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香辛料
新鮮な風味に、引き立つおいしさ。
手軽に、幅広く、ご利用いただけます。
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「赤缶」の愛称で昔から変わらぬ味を守っています。
選びぬかれたスパイスが色・味・香りにおいて最高の演出をします。

【原材料名】
ターメリック（インド）、コリアンダー、クミン、フェネグリーク、こしょう、赤唐辛子、ちんぴ、その他
香辛料

内容量 400g 2kg 10kg
荷姿 4×5 6 2

賞味期間 36ヶ月 36ヶ月 36ヶ月
個装サイズ（重量）120×φ97（495g） 185×169×131（2,300g） 368×249×249（10,800g）
ボールサイズ（重量）120×388×97（1,990g） （̶̶） （̶̶）
ケースサイズ（重量）145×505×395（10.7kg） 205×415×356（14.8kg） 370×500×252（23.4kg）

品名コード 81990 01980 01990
JANコード ＊019709 ＊019808 ＊019907

外装印刷ITFコード 14901002019706 14901002019805 14901002019904400g 2kg 10kg

良質のブラックペッパーとホワイトペッパーがバランス良くブレンドされ、
コショー本来の豊かな風味が料理の味をひきたてます。

【原材料名】
こしょう

内容量 200g 400g 10kg
荷姿 4×10 4×5 2

賞味期間 36ヶ月 36ヶ月 36ヶ月
個装サイズ（重量）95×φ81（265g） 119×φ96（495g） 368×249×249（10,800g）
ボールサイズ（重量）95×324×81（1,066g） 119×384×96（1,990g） （̶̶）
ケースサイズ（重量）215×430×340（11.4kg） 145×505×395（10.7kg） 370×500×252（23.4kg）

品名コード 02030 81980 02050
JANコード ＊020309 ＊020408 ̶

外装印刷ITFコード 14901002020306 14901002020405 14901002020504
200ｇ 400g 10kg

ツーンと鼻に抜ける和からしと、刺激の少ないマイルドな洋からしを様々な
料理にあうように、適切な比率でミックスしています。

【原材料名】
からし（カナダ）、着色料（ターメリック） 

200g 400g

内容量 200g 400g
荷姿 4×10 4×5

賞味期間 24ヶ月 24ヶ月
個装サイズ（重量）94×φ82（265g） 120×φ96（495g）
ボールサイズ（重量）94×328×82（1,066g） 120×384×96（1,990g）
ケースサイズ（重量）220×430×340（11.4kg） 145×505×395（10.7kg）

品名コード 02100 81970
JANコード ＊021009 ＊021108

外装印刷ITFコード 14901002021006 14901002021105

辛味の飛散を最小限に抑え、かぐわし
い風味を自然のまま活かしています。
独自の製法により、高品質を保持して
います。

内容量 200g
荷姿 4×10

賞味期間 24ヶ月
個装サイズ（重量）100×φ82（270g）
ボールサイズ（重量）100×328×82（1,086g）
ケースサイズ（重量）232×430×340（11.6kg）

品名コード 02130
JANコード ＊021306

外装印刷ITFコード 14901002021303

【原材料名】
西洋わさび（中国）、着色料（クチナシ、
紅花黄）

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー･･･ 363kcal
●水分・･･･････････4.4g
●たんぱく質 ･･････12.5g
●脂質････････････0.5g
●炭水化物･･･････77.2g
●灰分････････････5.4g
●ナトリウム･･･････75mg
●食物繊維･･･････22.2g
●食塩相当量･･････0.2g

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー･･･ 457kcal
●水分・･･･････････2.3g
●たんぱく質 ･･････39.0g
●脂質･･･････････18.1g
●炭水化物･･･････34.6g
●灰分････････････6.0g
●ナトリウム････････ 2mg
●食物繊維･･･････16.6g
●食塩相当量････＜0.1g

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー･･･ 385kcal
●水分・･･････････11.2g
●たんぱく質 ･･････12.1g
●脂質････････････7.9g
●炭水化物･･･････66.4g
●灰分････････････2.4g
●ナトリウム････････ 3mg
●食物繊維･･･････16.7g
●食塩相当量････＜0.1g

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー････ 416kcal
●水分・････････････7.6g
●たんぱく質･･････ 12.7g
●脂質 ･･････････ 13.2g
●炭水化物 ･･････ 61.5g
●灰分 ････････････5.0g
●ナトリウム････････74mg
●食物繊維 ･･････ 36.3g
●食塩相当量 ･･････0.2g

赤缶の愛称で長年ご愛用いただいているS&Bカレー粉、定番の香辛料まで、ニーズに合った量と種類をご用意しております。

赤缶カレー粉、粉体香辛料、スパイスソース、ラー油

※サイズ表示は全て高さ×幅×奥行（m/m）です。個装サイズφは直径を表します。 ＊4901002の略 5
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たっぷりの野菜と香辛料がソースの中に凝縮し、溶けこんでいます。
充分に煮込み、熟成させています。

【原材料名】 
野菜（トマト、玉ねぎ、人参、その他）、砂糖、醸造酢、食塩、香辛料／カラメル色素

内容量 1ℓ 4ℓ
荷姿 6 4

賞味期間 36ヶ月 24ヶ月
個装サイズ（重量）272×φ87（1,269g） 200×195×193（5,160g）
ボールサイズ（重量） （̶̶） （̶̶）
ケースサイズ（重量）289×260×180（7.9kg） 235×410×410（21.6kg）

品名コード 15526 15529
JANコード ＊130800 ̶

外装印刷ITFコード 14901002130807 14901002122116

スパイスソースウスター

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･･･ 123kcal
●水分・ ･･････････59.8g
●たんぱく質 ･･･････0.4g
●脂質････････････0.3g
●炭水化物･･･････29.6g
●灰分････････････9.9g
●ナトリウム ････3,900mg
●食物繊維････････0.5g
●食塩相当量･･････9.9g4ℓ 受注生産品

内容量 1ℓ
荷姿 6

賞味期間 36ヶ月
個装サイズ（重量）272×φ87（1,259g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）289×260×180（7.8kg）

品名コード 15527
JANコード ＊131104

外装印刷ITFコード 14901002131101

【原材料名】 
野菜・果実（トマト、デーツ、リンゴ、その
他）、砂糖、醸造酢、食塩、香辛料／カ
ラメル色素、（一部にりんごを含む）

スパイスソース中濃

内容量 1ℓ
荷姿 6

賞味期間 36ヶ月
個装サイズ（重量）272×φ87（1,219g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）289×260×180（7.6kg）

品名コード 15528
JANコード ＊131401

外装印刷ITFコード 14901002131408

【原材料名】 
野菜・果実（トマト、デーツ、リンゴ、その
他）、砂糖、醸造酢、食塩、香辛料／カ
ラメル色素、増粘剤（グァーガム）、（一
部にりんごを含む）

スパイスソースとんかつ

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･･･ 133kcal
●水分・ ･･････････59.0g
●たんぱく質 ･･･････0.6g
●脂質････････････0.4g
●炭水化物･･･････31.7g
●灰分････････････8.3g
●ナトリウム ････3,200mg
●食物繊維････････1.0g
●食塩相当量･･････8.1g

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･･･ 134kcal
●水分・ ･･････････59.1g
●たんぱく質 ･･･････0.7g
●脂質････････････0.3g
●炭水化物･･･････32.1g
●灰分････････････7.8g
●ナトリウム ････2,900mg
●食物繊維････････1.4g
●食塩相当量･･････7.4g1ℓ

野菜・果実、スパイスがじっくり熟成さ
れ、お口にとろける中濃ソースに仕あげ
ました。

おろした野菜や果実がソースの中に
たっぷり詰めこまれています。沈殿を防
ぐため、良く振ってお使いください。

1ℓ 受注生産品

内容量 920ｇ
荷姿 6

賞味期間 24ヶ月
個装サイズ（重量）272×φ87（969ｇ）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）289×260×180（6.1kg）

品名コード 09652
JANコード ＊096526

外装印刷ITFコード 14901002096523

【原材料名】 
食用ごま油(国内製造)、食用とうもろこ
し油、赤唐辛子／香辛料、パプリカ色
素、（一部にごまを含む）

ラー油唐からし入 920ｇ

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･･･ 854kcal
●水分・ ･･･････････0.4g
●たんぱく質 ･･･････1.4g
●脂質･･･････････91.4g
●炭水化物････････6.4g
●灰分････････････0.4g
●ナトリウム ････0.002mg
●食物繊維････････3.3g
●食塩相当量････････0g

粗挽きの唐辛子と風味豊かなごま油を
使用しております。

受注生産品

厳選された唐辛子と風味豊かなごま油を使用しております。

【原材料名】 
食用ごま油(国内製造)、食用とうもろこし油／香辛料、パプリカ色素、（一部にごまを含む）

ラー油

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ････ 900kcal
●水分・ ････････････0.0g
●たんぱく質 ････････0.1g
●脂質 ･･････････ 99.9g
●炭水化物 ････････0.0g
●灰分 ････････････0.0g
●ナトリウム ･･･････ 0.0mg
●食物繊維 ････････0.0g
●食塩相当量 ･･･････ 0g

内容量 920ｇ 3,680ｇ
荷姿 6 4

賞味期間 24ヶ月 24ヶ月
個装サイズ（重量）272×φ87（969ｇ） 240×180×107（4,060ｇ）
ボールサイズ（重量） （̶̶） （̶̶）
ケースサイズ（重量）289×260×180（6.1kg） 273×375×215（18.4kg）

品名コード 09649 09650
JANコード ＊096496 ̶

外装印刷ITFコード 14901002096493 14901002096509
920ｇ 3680ｇ

1ℓ

※サイズ表示は全て高さ×幅×奥行（m/m）です。個装サイズφは直径を表します。 ＊4901002の略6
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内容量 300g
荷姿 12

賞味期間 8ヶ月
個装サイズ（重量）175×57×50（317g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）185×305×135（4.0kg）

品名コード 15855
JANコード ＊158552

外装印刷ITFコード 14901002158559

使用するわさびは１００％本わさびです。
板わさ、山かけ、お茶漬け、手巻き寿司、
ざるそば等にご使用いただき、爽やかな
香りをお楽しみください。

【原材料名】
本わさび、でん粉、コーン油、砂糖、食
塩／ソルビット、セルロース、加工デンプ
ン、酸味料、香料、増粘剤（キサンタン）

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･289kcal
●水分･･･････33.8g
●たんぱく質 ･･･0.6g
●脂質････････ 7.8g
●炭水化物･･･54.2g
●灰分････････ 3.6g
●ナトリウム･ム 1,300mg
●食物繊維････9.3g
●食塩相当量･･ 3.3g

内容量 310g
荷姿 12

賞味期間 8ヶ月
個装サイズ（重量）175×57×50（327g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）185×305×135（4.1kg）

品名コード 15856
JANコード ＊139261

外装印刷ITFコード 14901002139268

良質の和からしと洋からしをブレンド。き
め細かく、なめらかにすりつぶし、からし
本来の風味が楽しめる本生本からしで
す。

【原材料名】
からし、でん粉、食塩、コーン油／ソル
ビット、酸味料、香辛料抽出物、増粘剤
（キサンタン）、酸化防止剤（ビタミンC）

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･313kcal
●水分･･･････32.3g
●たんぱく質 ･･･7.5g
●脂質･･･････16.5g
●炭水化物･･･33.5g
●灰分･･･････10.2g
●ナトリウム･ム 3,800mg
●食物繊維････3.1g
●食塩相当量 ･･ 9.7g

内容量 310g
荷姿 12

賞味期間 8ヶ月
個装サイズ（重量）175×57×50（327g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）185×305×135（4.1kg）

品名コード 13925
JANコード ＊139254

外装印刷ITFコード 14901002139251

西洋わさびに本わさびをブレンドし、わさ
びのシャープな辛味と風味がお楽しみ
いただけるおろしわさびです。

【原材料名】
西洋わさび、本わさび、コーン油、食塩、
でん粉、砂糖／ソルビット、セルロース、
酸味料、香料、増粘剤（キサンタン）

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー･281kcal
●水分･･･････31.6g
●たんぱく質 ･･･ 2.2g
●脂質････････ 8.8g
●炭水化物･･･48.2g
●灰分････････ 9.2g
●ナトリウム･ム 3,400mg
●食物繊維･･････ ̶
●食塩相当量･･8.6g

内容量 300g
荷姿 12

賞味期間 8ヶ月
個装サイズ（重量）175×57×50（317g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）185×305×135（4.0kg）

品名コード 13927
JANコード ＊139278

外装印刷ITFコード 14901002139275

和・洋・中を問わず幅広い料理にご使
用いただけるなめらかなからしです。和か
らしと洋からしのブレンドが料理の味を
引き立てます。

【原材料名】
からし、でん粉、食塩、コーン油／ソル
ビット、酸味料、香辛料抽出物、増粘剤
（キサンタン）、酸化防止剤（ビタミンC）

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･282kcal
●水分･･･････35.0g
●たんぱく質 ･･･8.1g
●脂質･･･････12.5g
●炭水化物･･･34.2g
●灰分･･･････10.2g
●ナトリウム･ム 3,600mg
●食物繊維･･････ ̶
●食塩相当量･･9.1g

内容量 270g
荷姿 12

賞味期間 8ヶ月
個装サイズ（重量）175×57×50（287g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）185×305×135（3.6kg）

品名コード 15857
JANコード ＊100940

外装印刷ITFコード 14901002100947

爽やかな辛味、みずみずしい香りが特
徴のおろししょうがです。天ぷら、焼きな
す、鰹のたたき、ホットドリンクなどに。

【原材料名】
しょうが、醸造酢、食塩／加工デンプ
ン、酒精、セルロース、酸化防止剤（ビタ
ミンC）、増粘剤（キサンタン）、酸味料、
香料

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー･45kcal
●水分･･･････87.6g
●たんぱく質 ･･･ 0.6g
●脂質････････ 0.4g
●炭水化物････9.7g
●灰分････････ 1.7g
●ナトリウム･･560mg
●食物繊維････2.8g
●食塩相当量･･ 1.4g

内容量 290g
荷姿 12

賞味期間 8ヶ月
個装サイズ（重量）175×57×50（307g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）185×305×135（3.9kg）

品名コード 15858
JANコード ＊100957

外装印刷ITFコード 14901002100954

豊な旨みと、力強い香りが特徴のおろし
にんにくです。ラーメン、鰹・牛肉のたた
き、餃子、ガーリックトーストなどに。

【原材料名】
にんにく、食塩／ソルビット、酸味料、環
状オリゴ糖、増粘剤（キサンタン）、香料

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･128kcal
●水分･･･････61.5g
●たんぱく質 ･･･4.5g
●脂質････････ 0.2g
●炭水化物･･･27.1g
●灰分････････ 6.6g
●ナトリウム･ム 2,400mg
●食物繊維････2.7g
●食塩相当量 ･･ 6.1g

内容量 260g
荷姿 12

賞味期間 8ヶ月
個装サイズ（重量）175×57×50（277g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）185×305×135（3.5kg）

品名コード 10096
JANコード ＊100964

外装印刷ITFコード 14901002100961

マスタードの風味を大切にし、まろやか
な辛さに仕あげたあらびきタイプです。

【原材料名】
からし、醸造酢、はちみつ、コーン油、リン
ゴ果汁、食塩、ソルビット、酸味料、増粘
剤（キサンタン）

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー･248kcal
●水分･･･････50.4g
●たんぱく質 ･･･ 8.1g
●脂質･･･････14.4g
●炭水化物･･･21.4g
●灰分････････ 5.7g
●ナトリウム･ム 1,900mg
●食物繊維･･････ ̶
●食塩相当量･･4.8g

内容量 310g
荷姿 12

賞味期間 12ヶ月
個装サイズ（重量）175×57×50（327g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）185×305×135（4.1ｋｇ）

品名コード 10098
JANコード ＊100988

外装印刷ITFコード 14901002100985

紀州（和歌山県）産の梅干しを用い、
丁寧に種子を取りのぞきました。自然の
梅の色・風味を上品にまとめあげていま
す。

【原材料名】
梅（国産）、食塩

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー･45kcal
●水分･･･････66.9g
●たんぱく質 ･･･0.8g
●脂質････････ 0.3g
●炭水化物････9.7g
●灰分･･･････22.3g
●ナトリウム･ム 8,600mg
●食物繊維････2.7g
●食塩相当量･21.8g

片手で簡単、絞るだけ。
調理の簡素化にお役に立ちます。
S&B業務用チューブは、豊富な商品ラインナップでニーズにお応えします。

業務用チューブシリーズ

※サイズ表示は全て高さ×幅×奥行（m/m）です。個装サイズφは直径を表します。 ＊4901002の略 7
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内容量 270g
荷姿 12

賞味期間 12ヶ月
個装サイズ（重量）175×57×50（287g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）185×305×135（3.6kg）

品名コード 10099
JANコード ＊100995

外装印刷ITFコード 14901002100992

使いやすいチューブタイプ。丁寧にすり
おろした大根の食感と唐辛子の辛さと
風味がマッチした本格的なもみじおろし
です。

【原材料名】
大根、赤唐辛子、醸造酢、砂糖、食塩、
発酵調味料、加工デンプン、酒精、酸
化防止剤（ビタミンＣ）、増粘多糖類、酸
味料

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー･48kcal
●水分･･･････86.9g
●たんぱく質 ･･･0.8g
●脂質････････ 0.3g
●炭水化物･･･10.5g
●灰分････････ 1.5g
●ナトリウム･･460mg
●食物繊維････1.8g
●食塩相当量･･1.2g

内容量 280g
荷姿 12

賞味期間 8ヶ月
個装サイズ（重量）175×57×50（297g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）185×305×135（3.8ｋｇ）

品名コード 08551
JANコード ＊085513

外装印刷ITFコード 14901002085510

使いやすいチューブタイプ。香りのよい
柚子と青唐辛子を程よくブレンドした、
爽快な風味と辛さが特徴の柚子こしょ
うです。

【原材料名】
ゆず（国産）、青唐辛子、食塩、発酵調
味料／香料、酸化防止剤（ビタミンC）、
増粘剤（キサンタン）、クチナシ色素

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー･44kcal
●水分･･･････72.8g
●たんぱく質 ･･･ 0.9g
●脂質････････ 0.5g
●炭水化物････9.0g
●灰分･･･････16.8g
●ナトリウム･ム 6,400mg
●食物繊維････4.5g
●食塩相当量･16.3g

内容量 300ｇ
荷姿 12

賞味期間 10ヶ月
個装サイズ（重量）175×57×50（317g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）185×305×135（4.0kg）

品名コード 16127
JANコード ＊161279

外装印刷ITFコード 14901002161276

唐辛子のマイルドな辛みと、ゆず、白ご
ま、山椒の風味、かつおだしのうま味が
特徴の、ペースト状の七味唐からしで
す。麺類、和え物、焼き鳥、鍋物の薬味
など、幅広くお使いいただけます。

【原材料名】
柚子（国産）、果糖ぶどう糖液糖、デキストリン、赤
唐辛子、白ごま、食塩、かつおエキスパウダー、こ
しょう、しょうが、ちんぴ、山椒／酒精、調味料（ア
ミノ酸等）、香辛料抽出物、（一部にごまを含む）

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･241kcal
●水分･･･････39.0g
●たんぱく質 ･･･5.9g
●脂質････････ 7.1g
●炭水化物･･･38.3g
●灰分････････ 9.7g
●ナトリウム･ム 3,400mg
●食物繊維････7.0g
●食塩相当量･･ 8.6g

内容量 300g
荷姿 12

賞味期間 10ヶ月
個装サイズ（重量）175×57×50（317g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）185×305×135（4.0ｋｇ）

品名コード 16128
JANコード ＊126070

外装印刷ITFコード 14901002126077

辛みを抑えながらわさびの風味、わさび
茎の食感を楽しめるように仕上げまし
た。かつおだしのうま味とともに、ごはん
類、麺類など幅広いメニューでお使いい
ただけます。

【原材料名】
本わさび、西洋わさび、食塩、コーン油、でん粉、砂
糖、柚子、かつおエキスパウダー／ソルビット、酒
精、酸味料、増粘多糖類、着色料（紅花黄、クチ
ナシ）、調味料（アミノ酸等）、香料、ユッカ抽出物

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー･223kcal
●水分･･･････42.5g
●たんぱく質 ･･･ 2.7g
●脂質････････ 8.3g
●炭水化物･･･34.3g
●灰分･･･････12.2g
●ナトリウム･ム 4,500mg
●食物繊維････4.6g
●食塩相当量 ･11.4g

内容量 270g
荷姿 12

賞味期間 10ヶ月
個装サイズ（重量）175×57×50（287g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）185×305×135（3.6kg）

品名コード 14238
JANコード ＊142384

外装印刷ITFコード 14901002142381

「ハーブの王様」とも呼ばれる人気の
ハーブ「バジル」。爽やかで深みのある
バジルの香りが「キャップを開けてかけ
るだけ」で手軽に楽しめるクリーミーな
味わいのバジルソースです。

【原材料名】
コーン油、オリーブオイル、食塩、砂糖、醸造酢、バジ
ル、にんにく、ソルビット、加工デンプン、乳化剤、増粘
剤（キサンタン）、着色料（紅花黄、クチナシ）、酸化防
止剤（ビタミンE）、酸味料、香料、調味料（アミノ酸）

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･300kcal
●水分･･･････48.4g
●たんぱく質 ･･･0.2g
●脂質･･･････22.9g
●炭水化物･･･23.2g
●灰分････････ 5.3g
●ナトリウム･ム 2,000mg
●食物繊維････0.3g
●食塩相当量･･5.1g

内容量 270g
荷姿 12

賞味期間 10ヶ月
個装サイズ（重量）175×57×50（287g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）185×305×135（3.6kg）

品名コード 14247
JANコード ＊142476

外装印刷ITFコード 14901002142473

独特な香りがクセになる人気のハーブ
「パクチー」。パクチーの香りにレモン
果汁の酸味と魚醤の旨味のアクセン
トを加えた爽やかな味わいのパクチー
ソースです。

【原材料名】
コーン油、砂糖、食塩、レモン果汁、魚醤、
ガーリック、パクチー、加工デンプン、乳化
剤、増粘剤（キサンタン）、着色料（紅花黄、
クチナシ）、酸化防止剤（ビタミンE）、香料

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー･301kcal
●水分･･･････50.3g
●たんぱく質 ･･･ 0.9g
●脂質･･･････24.9g
●炭水化物･･･18.3g
●灰分････････ 5.6g
●ナトリウム･ム 2,200mg
●食物繊維････0.6g
●食塩相当量･･5.6g

内容量 290ｇ
荷姿 12

賞味期間 10ヶ月
個装サイズ（重量）175×57×50（307ｇ）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）185×305×135（3.9ｋｇ）

品名コード 14689
JANコード ＊146894

外装印刷ITFコード 14901002146891

人気のハーブ「パクチー」を細かくきざ
み、ライム、魚醤の風味がほんのり薫
る、素材感のあるパクチーペーストで
す。調味料としてはもちろん、トッピングと
しても料理を鮮やかに彩ります。

【原材料名】
パクチー（フランス）、デキストリン、コーン油、食
塩、ガーリック、魚醤／ソルビット、加工デンプ
ン、酒精、酸化防止剤（ビタミンC）、酸味料、増
粘多糖類、着色料（紅花黄、クチナシ）、香料

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･271kcal
●水分･･･････43.4g
●たんぱく質 ･･･1.5g
●脂質･･･････15.2g
●炭水化物･･･32.0g
●灰分････････ 7.9g
●ナトリウム･ム 3,100mg
●食物繊維････3.1g
●食塩相当量･･ 7.9g

内容量 300g
荷姿 12

賞味期間 12ヶ月
個装サイズ（重量）175×57×50（317g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）185×305×135（4.2ｋｇ）

品名コード 11517
JANコード ＊115173

外装印刷ITFコード 14901002115170

長期熟成させた唐辛子にそら豆味噌を
加えた、醤（ジャン）調味料です。チュー
ブ入りで使いやすく、料理になじみやす
いペーストタイプです。

【原材料名】
赤唐辛子、味噌、食塩、還元水飴、空
豆味噌、酒精、増粘剤（加工デンプン、
キサンタン）、調味料（アミノ酸等）、酸
味料、トウガラシ色素

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー･106kcal
●水分･･･････61.1g
●たんぱく質 ･･･ 6.3g
●脂質････････ 1.8g
●炭水化物･･･16.2g
●灰分･･･････14.6g
●ナトリウム･ム 5,400mg
●食物繊維･･････ ̶
●食塩相当量 ･13.7g

内容量 320g
荷姿 12

賞味期間 12ヶ月
個装サイズ（重量）175×57×50（337g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）185×305×135（4.2ｋｇ）

品名コード 11518
JANコード ＊115180

外装印刷ITFコード 14901002115187

焼肉などによく使われる赤唐辛子を熟
成させた、辛さの中に旨味とコクのある
醤（ジャン）調味料です。ホタテエキスを
使用することにより、コクや旨味を一層
引き立てております。

【原材料名】
味噌（国内製造）、砂糖、塩蔵赤唐辛子、ぶどう糖
果糖液糖、ほたてエキス、赤唐辛子、水飴、発酵
調味料、食塩、酵母エキスパウダー、米粉／調味料
（アミノ酸）、酒精、酸味料、（一部に大豆を含む）

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー･203kcal
●水分･･･････39.6g
●たんぱく質 ･･･6.9g
●脂質････････ 1.8g
●炭水化物･･･39.9g
●灰分･･･････11.8g
●ナトリウム･ム 4,400mg
●食物繊維･･････ ̶
●食塩相当量･11.2g

内容量 270g
荷姿 12

賞味期間 12ヶ月
個装サイズ（重量）175×57×50（287g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）185×305×135（3.6kg）

品名コード 15205
JANコード ＊152055

外装印刷ITFコード 14901002152052

人気の「カレーフレーバー」を手軽にトッ
ピングできる、なめらかなカレーペースト
です。肉・魚等の主菜のソースとしては
もちろん、サラダ、和え物などの副菜、
ホットドック等の軽食にも。

【原材料名】
コーン油、砂糖、カレー粉、食塩、ガーリック、香
味油、デキストリン／加工デンプン、乳化剤、
調味料（アミノ酸）、カラメル色素、酸味料、増
粘剤（キサンタン）、香辛料抽出物、香料

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー･336kcal
●水分･･･････44.8g
●たんぱく質 ･･･ 1.2g
●脂質･･･････27.6g
●炭水化物･･･20.8g
●灰分････････ 5.6g
●ナトリウム･ム 2,100mg
●食物繊維････2.5g
●食塩相当量･･5.3g

※サイズ表示は全て高さ×幅×奥行（m/m）です。個装サイズφは直径を表します。 ＊4901002の略8
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Ｓ＆Ｂマスタード 5kg

内容量 5kg
荷姿 2

賞味期間 24ヶ月
個装サイズ（重量）175×225×225（5,240ｇ）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）205×462×235（10.9ｋｇ）

品名コード 15204
JANコード ＊145439

外装印刷ITFコード 14901002145436

ホットドッグ、サンドイッチ、ハンバーガーなど
によく合う、味の決め手となるマスタードで
す。辛味のないマイルドなタイプのからしで
すので、調味料として、洋風のみならず幅広
くいろいろな料理にお使いいただけます。

【原材料名】
からし、醸造酢、食塩、パプリカ、ガーリッ
ク／着色料（ターメリック）、増粘剤（キ
サンタン）

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･81kcal
●水分･･･････80.9g
●たんぱく質 ･･･ 4.8g
●脂質････････ 3.8g
●炭水化物････6.8g
●灰分････････ 3.7g
●ナトリウム ･1,100mg
●食物繊維････3.3ｇ
●食塩相当量･･2.8g

Ｓ＆Ｂマスタード 260ｇ

内容量 260g
荷姿 12

賞味期間 24ヶ月
個装サイズ（重量）175×57×50（277ｇ）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）185×305×135（3.5ｋｇ）

品名コード 15202
JANコード ＊145415

外装印刷ITFコード 14901002145412

ホットドッグ、サンドイッチ、ハンバーガーなど
によく合う、味の決め手となるマスタードで
す。辛味のないマイルドなタイプのからしで
すので、調味料として、洋風のみならず幅広
くいろいろな料理にお使いいただけます。

【原材料名】
からし、醸造酢、食塩、パプリカ、ガーリッ
ク／着色料（ターメリック）、増粘剤（キ
サンタン）

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･81kcal
●水分･･･････80.9g
●たんぱく質 ･･･ 4.8g
●脂質････････ 3.8g
●炭水化物････6.8g
●灰分････････ 3.7g
●ナトリウム ･1,100mg
●食物繊維････3.3ｇ
●食塩相当量･･2.8g

Ｓ＆Ｂマスタード 500ｇ

内容量 500g
荷姿 12

賞味期間 24ヶ月
個装サイズ（重量）102×100×100（571ｇ）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）135×415×312（7.3ｋｇ）

品名コード 15203
JANコード ＊145422

外装印刷ITFコード 14901002145429

ホットドッグ、サンドイッチ、ハンバーガーなど
によく合う、味の決め手となるマスタードで
す。辛味のないマイルドなタイプのからしで
すので、調味料として、洋風のみならず幅広
くいろいろな料理にお使いいただけます。

【原材料名】
からし、醸造酢、食塩、パプリカ、ガーリッ
ク／着色料（ターメリック）、増粘剤（キ
サンタン）

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･81kcal
●水分･･･････80.9g
●たんぱく質 ･･･ 4.8g
●脂質････････ 3.8g
●炭水化物････6.8g
●灰分････････ 3.7g
●ナトリウム ･1,100mg
●食物繊維････3.3ｇ
●食塩相当量･･2.8g

おろし生にんにく 270g

内容量 270g
荷姿 20

賞味期間 8ヶ月
個装サイズ（重量）108×φ70（310g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）130×363×293（7.0kg）

品名コード 13931
JANコード ＊139315

外装印刷ITFコード 14901002139312

自然な香りと風味が特徴のおろしにん
にくです。常温品なので使用場面を選
ばず、和・洋・中、さまざまな料理にお使
いいただけます。

【原材料名】
にんにく、食塩、酸味料、増粘剤（キサン
タン）、香料

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･93kcal
●水分･･･････70.6g
●たんぱく質 ･･･ 4.1g
●脂質････････ 0.7g
●炭水化物･･･17.5g
●灰分････････ 7.1g
●ナトリウム ･2,600mg
●食物繊維･･････ ̶
●食塩相当量･･6.6g

おろし生にんにく 1kg

内容量 1kg
荷姿 12

賞味期間 8ヶ月
個装サイズ（重量）170×φ100（1,090g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）190×415×310（14.0kg）

品名コード 13929
JANコード ＊139292

外装印刷ITFコード 14901002139299

自然な香りと風味が特徴のおろしにん
にくです。常温品なので使用場面を選
ばず、和・洋・中、さまざまな料理にお使
いいただけます。

【原材料名】
にんにく、食塩、酸味料、増粘剤（キサン
タン）、香料

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･93kcal
●水分･･･････70.6g
●たんぱく質 ･･･ 4.1g
●脂質････････ 0.7g
●炭水化物･･･17.5g
●灰分････････ 7.1g
●ナトリウム ･2,600mg
●食物繊維･･････ ̶
●食塩相当量･･6.6g

ゴールデンチャツネ 450g

内容量 450g
荷姿 24

賞味期間 12ヶ月
個装サイズ（重量）180×130×37（460g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）165×454×304（12.3kg）

品名コード 15560
JANコード ＊155605

外装印刷ITFコード 14901002155602

カレー料理、ソースの風味・おいしさを高
めるベース（調味料）としてお使いくださ
い。果実を熟成させたペースト状のチャ
ツネです。

【原材料名】
パパイヤ、砂糖、ぶどう糖、リンゴ、レーズ
ン、香辛料、増粘剤（加工デンプン、キ
サンタン）、酸味料、カラメル色素、香料

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･177kcal
●水分･･･････55.8g
●たんぱく質 ･･･ 0.1g
●脂質････････ 0.1g
●炭水化物･･･43.9g
●灰分････････ 0.1g
●ナトリウム ･･･13mg
●食物繊維･･････ ̶
●食塩相当量 ･＜0.1g

おろし生しょうが 1kg

内容量 1kg
荷姿 12

賞味期間 8ヶ月
個装サイズ（重量）170×φ100（1,090g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）190×415×310（14.0kg）

品名コード 13928
JANコード ＊139285

外装印刷ITFコード 14901002139282

爽やかな香りと辛味が特徴のおろししょ
うがです。薬味としてだけでなく、炒め物
やスープにも。常温品なので使用場面
を選ばず、さまざまな料理にお使いいた
だけます。

【原材料名】
しょうが、醸造酢、食塩、酒精、加工デ
ンプン、酸味料、酸化防止剤（ビタミン
C）、香料

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･44kcal
●水分･･･････86.1g
●たんぱく質 ･･･ 0.3g
●脂質････････ 0.3g
●炭水化物･･･10.1g
●灰分････････ 3.2g
●ナトリウム ･1,200mg
●食物繊維･･････ ̶
●食塩相当量･･3.0gセンター出荷品

※サイズ表示は全て高さ×幅×奥行（m/m）です。個装サイズφは直径を表します。 ＊4901002の略 9
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プチっとした食感から広がる
華やかな香りが新しい
新感覚の次世代スパイスが登場！

生タイプスパイス

〈個装写真〉

〈中身写真〉

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー･83kcal
●水分･･･････67.4g
●たんぱく質 ･･･ 3.3g
●脂質････････ 2.0g
●炭水化物･･･13.0g
●灰分･･･････14.3g
●ナトリウム 5400mg
●食物繊維････9.7g
●食塩相当量･･13.7g

内容量 50gg
荷姿 6

賞味期間 18ヶ月
個装サイズ（重量）78×φ59（178g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）100×199×135（1.2kg）

品名コード 15601
JANコード ＊156015

外装印刷ITFコード 14901002156012

華やかな香りと鋭い辛みが特徴です。生タイプならではの
プチッと果肉感のある新食感。
“黒い宝石”を思わせる、光沢のある粒。

【原材料名】
こしょう（ベトナム）、食塩

※サイズ表示は全て高さ×幅×奥行（m/m）です。個装サイズφは直径を表します。 ＊4901002の略10
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形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －

300g 30 15206 ※098049 ＊098046 250×160 308g300g袋 225×395×330 9.94kg

ブラックペッパーを使用しています。野性的な香り
と辛みをもったコショーです。
原材料名
コーンフラワー、ブラックペッパー、デキストリン／リン酸カル
シウム

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
1kg袋 1kg 10 15207 ※098070 ＊098077 340×230 1,017g 265×393×329 10.76kg
－ － － － － － － － － －

300g袋 300g 30 15208 ※098087 ＊098084 240×145 305g 225×395×330 9.85kg

ブラックペッパーを使用し、マイルドな辛さに仕上げ
ました。
原材料名
コーンフラワー、デキストリン、ブラックペッパー／リン酸カル
シウム

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
1kg袋 1kg 10 15209 ※098124 ＊098121 340×230 1,017g 265×393×329 10.76kg
－ － － － － － － － － －

300g 30 15211 ※098131 ＊098138 250×160 308g300g袋 225×395×330 9.94kg

ホワイトペッパーを使用しています。料理の下ごしら
えや仕上げなどの調理、テーブルユースとしてお使
いください。
原材料名
コーンフラワー、デキストリン、ホワイトペッパー／リン酸カル
シウム

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
1kg袋 1kg 10 15212 ※098223 ＊098220 340×230 1,017g 265×393×329 10.76kg
－ － － － － － － － － －

300g 30 15213 ※098230 ＊098237 240×145 305g300g袋 265×395×330 9.91kg

和からしを主原料としています。鼻を抜けるような辛
味が特徴です。
原材料名
からし、でん粉、デキストリン／着色料（ターメリック）

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
1kg袋 1kg 10 15214 ※098247 ＊098244 360×230 1,018g 265×393×329 10.77kg
－ － － － － － － － － －

300g 30 15215 ※098254 ＊098251 250×160 308g300g袋 260×385×350 10.00kg

西洋わさびを主原料としています。辛さと風味の良
さが特徴です。
原材料名
西洋わさび、からし、でん粉、コーンフラワー／セルロース、ビ
タミンＣ、着色料（黄色4号、青色1号）

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
1kg袋 1kg 10 15216 ※098285 ＊098282 340×230 1,017g 265×393×329 10.76kg
－ － － － － － － － － －

300g 30 15217 ※098292 ＊098299 240×145 305g300g袋 265×395×330 9.91kg

日本を代表するミックススパイスです。７種類の原
料をブレンドしています。そば、うどん、焼鳥などあら
ゆる和風料理にふりかけてご利用ください。
原材料名
赤唐辛子、ちんぴ、ごま、あおさ、けしの実、麻の実、山椒、
（一部にごまを含む）

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
1kg袋 1kg 10 15218 ※098339 ＊098336 360×230 1,018g 265×393×329 10.77kg
－ － － － － － － － － －

300g 30 15219 ※098346 ＊098343 270×145 306g300g袋 265×395×330 9.94kg

唐辛子本来の風味と辛さが特徴の、唐辛子
100％の製品です。
原材料名
赤唐辛子

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
1kg袋 1kg 10 15221 ※098469 ＊098466 340×230 1,017g 165×393×329 10.66kg
－ － － － － － － － － －

500g 30 15222 ※098476 ＊098473 240×145 505g500g袋 225×395×330 15.85kg

塩・こしょう・調味料をバランスよくブレンドしました。
和・洋・中華すべての料理の下ごしらえ、仕上げに
幅広くご使用ください。
原材料名
食塩、ブラックペッパー、砂糖／調味料（アミノ酸）

リーズナブルな価格で
幅広い使用場面に
お使いいただける商品を
取り揃えました。

マルコポーロ香辛料
■

マルコ香辛料シリーズ
300g袋タイプ

マルコ香辛料シリーズ
1kg袋タイプ

は賞味期間24ヶ月間

g gg g g g g g

g gg g g gg g

g gg g g gg g

g gg g g gg g

※サイズ表示は全て高さ×幅×奥行（m/m）です。個装サイズφは直径を表します。 11※4901002の略　＊14901002の略
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低菌スパイスにつき製品保護のため、ダンボール箱発送となります。

■一般生菌数

デリカスパイス

未殺菌スパイス

100 101 102 103 104 105 106 （コ/g）107

デリカスパイスの使用で、
初発生菌数を抑えます。

未殺菌スパイス使用 1.0×106/g×1％→1.0×104/g
デリカスパイス使用 300以下/g×1％→0.3×101以下/g

例えば、製品１％スパイスを使用
（添加）した場合の初発生菌数は、

【一般生菌数】

300以下/ｇ
【耐熱性菌数】

100以下/ｇ
【大腸菌群】

陰 性

デリカスパイスの微生物規格

Ｓ＆Ｂデリカスパイス独自の技術で素材本来の風味を損なうことなく低菌化したスパイス＆ハーブです。

デリカスパイス

内容量 1kg（200g×5）
荷姿 4

賞味期間 12ヶ月
個装サイズ（重量）124×250×163（1,145g）
ボールサイズ（重量）－（－）
ケースサイズ（重量）270×345×265（4.92kg）

品名コード 14913
JANコード ＊899028

外装印刷ITFコード 14901002899025

【原材料名】 
赤唐辛子

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー･･･ 41641616kcal
●水分・･･･････････8.78.7g
●たんぱく質 ･･････16.216.2g
●脂質･･･････････15.015.0g
●炭水化物････････ 5454g
●灰分････････････6.16.1g
●ナトリウム･･･････1010mg
●食物繊維･･････ 42.442.4g
●食塩相当量････ ＜＜0.10.1g

ʪ個装ࣸਅʫ
ηϯλʔग़ՙ඼

ʪ಺装ߟࢀイϝʔδࣸਅʫ

内容量 200g（40g×5）
荷姿 4

賞味期間 12ヶ月
個装サイズ（重量）124×250×163（355g）
ボールサイズ（重量）－（－）
ケースサイズ（重量）270×345×265（1.76kg）

品名コード 14921
JANコード ＊149215

外装印刷ITFコード 14901002149212

【原材料名】
赤唐辛子

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー････40040000kcal
●水分・ ･･･････････ 8.28.2g
●たんぱく質 ･･････ 11.211.2g
●脂質･･･････････ 10.710.7g
●炭水化物･･･････ 64.864.8g
●灰分････････････ 5.15.1g
●ナトリウム････････ 22mg
●食物繊維･･･････ 44.044.04.0g
●食塩相当量････ ＜＜0.10.1g

ʪ個装ࣸਅʫ
ηϯλʔग़ՙ඼

ʪ಺装ߟࢀイϝʔδࣸਅʫ

内容量 150g（30g×5）
荷姿 4

賞味期間 12ヶ月
個装サイズ（重量）124×250×163（305g）
ボールサイズ（重量）－（－）
ケースサイズ（重量）270×345×265（1.56kg）

品名コード 14922
JANコード ＊149222

外装印刷ITFコード 14901002149229

【原材料名】 
赤唐辛子

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ････350350kcal
●水分・･･････････ 14.314.3g
●たんぱく質 ･･････ 13.613.6g
●脂質････････････ 5.95.9g
●炭水化物･･･････ 60.660.6g
●灰分････････････ 5.65.6g
●ナトリウム･･･････ 3030mg
●食物繊維･･･････ 39.239.2g
●食塩相当量･･････ 0.10.1g

ʪ個装ࣸਅʫ
ηϯλʔग़ՙ඼

ʪ಺装ߟࢀイϝʔδࣸਅʫ

【原材料名】
ガーリック

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ････382382kcal
●水分・ ･･･････････ 3.53.5g
●たんぱく質 ･･････ 18.718.7g
●脂質････････････ 1.61.6g
●炭水化物･･･････ 73.173.1g
●灰分････････････ 3.13.1g
●ナトリウム･･･････ 5555mg
●食物繊維･･･････ 19.719.7g
●食塩相当量･･････ 0.10.1g

ʪ個装ࣸਅʫ
ηϯλʔग़ՙ඼

ʪ಺装ߟࢀイϝʔδࣸਅʫ

内容量 400g（80g×5）
荷姿 4

賞味期間 12ヶ月
個装サイズ（重量）124×250×163（545g）
ボールサイズ（重量）－（－）
ケースサイズ（重量）270×345×265（2.52kg）

品名コード 14923
JANコード ＊149239

外装印刷ITFコード 14901002149236

【原材料名】 
バジル

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ････317317kcal
●水分・･･･････････ 9.29.2g
●たんぱく質 ･･････ 24.024.0g
●脂質････････････ 2.52.5g
●炭水化物･･･････ 49.649.6g
●灰分･･･････････ 14.714.7g
●ナトリウム ･･･････ 5454mg
●食物繊維･･･････ 35.135.1g
●食塩相当量･･････ 0.10.1g

ʪ個装ࣸਅʫ
ηϯλʔग़ՙ඼

ʪ಺装ߟࢀイϝʔδࣸਅʫ

【原材料名】
パセリ

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ････365365kcal
●水分・･･･････････ 5.45.4g
●たんぱく質 ･･････ 20.520.5g
●脂質････････････ 5.55.5g
●炭水化物･･･････ 58.458.4g
●灰分･･･････････ 10.210.2g
●ナトリウム ･･････400400mg
●食物繊維･･･････ 25.225.2g
●食塩相当量･･････ 1.01.0g

ʪ個装ࣸਅʫ
ηϯλʔग़ՙ඼

ʪ಺装ߟࢀイϝʔδࣸਅʫ

内容量 1kg（200g×5）
荷姿 4

賞味期間 12ヶ月
個装サイズ（重量）124×250×163（1,145g）
ボールサイズ（重量）－（－）
ケースサイズ（重量）270×345×265（4.92kg）

品名コード 14912
JANコード ＊899011

外装印刷ITFコード 14901002899018

内容量 400g（80g×5）
荷姿 4

賞味期間 12ヶ月
個装サイズ（重量）124×250×163（545g）
ボールサイズ（重量）－（－）
ケースサイズ（重量）270×345×265（2.52kg）

品名コード 14914
JANコード ＊899042

外装印刷ITFコード 14901002899049

＊4901002の略※サイズ表示は全て高さ×幅×奥行（m/m）です。個装サイズφは直径を表します。 低菌スパイスにつき製品保護のため、ダンボール箱発送となります。
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カイエン糸切り
0.2ｇ

カイエン糸切り
0.2ｇ

パセリチップ
0.1ｇ

パセリチップ
0.1ｇ

バジルチップ
0.1ｇ

バジルチップ
0.1ｇ

ポテトサラダ
100ｇに乗せて
ポテトサラダ
100ｇに乗せて

ブラックペッパー
あらびき
0.3ｇ

ブラックペッパー
あらびき
0.3ｇ

カイエン輪切り
0.2ｇ

カイエン輪切り
0.2ｇ

カレーパウダー
0.2ｇ

カレーパウダー
0.2ｇ

パプリカパウダー
0.1ｇ

パプリカパウダー
0.1ｇ

厳選した原料の確保から
殺菌、出荷まで 衛生管理された作業空間

粉 砕 充 填殺 菌原 料

微生物検査❸

梱 包 出 荷

微生物検査❷微生物検査❶

※一部製品

微生物検査は、製造工程中で計3回。それ
ぞれで条件をクリアしたものだけが次の工
程に進み、最終的に生菌数が保証されたデ
リカスパイスが出来上がります。 

品質および安定供給に重点を置き、バラつ
きのないように常に高グレードのスパイス
＆ハーブを使用しています。

原料の選定Point
1

エスビー食品独自の技術で低菌化を実現。
また生産工場では、食品安全の基本である
衛生管理をより強化したＦＳＳＣ22000を
取得しております。

安全・安心の生産体制Point
2 徹底した微生物管理 Point

3

かけるだけでスパイス＆ハーブの彩りと風味がメニューにプラス

内容量 1kg（200g×5）
荷姿 4

賞味期間 12ヶ月
個装サイズ（重量）124×250×163（1,145g）
ボールサイズ（重量）－（－）
ケースサイズ（重量）270×345×265（4.92kg）

品名コード 14915
JANコード ＊899059

外装印刷ITFコード 14901002899056

【原材料名】 
パプリカ

DSパプリカ パウダー1kg

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ････384kcal
●水分・ ･･･････････ 9.4g
●たんぱく質 ･･････ 17.4g
●脂質･･･････････ 11.2g
●炭水化物･･･････ 53.5g
●灰分････････････ 8.5g
●ナトリウム ･･･････ 52mg
●食物繊維･･･････ 36.2g
●食塩相当量･･････ 0.1g

ʪ個装ࣸਅʫ
ηϯλʔग़ՙ඼

ʪ಺装ߟࢀイϝʔδࣸਅʫ

内容量 1kg（200g×5）
荷姿 4

賞味期間 12ヶ月
個装サイズ（重量）124×250×163（1,145g）
ボールサイズ（重量）－（－）
ケースサイズ（重量）270×345×265（4.92kg）

品名コード 14916
JANコード ＊899066

外装印刷ITFコード 14901002899063

【原材料名】 
ブラックペッパー

DSブラックペッパー パウダー1kg

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ････386kcal
●水分・ ･･････････ 11.4g
●たんぱく質 ･･････ 10.6g
●脂質････････････ 9.5g
●炭水化物･･･････ 64.5g
●灰分････････････  4.0g
●ナトリウム ････････ 3mg
●食物繊維･･････  27.2g
●食塩相当量････ ＜0.1g

ʪ個装ࣸਅʫ
ηϯλʔग़ՙ඼

ʪ಺装ߟࢀイϝʔδࣸਅʫ

内容量 1kg（200g×5）
荷姿 4

賞味期間 12ヶ月
個装サイズ（重量）124×250×163（1,145g）
ボールサイズ（重量）－（－）
ケースサイズ（重量）270×345×265（4.92kg）

品名コード 14917
JANコード ＊899073

外装印刷ITFコード 14901002899070

【原材料名】 
ブラックペッパー

DSブラックペッパー あらびき1kg

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ････364kcal
●水分・ ･･････････ 13.2g
●たんぱく質 ･･････ 12.2g
●脂質････････････ 6.4g
●炭水化物･･･････ 64.3g
●灰分････････････ 3.9g
●ナトリウム ････････ 3mg
●食物繊維･･･････ 22.2g
●食塩相当量････ ＜0.1g

ʪ個装ࣸਅʫ
ηϯλʔग़ՙ඼

ʪ಺装ߟࢀイϝʔδࣸਅʫ

【原材料名】 
ホワイトペッパー

DSホワイトペッパー パウダー1kg

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ････376kcal
●水分・ ･･････････ 14.0g
●たんぱく質 ･･････ 11.4g
●脂質････････････  7.0g
●炭水化物･･･････ 66.8g
●灰分････････････ 0.8g
●ナトリウム ････････ 1mg
●食物繊維･･･････ 10.2g
●食塩相当量････ ＜0.1g

ʪ個装ࣸਅʫ
ηϯλʔग़ՙ඼

ʪ಺装ߟࢀイϝʔδࣸਅʫ

内容量 1kg（200g×5）
荷姿 4

賞味期間 12ヶ月
個装サイズ（重量）124×250×163（1,145g）
ボールサイズ（重量）－（－）
ケースサイズ（重量）270×345×265（4.92kg）

品名コード 14919
JANコード ＊899097

外装印刷ITFコード 14901002899094

【原材料名】 
ターメリック（インド）、コリアンダー、クミン、
ちんぴ、デキストリン、フェネグリーク、こしょ
う、赤唐辛子、その他香辛料

DSカレー パウダー1kg

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ････400kcal
●水分・ ･･･････････ 7.5g
●たんぱく質 ･･････ 11.8g
●脂質･･･････････ 10.5g
●炭水化物･･･････ 64.5g
●灰分････････････ 5.7g
●ナトリウム ･･･････ 48mg
●食物繊維･･･････ 32.1g
●食塩相当量･･････ 0.1g

ʪ個装ࣸਅʫ
ηϯλʔग़ՙ඼

内容量 1kg（200g×5）
荷姿 4

賞味期間 12ヶ月
個装サイズ（重量）124×250×163（1,145g）
ボールサイズ（重量）－（－）
ケースサイズ（重量）270×345×265（4.92kg）

品名コード 14918
JANコード ＊899080

外装印刷ITFコード 14901002899087

ʪ಺装ߟࢀイϝʔδࣸਅʫ

＊4901002の略※サイズ表示は全て高さ×幅×奥行（m/m）です。個装サイズφは直径を表します。 低菌スパイスにつき製品保護のため、ダンボール箱発送となります。
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খାスパイス

ʪ個装ࣸਅʫ
ηϯλʔग़ՙ඼

ʪҰ৯༻ߟࢀイϝʔδࣸਅʫ

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
⿟ΤωϧΪʔ�ŋ�9�LDBM
⿟ਫ෼ŋŋŋŋŋŋŋŋ 9�4H
⿟ͨΜͺ͘ ࣭�ŋŋ11��H
⿟࣭ࢷŋŋŋŋŋŋŋŋ 9�4H
⿟୸ਫԽ෺ŋŋŋ���2H
⿟փ෼ŋŋŋŋŋŋŋŋ 4�2H
⿟φτϦ΢Ϝ�ŋŋŋŋ �mH
⿟৯෺ણҡŋŋŋŋŋŋ �
⿟৯Ԙ૬౰ྔ�ŋʻ0�1H

಺༰ྔ 40̶（0�2̶ ×200）
ՙ࢟ 10

৆ຯؒظ 1�ϲ݄
個装サイズ（ॏྔ）200×1��（�0̶ ）
Ϙʔϧサイズ（ॏྔ）�（�）
έʔεサイズ（ॏྔ）12�×��4×204（0���̺ ）̶

඼໊ίʔυ 1��04
+"/ίʔυ ＊1��04�

֎装ҹ5*࡮'ίʔυ 149010021��04�

ࠇ し͜ΐ͏ をϓϩ༷࢓のཻ౓ʹคࡅしましͨ。γϟʔϓͳ
ਏΈͱ߳Γ͕ ಛ௃です。
ѻ͍΍す͍খାೖΓ。

【原材料名】
ϒϥοΫ΃ούʔ

খାίγϣー

ʪ個装ࣸਅʫ
ηϯλʔग़ՙ඼

ʪҰ৯༻ߟࢀイϝʔδࣸਅʫ

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
⿟ΤωϧΪʔ�ŋ41�LDBM
⿟ਫ෼ŋŋŋŋŋŋŋŋ ���H
⿟ͨΜͺ͘ ࣭�ŋŋ1��1H
⿟࣭ࢷŋŋŋŋŋŋŋ11�0H
⿟୸ਫԽ෺ŋŋŋ�2��H
⿟փ෼ŋŋŋŋŋŋŋŋ ��0H
⿟φτϦ΢Ϝ�ŋŋŋ9�mH
⿟৯෺ણҡŋŋŋŋŋŋ �
⿟৯Ԙ૬౰ྔŋŋ0�2H

಺༰ྔ 40̶（0�2̶ ×200）
ՙ࢟ 10

৆ຯؒظ 1�ϲ݄
個装サイズ（ॏྔ）200×1��（�0̶ ）
Ϙʔϧサイズ（ॏྔ）�（�）
έʔεサイズ（ॏྔ）12�×��4×204（0���̺ ）̶

඼໊ίʔυ 1��0�
+"/ίʔυ ＊1��0�0

֎装ҹ5*࡮'ίʔυ 149010021��0��

౜ਏࢠຊདྷのਏΈͱ෩ຯ͕ಛ௃のҰຯです。
ѻ͍΍す͍খାೖΓ。

【原材料名】
੺౜ਏࢠ

খାҰຯ

ʪ個装ࣸਅʫ
ηϯλʔग़ՙ඼

ʪҰ৯༻ߟࢀイϝʔδࣸਅʫ

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
⿟ΤωϧΪʔ�ŋ42�LDBM
⿟ਫ෼ŋŋŋŋŋŋŋŋ ���H
⿟ͨΜͺ͘ ࣭�ŋŋ12�9H
⿟࣭ࢷŋŋŋŋŋŋŋ1���H
⿟୸ਫԽ෺ŋŋŋ���0H
⿟փ෼ŋŋŋŋŋŋŋŋ 4��H
⿟φτϦ΢Ϝ�ŋŋŋ��mH
⿟৯෺ણҡŋŋŋ���9H
⿟৯Ԙ૬౰ྔŋŋ0�1H

಺༰ྔ 40̶（0�2̶ ×200）
ՙ࢟ 10

৆ຯؒظ 1�ϲ݄
個装サイズ（ॏྔ）200×1��（�0̶ ）
Ϙʔϧサイズ（ॏྔ）�（�）
έʔεサイズ（ॏྔ）12�×��4×204（0���̺ ）̶

඼໊ίʔυ 1��0�
+"/ίʔυ ＊1��0��

֎装ҹ5*࡮'ίʔυ 149010021��0�0

ࣣछྨのݪྉをόϥϯεΑ͘ ࠞͥ߹Θͤͨ෩ຯ๛͔ͳ
ࣣຯです。
ѻ͍΍す͍খାೖΓ。

【原材料名】
੺౜ਏࢠɺͪ Μͽɺ͝ࠇまɺ͚しの࣮ɺࢁᑦɺ͋ さ͓ɺຑの࣮ɺ
（Ұ෦ʹ͝ まをؚΉ）

খାࣣຯ

ʪ個装ࣸਅʫ
ηϯλʔग़ՙ඼

ʪҰ৯༻ߟࢀイϝʔδࣸਅʫ

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
⿟ΤωϧΪʔ�ŋ�91LDBM
⿟ਫ෼ŋŋŋŋŋŋŋŋ ��2H
⿟ͨΜͺ͘ ࣭�ŋŋ10��H
⿟࣭ࢷŋŋŋŋŋŋŋŋ 9��H
⿟୸ਫԽ෺ŋŋŋ����H
⿟փ෼ŋŋŋŋŋŋŋŋ ���H
⿟φτϦ΢Ϝ�ŋŋŋŋ �mH
⿟৯෺ણҡŋŋŋŋŋŋ �
⿟৯Ԙ૬౰ྔ�ŋʻ0�1H

಺༰ྔ 40̶（0�2̶ ×200）
ՙ࢟ 10

৆ຯؒظ 1�ϲ݄
個装サイズ（ॏྔ）200×1��（�0̶ ）
Ϙʔϧサイズ（ॏྔ）�（�）
έʔεサイズ（ॏྔ）12�×��4×204（0���̺ ）̶

඼໊ίʔυ 1��0�
+"/ίʔυ ＊1��0��

֎装ҹ5*࡮'ίʔυ 149010021��0�4

さΘ΍͔ͳ߳ΓͱਏΈ͕ಛ௃のࢁᑦのคです。
ѻ͍΍す͍খାೖΓ。

【原材料名】
サϯγϣʔ

খାࢁᑦのค

※サイズ表示は全て高さ×幅×奥行（m/m）です。個装サイズφは直径を表します。 ＊4901002の略14
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インバウンド市場に対し、ムスリム（イスラム教徒）の方々の
来日も年々増加しています。
日本での食事を気軽に楽しんでいただけるように
定番香辛料の小袋でハラール認証を取得し、
認証マークをパッケージに記載しました。

※宗教法人日本イスラーム文化センターの認証を受けた、
　ハラール食品製造ラインで製造した小袋香辛料です。 認証機関：

（宗）日本イスラーム文化センター

ハラール認証　小袋香辛料

〈個装写真〉
センター出荷品

〈一食用参考イメージ写真〉

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー･324kcal
●水分･････ 27.28g
●たんぱく質 ･･1.58g
●脂質･････ 13.84g
●炭水化物 48.25g
●灰分･･･････9.05g
●ナトリウム･ム 3,040mg
●食物繊維･･･2.38g
●食塩相当量････ ̶

内容量 400g（2g×200）
荷姿 20

賞味期間 18ヶ月
個装サイズ（重量）27×300×200（466ｇ）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）154×538×313（10.2ｋｇ）

品名コード 15897
JANコード ＊158972

外装印刷ITFコード 14901002158979

日本イスラーム文化センターの認証を受けた、ハラール食品製
造ラインで製造した小袋わさびです。常温タイプなのでテーブル
ユースにも向いています。惣菜・弁当の添付品としても活躍。

【原材料名】
西洋わさび、米油、食塩、デキストリン、本わさび、でん粉／ソル
ビット、香料、着色料（ターメリック、青色1号）、増粘剤（キサンタ
ン）、酸味料

〈個装写真〉
センター出荷品

〈一食用参考イメージ写真〉

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー･393kcal
●水分････････ 9.4g
●たんぱく質 ･･11.8g
●脂質････････ 9.4g
●炭水化物･･･65.2g
●灰分････････ 4.2g
●ナトリウム････ 8mg
●食物繊維･･･31.1g
●食塩相当量･0.02g

内容量 40ｇ（0.2ｇ×200）
荷姿 10

賞味期間 18ヶ月
個装サイズ（重量）200×185×20（70ｇ）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）125×354×204（0.88ｋｇ）

品名コード 16184
JANコード ＊161842

外装印刷ITFコード 14901002161849

日本イスラーム文化センターの認証を受けた、ハラール食
品製造ラインで製造した小袋コショーです。
惣菜、弁当の添付品としても活躍します。

【原材料名】
ブラックペッパー

〈個装写真〉
センター出荷品

〈一食用参考イメージ写真〉

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー･427kcal
●水分････････ 5.7g
●たんぱく質 ･･12.9g
●脂質･･･････13.7g
●炭水化物･･･63.0g
●灰分････････ 4.7g
●ナトリウム･ 56.0mg
●食物繊維･･･37.9g
●食塩相当量･･0.1g

内容量 40ｇ（0.2ｇ×200）
荷姿 10

賞味期間 18ヶ月
個装サイズ（重量）200×185×20（70ｇ）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）125×354×204（0.88ｋｇ）

品名コード 16185
JANコード ＊161859

外装印刷ITFコード 14901002161856

日本イスラーム文化センターの認証を受けた、ハラール食
品製造ラインで製造した小袋七味です。
惣菜・弁当の添付品としても活躍します。

【原材料名】
赤唐辛子（中国）、ちんぴ、黒ごま、けしの実、山椒、あおさ、麻の
実、（一部にごまを含む）

〈個装写真〉
センター出荷品

〈一食用参考イメージ写真〉

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー･367kcal
●水分････････ 8.8g
●たんぱく質 ･･13.0ｇ
●脂質････････ 3.7g
●炭水化物･･･70.4g
●灰分････････ 4.1g
●ナトリウム････ 9mg
●食物繊維･･･48.7g
●食塩相当量･0.02g

内容量 40ｇ（0.2ｇ×200）
荷姿 10

賞味期間 18ヶ月
個装サイズ（重量）200×185×20（70ｇ）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）125×354×204（0.88ｋｇ）

品名コード 16186
JANコード ＊161866

外装印刷ITFコード 14901002161863

日本イスラーム文化センターの認証を受けた、ハラール食
品製造ラインで製造した小袋国産山椒です。
惣菜・弁当の添付品としても活躍します。

【原材料名】
山椒

ハラール認証機関が、ハラールかを判断し、
保証する制度です。認証された商品には、
ハラール認証マークが付けられており、
ムスリムの判断の目安になっています。

ムスリムは「（神に）許されているもの＝ハラール」
だけを口にするように気を付けていますが、
日本を訪れたにも関わらず、
原材料が分からず、日本食を安心して楽しむことが
できないケースが多くあります。

ハラール認証とは？
「疑わしいもの＝シュブハ」

鶏肉や牛肉など

「（神に）許されているもの＝ハラール」
野菜や果物、魚など

「（神に）禁じられたもの＝ハラーム」
豚肉やアルコールなど

15※サイズ表示は全て高さ×幅×奥行（m/m）です。個装サイズφは直径を表します。 ＊4901002の略
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安全・安心な原料を厳選。
200種・650アイテムを超える品揃えの
実のラインナップ

までも、これからも。
GH QUALITYのスパイス＆ハーブを
フェッショナルの皆様へ

200種・650アイテムを超える品揃え。選び、使い分けられる充実のラインナップ。

セレクトスパイス

形態一覧 スパイスの使用用途に合わせ、角缶、丸缶、袋の品揃えをしております。

角L缶タイプ 丸L缶タイプ 丸M缶タイプ 丸S缶タイプ

個装サイズ 個装サイズ 個装サイズ 個装サイズ
145×106×63m/m 165×φ87m/m 110×φ87m/m 110×φ54m/m

ケースサイズ ケースサイズ ケースサイズ ケースサイズ
156×334×269m/m 182×365×275m/m 128×365×275m/m 128×305×250m/m

袋タイプ 瓶入りタイプ 有機シリーズ袋タイプ

※袋タイプは、アイテムにより個装サイズ・ケースサイズが異なります。

ケーパー 個装サイズ
※瓶入りタイプは、内容量に
より個装サイズ・ケースサ
イズが異なります。

220×135m/m
ケースサイズ

130×220×140m/m
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缶を上から見た時に品名が認識できないと必要なアイテムを
そんな使用場面を想定し、セレクトスパイスは天面印字を行っ
また、それぞれのスパイスの特性別に
品名ラベルを4色に分類しています。

■ 色別品名ラベルと天面印字

セレクトスパイス丸L缶、丸M缶に
中心部が親指にきっちりはまり、
振り出し穴部に傾斜をつけ、粉だ
また、上蓋の取り外しを可能とし

■ 粉だまりしにくい、振り出し口

※スパイスの使用部位、特性等によって分類してあります。
緑文字・・・葉、茎、花穂等を使ったスパイス
赤文字・・・赤い色のスパイス

（カイエンペッパー、パプリカ、ピンクペッパー、サフラン等）
青文字・・・MIXスパイス、シーズニングスパイス、カレー類、和風
黒文字・・・上記以外の種子、果実（皮）、根茎、樹皮等を使ったスパイス

上記のように分類し、品名の判別性を高めております。〈缶のみ〉

品名ラベル〈文字・色〉分類

セレクトスパイスは、使用場面を想定した
使いやすさを追求しています。

“プロの道具”の追求から生まれた使いやすさ

安全・安心のお届け

● 産地へのこだわり
産地・調達にこだわった安全・安心な原
料を厳選しています。

● 品質・安定供給
品質及び安定供給に重点を置きバラ
ツキのないように常に高グレードの香
辛料を使用しています。

● 情報と原料チェック
原料を供給する現地取引先（サプライ
ヤー）から必要な情報を入手し、必要に
応じて原料担当者が生産地を確認し、
定期的に輸入時の原料チェックを行っ
ています。

製造工程での取組み
工場では、輸入されたス
パイス・ハーブをさらに念
入りにチェックして、規格
外のものなどを取り除き
ます。また食品安全の基
本である衛生管理をより
強化したFSSC22000を
取得しております。

原料の品質や安全についての取組み

使用する原料について、残留農薬分析や微生物試験など様々な検査
を通して安全性を確保しています。
また、香り豊かなスパイスやハーブを安定的にお届けするために様々
な分析を行い、品質管理をしています。

産地や栽培についての取組み
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麻の実 ホール

火で焙った種子は、咬み砕くととてもよい香りを発し
ます。七味唐辛子には焙煎した種子が使用されま
す。
原材料名　麻の実

Hemp seed 色味 風味 辛み 彩り 香り

吸物、煮物、干し菓子、いなり寿司など使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
1kg袋 1kg 10 89595 ※895952 ＊895959 340×230 1,017g 210×420×330 10.79kg
－ － － － － － － － － －

100g袋 100g 10 89597 ※895976 ＊895973 220×135 107g 130×220×140 1.19kg

アニスシード ホール

甘い香りが特徴でこの主成分はアネトールです。シード（種子）は
芳香があり、そのままケーキやクッキーに使用されます。また甘い
香りをつけるためにリキュールやシロップ漬けに使用されます。
原材料名　アニスシード

Anise seed 色味 風味 辛み 彩り 香り

クッキー、ケーキ、パン、スープ、シチューなど使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
1kg袋 1kg 10 89007 ※890070 ＊890077 460×320 1,028g 260×520×380 11.02kg
－ － － － － － － － － －

100g袋 100g 10 89009 ※890094 ＊890091 220×135 107g 130×220×140 1.19kg

アニスシード パウダー

甘い香りが特徴でこの主成分はアネトールです。
パウダーは主にケーキ、クッキーに使用されます。
原材料名　アニスシード

Anise seed 色味 風味 辛み 彩り 香り

クッキー、ケーキ、焼き菓子、パンなど使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

L缶 300g 12 89001 ※890018 ＊890015 165×Ф87 415g 182×365×275 5.39kg
M缶 200g 12 89002 ※890025 ＊890022 110×Ф87 288g 128×365×275 3.79kg
S缶 60g 5×4 89003 ※890032 ＊890039 110×Ф54 102g 128×305×250 2.33kg
－ － － － － － － － － －
1kg袋 1kg 10 89004 ※890049 ＊890046 340×230 1,017g 210×420×330 10.79kg
－ － － － － － － － － －

100g袋 100g 10 89006 ※890063 ＊890060 220×135 107g 130×220×140 1.19kg

オールスパイス ホール

シナモン、クローブ、ナツメッグの3つのスパイスをミックスしたような
香味を持っています。世界のほとんどの国で使われており、洋風料
理では肉料理やにしん漬けなど広い用途で使用されております。
原材料名　オールスパイス

Allspice（百味胡椒） 色味 風味 辛み 彩り 香り

挽肉料理、ケーキ、焼き菓子、パン、ピクルスなど使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
1kg袋 1kg 10 89017 ※890179 ＊890176 340×230 1,017g 260×520×380 10.91kg
－ － － － － － － － － －

100g袋 100g 10 89019 ※890193 ＊890190 220×135 107g 130×360×200 1.30kg

オールスパイス パウダー

シナモン、クローブ、ナツメッグの3つのスパイスを
ミックスしたような香味を持っています。カレー粉の
代表的な原料のひとつです。
原材料名　オールスパイス

Allspice（百味胡椒） 色味 風味 辛み 彩り 香り

挽肉料理、ビーフシチュー、アップルパイ、ケイジャ
ン料理、ケチャップの隠し味など

使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

L缶 300g 12 89011 ※890117 ＊890114 165×Ф87 415g 182×365×275 5.39kg
M缶 180g 12 89012 ※890124 ＊890121 110×Ф87 268g 128×365×275 3.55kg
S缶 65g 5×4 89013 ※890131 ＊890138 110×Ф54 107g 128×305×250 2.43kg
－ － － － － － － － － －
1kg袋 1kg 10 89014 ※890148 ＊890145 340×230 1,017g 210×420×330 10.79kg
－ － － － － － － － － －

100g袋 100g 10 89016 ※890162 ＊890169 220×135 107g 130×220×140 1.19kg

オニオンパウダー

たまねぎを乾燥させパウダーにしたものです。オニオ
ン100％ですので、たまねぎ本来の風味をお楽しみ
いただけます。
原材料名　オニオン

Onion（たまねぎ） 色味 風味 辛み 彩り 香り

ステーキ、スープ、魚のムニエル、ハンバーグ、ドレッ
シングなど

使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

L缶 350g 12 89031 ※890315 ＊890312 165×Ф87 465g 182×365×275 5.99kg
M缶 220g 12 89032 ※890322 ＊890329 110×Ф87 308g 128×365×275 4.03kg
S缶 110g 5×4 89033 ※890339 ＊890336 110×Ф54 152g 128×305×250 3.33kg
－ － － － － － － － － －
1kg袋 1kg 10 89034 ※890346 ＊890343 340×230 1,017g 210×420×330 10.79kg
－ － － － － － － － － －

100g袋 100g 10 89036 ※890360 ＊890367 220×135 107g 130×220×140 1.19kg

チョップドオニオン

たまねぎを乾燥させ大きめにカットしました。トッピン
グや具材としてお使いください。
原材料名　オニオン

Onion（たまねぎ） 色味 風味 辛み 彩り 香り

ステーキ、グリル、スープ、シチューなど使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
1kg袋 1kg 5 89593 ※895938 ＊895935 460×320 1,028g 210×420×330 5.76kg
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －

ミンスドオニオン

たまねぎを乾燥させ5mm前後にカットしました。ハ
ンバーグ等のひき肉料理、製パン用の具材として
幅広くご使用頂けます。
原材料名　オニオン

色味 風味 辛み 彩り 香り

ミンスドオニオンが浸かる位のぬるま湯（ミンスドオニオン
の約4倍量）につけて戻してください（目安：20～30分）。

使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
1kg袋 1kg 10 89314 ※893149 ＊893146 340×230 1,017g 210×420×330 10.79kg
－ － － － － － － － － －

150g袋 150g 10 89315 ※893156 ＊893153 220×135 157g 130×360×200 1.80kg

ローストオニオン

強焙煎によって仕上げたカリカリとした食感と、焙
煎感のあるローストオニオンです。料理の風味づけ
やトッピングに最適です。
原材料名　オニオン

色味 風味 辛み 彩り 香り

ステーキ、ラーメン、サラダのトッピングなど使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
S缶 70g 5×4 89422 ※894221＊894228 110×Ф54 112g 128×305×250 2.53kg
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
― ― ― ― ― ― ― ― ― ―

100g袋 100g 10 89382 ※893828＊893825 220×135 107g 130×360×200 1.30kg

※サイズ表示は全て高さ×幅×奥行（m/m）です。個装サイズφは直径を表します。 ※4901002の略　＊14901002の略18
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オレガノ チップ

香味はマジョラム、タイムに似ていてホロ苦い味が
します。イタリア料理に欠かせないトマトに良くあう
ハーブです。
原材料名　オレガノ

Oregano（花薄荷） 色味 風味 辛み 彩り 香り

イタリア料理、メキシコ料理、トマト料理、ピザ、フラ
イの衣など

使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
1kg袋 1kg 5×2 89027 ※890278 ＊890275 600×500 1,040g 690×630×390 12.20kg
－ － － － － － － － － －

100g袋 100g 10 89029 ※890292 ＊890299 340×230 117g 210×420×330 1.79kg

オレガノ パウダー

カイエンペッパーとも良くあいメキシコ料理にも使わ
れます。魚や肉の臭み消しや、料理にコクをつけま
す。
原材料名　オレガノ

Oregano（花薄荷） 色味 風味 辛み 彩り 香り

イタリア料理、メキシコ料理、トマト料理、ラム料理
など

使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

L缶 250g 12 89021 ※890216 ＊890213 165×Ф87 365g 182×365×275 4.79kg
M缶 150g 12 89022 ※890223 ＊890220 110×Ф87 238g 128×365×275 3.19kg
S缶 50g 5×4 89023 ※890230 ＊890237 110×Ф54 92g 128×305×250 2.13kg
－ － － － － － － － － －
1kg袋 1kg 10 89024 ※890247 ＊890244 460×320 1,028g 260×520×380 11.02kg
－ － － － － － － － － －

100g袋 100g 10 89026 ※890261 ＊890268 280×160 110g 130×360×200 1.33kg

フリーズドライハーブオレガノ チップ

フリーズドライ製法（FD）ですので色もより鮮やかな
緑で、見た目も香りも良いオレガノです。
原材料名　オレガノ

Oregano（花薄荷） 色味 風味 辛み 彩り 香り

イタリア料理、メキシコ料理、トマト料理、ドレッシン
グ、オムレツ、フライの衣など

使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

－ － － － － － － － －
M缶 25g 12 89859 ※898595 ＊898592 110×Ф87 113g 128×365×275 1.69kg
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －

ガーリックパウダー ガーリック調味料

ガーリックパウダーは簡単に調理していただけるよう原
材料にガーリック、塩、調味料などを使用しております。
原材料名　 ガーリック（中国）、でん粉、食塩／調味料（アミ

ノ酸）、増粘剤（グァーガム）

Garlic（にんにく） 色味 風味 辛み 彩り 香り

肉・魚の下味、グリル、ロースト、ドレッシングなど使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

L缶 400g 12 89058 ※890582 ＊890589 165×Ф87 515g 182×365×275 6.59kg
M缶 220g 12 89059 ※890599 ＊890596 110×Ф87 308g 128×365×275 4.03kg
S缶 90g 5×4 89060 ※890605 ＊890602 110×Ф54 132g 128×305×250 2.93kg
－ － － － － － － － － －
1kg袋 1kg 10 89061 ※890612 ＊890619 340×230 1,017g 210×420×330 10.79kg
500g袋 500g 10 89062 ※890629 ＊890626 320×200 513g 125×385×310 5.60kg
100g袋 100g 10 89063 ※890636 ＊890633 220×135 107g 130×220×140 1.19kg

ガーリック微粒タイプ ガーリック調味料

使いやすい微粒状の顆粒に仕上げたガーリック調味料です。 
肉料理への風味づけ、魚料理への臭み消しなどにご利用ください。
原材料名　  ガーリック（中国）、でん粉、食塩／調味料（アミ

ノ酸）、増粘剤（グァーガム）

Garlic（にんにく） 色味 風味 辛み 彩り 香り

肉・魚の下味、グリル、ロースト、炒め物など使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

L缶 400g 12 81044 ※810443 ＊810440 165×Ф87 515g 182×365×275 6.59kg
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －

ガーリック あらびき

ガーリックあらびきは、グラニュールタイプよりも大きい
粒で香りと食感がお楽しみいただけます。ガーリックあら
びきはガーリック以外の原材料は使用しておりません。
原材料名　ガーリック

Garlic（にんにく） 色味 風味 辛み 彩り 香り

肉・魚の下味、ソテー、グリル、ローストなど使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

L缶 400g 12 89065 ※890650 ＊890657 165×Ф87 515g 182×365×275 6.59kg
M缶 220g 12 89066 ※890667 ＊890664 110×Ф87 308g 128×365×275 4.03kg
S缶 90g 5×4 89067 ※890674 ＊890671 110×Ф54 132g 128×305×250 2.93kg
－ － － － － － － － － －
1kg袋 1kg 10 89068 ※890681 ＊890688 320×200 1,013g 210×420×330 10.75kg
500g袋 500g 10 89069 ※890698 ＊890695 280×160 510g 125×385×310 5.57kg
100g袋 100g 10 89070 ※890704 ＊890701 220×135 107g 130×220×140 1.19kg

ガーリック フレーク

厳選したガーリックを使用し、色が白く、うすくて歯ざわりのよい
ガーリックスライスに仕上げました。切らずにすむのでとても便
利です。料理に応じて水でもどすか、そのままお使い下さい。
原材料名　ガーリック

Garlic（にんにく） 色味 風味 辛み 彩り 香り

ソテー、グリル、ロースト、煮込み料理など使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
1kg袋 1kg 10 89078 ※890780 ＊890787 460×320 1,028g 280×530×380 11.37kg
－ － － － － － － － － －

100g袋 100g 10 89079 ※890797 ＊890794 280×160 110g 130×360×200 1.33kg

中国産ガーリック パウダー

中国のガーリックは日本人に好まれています。その為日本国
内のほとんどが中国産のガーリックを使用しています。中国産
ガーリックはガーリック以外の原材料は使用しておりません。
原材料名　ガーリック

Garlic（にんにく） 色味 風味 辛み 彩り 香り

肉・魚の下味、ソテー、グリル、ローストなど使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

L缶 400g 12 89071 ※890711 ＊890718 165×Ф87 515g 182×365×275 6.59kg
M缶 220g 12 89072 ※890728 ＊890725 110×Ф87 308g 128×365×275 4.03kg
S缶 90g 5×4 89073 ※890735 ＊890732 110×Ф54 132g 128×305×250 2.93kg
－ － － － － － － － － －
1kg袋 1kg 10 89074 ※890742 ＊890749 340×230 1,017g 210×420×330 10.79kg
500g袋 500g 10 89075 ※890759 ＊890756 320×200 513g 125×385×310 5.60kg
100g袋 100g 10 89076 ※890766 ＊890763 220×135 107g 130×220×140 1.19kg

アメリカ産ガーリック パウダー

アメリカ産のガーリックの特徴はにんにく本来の香りが強いことで
す。少ない量でガーリックの風味をつけることができます。アメリカ
産ガーリックはガーリック以外の原材料は使用しておりません。
原材料名　ガーリック

Garlic（にんにく） 色味 風味 辛み 彩り 香り

肉・魚の下味、ピザ、スープ、グリル、ローストなど使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

L缶 400g 12 89870 ※898700 ＊898707 165×Ф87 515g 182×365×275 6.59kg
M缶 220g 12 89871 ※898717 ＊898714 110×Ф87 308g 128×365×275 4.03kg
S缶 90g 5×4 89872 ※898724 ＊898721 110×Ф54 132g 128×305×250 2.93kg
－ － － － － － － － － －
1kg袋 1kg 10 89873 ※898731 ＊898738 340×230 1,017g 210×420×330 10.79kg
－ － － － － － － － － －

100g袋 100g 10 89875 ※898755 ＊898752 220×135 107g 130×220×140 1.19kg

アメリカ産ガーリック グラニュール

にんにく本来の香りの強いアメリカ産のガーリック
を、パウダーよりも若干粗めのサイズにしました。
原材料名　ガーリック

Garlic（にんにく） 色味 風味 辛み 彩り 香り

肉・魚の下味、ソテー、グリル、ローストソテー、煮込
み料理など

使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

L缶 400g 12 89877 ※898779 ＊898776 165×Ф87 515g 182×365×275 6.59kg
M缶 250g 12 89878 ※898786 ＊898783 110×Ф87 338g 128×365×275 4.39kg
S缶 100g 5×4 89879 ※898793 ＊898790 110×Ф54 142g 128×305×250 3.13kg
－ － － － － － － － － －
1kg袋 1kg 10 89881 ※898816 ＊898813 340×230 1,017g 210×420×330 10.79kg
－ － － － － － － － － －

100g袋 100g 10 89882 ※898823 ＊898820 280×160 110g 130×360×200 1.33kg

は賞味期間24ヶ月間 は賞味期間18ヶ月間 は賞味期間12ヶ月間

※サイズ表示は全て高さ×幅×奥行（m/m）です。個装サイズφは直径を表します。 ※4901002の略　＊14901002の略 19
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フライドガーリック

油で揚げたさっくりとした食感と、旨みのあるフライド
ガーリックです。料理の風味づけやトッピングに最
適です。
原材料名　ガーリック（中国）、パーム油

色味 風味 辛み 彩り 香り

肉料理、パスタ、サラダのトッピングなど使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
S缶 70g 5×4 89302 ※893026＊893023 110×Ф54 112g 128×305×250 2.53kg
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
― ― ― ― ― ― ― ― ― ―

100g袋 100g 10 89586 ※895860＊895867 220×135 107g 130×360×200 1.30kg

カイエンペッパー ホール

唐辛子には多彩な呼び名があります。その仲間は
百数十種類以上に及びます。セレクトでは鷹の爪
の一種を使用しています。
原材料名　赤唐辛子

Red pepper（唐辛子・鷹の爪）色味 風味 辛み 彩り 香り

漬物・ピクルス、カレー、炒め物、パスタ、スープなど使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
1kg袋 1kg 5×2 89287 ※892876 ＊892873 470×410 1,063g 520×380×520 12.12kg
500g袋 500g 10 89288 ※892883 ＊892880 460×320 561g 260×520×380 6.35kg
100g袋 100g 10 89289 ※892890 ＊892897 320×200 118g 165×385×310 1.67kg

カイエンペッパー パウダー

唐辛子は辛さをつけるために使用されますが、その他の
特徴として色の違いがあります。セレクトは国内で最も多
く出回っている明るい赤色のものを使用しております。
原材料名　赤唐辛子

Red pepper（唐辛子・チリーペッパー） 色味 風味 辛み 彩り 香り

カレー、ラー油、麻婆豆腐、海老のチリソース煮な
ど

使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

L缶 300g 12 89281 ※892814 ＊892811 165×Ф87 415g 182×365×275 5.39kg
M缶 200g 12 89282 ※892821 ＊892828 110×Ф87 288g 128×365×275 3.79kg
S缶 80g 5×4 89283 ※892838 ＊892835 110×Ф54 122g 128×305×250 2.73kg
－ － － － － － － － － －
1kg袋 1kg 10 89284 ※892845 ＊892842 340×230 1,017g 210×420×330 10.79kg
500g袋 500g 10 89285 ※892852 ＊892859 320×200 513g 125×385×310 5.60kg
100g袋 100g 10 89286 ※892869 ＊892866 220×135 107g 130×220×140 1.19kg

カイエンペッパー 大荒

赤唐辛子を乱切にしたものです。彩りや辛みづけ
などにお使いいただけます。
原材料名　赤唐辛子

Red pepper（唐辛子・チリーペッパー） 色味 風味 辛み 彩り 香り

漬物・ピクルス、グリル、ロースト、炒め物、パスタ、
スープなど

使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
1kg袋 1kg 10 89038 ※890384 ＊890381 460×320 1,061g 260×520×380 11.35kg
－ － － － － － － － － －

100g袋 100g 10 89040 ※890407 ＊890404 280×160 112g 130×360×200 1.35kg

カイエンペッパー 輪切

「彩り」としてお使いいただきやすいように種子を取
り除いております。
原材料名　赤唐辛子

Red pepper（唐辛子・チリーペッパー） 色味 風味 辛み 彩り 香り

漬物・ピクルス、グリル、ロースト、炒め物、パスタ、
和え物など

使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
1kg袋 1kg 5 89041 ※890414 ＊890411 470×410 1,074g 260×520×380 6.11kg
500g袋 500g 10 89042 ※890421 ＊890428 460×320 561g 260×520×380 6.35kg
100g袋 100g 10 89043 ※890438 ＊890435 320×200 118g 125×385×310 1.65kg

糸切り唐辛子

約0.5mmを目安にカットしているので、糸のように
細いサイズになっております。
原材料名　赤唐辛子

Red pepper（唐辛子）色味 風味 辛み 彩り 香り

中国・韓国料理の彩り、なま酢などの酢の物、トッ
ピングなど

使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
1kg袋 1kg 5 89935 ※899356 ＊899353 470×410 1,074g 260×520×380 6.11kg
－ － － － － － － － － －

100g袋 100g 10 89933 ※899332 ＊899339 320×200 118g 165×385×310 1.67kg

カルダモン ホール

香りが強くわずかに刺激性のある快い味のスパイ
スです。「香りの王様」とも呼ばれています。フルー
ツ、シロップに良くあいます。
原材料名　カルダモン

Cardamom（小豆蒄）色味 風味 辛み 彩り 香り

ピクルス、クッキー、カレー、スパイスティー、コー
ヒー、フルーツポンチなど

使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
1kg袋 1kg 10 89054 ※890544 ＊890541 340×230 1,017g 260×520×380 10.91kg
500g袋 500g 10 89055 ※890551 ＊890558 320×200 513g 165×385×310 5.62kg
100g袋 100g 10 89056 ※890568 ＊890565 220×135 107g 130×360×200 1.30kg

カルダモン パウダー

香りが強いスパイスですので、調理の際には少量
ずつ加えてお使いください。
原材料名　カルダモン

Cardamom（小豆蒄）色味 風味 辛み 彩り 香り

クッキー、ケーキ、カレー、トマト煮、フルーツケーキ
など

使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

L缶 250g 12 89048 ※890483 ＊890480 165×Ф87 365g 182×365×275 4.79kg
M缶 150g 12 89049 ※890490 ＊890497 110×Ф87 238g 128×365×275 3.19kg
S缶 50g 5×4 89050 ※890506 ＊890503 110×Ф54 92g 128×305×250 2.13kg
－ － － － － － － － － －
1kg袋 1kg 10 89051 ※890513 ＊890510 340×230 1,017g 210×420×330 10.79kg
500g袋 500g 10 89052 ※890520 ＊890527 320×200 513g 125×385×310 5.60kg
100g袋 100g 10 89053 ※890537 ＊890534 220×135 107g 130×220×140 1.19kg

韓国産唐辛子 パウダー

韓国産唐辛子は数ある唐辛子の品種の中でも、
辛みが少なく、甘み・旨みと独特の風味が特徴的な
品種です。
原材料名　赤唐辛子

色味 風味 辛み 彩り 香り

韓国料理（キムチ、焼肉、スープ、ドレッシング）など使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
1kg袋 1kg 10 89938 ※899387 ＊899384 340×230 1,017g 210×420×330 10.79kg
500g袋 500g 10 89937 ※899370 ＊899377 320×200 513g 125×385×310 5.60kg
100g袋 100g 10 89936 ※899363 ＊899360 220×135 107g 130×220×140 1.19kg

韓国産唐辛子 あらびき

韓国産唐辛子は数ある唐辛子の品種の中でも、
辛みが少なく、甘み・旨みと独特の風味が特徴的な
品種です。
原材料名　赤唐辛子

色味 風味 辛み 彩り 香り

韓国料理（キムチ、焼肉、スープ、ドレッシング）など使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
1kg袋 1kg 10 89941 ※899417 ＊899414 340×230 1,017g 210×420×330 10.79kg
500g袋 500g 10 89940 ※899400 ＊899407 320×200 513g 125×385×310 5.60kg
100g袋 100g 10 89939 ※899394 ＊899391 220×135 107g 130×220×140 1.19kg

※サイズ表示は全て高さ×幅×奥行（m/m）です。個装サイズφは直径を表します。 ※4901002の略　＊14901002の略20
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甘口唐辛子＜韓国料理向け＞ パウダー

原料は中国産で、韓国産唐辛子とほぼ同等の辛
み、甘み、旨みをもつ原料を使用しております。
原材料名　赤唐辛子

色味 風味 辛み 彩り 香り

スンドゥブチゲ、キムチ、スープ、ドレッシングなど使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
1kg袋 1kg 10 89271 ※892715 ＊892712 340×230 1017g 210×420×330 10.79kg
500g袋 500g 10 89272 ※892722 ＊892729 320×200 513g 165×385×310 5.62kg
100g袋 100g 10 89273 ※892739 ＊892736 220×135 107g 130×220×140 1.19kg

甘口唐辛子＜韓国料理向け＞ あらびき

原料は中国産で、韓国産唐辛子とほぼ同等の辛
み、甘み、旨みをもつ原料を使用したあらびき唐辛
子です。
原材料名　赤唐辛子

色味 風味 辛み 彩り 香り

火鍋、キムチ、焼肉、スープなど使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
1kg袋 1kg 10 89274 ※892746 ＊892743 340×230 1017g 210×420×330 10.79kg
500g袋 500g 10 89275 ※892753 ＊892750 320×200 513g 165×385×310 5.62kg
100g袋 100g 10 89276 ※892760 ＊892767 220×135 107g 130×220×140 1.19kg

キヌアさくさくトッピング

話題の食材「キヌア」を、そのままパフ化。さくさくし
た食感が、食べてうれしい。体にうれしい。
原材料名　パフ加工キヌア

色味 風味 辛み 彩り 香り

サラダ、カルパッチョ、スイーツのトッピングなど使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
1kg袋 1kg 10 89614 ※896140 ＊896147 460×320 1,061g 230×470×360 11.21kg
－ － － － － － － － － －

100g袋 100g 10 89610 ※896102 ＊896109 280×160 112g 130×360×200 1.35kg

キャラウェイ ホール

ドイツとオーストリアの料理に比較的多く使われま
す。ライ麦パン、クッキー、ビスケットなどのベイキン
グ料理に良くあいます。
原材料名　キャラウェイ

Caraway（姫茴香） 色味 風味 辛み 彩り 香り

クッキー、パン、スープ、ザワークラウトなど使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
1kg袋 1kg 10 89088 ※890889 ＊890886 340×230 1,017g 210×420×330 10.79kg
－ － － － － － － － － －

100g袋 100g 10 89090 ※890902 ＊890909 220×135 107g 130×220×140 1.19kg

キャラウェイ パウダー

さわやかな香りで、かむとおだやかな甘さとホロ苦さが特徴です。パン、クッ
キー、ケーキなどによく使われ、特にりんごと相性がよく、アップルパイや焼
りんごによく使われます。またザワークラウト、リキュールにも使われます。
原材料名　キャラウェイ

Caraway（姫茴香） 色味 風味 辛み 彩り 香り

ザワークラウト、ソーセージ、アップルパイなど使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

L缶 300g 12 89082 ※890827 ＊890824 165×Ф87 415g 182×365×275 5.39kg
M缶 180g 12 89083 ※890834 ＊890831 110×Ф87 268g 128×365×275 3.55kg
S缶 65g 5×4 89084 ※890841 ＊890848 110×Ф54 107g 128×305×250 2.43kg
－ － － － － － － － － －
1kg袋 1kg 10 89085 ※890858 ＊890855 340×230 1,017g 210×420×330 10.79kg
－ － － － － － － － － －

100g袋 100g 10 89087 ※890872 ＊890879 220×135 107g 130×220×140 1.19kg

クコの実 ホール

ほんのりと甘ずっぱい実は炒め物、蒸し物のほか、
スープやお粥などに彩りや味のアクセントとしてお
使いいただけます。
原材料名　クコの実

色味 風味 辛み 彩り 香り

中華スープ、中華粥、炒め物、デザートなど使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
1kg袋 1kg 10 89994 ※899943 ＊899940 340×230 1,022g 260×520×380 10.96kg
－ － － － － － － － － －

100g袋 100g 10 89993 ※899936 ＊899933 220×135 109g 130×360×200 1.32kg

くちなしの実 ホール

完熟した果実の中に黄色の色素のクロシンが含まれています。こ
の色素は水溶性色素で、乾燥した果実を割って水に浸すか、熱
湯で煎じるかして濃黄色液が得られ、これによって着色します。
原材料名　くちなしの実

Gardenia（山梔子） 色味 風味 辛み 彩り 香り

栗きんとん、たくわん、スープ、黄飯など使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
1kg袋 1kg 10 89092 ※890926 ＊890923 460×320 1,028g 260×520×380 11.02kg
－ － － － － － － － － －

100g袋 100g 10 89094 ※890940 ＊890947 280×160 110g 130×360×200 1.33kg

クミン ホール

独特の強い芳香と若干の辛み、苦みを持っていま
す。カレー粉の香りにはなくてはならないスパイスで
す。
原材料名　クミン

Cumin（馬芹） 色味 風味 辛み 彩り 香り

インド料理、ピクルス、カレー、バーベキューソース
など

使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
1kg袋 1kg 10 89102 ※891022 ＊891029 340×230 1,017g 210×420×330 10.79kg
－ － － － － － － － － －

100g袋 100g 10 89104 ※891046 ＊891043 220×135 107g 130×220×140 1.19kg

クミン パウダー

クミンはカレー粉、チリパウダーの原料として欠かせ
ないだけでなく、世界各地のいろいろな料理に使わ
れている、一般的なスパイスです。
原材料名　クミン

Cumin（馬芹） 色味 風味 辛み 彩り 香り

インド料理、カレー、ドレッシングなど使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

L缶 350g 12 89096 ※890964 ＊890961 165×Ф87 465g 182×365×275 5.99kg
M缶 200g 12 89097 ※890971 ＊890978 110×Ф87 288g 128×365×275 3.79kg
S缶 65g 5×4 89098 ※890988 ＊890985 110×Ф54 107g 128×305×250 2.43kg
－ － － － － － － － － －
1kg袋 1kg 10 89099 ※890995 ＊890992 340×230 1,017g 210×420×330 10.79kg
500g袋 500g 10 89100 ※891008 ＊891005 320×200 513g 125×385×310 5.60kg
100g袋 100g 10 89101 ※891015 ＊891012 220×135 107g 130×220×140 1.19kg

ドライグリーンペッパー ホール

コショーの実の緑色の未完熟の実を乾燥させたもので、
ブラックペッパー、ホワイトペッパーと比べると辛み、香り
が柔らかです。主に料理の彩りや香りづけに使われます。
原材料名　グリーンペッパー

Green pepper 色味 風味 辛み 彩り 香り

マリネ、魚のグリル、ステーキ、ローストビーフなど使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
1kg袋 1kg 10 89122 ※891220 ＊891227 460×320 1,028g 260×520×380 11.02kg
－ － － － － － － － － －

100g袋 100g 10 89124 ※891244 ＊891241 280×160 110g 130×360×200 1.33kg

は賞味期間24ヶ月間 は賞味期間18ヶ月間 は賞味期間12ヶ月間

※サイズ表示は全て高さ×幅×奥行（m/m）です。個装サイズφは直径を表します。 ※4901002の略　＊14901002の略 21
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フリーズドライグリーンペッパー ホール

コショーの実の緑色の未完熟の実をフリーズドライにしたも
ので、ブラックペッパー、ホワイトペッパーと比べると辛み、香
りが柔らかです。ドライに比べ色がきれいなのが特徴です。
原材料名　グリーンペッパー

Green pepper 色味 風味 辛み 彩り 香り

マリネ、魚のグリル、ステーキ、ローストビーフなど使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
1kg袋 1kg 10 89126 ※891268 ＊891265 470×410 1,030g 260×520×380 11.04kg
－ － － － － － － － － －

100g袋 100g 10 89128 ※891282 ＊891289 280×160 110g 130×360×200 1.33kg

クローブ ホール

香気が極めて強く、強い刺激臭がありますが、バニラのような香味
を持っています。肉を良く食べるヨーロッパ人にとってコショーと共
に食品や料理の香りづけの材料として広く使われています。
原材料名　クローブ

Clove（丁字） 色味 風味 辛み 彩り 香り

焼きリンゴ、ポトフ、タンシチュー、紅茶、ロースト
ポークなど

使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
1kg袋 1kg 10 89112 ※891121 ＊891128 460×320 1,028g 260×520×380 11.02kg
500g袋 500g 10 89113 ※891138 ＊891135 320×200 513g 210×420×330 5.75kg
100g袋 100g 10 89114 ※891145 ＊891142 280×160 110g 130×360×200 1.33kg

クローブ パウダー

使用場面も多いスパイスですが、焼き菓子に使う
場合、バニラとあわせて利用すると、バニラ臭を強
化できます。
原材料名　クローブ

Clove（丁字） 色味 風味 辛み 彩り 香り

挽肉料理、ハム、ソーセージ、焼き菓子、ケーキ、グ
リル、ローストなど

使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

L缶 350g 12 89106 ※891060 ＊891067 165×Ф87 465g 182×365×275 5.99kg
M缶 200g 12 89107 ※891077 ＊891074 110×Ф87 288g 128×365×275 3.79kg
S缶 65g 5×4 89108 ※891084 ＊891081 110×Ф54 107g 128×305×250 2.43kg
－ － － － － － － － － －
1kg袋 1kg 10 89109 ※891091 ＊891098 340×230 1,017g 210×420×330 10.79kg
－ － － － － － － － － －

100g袋 100g 10 89111 ※891114 ＊891111 220×135 107g 130×220×140 1.19kg

ケーパー ホール

フウチョウソウ科の小さな灌木のつぼみ部分を酢
漬けにしたものです。
マリネ、サラダ、魚のムニエルなどに。
原材料名　ケーパー、漬け原材料（釀造酢、食塩、砂糖）

Caper（風鳥木） 色味 風味 辛み 彩り 香り

マリネ、サラダ、魚のムニエル、ドレッシングなど使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

ビン入り 固形量560g 6 89867 ※898380 ＊898387 182×Ф95 1,373g 200×304×206 8.66kg
（内容総量930g） －

ビン入り 固形量75g 24 89868 ※898403 ＊898400 78×Ф59 261g 88×382×256 6.61kg
（内容総量130g） －

ビン入り 固形量45g 24 89841 ※898410 ＊898417 81×Ф46 168g 92×300×200 4.29kg
（内容総量75g） －

－ － － － － － － － － －

コショー

ブラックペッパーとホワイトペッパーをほどよくブレンド
したコショーです。様々なお料理にお使いください。
原材料名　 ブラックペッパー（マレーシア）、ホワイトペッ

パー

Pepper（胡椒） 色味 風味 辛み 彩り 香り

料理の下味、仕上げに使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

L缶 380g 12 89487 ※894870 ＊894877 165×Ф87 495g 182×365×275 6.35kg
M缶 200g 12 89488 ※894887 ＊894884 110×Ф87 288g 128×365×275 3.79kg
S缶 80g 5×4 89489 ※894894 ＊894891 110×Ф54 122g 128×305×250 2.73kg
－ － － － － － － － － －
1kg袋 1kg 10 89490 ※894900 ＊894907 340×230 1,017g 210×420×330 10.79kg
500g袋 500g 10 89491 ※894917 ＊894914 320×200 513g 125×385×310 5.60kg
100g袋 100g 10 89492 ※894924 ＊894921 220×135 107g 130×220×140 1.19kg

コリアンダーシード ホール

セージとレモンをあわせたようなさわやかな香りと、
甘いマイルドな香りを持っています。カレー粉には
欠かせないスパイスです。
原材料名　コリアンダー

Coriander（胡 子） 色味 風味 辛み 彩り 香り

ピクルス、カレー、焼き菓子、コンフィチュールなど使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
1kg袋 1kg 10 89136 ※891367 ＊891364 460×320 1,028g 260×520×380 11.02kg
－ － － － － － － － － －

100g袋 100g 10 89138 ※891381 ＊891388 280×160 110g 130×360×200 1.33kg

コリアンダーシード パウダー

たんぱく質の素材と調和する性質を持っています
ので、肉類、卵、豆類の料理に用いられます。
原材料名　コリアンダー

Coriander（胡 子） 色味 風味 辛み 彩り 香り

肉・魚の下味、カレー、焼き菓子、スープ、シチュー
など

使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

L缶 350g 12 89130 ※891305 ＊891302 165×Ф87 465g 182×365×275 5.99kg
M缶 180g 12 89131 ※891312 ＊891319 110×Ф87 268g 128×365×275 3.55kg
S缶 80g 5×4 89132 ※891329 ＊891326 110×Ф54 122g 128×305×250 2.73kg
－ － － － － － － － － －
1kg袋 1kg 10 89133 ※891336 ＊891333 340×230 1,017g 210×420×330 10.79kg
－ － － － － － － － － －

100g袋 100g 10 89135 ※891350 ＊891357 220×135 107g 130×220×140 1.19kg

サフラン ホール

西洋では黄色の色づけに使用されています。スペ
イン料理、フランス料理、菓子類、サフランティーな
ど広く用いられています。
原材料名　サフラン

Saffron（番紅花） 色味 風味 辛み 彩り 香り

パエリア、ブイヤベース、サフランライス、クッキー、
スープなど

使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
30g袋 30g 1 89611 ※896119 － 220×135 37g － 37g＊1

10g袋 10g 1 89612 ※896126 － 220×135 17g － 17g＊1

5g袋 5g 1 89613 ※896133 － 220×135 12g － 12g＊1

スペシャルサフラン ホール

スペシャルサフランはより鮮やかな色と香りが出る
ように、雌しべの良い部分を使用した、高品質な商
品です。
原材料名　サフラン

Saffron（番紅花） 色味 風味 辛み 彩り 香り

パエリア、ブイヤベース、サフランライス、クッキー、
スープなど

使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
30g袋 30g 1 89615 ※896157 － 220×135 37g － 37g＊1

10g袋 10g 1 89616 ※896164 － 220×135 17g － 17g＊1

5g袋 5g 1 89617 ※896171 － 220×135 12g － 12g＊1

サボリー チップ

卵料理と相性が良く、また、豆料理にも使われま
す。
原材料名　サボリー

Savory（木立薄荷・セイボリー）色味 風味 辛み 彩り 香り

肉・魚の下味、豆の煮物、ソーセージ、オムレツ、
チーズ、バターなど

使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
1kg袋 1kg 10 89151 ※891510 ＊891517 460×320 1,028g 340×630×390 11.18kg
－ － － － － － － － － －

100g袋 100g 10 89153 ※891534 ＊891531 280×160 110g 130×360×200 1.33kg

※4901002の略　＊14901002の略22 ※サイズ表示は全て高さ×幅×奥行（m/m）です。個装サイズφは直径を表します。
＊1　個装重量で表示
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あたたかみのある香りで、ヨーロッパでは“豆のハー
ブ”と呼ばれています。インゲン豆、エンドウ豆と良く
あいます。
原材料名　サボリー

Savory（木立薄荷・セイボリー）色味 風味 辛み 彩り 香り

肉・魚の下味、豆の煮物、ソーセージ、オムレツ、
チーズ、バターなど

使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

L缶 250g 12 89145 ※891459 ＊891456 165×Ф87 365g 182×365×275 4.79kg
M缶 150g 12 89146 ※891466 ＊891463 110×Ф87 238g 128×365×275 3.19kg
S缶 60g 5×4 89147 ※891473 ＊891470 110×Ф54 102g 128×305×250 2.33kg
－ － － － － － － － － －

1kg 10 89148 ※891480 ＊891487 340×230 1,017g1kg袋 210×420×330 10.79kg
－ － － － － － － － －－

100g袋 100g 10 89150 ※891503 ＊891500 220×135 107g 130×220×140 1.19kg

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

L缶 250g 12 89155 ※891558 ＊891555 165×Ф87 365g 182×365×275 4.79kg
M缶 150g 12 89156 ※891565 ＊891562 110×Ф87 238g 128×365×275 3.19kg
S缶 65g 5×4 89157 ※891572 ＊891579 110×Ф54 107g 128×305×250 2.43kg
－ － － － － － － － － －

1kg 10 89158 ※891589 ＊891586 340×230 1,017g1kg袋 210×420×330 10.79kg
500g袋 500g 10 89159 ※891596 ＊891593 320×200 513g 125×385×310 5.60kg
100g袋 100g 10 89160 ※891602 ＊891609 220×135 107g 130×220×140 1.19kg

中国産の山椒と国産の山椒をバランスよくミックス
しました。
原材料名 サンショー

Sansyo 色味 風味 辛み 彩り 香り

肉・魚の下味、煮物、吸物、蒸し物、うなぎの蒲焼、
天ぷらなど

使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
1kg袋 1kg 10 89168 ※891688 ＊891685 340×230 1,017g 210×420×330 10.79kg
－ － － － － － － － － －

100g袋 100g 10 89170 ※891701 ＊891708 220×135 107g 130×220×140 1.19kg

国産の山椒と中国産の山椒をミックスし、辛みの
中にもより香り立ちを重視したサンショーです。
原材料名　サンショー

Sansyo 色味 風味 辛み 彩り 香り

肉・魚の下味、煮物、吸物、蒸し物、うなぎの蒲焼、
天ぷらなど

使用例

さわやかな香りと辛みをもつ国産山椒（ホールタイ
プ）です。紀州有田産ぶどう山椒を使用していま
す。
原材料名 山椒

Japanese pepper 色味 風味 辛み 彩り 香り

鰻の蒲焼、吸物、そば、うどん、焼鳥など。使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －

－ － － － － － － － －－
100g袋 100g 10 81039 ※810399 ＊810396 280×160 110g 130×360×200 1.33kg

さわやかな香りと辛みをもつ国産山椒のパウダーで
す。紀州有田産ぶどう山椒を使用しています。

原材料名　山椒

Japanese pepper 色味 風味 辛み 彩り 香り

鰻の蒲焼、吸物、そば、うどん、焼鳥など。使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
S缶 70g 5×4 81051 ※810511 ＊810518 110×Φ54 112g 128×305×250 2.53kg
－ － － － － － － － － －

1kg 10 81052 ※810528 ＊810525 460×320 1,028g1kg袋 260×520×380 11.02kg
－ － － － － － － － －－

100g袋 100g 10 81053 ※810535 ＊810532 220×135 107g 130×360×200 1.30kg

さわやかな香りと、ピリッとした辛みのある中国産山
椒（ホールタイプ）です。

原材料名 花椒

Chinese pepper（ホァジョー・カショウ） 色味 風味 辛み 彩り 香り

四川風炒め物、麻婆豆腐など。使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －

1kg 10 81048 ※810481 ＊810488 460×320 1,028g1kg袋 340×630×390 11.18kg
500g袋 500g 10 81049 ※810498 ＊810495 460×320 528g 260×520×380 6.02kg
100g袋 100g 10 81058 ※810580 ＊810587 280×160 110g 130×360×200 1.33kg

さわやかな香りと、ピリッとした辛みのある中国産山
椒のパウダーです。

原材料名　花椒

Chinese pepper（ホァジョー・カショウ） 色味 風味 辛み 彩り 香り

四川風炒め物、麻婆豆腐など。使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

L缶 250g 12 81057 ※810573 ＊810570 165×Φ87 365g 182×365×275 4.79kg
－ － － － － － － － － －
S缶 65g 5×4 81041 ※810412 ＊810419 110×Φ54 107g 128×305×250 2.43kg
－ － － － － － － － － －

1kg 10 81042 ※810429 ＊810426 340×230 1,017g1kg袋 210×420×330 10.79kg
－ － － － － － － － －－

100g袋 100g 10 81043 ※810436 ＊810433 220×135 107g 130×220×140 1.19kg

は賞味期間24ヶ月間 は賞味期間18ヶ月間 は賞味期間12ヶ月間

g g g g g g g g

g g g g g g g g

g g g g g g g g

g g g g

※サイズ表示は全て高さ×幅×奥行（m/m）です。個装サイズφは直径を表します。 ※4901002の略　＊14901002の略 23
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ΞϝリΧ産ؠԘ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH 10 �9914 ※�99141 ＊�9914� �20×200 1
01�H 12�×���×�10 10��0LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

100Hା 100H 10 �991� ※�991�� ＊�991�� 220×1�� 10�H 1�0×220×140 1�19LH

ΞϝϦΧのϢλभ࢈のଠݹのւਫ͕݁থԽしͨ ؠ
Ԙです。੺΍ࠇͳͲの৭の͍ͭͨ෦෼はؠԘதの
੒෼です。͋ ͱຯで΄の͔ͳ؁Έを͡ײ ます。
原材料名ɹؠԘ

ఱ΀Βɺম͖ௗɺεςʔΩɺͱΜ͔ͭͳͲ࢖༻ྫ

ΠλリΞ産ؠԘ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH 10 �991� ※�991�� ＊�991�2 �20×200 1
01�H 12�×���×�10 10��0LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

100Hା 100H 10 �991� ※�991�2 ＊�991�9 220×1�� 10�H 1�0×220×140 1�19LH

໿1̼̼のେ さ͖のイλϦΞؠ࢈Ԙです。γνϦΞ
ౡの໊࢈඼で Γ͋ɺಛʹύελͳͲイλϦΞྉཧʹ
͓すすΊです。
原材料名ɹؠԘ

ఱ΀Βɺম͖ௗɺεςʔΩɺͱΜ͔ͭɺύελͳͲ࢖༻ྫ

γφϞϯϗール Ϋϥογϡ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH �×2 �91�1 ※�91�1� ＊�91�14 4�0×410 1
0�0H �90×��0×�90 12�10LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

100Hା 100H 10 �91�� ※�91��1 ＊�91��� �20×200 11�H 12�×���×�10 1��0LH

γφϞϯ（Ϋϥογϡ）はɺथൽをണ し͕ס૩さͤ େ͖
͍ࡅ͘ ΋ͨのです。ࣽ ग़して߳Γをநग़すΔのʹద
しͨ 。ঢ়ですܗ
原材料名ɹγφϞϯ

Cinnamon（೑ܡ） ৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

εʔϓɺίϯϙʔτͳͲ࢖༻ྫ

γφϞϯ ύ΢μʔ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

؈- �00H 12 �92�� ※�92��2 ＊�92��9 1��×и�� 41�H 1�2×���×2�� ���9LH
؈. 1�0H 12 �92�� ※�92��9 ＊�92��� 110×и�� 24�H 12�×���×2�� ���1LH
؈4 �0H �×4 �92�� ※�92��� ＊�92��� 110×и�4 112H 12�×�0�×2�0 2���LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH 10 �92�9 ※�92�9� ＊�92�90 �40×2�0 1
01�H 210×420×��0 10��9LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

100Hା 100H 10 �92�0 ※�92�09 ＊�92�0� 220×1�� 10�H 1�0×220×140 1�19LH

஍ʹΑΓ৭ʑͳ໊শでΑ͹Εて࢈ Γ͓ɺܗঢ়ɺ෩ຯ΋ͦ ΕͧΕ
͔ͳΓҧ͍͕ Γ͋ます。ύイ΍έʔΩྨʹ࢖ΘΕΔ́ ͔ɺΧϨʔ
คɺιʔεɺένϟοϓͳͲのݪྉͳͲ͘޿ ΘΕて࢖ ま͍す。
原材料名ɹγφϞϯ

Cinnamon（೑ܡ） ৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

ΫοΩʔɺέʔΩɺΞοϓϧύイɺίʔώʔɺߚ஡ɺε
イʔτϙςτɺ࿨՛ࢠͳͲ

ྫ༺࢖

γφϞϯスςΟοク

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

�00Hା �00H 10 �9911 ※�99110 ＊�9911� �20×200 �1�H 210×420×��0 ����LH
100Hା 100H 10 �9912 ※�9912� ＊�99124 220×1�� 10�H 1�0×��0×200 1��0LH
�0Hା �0H 10 �991� ※�991�4 ＊�991�1 220×1�� ��H 1�0×��0×200 0�90LH

γφϞϯのथൽを೑ްʹണ ͱ͗Γ͍רてס૩さͤ
΋ͨのです。߳ Γɺͨݟ໨のྑ͍γφϞϯεςΟοΫ
です。
原材料名ɹγφϞϯ

Cinnamon（೑ܡ） ৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

ϩʔετɺίϯϙʔτɺߚ஡ɺίʔώʔɺΧϓνʔϊͳ
Ͳ

ྫ༺࢖

γφϞϯスςΟοク（ϥベルרき）

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

�00Hା �00H 2 �994� ※�994�� ＊�994�2 �20×200 �1�H 1�0×220×140 1�1�LH
��Hା ��H 10 �9944 ※�9944� ＊�9944� 220×1�� �2H 1�0×220×140 0��4LH

໦のઅのͳ͍΋の΍ɺまͬ す͙ ͳܗの΋のをબͼɺ
΍す͍Α͏ͪ࣋ ʹϥϕϧをר ま͖しͨ 。
原材料名ɹγφϞϯ

Cinnamon（೑ܡ） ৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

ྫ༺࢖஡ɺίʔώʔɺΧϓνʔϊɺίίΞͳͲߚ

スリϥϯΧ産γφϞϯパ΢μーʪηΠϩϯʫ

߳Γͱ؁Έ͕Ժ΍͔ͳの͕ಛ௃のεϦϥϯΧ࢈γ
φϞϯです。੡՛ɾ੡ύϯɺίʔώʔɺҿྉ౳ʹଟ༻
さΕて ま͍す。
原材料名ɹγφϞϯ

৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

੡՛ɺ੡ύϯɺίʔώʔɺߚ஡౳ʹ࢖༻ྫ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
؈4 ��H �×4 �9�99 ※�9�99� ＊�9�99� 110×Ї�4 10�H 12�×�0�×2�0 2�4�LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

100Hା 100H 10 �9400 ※�94009 ＊�9400� 2�0×1�0 110H 1�0×��0×200 1���LH

ジュχパーベリー ϗʔϧ

ۤΈͱ؁Έのࠞ Γ͡߹ͬͨদϠχのΑ͏ ͳ߳Γで
す。Ռ࣮をס૩し࡞ΒΕɺྉཧҎ֎で΋δϯの߳Γ
͚ͮ ΋ʹ࢖ΘΕて͍Δεύイεです。
原材料名ɹδϡχύʔϕϦʔ

Juniperberry（ైদɾͶͣの࣮） ৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

ϋϜɺϚϦωɺࣛ のεςʔΩɺ༸སのλϧτɺβϫʔ
Ϋϥ΢τͳͲ

ྫ༺࢖

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH 10 �91�9 ※�91�9� ＊�91�90 4�0×�20 1
02�H 2�0×�20×��0 11�02LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

100Hା 100H 10 �9191 ※�9191� ＊�9191� 220×1�� 10�H 1�0×��0×200 1��0LH

ジϯジϟー εϥイε

γϟʔϓͳਏΈを༗しɺྉཧਓのؒではεύイε௨
のεύイεͱݴΘΕʮ୆ॴのਆのਃしࢠʯͱݺ͹Ε
て Γ͓ɺͦ の߳ຯのສೳͿΓは৆ࢍさΕて ま͍す。
原材料名ɹδϯδϟʔ

Ginger（ੜᇙ） ৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

ϐΫϧεɺߚ஡ͳͲのҿΈ෺ɺࣽ ෺ͳͲ࢖༻ྫ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH 10 �9199 ※�91992 ＊�91999 4�0×�20 1
02�H �40×��0×�90 11�1�LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

100Hା 100H 10 �9201 ※�92012 ＊�92019 2�0×1�0 110H 1�0×��0×200 1���LH

ジϯジϟー ύ΢μʔ

؁͍߳Γͱɺਗ਼৽ͳੑܹࢗの Δ͋さΘ΍͔ͳਏΈを
࣋ てͬ ま͍す。
原材料名ɹδϯδϟʔ

Ginger（ੜᇙ） ৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

೑ྨ΍ڕհྨのषΈফしɺΫοΩʔɺύϯɺᰤࢠͳ
Ͳ

ྫ༺࢖

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

؈- �00H 12 �919� ※�919�0 ＊�919�� 1��×и�� 41�H 1�2×���×2�� ���9LH
؈. 1�0H 12 �9194 ※�9194� ＊�91944 110×и�� 2��H 12�×���×2�� ����LH
؈4 �0H �×4 �919� ※�919�4 ＊�919�1 110×и�4 102H 12�×�0�×2�0 2���LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH 10 �919� ※�919�1 ＊�919�� �40×2�0 1
01�H 210×420×��0 10��9LH
�00Hା �00H 10 �919� ※�919�� ＊�919�� �20×200 �1�H 12�×���×�10 ���0LH
100Hା 100H 10 �919� ※�919�� ＊�919�2 220×1�� 10�H 1�0×220×140 1�19LH

※サイズ表示は全て高さ×幅×奥行（m/m）です。個装サイズφは直径を表します。 ※4901002の略ɹ＊14901002の略24
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スλーΞχス ϗʔϧ

౦༸のεύイεのҰͭ。एۤׯΈͱौΈ΋ײ Β͡
Εます͕ɺ೑ྨのषΈফしʹ࢖ΘΕます。
原材料名ɹελʔΞχε

Star anise（ീ֯） ৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

֯ ɾࣽத՚෩ࣽࠐΈྉཧɺத՚͓ Θ͜ɺͪ ま͖ ͳͲ࢖༻ྫ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH �×2 �9209 ※�9209� ＊�9209� 4�0×410 1
0�0H �20×�20×��0 11��9LH
�00Hା �00H 10 �9210 ※�92104 ＊�92101 4�0×410 ��0H 2�0×�20×��0 ��04LH
100Hା 100H 10 �9211 ※�92111 ＊�9211� 2�0×1�0 110H 1�0×��0×200 1���LH

スλーΞχス ύ΢μʔ

தࠃのಲ೑ྉཧʹྑ͘ ΘΕます͕ɺϩʔετषを࢖
ͱΔのʹ໾ཱ まͪす。ࣽ Έྉཧ΍ҍਔ౾෗ͳͲࠐ
の؁͍߳Γͮ ͚ ΋ʹ͔ܽ まͤͤ Μ。
原材料名ɹελʔΞχε

Star anise（ീ֯） ৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

த՚ྉཧɺ೑ɾڕのࣽࠐΈྉཧɺத՚͓ Θ͜ɺͪま
ͳ͖Ͳ

ྫ༺࢖

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

؈- ��0H 12 �920� ※�920�� ＊�920�� 1��×и�� 4��H 1�2×���×2�� ��99LH
؈. 1�0H 12 �9204 ※�9204� ＊�92040 110×и�� 2��H 12�×���×2�� ����LH
؈4 �0H �×4 �920� ※�920�0 ＊�920�� 110×и�4 102H 12�×�0�×2�0 2���LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH 10 �920� ※�920�� ＊�920�4 �40×2�0 1
01�H 210×420×��0 10��9LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

100Hା 100H 10 �920� ※�920�1 ＊�920�� 220×1�� 10�H 1�0×220×140 1�19LH

スペΞϛϯト νοϓ

΄ΜのΓͱ؁͍߳ΓでさΘ΍͔ͳ߳Γのϋʔϒです。ҿΈ෺΍σβʔ
τのଞɺυϨογϯάɺ೑ྉཧ ΋ʹ࢖ΘΕます。Ԥถではɺྉཧでϛϯτ
ͱݴ ͹͑௨ৗはεϖΞϛϯτをࢦす Ͳ́ੲ Β͔͘޿ ਌しまΕて ま͍す。
原材料名ɹεϖΞϛϯτ

Spearmint（྘ബՙ） ৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

ϥϜのԼຯɺϋʔϒςΟʔɺσβʔτɺϛʔτιʔεͳ
Ͳ

ྫ༺࢖

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH � �921� ※�921�� ＊�921�2 4�0×410 1
0�0H 2�0×�20×��0 ����LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

100Hା 100H 10 �921� ※�921�9 ＊�921�� �20×200 11�H 210×420×��0 1���LH

ηージ ϗʔϧ

Α΋͗ ࣋๕߳を͍ڧのײ৽઱ͨࣅʹ て͍ͬます。ຯはΘ͔ͣʹौΈ΍ਏΈをײ ま͡す
͕ɺ全ମత さʹΘ΍͔ͳϗϩ さ͕ۤ Γ͋ます。ଟ͘ のイλϦΞྉཧʹ࢖༻さΕて Γ͓ɺಛʹ
೑ྨのͳ͔ で΋ಲ೑ʹྑ͘ ͍͋ɺ௎٧Ί΍ͦのଞɺ৯೑Ճ޻඼ʹଟ͘ ΘΕて࢖ ま͍す。
原材料名ɹηʔδ

Sage（サϧϏΞ） ৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

τϚτྉཧɺιʔηʔδɺイλϦΞྉཧɺόλʔɺιʔ
εͳͲ

ྫ༺࢖

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH �×2 �92�� ※�92��� ＊�92��0 4�0×410 1
0�0H �20×�20×��0 11��9LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

100Hା 100H 10 �92�� ※�92��� ＊�92��4 �40×2�0 11�H 210×420×��0 1��9LH

ηージ ύ΢μʔ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

؈- 200H 12 �922� ※�922�2 ＊�922�9 1��×и�� �1�H 1�2×���×2�� 4�19LH
؈. 100H 12 �922� ※�922�9 ＊�922�� 110×и�� 1��H 12�×���×2�� 2��9LH
؈4 40H �×4 �9229 ※�9229� ＊�9229� 110×и�4 �2H 12�×�0�×2�0 1�9�LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH 10 �92�0 ※�92�02 ＊�92�09 �40×2�0 1
01�H 210×420×��0 10��9LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

100Hା 100H 10 �92�2 ※�92�2� ＊�92�2� 220×1�� 10�H 1�0×��0×200 1��0LH

ηʔδの߳Γは೑のषΈফしͱしてྑ͘ さΕま༺࢖
す。
原材料名ɹηʔδ

Sage（サϧϏΞ） ৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

ಲ೑ɾϨόʔのषΈফしɺ൨೑ྉཧɺτϚτྉཧɺ
ιʔηʔδɺイλϦΞྉཧͳͲ

ྫ༺࢖

ηϩリーγーυ ϗʔϧ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH 10 �922� ※�922�4 ＊�922�1 �40×2�0 1
01�H 210×420×��0 10��9LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

100Hା 100H 10 �922� ※�922�� ＊�922�� 220×1�� 10�H 1�0×220×140 1�19LH

ηϩϦʔγʔυは੨षさͱϗϩ さ͕ۤ ಛ௃です。ιʔ
εɺεʔϓɺϐΫϧεɺ໺ࡊྉཧɺڕྉཧɺγνϡʔ
ͳͲʹ ྑ͘ ͋ ま͍す。
原材料名ɹηϩϦʔ

Celery（Φϥϯμϛπό） ৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

ϐΫϧεɺεʔϓɺιʔεɺτϚτδϡʔεɺγνϡʔɺ
υϨογϯάͳͲ

ྫ༺࢖

ηϩリーγーυ ύ΢μʔ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

؈- ��0H 12 �921� ※�921�� ＊�921�0 1��×и�� 4��H 1�2×���×2�� ��99LH
؈. 200H 12 �921� ※�921�0 ＊�921�� 110×и�� 2��H 12�×���×2�� ���9LH
؈4 ��H �×4 �9219 ※�9219� ＊�92194 110×и�4 10�H 12�×�0�×2�0 2�4�LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH 10 �9220 ※�9220� ＊�92200 �40×2�0 1
01�H 210×420×��0 10��9LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

100Hା 100H 10 �9222 ※�9222� ＊�92224 220×1�� 10�H 1�0×220×140 1�19LH

ηϩϦʔのछࢠの߳ຯは໺ࡊྉཧʹྑ͘ ͋ ま͍す。
τϚτδϡʔεʹ͘͝ গྔೖΕΔͩ ͚でτϚτの੨ष
さ͕ ϚεΩϯάさΕます。
原材料名ɹηϩϦʔ

Celery（Φϥϯμϛπό） ৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

ϐΫϧεɺεʔϓɺιʔεɺτϚτδϡʔεɺγνϡʔɺ
υϨογϯάͳͲ

ྫ༺࢖

λーϝリοク ϗʔϧ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH 10 �92�� ※�92��1 ＊�92��� �40×2�0 1
01�H 210×420×��0 10��9LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

100Hା 100H 10 �92�� ※�92��� ＊�92��2 220×1�� 10�H 1�0×��0×200 1��0LH

ʹେのಛ௃は߳ຯΑΓ΋ԫ৭のண৭ੑ࠷ Γ͋ま
す。Ұൠతʹ೔ຊࠃ಺では৯඼༻ʹ໌Δ͍ԫの
΋の͕࢖༻さΕて ま͍す。
原材料名ɹλʔϝϦοΫ

Turmeric（͏ Μ͜） ৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

λʔϝϦοΫϥイεɺεʔϓɺΧϨʔͳͲ࢖༻ྫ

λーϝリοク ύ΢μʔ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

؈- 400H 12 �924� ※�924�0 ＊�924�� 1��×и�� �1�H 1�2×���×2�� ���9LH
؈. 220H 12 �924� ※�924�� ＊�924�4 110×и�� �0�H 12�×���×2�� 4�0�LH
؈4 �0H �×4 �9249 ※�92494 ＊�92491 110×и�4 122H 12�×�0�×2�0 2���LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH 10 �92�0 ※�92�00 ＊�92�0� �40×2�0 1
01�H 210×420×��0 10��9LH
�00Hା �00H 10 �92�1 ※�92�1� ＊�92�14 �20×200 �1�H 12�×���×�10 ���0LH
100Hା 100H 10 �92�2 ※�92�24 ＊�92�21 220×1�� 10�H 1�0×220×140 1�19LH

߳ຯは౔ष͍ϖούʔのΑ͏ ͳ๕߳ͱɺΘ͔ͣͳۤΈを΋ͬ て
͍ます。࠷େのಛ௃は߳ຯΑΓ΋ԫ৭のண৭ੑʹ Γ͋ます。
ΧϨʔคでは͔ܽͤͳ͍ݪྉで͋ Γ৯ཉをҾ͖ ཱてます。
原材料名ɹλʔϝϦοΫ

Turmeric（͏ Μ͜） ৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

ΧϨʔɺͨ͋͘ ΜɺλʔϝϦοΫϥイεɺλʔϝϦοΫυϦ
ϯΫͳͲ

ྫ༺࢖

λΠϜ ϗʔϧ

ಠಛのす͕す し͕͍๕߳ͱϗϩۤさ͕ Γ͋ます。Ϥʔϩού֤஍
のྉཧʹɺ͖ΘΊてॏཁͳϋʔϒのҰͭで೑ྉཧɺڕྉཧɺΫ
ϥϜɾνϟ΢μʔɺίϩοέɺτϚτྉཧͳͲʹ Α͘ 。さΕます༺࢖
原材料名ɹλイϜ

Thyme（໦ཱඦཬ߳） ৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

೑ɾڕྉཧɺΫϥϜνϟ΢μʔɺίϩοέɺτϚτྉཧ
ͳͲ

ྫ༺࢖

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH 10 �924� ※�924�2 ＊�924�9 4�0×�20 1
02�H 2�0×�20×��0 11�02LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

100Hା 100H 10 �924� ※�924�� ＊�924�� 2�0×1�0 110H 1�0×��0×200 1���LH

は৆ຯ24ؒظϲ݄ ؒ は৆ຯ1ؒظ�ϲ݄ ؒ は৆ຯ12ؒظϲ݄ ؒ

※サイズ表示は全て高さ×幅×奥行（m/m）です。個装サイズφは直径を表します。 ※4901002の略ɹ＊14901002の略 25
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λΠϜ ύ΢μʔ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

؈- 2�0H 12 �92�� ※�92��1 ＊�92��� 1��×и�� ���H 1�2×���×2�� 4��9LH
؈. 1�0H 12 �92�� ※�92��� ＊�92��� 110×и�� 2��H 12�×���×2�� ��19LH
؈4 �0H �×4 �92�9 ※�92�9� ＊�92�92 110×и�4 102H 12�×�0�×2�0 2���LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH 10 �9240 ※�92401 ＊�9240� �40×2�0 1
01�H 210×420×��0 10��9LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

100Hା 100H 10 �9242 ※�9242� ＊�92422 220×1�� 10�H 1�0×220×140 1�19LH

ಛʹڕհྨのੜषΈをফすのʹޮՌతで Γ͋ɺϋ
ϚάϦ΍ڕのνϟ΢μʔͳͲʹ߳Γ͚ͮͱしてྑ͘
。さΕます༺࢖
原材料名ɹλイϜ

Thyme（໦ཱඦཬ߳） ৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

೑ɾڕྉཧɺΫϥϜνϟ΢μʔɺϥϜのԼ し͝Β͑ ɺ
εʔϓͳͲ

ྫ༺࢖

ϛχλϐΦΧ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH 10 �9�01 ※�999�� ＊�999�4 �40×2�0 1
01�H 210×420×��0 10��9LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

100Hା 100H 10 �9�00 ※�999�0 ＊�999�� 220×1�� 10�H 1�0×220×140 1�19LH

ΩϟοサόҶ Β͔ͱͬ ͨでΜคでɺϓνϓν ͱͬしͨ ৯ײ
͕ಛ௃です。৯΂΍す ϛ͍χサイズですのでɺྫྷ ͍ͨσ
βʔτ΍εʔϓのු͖਎ͳͲʹ ͝ར༻͍͚ͨͩ ます。
原材料名ɹλϐΦΧでΜคʗඬനࡎ（ೋࢎԽེԫ）

৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

σβʔτɺυϦϯΫɺεʔϓのු͖਎ͳͲ࢖༻ྫ

λϥΰϯ νοϓ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH � �92�� ※�92��0 ＊�92��� ��0×�00 1
040H 2�0×�20×��0 ����LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

100Hା 100H 10 �92�� ※�92��4 ＊�92��1 �20×200 11�H 210×420×��0 1���LH

ΞχεのΑ͏ ͳ؁さͱɺηϩϦʔʹͨࣅ๕͕߳ಛ௃
です。ΤεΧϧΰྉཧ΍ɺλϥΰϯɾϏωΨʔʹはෆ
Մܽͳϋʔϒです。
原材料名ɹλϥΰϯ

Tarragon（Τετϥΰϯ） ৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

ɾΤϏɾΧχɾܲڕ ೑のԼ し͝Β͑ ɺϜχΤϧɺΦϜϨ
πɺΤεΧϧΰྉཧɺυϨογϯάͳͲ

ྫ༺࢖

チΞγーυ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH 10 �9�2� ※�9�2�� ＊�9�2�0 �40×2�0 1
01�H 210×420×��0 10��9LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

100Hା 100H 10 �9�19 ※�9�19� ＊�9�192 220×1�� 10�H 1�0×220×140 1�19LH

νΞγʔυをਫʹਁすͱ໿̍̌ ഒʹ๲ΕɺまΘΓ͕
θϦʔঢ়ʹͳΓます。υϦϯΫ΍σβʔτɺサϥμのυ
ϨογϯάͳͲ΁。
原材料名ɹνΞγʔυ

υϦϯΫɺϤʔάϧτɺυϨογϯάͳͲ࢖༻ྫ

チϟΠϒ νοϓ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH 2 �92�0 ※�92�0� ＊�92�0� ��0×�00 1
0�0H �40×��0×�90 ��00LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

100Hା 100H 10 �92�9 ※�92�92 ＊�92�99 4�0×�20 1��H 2�0×�20×��0 2�12LH

ྉཧのༀຯͱしてϏγιϫʔズɺΦϜϨπɺϚϦω౳
。ΘΕます࢖ʹ
原材料名ɹνϟイϒ

Chive（ さ͋ͭ ͖） ৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

ϏγιϫʔズɺΦϜϨπɺϚϦωɺεʔϓɺサϥμɺྉ
ཧのτοϐϯάͳͲ

ྫ༺࢖

チϟーϏル νοϓ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

100Hା 100H 10 �92�9 ※�92�91 ＊�92�9� 4�0×�20 1��H 2�0×�20×��0 2�12LH

ϑϥϯεではʮඒ৯ՈのύηϦʯͱݺ͹ΕΔɺણࡉͳ
෩ຯのϋʔϒです。ϑϦʔズυϥイでס૩さͤ ましͨ
のでɺ৭઱΍͔で߳Γ΋৽઱です。
原材料名ɹνϟʔϏϧ

Chervil（ηϧϑΟʔϢ） ৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

ΦϜϨπɺιʔεɺεʔϓɺྉཧのτοϐϯάͳͲ࢖༻ྫ

σΟル΢Οーυ ϗʔϧ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH 10 �9�04 ※�9�040 ＊�9�04� �00×�00 1
040H �40×��0×�90 11��0LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

100Hା 100H 10 �9�0� ※�9�0�4 ＊�9�0�1 �20×200 11�H 12�×���×�10 1��0LH

σΟϧ΢Οʔυは؁͍߳Γͱɺす͖ͬ Γしͨ߳Γでڕの
ϋʔϒͱしてΑ͘ ΘΕΔଞɺϙςτྉཧɺϏωΨʔ࢖ ΋ʹ
。では߳ຯ͕ҟͳΓます（γʔυ）ࢠΘΕます。༿ͱछ࢖
原材料名ɹσΟϧ΢Οʔυ

Dill（͍のΜͲ） ৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

հのԼຯɺϙςτサϥμɺυϨογϯάɺサϥμͳڕ
Ͳ

ྫ༺࢖

σΟルγーυ ϗʔϧ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH 10 �929� ※�929�� ＊�929�2 �40×2�0 1
01�H 210×420×��0 10��9LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

100Hା 100H 10 �9299 ※�92999 ＊�9299� 220×1�� 10�H 1�0×220×140 1�19LH

σΟϧγʔυは΍΍ܹࢗతͳ߳ΓでϐΫϧεɺύϯɺ
εʔϓͳͲʹ 。ΘΕます࢖
原材料名ɹσΟϧγʔυ

Dill seed（͍のΜͲ） ৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

ϐΫϧεɺϚϦωɺεʔϓͳͲ࢖༻ྫ

σΟルγーυ ύ΢μʔ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

؈- ��0H 12 �9291 ※�9291� ＊�92910 1��×и�� 4��H 1�2×���×2�� ��99LH
؈. 1�0H 12 �9292 ※�92920 ＊�9292� 110×и�� 2��H 12�×���×2�� ����LH
؈4 ��H �×4 �929� ※�929�� ＊�929�4 110×и�4 10�H 12�×�0�×2�0 2�4�LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH 10 �9294 ※�92944 ＊�92941 �40×2�0 1
01�H 210×420×��0 10��9LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

100Hା 100H 10 �929� ※�929�� ＊�929�� 220×1�� 10�H 1�0×220×140 1�19LH

߳Γのओ੒෼はΩϟϥ΢Σイͱಉ͡ ΧϧϘϯͱϦϞω
ϯでɺΩϟϥ΢Σイͱࣅて͍ます͕ɺޙຯのਏΈײは
σΟϧγʔυのํ͕͘ڧ ײ͡ ΒΕます。
原材料名ɹσΟϧγʔυ

Dill seed（͍のΜͲ） ৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

ϐΫϧεɺϚϦωɺεʔϓͳͲ࢖༻ྫ

φπϝοά ύ΢μʔ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

؈- 400H 12 �9�0� ※�9�0�� ＊�9�0�� 1��×и�� �1�H 1�2×���×2�� ���9LH
؈. 22�H 12 �9�09 ※�9�09� ＊�9�092 110×и�� �1�H 12�×���×2�� 4�09LH
؈4 100H �×4 �9�10 ※�9�101 ＊�9�10� 110×и�4 142H 12�×�0�×2�0 ��1�LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH 10 �9�11 ※�9�11� ＊�9�11� �40×2�0 1
01�H 210×420×��0 10��9LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

100Hା 100H 10 �9�1� ※�9�1�2 ＊�9�1�9 220×1�� 10�H 1�0×220×140 1�19LH

؁͘ తͳ߳Γでɺ೑ྉཧ΍ೕ੡඼ͱ૬ੑのྑ͍ܹࢗ
εύイεです。まͨ ɺՃ೤すΔͱܹࢗతͳ߳Γ͕ ऑま
Γɺ؁さ͕ Ҿ͖ ཱͭͨΊম͖՛ࢠ ΋ʹΑ͘ ߹ ま͍す。
原材料名ɹφπϝοά

Nutmeg（೑౾ᤀ） ৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

ϋϯόʔάͳͲ൨೑ྉཧɺάϥλϯɺΫϦʔϜγ
νϡʔͳͲのೕ੡඼をͨͬ࢖ ϝχϡʔ

ྫ༺࢖

※サイズ表示は全て高さ×幅×奥行（m/m）です。個装サイズφは直径を表します。 ※4901002の略ɹ＊14901002の略26
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৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

パクチー（チοϓ）ʪ߳ࡊʫ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
؈. 40H 12 �9441 ※�94412 ＊�94419 110×Ї�� 12�H 12�×���×2�� 1���LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

100Hା 100H 10 �9442 ※�94429 ＊�9442� �20×200 11�H 1��×���×�10 1���LH

தࠃɾϕτφϜɾλイͳͲのΞδΞྉཧʹ͔ܽͤͳ͍
ύΫνʔです。ΧϨʔɺϥʔϝϯ౳のτοϐϯάͱして
΋޷ධです。
原材料名ɹύΫνʔ

ΤεχοΫྉཧのଞɺΧϨʔɺϥʔϝϯのτοϐϯά
ͳͲ幅޿ ϝ͍χϡʔʹ

ྫ༺࢖

͘͟੾りパクチー（ܪ入）

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH � �10�� ※�10��� ＊�10��� 4�0×410 1
040H �40×��0×�90 ��10LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

100Hା 100H 10 �10�� ※�10��� ＊�10��2 �40×2�0 12�H 210×420×��0 1��9LH

૩しͨס ύΫνʔのܪͱ༿を͋ ΒΊʹΧοτ͍ しͨま
しͨ。ύΫνʔの໺ੑຯ Δ͋෩ຯͱ߳Γを͓ しָΈ
ͩ͘ さ͍ 。
原材料名ɹύΫνʔ

৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

ΤεχοΫྉཧ΍ɺεʔϓ΍νϟʔϋϯͳͲのτοϐ
ϯάʹ。

ྫ༺࢖

バジル νοϓ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH � �9�41 ※�9�41� ＊�9�412 4�0×410 1
0�0H 2�0×�20×��0 ���9LH
�00Hା �00H � �9�42 ※�9�422 ＊�9�429 4�0×�20 �2�H 2�0×�20×��0 ����LH
100Hା 100H 10 �9�4� ※�9�4�9 ＊�9�4�� �20×200 11�H 12�×���×�10 1��0LH

γιՊのεύイε͕࣋ て͍ͬΔɺさΘ΍͔ͳ߳ຯ͕
ಛ௃です。৽઱ͳ΋のは؁͍๕߳ͱΫϩʔϒのΑ͏
ͳ͔ す͔ͳਏΈ͕ Γ͋ます。
原材料名ɹόδϧ

Basil（όδϦίɾΊ΅͏ ͖） ৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

ϑϥイのҥɺτϚτྉཧɺύελɺϐβɺϜχΤϧͳͲ࢖༻ྫ

バジル ύ΢μʔ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

؈- 2�0H 12 �9��� ※�9���4 ＊�9���1 1��×и�� ���H 1�2×���×2�� 4��9LH
؈. 1�0H 12 �9��� ※�9���1 ＊�9���� 110×и�� 2��H 12�×���×2�� ��19LH
؈4 �0H �×4 �9��� ※�9���� ＊�9���� 110×и�4 102H 12�×�0�×2�0 2���LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH 10 �9��� ※�9���� ＊�9���2 �40×2�0 1
01�H 210×420×��0 10��9LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

100Hା 100H 10 �9�40 ※�9�40� ＊�9�40� 220×1�� 10�H 1�0×220×140 1�19LH

όδϧの໊͕͍ͭͨ২෺͕Կछྨ͔஌ΒΕて͍ま
す͕ɺεύイεͱして࢖༻さΕて͍Δのはɺ́ ͱΜͲ
͕εイʔτόδϧです。
原材料名ɹόδϧ

Basil（όδϦίɾΊ΅͏ ͖） ৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

ϑϥイのҥɺτϚτྉཧɺύελɺϐβɺϜχΤϧͳͲ࢖༻ྫ

スペγϟル�バジル νοϓ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

؈- 110H 12 �9�4� ※�9�4�� ＊�9�4�0 1��×и�� 22�H 1�2×���×2�� ��11LH
؈. �0H 12 �9�4� ※�9�4�0 ＊�9�4�� 110×и�� 1��H 12�×���×2�� 2�2�LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH � �9��1 ※�9��14 ＊�9��11 4�0×410 1
0�0H 2�0×�20×��0 ����LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

100Hା 100H 10 �9��� ※�9���� ＊�9���� �20×200 11�H 12�×���×�10 1��0LH

εϖγϟϧόδϧはಛʹ྘৭ͱ߳Γ͕ ͳڃ高͍ڧ
όδϧを࢖༻しましͨ 。
原材料名ɹόδϧ

Basil（όδϦίɾΊ΅͏ ͖） ৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

ϑϥイのҥɺτϚτྉཧɺύελɺϐβɺϜχΤϧͳͲ࢖༻ྫ

フリーζυϥΠϋーϒスΠートバジル νοϓ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
؈. 2�H 12 �9��� ※�9���� ＊�9���� 110×и�� 111H 12�×���×2�� 1���LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

ϑϦʔズυϥイ੡๏ですので྘৭͕઱΍͔で༿΋
େ ໨͖です。͜ ͩΘΓの Δ͋ํʹ͓すすΊのҰ඼で
す。
原材料名ɹεイʔτόδϧ

Basil（όδϦίɾΊ΅͏ ͖） ৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

ϑϥイのҥɺτϚτྉཧɺύελɺϐβɺϜχΤϧͳͲ࢖༻ྫ

バジルγーυ ϗʔϧ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH 10 �9�99 ※�9�990 ＊�9�99� �40×2�0 1
01�H 210×420×��0 10��9LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

100Hା 100H 10 �9�01 ※�9�010 ＊�9�01� 220×1�� 10�H 1�0×220×140 1�19LH

όδϧのछࢠをਫʹೖΕて͓͘ ͱλϐΦΧのΑ͏ ͳ
৯ײʹͳΓます。தࠃɺλイのσβʔτʹར༻さΕま
す。
原材料名ɹόδϧγʔυ

Basil seed（Ί΅͏ ͖） ৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

θϦʔɺσβʔτɺεʔϓͳͲ࢖༻ྫ

パηリ νοϓ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

؈- �0H 12 �9�2� ※�9�2�� ＊�9�2�� 1��×и�� 19�H 1�2×���×2�� 2���LH
؈. �0H 12 �9�29 ※�9�29� ＊�9�290 110×и�� 1��H 12�×���×2�� 1�99LH
؈4 1�H �×4 �9��0 ※�9��09 ＊�9��0� 110×и�4 ��H 12�×�0�×2�0 1�4�LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH � �9��1 ※�9��1� ＊�9��1� 4�0×410 1
040H 2�0×�20×��0 ��94LH
�00Hା �00H � �9��2 ※�9��2� ＊�9��20 4�0×�20 ���H 2�0×�20×��0 ��4�LH
100Hା 100H 10 �9��� ※�9���0 ＊�9���� �20×200 11�H 1��×���×�10 1���LH

ΘΕて͍ま࢖ʹ΋ϙϐϡϥʔͳϋʔϒでੈք֤஍のྉཧ࠷
す。ओ ϒʹʔέɾΨϧχ（߳૲のଋ）΍ιʔεྨの ͱ́ΜͲʹ
さΕて༺࢖ ま͍す。まͨ 。ͱして΋ར༻さΕますࡐΓのૉ࠼
原材料名ɹύηϦ

Parsley（Φϥϯμ۔） ৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

イλϦΞྉཧɺΦϜϨπɺϐβɺサϥμɺྉཧのτοϐ
ϯάͳͲ

ྫ༺࢖

パηリ ϑϨʔΫ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

؈- 40H 12 �9�4� ※�9�4�� ＊�9�4�4 1��×и�� 1��H 1�2×���×2�� 2�2�LH
؈. 20H 12 �9�4� ※�9�4�4 ＊�9�4�1 110×и�� 10�H 12�×���×2�� 1���LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH � �9�49 ※�9�491 ＊�9�49� �00×�00 1
0�0H �40×��0×�90 ��1�LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

100Hା 100H 10 �9��0 ※�9��0� ＊�9��04 �40×2�0 122H 210×420×��0 1��4LH

ύηϦνοϓΑΓ΋େ ໨͖ͳ༿を࢖༻して Γ͓ます。
ଘײࡏの Δ͋େ さ͖ですのでϐβͳͲのτοϐϯάͱ
して͓͍͘࢖ さ͍ͩ 。
原材料名ɹύηϦ

Parsley（Φϥϯμ۔） ৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

イλϦΞྉཧɺΦϜϨπɺϐβɺサϥμɺྉཧのτοϐ
ϯάͳͲ

ྫ༺࢖

フリーζυϥΠϋーϒΠλリΞϯパηリ νοϓ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
؈. 2�H 12 �9��� ※�9���1 ＊�9���� 110×и�� 111H 12�×���×2�� 1���LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

'%イλϦΞϯύηϦはϑϦʔズυϥイ੡๏ʹΑΓ྘
৭͕ Ε͖͍でɺ༿΋େ ͳ͖΋のです。ͨݟ໨ॏࢹの
ྉཧʹ͓͍͘࢖ さ͍ͩ 。
原材料名ɹイλϦΞϯύηϦ

Parsley（Φϥϯμ۔） ৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

イλϦΞྉཧɺΦϜϨπɺϐβɺサϥμɺྉཧのτοϐ
ϯάͳͲ

ྫ༺࢖

は৆ຯ24ؒظϲ݄ ؒ は৆ຯ1ؒظ�ϲ݄ ؒ は৆ຯ12ؒظϲ݄ ؒ

※サイズ表示は全て高さ×幅×奥行（m/m）です。個装サイズφは直径を表します。 ※4901002の略ɹ＊14901002の略 27
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バχϥϏーϯζ ϗʔϧ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

10ຊೖΓା 10ຊ 10 �9��� ※�9���� ＊�9���4 2�0×1�0 4�H 1�0×��0×200 0���LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

όχϥのओ੒෼はόχϦϯで͋ ΓɺσϦέʔτͳ؁ඒͳ Γ͕߳ します。ͭ Δੑのଟ೥
૲のさ΍ܗのՌ を࣮ະख़ͳ͏ Γɺख़੒ɺൃ࠾ʹͪ ߬すΔͱಠಛの Γ߳ʹ ͳΓます。さ
΍を྾͍て࠭のΑ͏ ͳ をཻͨͬ࢖ Γɺさ΍をͨͬ࢖ Γして Γ߳をҠして࢖ ま͍す。
原材料名ɹόχϥϏʔϯズ

Vanilla（ϫχϥ） ৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

ΞイεΫϦʔϜɺੜΫϦʔϜɺΧελʔυɺΫοΩʔɺ
έʔΩɺόόϩΞͳͲ

ྫ༺࢖

ϋバωϩ ύ΢μʔ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH 10 �949� ※�949�1 ＊�949�� �40×2�0 1
01�H 210×420×��0 10��9LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

100Hା 100H 10 �9494 ※�9494� ＊�9494� 220×1�� 10�H 1�0×220×140 1�19LH

ਏさの͍ڧ౜ਏࢠのҰͭです。
原材料名ɹ੺౜ਏࢠ

Habanero ৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

λίεɺνϦίϯΧϯͳͲのϝΩγίྉཧͳͲ࢖༻ྫ

パϓリΧ ύ΢μʔ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

؈- 400H 12 �9�1� ※�9�1�� ＊�9�1�4 1��×и�� �1�H 1�2×���×2�� ���9LH
؈. 22�H 12 �9�19 ※�9�194 ＊�9�191 110×и�� �1�H 12�×���×2�� 4�09LH
؈4 90H �×4 �9�20 ※�9�200 ＊�9�20� 110×и�4 1�2H 12�×�0�×2�0 2�9�LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH 10 �9�21 ※�9�21� ＊�9�214 �40×2�0 1
01�H 210×420×��0 10��9LH
�00Hା �00H 10 �9�22 ※�9�224 ＊�9�221 �20×200 �1�H 12�×���×�10 ���0LH
100Hା 100H 10 �9�2� ※�9�2�1 ＊�9�2�� 220×1�� 10�H 1�0×220×140 1�19LH

౜ਏࢠの஥ؒでਏΈのແ͍඼छʮύϓϦΧʯをค
຤ঢ় しʹ ΋ͨのでɺ৭͚ͮɺ߳ Γͮ ͚ͳͲ༻్の޿
͍εύイεです。
原材料名ɹύϓϦΧ

Paprika ৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

ϙςτサϥμɺϑϥイυνΩϯɺϐϥϑɺάϥλϯɺγ
νϡʔɺυϨογϯάͳͲ

ྫ༺࢖

ϋϥペーχϣ ύ΢μʔ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH 10 �949� ※�949�� ＊�949�2 �40×2�0 1
02�H 210×420×��0 10��9LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

100Hା 100H 10 �949� ※�949�2 ＊�949�9 220×1�� 112H 1�0×220×140 1�24LH

ϝΩγίྉཧ΍λイྉཧʹは͔ܽͤͳ͍ɺͱて΋ਏ
͍੨౜ਏࢠです。
原材料名ɹ੨౜ਏࢠ

Jalapeño ৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

λίεɺνϦίϯΧϯͳͲのϝΩγίྉཧͳͲ࢖༻ྫ

ϐϯクペοパー ϗʔϧ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH 10 �9��9 ※�9��90 ＊�9��9� 4�0×�20 1
02�H 2�0×�20×��0 11�02LH
�00Hା �00H 10 �9��0 ※�9��0� ＊�9��0� �40×2�0 �1�H 210×420×��0 ���9LH
100Hା 100H 10 �9��1 ※�9��1� ＊�9��10 2�0×1�0 110H 1�0×��0×200 1���LH

ίγϣ΢ϘΫの੺৭のख़ՌをϑϦʔズυϥイしͨ ΋の
でɺ߳ Γ͕ ऑ͘ ਏΈ͕ͳ͍の͕ಛ௃です。ྉཧの࠼
Γͱ߳ΓのΞΫηϯτͱして࢖ΘΕます。
原材料名ɹϐϯΫϖούʔ

Pink pepper（ϙΝϒϧϩʔθ） ৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

ম͖՛ࢠɺڕのάϦϧɺϚϦωɺεςʔΩɺྉཧの
τοϐϯάͳͲ

ྫ༺࢖

フェωάリーク ϗʔϧ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH 10 �9��9 ※�9��99 ＊�9��9� �20×200 1
01�H 210×420×��0 10���LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

100Hା 100H 10 �9��1 ※�9��12 ＊�9��19 220×1�� 10�H 1�0×220×140 1�19LH

छࢠをࡅ ͱ͘য͛ͨ࠭౶ͱϝʔϓϧのΑ͏ ͳۤΈをײ ま͡
す。ΧϨʔɺνϟπωのݪྉでͨ͋ޱ Γをྑ͘ して͘ Εます。イ
ϯυɺதۙ౦では౾ྨͱしてӫཆิڅʹ໾ཱ てͬ ま͍す。
原材料名ɹϑΣωάϦʔΫ

Fenugreek（މᚯ೹） ৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

ΧϨʔɺνϟπωɺࣽ ෺ͳͲ࢖༻ྫ

フェωάリーク ύ΢μʔ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

؈- �00H 12 �9��� ※�9���� ＊�9���4 1��×и�� 41�H 1�2×���×2�� ���9LH
؈. 200H 12 �9��4 ※�9��44 ＊�9��41 110×и�� 2��H 12�×���×2�� ���9LH
؈4 ��H �×4 �9��� ※�9���1 ＊�9���� 110×и�4 11�H 12�×�0�×2�0 2���LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH 10 �9��� ※�9���� ＊�9���� �40×2�0 1
01�H 210×420×��0 10��9LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

100Hା 100H 10 �9��� ※�9���2 ＊�9���9 220×1�� 10�H 1�0×220×140 1�19LH

εύイεͱして༻ Β͍ΕΔछࢠʹは؁͍߳Γͱ͍ڧ
ۤΈ͕ Γ͋ます。͡ ͬ͘ ΓՐを௨すͱۤΈ͕ऑまΓɺ
ϝʔϓϧγϩοϓのΑ͏ ͳ؁͍෩ຯ͕ग़て͖ ます。
原材料名ɹϑΣωάϦʔΫ

Fenugreek（މᚯ೹） ৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

ΧϨʔɺνϟπωɺࣽ ෺ͳͲ࢖༻ྫ

フェϯωルγーυ ϗʔϧ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH 10 �9��9 ※�9��9� ＊�9��9� �40×2�0 1
01�H 210×420×��0 10��9LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

100Hା 100H 10 �9��1 ※�9��11 ＊�9��1� 220×1�� 10�H 1�0×��0×200 1��0LH

༿の෦෼はϋʔϒͱしてڕྉཧͳͲの߳Γͮ の෦෼はੜのまܪ。ΘΕます࢖ʹ͚
まサϥμで৯΂ Γͨɺࣽ て৯΂ Γͨɺ໺֮ײࡊで࢖ΘΕます。छࢠをס૩し ΋ͨの
はɺΞχεʹͨࣅշ͍؁͍߳ΓͱएׯのۤΈ͕ Γ͋ɺڕྉཧͳͲʹ 。さΕます༺࢖
原材料名ɹϑΣϯωϧ

Fennel（ᣋ߳） ৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

ϐΫϧεɺ͏͍͖ ΐ͏ ম͖ɺڕྉཧɺΞοϓϧύイɺϘ
ϧγνͳͲ

ྫ༺࢖

フェϯωルγーυ ύ΢μʔ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

؈- �00H 12 �9��� ※�9���� ＊�9���� 1��×и�� 41�H 1�2×���×2�� ���9LH
؈. 1�0H 12 �9��4 ※�9��4� ＊�9��40 110×и�� 2��H 12�×���×2�� ����LH
؈4 �0H �×4 �9��� ※�9���0 ＊�9���� 110×и�4 102H 12�×�0�×2�0 2���LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH 10 �9��� ※�9���� ＊�9���4 �40×2�0 1
01�H 210×420×��0 10��9LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

100Hା 100H 10 �9��� ※�9���1 ＊�9���� 220×1�� 10�H 1�0×220×140 1�19LH

ϑΣϯωϧはʠڕのϋʔϒʡͱݺ͹Εて͍ます͕ɺଞ
΋ʹΞοϓϧύイɺύϯɺθϦʔͳͲ ΋ʹ࢖༻さΕま
す。
原材料名ɹϑΣϯωϧ

Fennel（ᣋ߳） ৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

ϐΫϧεɺ͏͍͖ ΐ͏ ম͖ɺڕྉཧɺΞοϓϧύイɺϘ
ϧγνͳͲ

ྫ༺࢖

ϒϥοクペοパー ϗʔϧ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH 10 �9��9 ※�9��9� ＊�9��94 �40×2�0 1
01�H 210×420×��0 10��9LH
�00Hା �00H 10 �9�90 ※�9�90� ＊�9�900 �20×200 �1�H 12�×���×�10 ���0LH
100Hା 100H 10 �9�91 ※�9�910 ＊�9�91� 220×1�� 10�H 1�0×220×140 1�19LH

৭͖ͮ࢝ΊΔ直લの྘৭のະख़ՌをఠΈͱΓɺՌ
ൽ ͱ͝ఱ೔ׯししてס૩さͤ ΋ͨのです。
原材料名ɹϒϥοΫϖούʔ

Black pepper（މᑦ）৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

εςʔΩɺϩʔετϏʔϑɺᖱΊ෺ɺεʔϓɺཛྉཧ
ͳͲ

ྫ༺࢖

※サイズ表示は全て高さ×幅×奥行（m/m）です。個装サイズφは直径を表します。 ※4901002の略ɹ＊14901002の略28

フ
レ
ー
ク・ル
ウ

レ
ト
ル
ト・缶
詰

IF  ・冷
凍・フ
ィ
リ
ン
グ

ボ
ン
ヌ
マ
マ
ン

マ
イ
ユ

ア
ネ
ー
ジ

香
辛
料

セ
レ
ク
ト
ス
パ
イ
ス

香
辛
料

フ
レ
ー
ク・ル
ウ

レ
ト
ル
ト・缶
詰

I    IF  ・冷
凍・フ
ィ
リ
ン
グ  

ボ
ン
ヌ
マ
マ
ン

マ
イ
ユ

ア
ネ
ー
ジ

セ
レ
ク
ト
ス
パ
イ
ス

901-0758-P24-29.indd   28 2019/02/26   12:36:51



ϒϥοクペοパー ύ΢μʔ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

؈- ��0H 12 �102� ※�102�� ＊�102�0 1��×и�� 4��H 1�2×���×2�� ��2�LH
؈. 210H 12 �9��4 ※�9��42 ＊�9��49 110×и�� 29�H 12�×���×2�� ��91LH
؈4 100H �×4 �9��� ※�9���9 ＊�9���� 110×и�4 142H 12�×�0�×2�0 ��1�LH
؈-֯ ��0H 12 �1029 ※�10290 ＊�1029� 14�×10�×�� �00H 1��×��4×2�9 ����LH
1LHା 1LH 10 �9��� ※�9���� ＊�9���� �40×2�0 1
01�H 210×420×��0 10��9LH
�00Hା �00H 10 �9��� ※�9���� ＊�9���0 �20×200 �1�H 12�×���×�10 ���0LH
100Hା 100H 10 �9��� ※�9���0 ＊�9���� 220×1�� 10�H 1�0×220×140 1�19LH

ύ΢μʔのཻࢠのେ さ͖はϒϥοΫϖούʔの৭΍
て͍ま͍޲ʹ࣌Ήࠐを໨ཱͨͤͳ͍ྉཧ΍࿅Γܗ
す。
原材料名ɹϒϥοΫϖούʔ

Black pepper（މᑦ）৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

εςʔΩɺϩʔετϏʔϑɺᖱΊ෺ɺεʔϓɺཛྉཧ
ͳͲ

ྫ༺࢖

ϒϥοクペοパー άϥイϯυ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

؈- ��0H 12 �10�1 ※�10�1� ＊�10�10 1��×и�� 4��H 1�2×���×2�� ��2�LH
؈. 210H 12 �9�94 ※�9�941 ＊�9�94� 110×и�� 29�H 12�×���×2�� ��91LH
؈4 100H �×4 �9�9� ※�9�9�� ＊�9�9�� 110×и�4 142H 12�×�0�×2�0 ��1�LH
؈-֯ ��0H 12 �10�2 ※�10�20 ＊�10�2� 14�×10�×�� �00H 1��×��4×2�9 ����LH
1LHା 1LH 10 �9�9� ※�9�9�� ＊�9�9�2 �40×2�0 1
01�H 210×420×��0 10��9LH
�00Hା �00H 10 �9�9� ※�9�9�2 ＊�9�9�9 �20×200 �1�H 12�×���×�10 ���0LH
100Hା 100H 10 �9�9� ※�9�9�9 ＊�9�9�� 220×1�� 10�H 1�0×220×140 1�19LH

ϓϩ༷࢓のελϯμʔυサイズのཻࢠです。গʑ͋
Β໨のཻࢠͱύ΢μʔঢ়のཻࢠのࠞͬͨ͟ ϓϩの
ͳΕͨେ͍࢖ さ͖ʹ しましͨ 。
原材料名ɹϒϥοΫϖούʔ

Black pepper（މᑦ）৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

εςʔΩɺϩʔετϏʔϑɺᖱΊ෺ɺεʔϓɺཛྉཧ
ͳͲ

ྫ༺࢖

ϒϥοクペοパー Β͋ͼ͖

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

؈- ��0H 12 �10�� ※�10��� ＊�10��4 1��×и�� 4��H 1�2×���×2�� ��2�LH
؈. 210H 12 �9404 ※�9404� ＊�94044 110×и�� 29�H 12�×���×2�� ��91LH
؈4 100H �×4 �940� ※�940�4 ＊�940�1 110×и�4 142H 12�×�0�×2�0 ��1�LH
؈-֯ ��0H 12 �10�4 ※�10�44 ＊�10�41 14�×10�×�� �00H 1��×��4×2�9 ����LH
1LHା 1LH 10 �940� ※�940�1 ＊�940�� �40×2�0 1
01�H 210×420×��0 10��9LH
�00Hା �00H 10 �940� ※�940�� ＊�940�� �20×200 �1�H 12�×���×�10 ���0LH
100Hା 100H 10 �940� ※�940�� ＊�940�2 220×1�� 10�H 1�0×220×140 1�19LH

ϒϥοΫϖούʔの໺ੑతͳਏΈͱ߳Γを͓ しָΈ
͍͚ͨͩ ます。
原材料名ɹϒϥοΫϖούʔ

Black pepper（މᑦ）৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

εςʔΩɺᖱΊ෺ɺάϦϧɺϩʔετɺΧϧϘφʔϥɺ
νʔズɺΞイεΫϦʔϜͳͲ

ྫ༺࢖

ϒϥοクペοパーീׂͭλΠϓ ീׂͭ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH 10 �94�1 ※�94�1� ＊�94�10 �40×2�0 1
01�H 210×420×��0 10��9LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

100Hା 100H 10 �94�0 ※�94�0� ＊�94�0� 220×1�� 10�H 1�0×220×140 1�19LH

ϗʔϧを໿ീ෼ׂʹͳΔΑ͏ ૈ ࡅ͘ ま͖しͨ。͋ Β
ͼ Α͖Γ΋େ ͳ͖サイズですのでɺΑΓҰ૚ϒϥοΫ
ϖούʔຊདྷの෩ຯを͓ しָΈ͍͚ͨͩ ます。
原材料名ɹϒϥοΫϖούʔ

Black pepper（މᑦ）৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

εςʔΩɺᖱΊ෺ɺάϦϧɺϩʔετɺΧϧϘφʔϥɺ
νʔズɺΞイεΫϦʔϜͳͲ

ྫ༺࢖

Πϯυ産ϒϥοクペοパー ϗʔϧ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH 10 �99�4 ※�99�4� ＊�99�42 �40×2�0 1
01�H 210×420×��0 10��9LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

100Hା 100H 10 �99�� ※�99��9 ＊�99��� 220×1�� 10�H 1�0×220×140 1�19LH

イϯυ࢈ϒϥοΫϖούʔはଞ࢈஍の΋のʹൺ΂ਗ਼
ྋײの Δ͋߳Γͱɺཻ ͕େ͖͍ ͱ͕͜ ಛ௃です。
原材料名ɹϒϥοΫϖούʔ

Black pepper（މᑦ）৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

ϐΫϧεɺᖱΊ෺ɺϩʔετɺάϦϧɺεʔϓɺཛྉཧ
ͳͲ

ྫ༺࢖

Πϯυ産ϒϥοクペοパー άϥイϯυ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

؈- ��0H 12 �99�� ※�99��� ＊�99��� 1��×и�� 4��H 1�2×���×2�� ��2�LH
؈. 210H 12 �99�� ※�99��� ＊�99��0 110×и�� 29�H 12�×���×2�� ��91LH
؈4 100H �×4 �99�9 ※�99�90 ＊�99�9� 110×и�4 142H 12�×�0�×2�0 ��1�LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH 10 �99�0 ※�99�0� ＊�99�0� �40×2�0 1
01�H 210×420×��0 10��9LH
�00Hା �00H 10 �99�1 ※�99�1� ＊�99�10 �20×200 �1�H 12�×���×�10 ���0LH
100Hା 100H 10 �99�2 ※�99�20 ＊�99�2� 220×1�� 10�H 1�0×220×140 1�19LH

イϯυ࢈ϒϥοΫϖούʔをগʑ Β͋໨のཻࢠͱύ΢
μʔঢ়のཻࢠ しʹましͨ 。
原材料名ɹϒϥοΫϖούʔ

Black pepper（މᑦ）৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

ᖱΊ෺ɺϩʔετɺάϦϧɺεʔϓɺཛྉཧɺΧϧϘ
φʔϥͳͲ

ྫ༺࢖

Πϯυ産ϒϥοクペοパー Β͋ͼ͖

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

؈- ��0H 12 �99�4 ※�99�44 ＊�99�41 1��×и�� 4��H 1�2×���×2�� ��2�LH
؈. 210H 12 �99�� ※�99��1 ＊�99��� 110×и�� 29�H 12�×���×2�� ��91LH
؈4 100H �×4 �99�� ※�99��� ＊�99��� 110×и�4 142H 12�×�0�×2�0 ��1�LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH 10 �99�� ※�99��� ＊�99��2 �40×2�0 1
01�H 210×420×��0 10��9LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

100Hା 100H 10 �99�9 ※�99�99 ＊�99�9� 220×1�� 10�H 1�0×220×140 1�19LH

イϯυ࢈ϒϥοΫϖούʔを͋ Βͼ͖ しʹましͨ 。߳ Γ
͕ྑ͍イϯυ࢈のಛ௃を͓ しָΈ͍͚ͨͩ ます。
原材料名ɹϒϥοΫϖούʔ

Black pepper（މᑦ）৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

ᖱΊ෺ɺϩʔετɺάϦϧɺεʔϓɺཛྉཧɺΧϧϘ
φʔϥͳͲ

ྫ༺࢖

ϚϨーγΞ産ϒϥοクペοパー ϗʔϧ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH 10 �99�� ※�99��� ＊�99��� �40×2�0 1
01�H 210×420×��0 10��9LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

100Hା 100H 10 �99�9 ※�99�92 ＊�99�99 220×1�� 10�H 1�0×220×140 1�19LH

ϚϨʔγΞ࢈ϒϥοΫϖούʔは߳ΓͱਏΈのόϥ
ϯε͕ ͱΕて ま͍す。
原材料名ɹϒϥοΫϖούʔ

Black pepper（މᑦ）৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

εςʔΩɺϩʔετϏʔϑɺᖱΊ෺ɺεʔϓɺཛྉཧ
ͳͲ

ྫ༺࢖

ϚϨーγΞ産ϒϥοクペοパー άϥイϯυ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

؈- ��0H 12 �99�0 ※�99�0� ＊�99�0� 1��×и�� 4��H 1�2×���×2�� ��2�LH
؈. 210H 12 �99�1 ※�99�1� ＊�99�12 110×и�� 29�H 12�×���×2�� ��91LH
؈4 100H �×4 �99�2 ※�99�22 ＊�99�29 110×и�4 142H 12�×�0�×2�0 ��1�LH
؈-֯ ��0H 12 �99�� ※�99��0 ＊�99��� 14�×10�×�� �00H 1��×��4×2�9 ����LH
1LHା 1LH 10 �99�� ※�99��9 ＊�99��� �40×2�0 1
01�H 210×420×��0 10��9LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

100Hା 100H 10 �99�� ※�99��� ＊�99��0 220×1�� 10�H 1�0×220×140 1�19LH

ϚϨʔγΞ࢈ϒϥοΫϖούʔをগʑ Β͋໨のཻࢠ
ͱύ΢μʔঢ়のཻࢠ しʹましͨ 。
原材料名ɹϒϥοΫϖούʔ

Black pepper（މᑦ）৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

εςʔΩɺϩʔετϏʔϑɺᖱΊ෺ɺεʔϓɺཛྉཧ
ͳͲ

ྫ༺࢖

ϚϨーγΞ産ϒϥοクペοパー Β͋ͼ͖

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

؈- ��0H 12 �99�� ※�99��� ＊�99��4 1��×и�� 4��H 1�2×���×2�� ��2�LH
؈. 210H 12 �99�� ※�99��4 ＊�99��1 110×и�� 29�H 12�×���×2�� ��91LH
؈4 100H �×4 �99�9 ※�99�91 ＊�99�9� 110×и�4 142H 12�×�0�×2�0 ��1�LH
؈-֯ ��0H 12 �99�� ※�99��� ＊�99��� 14�×10�×�� �00H 1��×��4×2�9 ����LH
1LHା 1LH 10 �99�0 ※�99�0� ＊�99�04 �40×2�0 1
01�H 210×420×��0 10��9LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

100Hା 100H 10 �99�2 ※�99�21 ＊�99�2� 220×1�� 10�H 1�0×220×140 1�19LH

ϚϨʔγΞ࢈ϒϥοΫϖούʔを Β͋ͼ͖ しʹまし
ͨ。߳ ΓͱਏΈのௐ࿨のͱΕ ϒͨϥοΫϖούʔを
͓ しָΈ͘ さ͍ͩ 。
原材料名ɹϒϥοΫϖούʔ

Black pepper（މᑦ）৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

εςʔΩɺϩʔετϏʔϑɺᖱΊ෺ɺεʔϓɺཛྉཧ
ͳͲ

ྫ༺࢖

は৆ຯ24ؒظϲ݄ ؒ は৆ຯ1ؒظ�ϲ݄ ؒ は৆ຯ12ؒظϲ݄ ؒ

※サイズ表示は全て高さ×幅×奥行（m/m）です。個装サイズφは直径を表します。 ※4901002の略ɹ＊14901002の略 29
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ペパーϛϯト νοϓ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH � �944� ※�944�� ＊�944�� 4�0×�20 1
02�H 2�0×�20×��0 ����LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

100Hା 100H 10 �944� ※�944�0 ＊�944�� 2�0×1�0 110H 12�×���×�10 1���LH

ϖύʔϛϯτはεϖΞϛϯτͱ΢Υʔλʔϛϯτのࡶछ
です。ϥϜ΍Ϛτϯの༽೑ྉཧのϛϯτιʔεɺڕの
٧Ί΋のྉཧͳͲʹ ྑ͘ 。ΘΕます࢖
原材料名ɹϖύʔϛϯτ

Peppermint（੢༸はͬ ͔） ৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

༽೑ྉཧɺθϦʔɺίϯϙʔτɺڕの٧Ί΋のྉཧɺ
ϋʔϒςΟʔͳͲ

ྫ༺࢖

ϗースϥσΟογュ ύ΢μʔ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

؈- ��0H 12 �949� ※�949�9 ＊�949�� 1��×и�� 4��H 1�2×���×2�� ��99LH
؈. 220H 12 �949� ※�949�� ＊�949�� 110×и�� �0�H 12�×���×2�� 4�0�LH
؈4 �0H �×4 �9499 ※�9499� ＊�94990 110×и�4 112H 12�×�0�×2�0 2���LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH 10 �9�00 ※�9�00� ＊�9�00� �40×2�0 1
01�H 210×420×��0 10��9LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

100Hା 100H 10 �9�02 ※�9�020 ＊�9�02� 220×1�� 10�H 1�0×220×140 1�19LH

߳Γ΍ਏさはɺੜのまま΍ס૩ค຤ではまͬ ͨ͘ ײ͡ まͤ Μ。ੜをすΓ͓ Ζす͔ɺคʹ
ਫをՃ て͑࿅Γ্ ͛Δͱ߳Γ΍ਏさ͕ ग़て͖ ます。೔ຊではคΘさͼɺ࿅ΓΘさͼのݪ
ྉͱして࢖ΘΕて͖ ましͨ 。ԤถではϩʔετϏʔϑɺεςʔΩͳͲʹ ΘΕて࢖ ま͍す。
原材料名ɹϗʔεϥσΟογϡ

Horseradish（੢༸ΘさͼɾϨϗʔϧ） ৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

ΫϦʔϜιʔεɺϩʔετϏʔϑɺεςʔΩɺϚϤωʔ
ズͳͲ

ྫ༺࢖

ϙϐーγーυ ϗʔϧ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH 10 �9�0� ※�9�0�4 ＊�9�0�1 �40×2�0 1
022H 210×420×��0 10��4LH
�00Hା �00H 10 �9�04 ※�9�041 ＊�9�04� �20×200 �1�H 12�×���×�10 ����LH
100Hା 100H 10 �9�0� ※�9�0�� ＊�9�0�� 220×1�� 109H 1�0×220×140 1�21LH

ผ໊ し͚の࣮は Μ͋ͺΜで͓ೃછΈのεύイεです。ϙϐʔγʔυࣗମ
は߳ຯは ま͋Γྑ͘ Γ͋まͤΜ͕ɺ೤͕ՃΘΔ͜ ͱで߳͹し͘（φοπष
ڧ͕͘ ）ͳΓますのでম͖෺ʹͨͬ࢖ Γします。ຊ඼はᖿઝࡁΈです。
原材料名ɹϙϐʔγʔυ

Poppy seed（ し͚の࣮） ৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

ΫοΩʔɺύϯɺా ָɺম͖՛ࢠɺদ෩ম͖ɺ͍ ͳΓ
ण࢘ͳͲ

ྫ༺࢖

ϒルーϙϐーγーυ ϗʔϧ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH 10 �9�0� ※�9�0�2 ＊�9�0�9 �40×2�0 1
01�H 210×420×��0 10��9LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

100Hା 100H 10 �9�10 ※�9�10� ＊�9�102 220×1�� 10�H 1�0×220×140 1�19LH

ϒϧʔϙϐʔγʔυは੨৭ܥのछྨです。ଞʹന৭
のϙϐʔγʔυ͕ܥ Γ͋ɺϤʔϩούではͲͪ Β΋ಉ͡
Β͍͘ さΕて༺࢖ ま͍す。ຊ඼はᖿઝࡁΈです。
原材料名ɹϒϧʔϙϐʔγʔυ

Poppy seed（ し͚の࣮） ৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

ύϯɺম͖՛ࢠɺυϨογϯάͳͲ࢖༻ྫ

ϗϫΠトペοパー ϗʔϧ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH 10 �94�� ※�94��� ＊�94��2 �40×2�0 1
01�H 210×420×��0 10��9LH
�00Hା �00H 10 �94�4 ※�94�42 ＊�94�49 �20×200 �1�H 12�×���×�10 ���0LH
100Hା 100H 10 �94�� ※�94��9 ＊�94��� 220×1�� 10�H 1�0×220×140 1�19LH

੺͘ ख़しͨՌ࣮をਫʹਁ௮してՌൽを΍ΘΒ͛ ɺͦ
のՌൽͳͲをআڈしͨ֩のΈをס૩さͤ ΋ͨので
す。
原材料名ɹϗϫイτϖούʔ

White pepper（މᑦ）৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

ΫϦʔϜγνϡʔɺϗϫイτιʔεɺϙλʔδϡɺϜχ
ΤϧͳͲ

ྫ༺࢖

ϗϫΠトペοパー ύ΢μʔ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

؈- ��0H 12 �944� ※�944�� ＊�944�4 1��×и�� 4��H 1�2×���×2�� ��2�LH
؈. 210H 12 �944� ※�944�1 ＊�944�� 110×и�� 29�H 12�×���×2�� ��91LH
؈4 �0H �×4 �9449 ※�9449� ＊�9449� 110×и�4 122H 12�×�0�×2�0 2���LH
؈-֯ ��0H 12 �94�� ※�94��4 ＊�94��1 14�×10�×�� �00H 1��×��4×2�9 ����LH
1LHା 1LH 10 �94�0 ※�94�04 ＊�94�01 �40×2�0 1
01�H 210×420×��0 10��9LH
�00Hା �00H 10 �94�1 ※�94�11 ＊�94�1� �20×200 �1�H 12�×���×�10 ���0LH
100Hା 100H 10 �94�2 ※�94�2� ＊�94�2� 220×1�� 10�H 1�0×220×140 1�19LH

ϗϫイτϖούʔはϚイϧυͳ߳Γͱਏさを࣋ て͍ͬ
ます。ϗϫイτιʔε΍ϙλʔδϡͳͲബ͍৭のϝ
χϡʔʹ࢖ΘΕます。
原材料名ɹϗϫイτϖούʔ

White pepper（މᑦ）৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

ΫϦʔϜγνϡʔɺϗϫイτιʔεɺϙλʔδϡɺϜχ
ΤϧͳͲ

ྫ༺࢖

ϗϫΠトペοパー Β͋ͼ͖

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

؈- ��0H 12 �10�� ※�10��1 ＊�10��� 1��×и�� 4��H 1�2×���×2�� ��2�LH
؈. 210H 12 �94�� ※�94��0 ＊�94��� 110×и�� 29�H 12�×���×2�� ��91LH
؈4 �0H �×4 �94�9 ※�94�9� ＊�94�94 110×и�4 122H 12�×�0�×2�0 2���LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH 10 �94�0 ※�94�0� ＊�94�00 �40×2�0 1
01�H 210×420×��0 10��9LH
�00Hା �00H 10 �94�1 ※�94�10 ＊�94�1� �20×200 �1�H 12�×���×�10 ���0LH
100Hା 100H 10 �94�2 ※�94�2� ＊�94�24 220×1�� 10�H 1�0×220×140 1�19LH

Β͋ͼ͖はࣃで͔Ήͱϗϫイτϖούʔຊདྷの߳Γ
ͱਏさ͕ しָΊます。
原材料名ɹϗϫイτϖούʔ

White pepper（މᑦ）৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

ΫϦʔϜγνϡʔɺϗϫイτιʔεɺϙλʔδϡɺϜχ
ΤϧͳͲ

ྫ༺࢖

ϚϨーγΞ産ϗϫΠトペοパー ϗʔϧ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH 10 �94�4 ※�94�49 ＊�94�4� �40×2�0 1
01�H 210×420×��0 10��9LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

100Hା 100H 10 �94�� ※�94��� ＊�94��0 220×1�� 10�H 1�0×220×140 1�19LH

ΫϦʔϛʔͳ৭߹͍ͱɺେ さ͖のଗͬͨ ϗϫイτϖο
ύʔϗʔϧです。
原材料名ɹϗϫイτϖούʔ

White pepper（މᑦ）৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

ΫϦʔϜγνϡʔɺϗϫイτιʔεɺϙλʔδϡɺϜχ
ΤϧͳͲ

ྫ༺࢖

ϚジϣϥϜ νοϓ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH � �9��� ※�9���9 ＊�9���� 4�0×410 1
0�0H 2�0×�20×��0 ����LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

100Hା 100H 10 �9�40 ※�9�402 ＊�9�409 �20×200 11�H 12�×���×�10 1��0LH

ϚδϣϥϜͱ͍ ͱ͏ҰൠతʹはεイʔτϚδϣϥϜをࢦします。ಛʹイλϦΞྉཧ
でྑ͘ ΘΕΔϋʔϒです。λイϜͱΦϨΨϊを͋࢖ Θͤ Αͨ͏ ͳ߳ΓでϤʔϩού
֤஍で͘޿ ΘΕて͍Δϋʔϒです。τϚτྉཧʹはൺֱతଟ͘࢖ 。ΘΕます࢖
原材料名ɹϚδϣϥϜ

Marjoram（まΑΒͳ） ৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

ϥϜϩʔετɺΦϜϨπɺϛʔτιʔεɺϩʔετνΩϯ
ͳͲ

ྫ༺࢖

ϚジϣϥϜ ύ΢μʔ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

؈- �00H 12 �9��2 ※�9��2� ＊�9��24 1��×и�� 41�H 1�2×���×2�� ���9LH
؈. 1�0H 12 �9��� ※�9���4 ＊�9���1 110×и�� 2��H 12�×���×2�� ��19LH
؈4 4�H �×4 �9��4 ※�9��41 ＊�9��4� 110×и�4 ��H 12�×�0�×2�0 2�0�LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH 10 �9��� ※�9���� ＊�9���� �40×2�0 1
01�H 2�0×�20×��0 10�91LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

100Hା 100H 10 �9��� ※�9���2 ＊�9���9 220×1�� 10�H 1�0×��0×200 1��0LH

ϚδϣϥϜはɺಛʹ౾ྨのࣽࠐΈʹྑ͘ ͍͋ます。
༽のषΈ΍ϨόʔषͳͲͱௐ࿨します。
原材料名ɹϚδϣϥϜ

Marjoram（まΑΒͳ） ৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

ύςɺιʔηʔδɺϥϜϩʔετɺ౾のࣽࠐΈྉཧɺ
γγΧόϒͳͲ

ྫ༺࢖

※サイズ表示は全て高さ×幅×奥行（m/m）です。個装サイズφは直径を表します。 ※4901002の略ɹ＊14901002の略30
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Ϛスλーυ ϗʔϧ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH 10 �9�1� ※�9�1�1 ＊�9�1�� �20×200 1
01�H 210×420×��0 10���LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

100Hା 100H 10 �9�20 ※�9�204 ＊�9�201 220×1�� 10�H 1�0×220×140 1�19LH

ਏΈの͍ڧϚελʔυのछࢠです。
原材料名ɹϚελʔυ

Mustard（ևࢠ） ৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

ϐΫϧεɺ೑ɾڕのάϦϧɺιςʔɺάϦϧɺϩʔετɺ
υϨογϯάͳͲ

ྫ༺࢖

Ϛスλーυ ύ΢μʔ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

؈- 400H 12 �9�12 ※�9�129 ＊�9�12� 1��×и�� �0�H 1�2×���×2�� ��4�LH
؈. 200H 12 �9�1� ※�9�1�� ＊�9�1�� 110×и�� 2�0H 12�×���×2�� ���0LH
؈4 ��H �×4 �9�14 ※�9�14� ＊�9�140 110×и�4 12�H 12�×�0�×2�0 2���LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH 10 �9�1� ※�9�1�0 ＊�9�1�� �40×2�0 1
01�H 210×420×��0 10��9LH
�00Hା �00H 10 �9�1� ※�9�1�� ＊�9�1�4 �20×200 �1�H 12�×���×�10 ���0LH
100Hା 100H 10 �9�1� ※�9�1�4 ＊�9�1�1 220×1�� 10�H 1�0×220×140 1�19LH

ਏΈの͍ڧ΋のͱɺϚイϧυͳਏさの̎ छྨのϚε
λʔυを́ ͲΑ͘ ϒϨϯυしましͨ 。
原材料名ɹ Β͔し（Χφμ）ʗண৭ྉ（λʔϝϦοΫ）

Mustard（ևࢠ） ৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

೑ɾڕのάϦϧɺϑϥイɺυϨογϯάɺιʔηʔδɺサ
ϯυ΢ΟονͳͲ

ྫ༺࢖

ϚスλーυϚΠルυ ύ΢μʔ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH 10 �9�2� ※�9�2�9 ＊�9�2�� �40×2�0 1
01�H 210×420×��0 10��9LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

100Hା 100H 10 �9�2� ※�9�2�� ＊�9�2�0 220×1�� 10�H 1�0×220×140 1�19LH

ਏΈのϚイϧυͳλイϓのϚελʔυです。
原材料名ɹϚελʔυ

Mustard（ևࢠ） ৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

೑ɾڕのάϦϧɺϑϥイɺυϨογϯάɺιʔηʔδɺサ
ϯυ΢ΟονͳͲ

ྫ༺࢖

ӳ国෩Ϛスλーυ ύ΢μʔ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

؈- �00H 12 �9�2� ※�9�2�0 ＊�9�2�� 1��×Ї�� 40�H 1�2×���×2�� ��2�LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

༉をࡡΒͳ͍̎ छྨのϚελʔυݪྉをϒϨϯυしɺࠓ
までʹͳ͍λイϓのϚελʔυͱして্͛࢓ましͨ。
ඇৗʹ׈Β͔ でɺϚイϧυͳਏΈを࣋ てͬ ま͍す。
原材料名ɹϚελʔυ

Mustard（ևࢠ） ৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

サϯυイονɺεςʔΩɺϚελʔυιʔεࣽɺυϨογ
ϯάͳͲ

ྫ༺࢖

দの࣮ ϗʔϧ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH 10 �9992 ※�99929 ＊�9992� �40×2�0 1
022H 210×420×��0 10��4LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

100Hା 100H 10 �9991 ※�99912 ＊�99919 220×1�� 109H 1�0×220×140 1�21LH

ࣃ͟ ΘΓ͕ ΍ΘΒ͔ ɺ͘৯΂΍す͍の͕ಛ௃のদの
࣮です。ᖱΊ෺ɺ༲͛෺ɺࣽ ෺ͳͲɺ幅͘޿ ͍࢖͓
͍͚ͨͩ ます。
原材料名ɹদの࣮

৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

ᖱΊ෺ɺδΣϊϕʔθιʔεɺサϥμɺΫοΩʔͳͲ࢖༻ྫ

ਫ༹きの͍Βͳ͍ย܀ค

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
؈. 220H 12 �9��� ※�9���� ＊�9���0 110×и�� �0�H 12�×���×2�� 4�0�LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH 10 �9��� ※�9���1 ＊�9���� �40×2�0 1
01�H 210×420×��0 10��9LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

ਫʹ༹͔ͣʹ;Γ͔ ͚Δͩ ͚でͱΖΈ͕ͭ͘ ɺ͍࢖
΍す͍ᰒཻλイϓのย܀คです。
原材料名ɹ͹Ε し͍ΐでΜค

த՚ྉཧのͱΖΈ͚ͮʹ࢖༻ྫ

ϜϥαΩΠϞ ύ΢μʔ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH 10 �9�29 ※�9�29� ＊�9�294 �40×2�0 1
01�H 210×420×��0 10��9LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

100Hା 100H 10 �9��0 ※�9��0� ＊�9��00 220×1�� 10�H 1�0×220×140 1�19LH

ओʹ͓՛ࢠ΍ύϯの৭͚ͮʹ࢖ΘΕます͕ɺ͓ ྉ
ཧの৭ͮ ͱ͚して΋͓͚͍͍ͩͨ࢖ ます。
原材料名ɹϜϥサΩイϞ

৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

Μ͖ͱΜɺεイʔτϙςτͳͲのҶの͓՛࢖ࢠ༻ྫ

ϝース ύ΢μʔ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

؈- �20H 12 �9�42 ※�9�42� ＊�9�42� 1��×и�� 4��H 1�2×���×2�� ����LH
؈. 1�0H 12 �9�4� ※�9�4�� ＊�9�4�0 110×и�� 2��H 12�×���×2�� ����LH
؈4 �0H �×4 �9�44 ※�9�440 ＊�9�44� 110×и�4 112H 12�×�0�×2�0 2���LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH 10 �9�4� ※�9�4�� ＊�9�4�4 �40×2�0 1
01�H 210×420×��0 10��9LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

100Hା 100H 10 �9�4� ※�9�4�1 ＊�9�4�� 220×1�� 10�H 1�0×220×140 1�19LH

ʹ͘ ͣ͘ の໦のख़しͨՌ࣮をͱΓɺՌ೑をׂΓɺத Β͔छࢠのまΘΓのԾछൽ
（ϝʔε）をऔΓग़し ΋ͨのです。φπϝοάͱ߳Γ͕ て͍ます͕まΖ΍͔ͳϗࣅ
ϩ さۤʹ ಛ௃͕ Γ͋ɺ؁Έײɺײܹࢗɺۤ ΈײはφπϝοάΑΓσϦέʔτです。
原材料名ɹϝʔε

Mace（೑౾ᤀՖ） ৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

ϚογϡϙςτɺϛʔτϘʔϧɺϑϧʔπέʔΩɺάϥ
λϯɺϒϥϚϯδΣͳͲ

ྫ༺࢖

フリーζυϥΠϢζ ϑϨʔΫ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
؈4 1�H �×4 �9440 ※�9440� ＊�94402 110×и�4 ��H 12�×�0�×2�0 1�4�LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

ϑϦʔズυϥイ੡๏の৭઱΍͔ͳ੡඼です。ଘࡏ
のײ Δ͋サイズ Χʹοτしましͨ 。
原材料名ɹ�ϑϦʔズυϥイΏ Ώͣɺೕ౶ɺͿ）（಺੡଄ࠃͣ）

Ͳ͏ ౶）ɺ（Ұ෦ʹೕ੒෼をؚΉ）

৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

ྫ༺࢖෺ɺ࿨͑෺ɺৠし෺ɺು෺ͳͲٵ

ϨϞϯάϥス Χοτ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH � �994� ※�994�1 ＊�994�� �00×�00 1
040H �40×��0×�90 4�02LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

100Hା 100H 10 �9942 ※�99424 ＊�99421 �40×2�0 11�H 210×420×��0 1��9LH

λイྉཧʹΑ͘ ΘΕΔϋʔϒでɺ૘΍͔ͳ߳Γ͕࢖
ಛ௃です。τϜϠϜΫϯɺϋʔϒςΟʔͳͲʹ ΘΕ࢖
ます。
原材料名ɹϨϞϯάϥε

Lemongrass（λΫϥイ） ৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

τϜϠϜΫϯɺϋʔϒςΟʔɺイϯυωγΞɾλイྉཧ
ͳͲ

ྫ༺࢖

は৆ຯ24ؒظϲ݄ ؒ は৆ຯ1ؒظ�ϲ݄ ؒ は৆ຯ12ؒظϲ݄ ؒ

※サイズ表示は全て高さ×幅×奥行（m/m）です。個装サイズφは直径を表します。 ※4901002の略ɹ＊14901002の略 31
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ϩーζϚリー ϗʔϧ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH � �9��� ※�9���� ＊�9���4 4�0×�20 1
02�H 2�0×�20×��0 ����LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

100Hା 100H 10 �9��0 ※�9��00 ＊�9��0� 2�0×1�0 110H 1�0×��0×200 1���LH

৽઱ͳ؁͍๕߳ͱさΘ΍͔ͳϗϩۤさ͕ ಛ௃で
す。ඇৗʹ͍߳ڧΓを࣋ て͍ͬΔϋʔϒです。
原材料名ɹϩʔズϚϦʔ

Rosemary（まΜͶΜΖ͏ ） ৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

ϜχΤϧɺϩʔετνΩϯɺ༽೑ྉཧɺڕのϚϦωɺ
ΫϦʔϜνʔズͳͲ

ྫ༺࢖

ϩーζϚリー ύ΢μʔ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

؈- 2�0H 12 �9��2 ※�9��2� ＊�9��22 1��×и�� ���H 1�2×���×2�� 4��9LH
؈. 1�0H 12 �9��� ※�9���2 ＊�9���9 110×и�� 2��H 12�×���×2�� ��19LH
؈4 �0H �×4 �9��4 ※�9��49 ＊�9��4� 110×и�4 92H 12�×�0�×2�0 2�1�LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH 10 �9��� ※�9���� ＊�9���� �40×2�0 1
01�H 210×420×��0 10��9LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

100Hା 100H 10 �9��� ※�9���0 ＊�9���� 220×1�� 10�H 1�0×��0×200 1��0LH

ಛʹϚτϯྉཧʹ͍͋ます。Ϛτϯྉཧʹ͏࢖ ৔߹
は೑ʹ直઀;Γ͔ ͚ΔΑΓ΋ɺιʔεͳͲʹՃ͑ͨ
ํ͕߳Γ͕ ͭ ま͖す。
原材料名ɹϩʔズϚϦʔ

Rosemary（まΜͶΜΖ͏ ） ৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

ϜχΤϧɺϩʔετνΩϯɺ༽೑ྉཧɺڕのϚϦωɺ
όʔϕΩϡʔιʔεͳͲ

ྫ༺࢖

ϩーϨル ϗʔϧ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH � �9��� ※�9���� ＊�9���� �00×�00 1
040H �40×��0×�90 4�02LH
�00Hା �00H � �9��9 ※�9��9� ＊�9��90 4�0×410 ��0H 2�0×�20×��0 ���9LH
100Hା 100H 10 �9��0 ※�9��09 ＊�9��0� �40×2�0 11�H 210×420×��0 1��9LH

す͕す し͕͍๕߳ͱएׯのۤΈ͕͡ײ ΒΕɺϢʔΧ
Ϧの༿のΑ͏ ͳਗ਼ྋײの Δ͋๕߳です。ܗݪで࢖
༻すΔ৔߹は༿を΋Ήͱ߳Γ͕ 。まΓますڧ
原材料名ɹϩʔϨϧ

Laurel（݄ܡ༿ŋϩʔϦΤŋϕイϦʔϒε） ৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

εʔϓɺΧϨʔɾγνϡʔͳͲのࣽࠐΈྉཧɺϚϦωɺ
ϐΫϧεͳͲ

ྫ༺࢖

ϩーϨル ύ΢μʔ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

؈- 2�0H 12 �9��2 ※�9��24 ＊�9��21 1��×и�� ���H 1�2×���×2�� 4��9LH
؈. 1�0H 12 �9��� ※�9���1 ＊�9���� 110×и�� 2��H 12�×���×2�� ��19LH
؈4 ��H �×4 �9��4 ※�9��4� ＊�9��4� 110×и�4 10�H 12�×�0�×2�0 2�4�LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH 10 �9��� ※�9���� ＊�9���2 �40×2�0 1
01�H 210×420×��0 10��9LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

100Hା 100H 10 �9��� ※�9���� ＊�9���4 220×1�� 10�H 1�0×220×140 1�19LH

す͕す し͕͍๕߳ͱएׯのۤΈ͕͡ײ ΒΕɺϢʔΧϦ
の༿のΑ͏ ͳਗ਼ྋײの Δ͋๕߳です。ύ΢μʔでは߳
ຯ͕ۤ͘ ײ͡ ΒΕΔので༻్ʹΑͬ て͍࢖෼ ま͚す。
原材料名ɹϩʔϨϧ

Laurel（݄ܡ༿ŋϩʔϦΤŋϕイϦʔϒε） ৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

εʔϓɺΧϨʔɾγνϡʔͳͲのࣽࠐΈྉཧɺυϨογ
ϯάͳͲ

ྫ༺࢖

ϩーϨルάルϝ ϗʔϧ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH � �9��2 ※�9��2� ＊�9��20 �00×�00 1
040H �40×��0×�90 4�02LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

100Hା 100H 10 �9��� ※�9���4 ＊�9���1 �40×2�0 11�H 210×420×��0 1��9LH

ϩʔϨϧ（ϩʔϦΤɺϕイϦʔϒε）のϗʔϧのத Β͔
の੔ͬͨܗ ༿をબΜで࢖༻して Γ͓ます。
原材料名ɹϩʔϨϧ

Laurel（݄ܡ༿ŋϩʔϦΤŋϕイϦʔϒε） ৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

εʔϓɺΧϨʔɾγνϡʔͳͲのࣽࠐΈྉཧɺϚϦωɺ
ϐΫϧεͳͲ

ྫ༺࢖

ຯ෇Ԙίγϣー

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

؈- �00H 12 �9��1 ※�9��1� ＊�9��1� 1��×и�� �1�H 1�2×���×2�� ���9LH
؈. �00H 12 �9��2 ※�9��2� ＊�9��22 110×и�� ���H 12�×���×2�� 4�99LH
؈4 120H �×4 �9��� ※�9���2 ＊�9���9 110×и�4 1�2H 12�×�0�×2�0 ����LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH 10 �9��4 ※�9��49 ＊�9��4� �20×200 1
01�H 12�×���×�10 10��0LH
�00Hା �00H 10 �9��� ※�9���� ＊�9���� 2�0×1�0 �10H 1�0×��0×200 ����LH
100Hା 100H 10 �9��� ※�9���� ＊�9���0 220×1�� 10�H 1�0×220×140 1�19LH

Ԙɺίγϣʔɺௐຯྉをόϥϯεྑ͘ ࠞͥ ΋ͨので
す。ίγϣʔの߳Γ͕ ྑ͘ ؆୯ʹௐཧ͕で͖ ます。

原材料名ɹ�৯Ԙ（ΦʔετϥϦΞ੡଄）ɺϒϥοΫϖούʔɺ
ϗϫイτϖούʔɺ࠭ ౶ʗௐຯྉ（Ξϛϊࢎ）

೑ɾڕのԼຯɺᖱΊ෺ɺϜχΤϧͳͲྉཧ
全ൠ

ྫ༺࢖

ຯ෇͋ΒͼきԘίγϣー

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

؈- 4�0H 12 �9�99 ※�9�99� ＊�9�994 1��×и�� ���H 1�2×���×2�� ��19LH
؈. 2�0H 12 �9�00 ※�9�000 ＊�9�00� 110×и�� ���H 12�×���×2�� 4��9LH
؈4 100H �×4 �9�01 ※�9�01� ＊�9�014 110×и�4 142H 12�×�0�×2�0 ��1�LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH 10 �9�02 ※�9�024 ＊�9�021 �40×2�0 1
01�H 210×420×��0 10��9LH
�00Hା �00H 10 �9�0� ※�9�0�1 ＊�9�0�� 2�0×1�0 �10H 1�0×��0×200 ����LH
100Hା 100H 10 �9�04 ※�9�04� ＊�9�04� 220×1�� 10�H 1�0×220×140 1�19LH

Ԙɾ͜ しΐ͏ɾௐຯྉを͍࢖΍す͍ᰒཻ しʹɺ͋Βͼ͖
ϒϥοΫϖούʔをόϥϯεΑ͘ ϒϨϯυしましͨ 。

原材料名ɹ�ᰒཻԘ（ࠃ಺੡଄）（৯ԘɺϒϥοΫϖούʔɺ
でΜคɺ࠭ ౶）ɺϒϥοΫϖούʔʗௐຯྉ（Ξ
ϛϊࢎ）

೑ɾڕのԼຯɺᖱΊ෺ɺεςʔΩɺサϥμɺυϨογϯ
άͳͲ

ྫ༺࢖

Ұຯ౜ਏࢠ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

؈- ��0H 12 �9��4 ※�9��4� ＊�9��42 1��×и�� 4��H 1�2×���×2�� ��99LH
؈. 200H 12 �9��� ※�9���2 ＊�9���9 110×и�� 2��H 12�×���×2�� ���9LH
؈4 �0H �×4 �9��� ※�9���9 ＊�9���� 110×и�4 122H 12�×�0�×2�0 2���LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH 10 �9��� ※�9���� ＊�9���� �40×2�0 1
01�H 210×420×��0 10��9LH
�00Hା �00H 10 �9��� ※�9���� ＊�9���0 �20×200 �1�H 12�×���×�10 ���0LH
100Hା 100H 10 �9��9 ※�9��90 ＊�9��9� 220×1�� 10�H 1�0×220×140 1�19LH

ਏΈɺ৭ͭ΍͕༏Εͨ౜ਏࢠを࢖༻して Γ͓ます。

原材料名ɹ੺౜ਏࢠ
͹ͦɺ͏ͲΜɺমௗɺຯ઻ोɺ΋ͭのࣽࠐΈɺরΓম
ͳ͖Ͳ

ྫ༺࢖

ࣣຯ౜ਏࢠ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

؈- ��0H 12 �9�41 ※�9�41� ＊�9�410 1��×и�� 4��H 1�2×���×2�� ��99LH
؈. 200H 12 �9�42 ※�9�420 ＊�9�42� 110×и�� 2��H 12�×���×2�� ���9LH
؈4 �0H �×4 �9�4� ※�9�4�� ＊�9�4�4 110×и�4 122H 12�×�0�×2�0 2���LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH 10 �9�44 ※�9�444 ＊�9�441 �40×2�0 1
01�H 210×420×��0 10��9LH
�00Hା �00H 10 �9�4� ※�9�4�1 ＊�9�4�� �20×200 �1�H 12�×���×�10 ���0LH
100Hା 100H 10 �9�4� ※�9�4�� ＊�9�4�� 220×1�� 10�H 1�0×220×140 1�19LH

೔ຊを୅表すΔϛοΫεεύイε。͋ ΒΏΔ࿨෩ྉ
ཧʹखܰʹ;Γ͔ ͚て͝ ར༻͍͚ͨͩ ます。

原材料名ɹ�੺౜ਏࢠ（தࠃ）ɺ͍ Γ͝ࠇまɺͪ Μͽɺࢁᑦɺ
ຑの࣮ɺ͚しの࣮ɺ੨のΓɺ（Ұ෦ʹ͝ まをؚΉ）
͹ͦɺ͏ͲΜɺমௗɺຯ઻ोɺ΋ͭのࣽࠐΈɺরΓম
ͳ͖Ͳ

ྫ༺࢖

黒ઝりࣣຯ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH 10 �9��� ※�9���� ＊�9���0 �40×2�0 1
01�H 210×420×��0 10��9LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

100Hା 100H 10 �9��� ※�9���� ＊�9���0 220×1�� 10�H 1�0×220×140 1�19LH

ͬ͡ Γ͘ͱᖿઝしͨ ࠇ ま͝ͱɺ౜ਏࢠɾ੨のΓɾࢁᑦを
᩵୔ʹ࢖༻しͨ ੡඼です。

原材料名ɹ�͍ Γࠇ ま͝（ࠃ಺੡଄）ɺ੺౜ਏࢠɺ੨のΓɺࢁᑦɺ
ຑの࣮ɺ͚しの࣮ɺͪΜͽɺ（Ұ෦ʹ͝ まをؚΉ）
͹ͦɺ͏ͲΜɺমௗɺຯ઻ोɺ΋ͭのࣽࠐΈɺরΓম
ͳ͖Ͳ

ྫ༺࢖

※サイズ表示は全て高さ×幅×奥行（m/m）です。個装サイズφは直径を表します。 ※4901002の略ɹ＊14901002の略32
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黒͝·Ԙ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

؈- 400H 12 �9�4� ※�9�4�2 ＊�9�4�9 1��×и�� �1�H 1�2×���×2�� ���9LH
؈. 220H 12 �9�49 ※�9�499 ＊�9�49� 110×и�� �0�H 12�×���×2�� 4�0�LH
؈4 100H �×4 �9��0 ※�9��0� ＊�9��02 110×и�4 142H 12�×�0�×2�0 ��1�LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH 10 �9��1 ※�9��12 ＊�9��19 �40×2�0 1
01�H 210×420×��0 10��9LH
�00Hା �00H 10 �9��2 ※�9��29 ＊�9��2� �20×200 �1�H 12�×���×�10 ���0LH
100Hା 100H 10 �9��� ※�9���� ＊�9���� 220×1�� 10�H 1�0×220×140 1�19LH

て͍Ͷ͍ʹᖿઝさΕͨ߳Γのྑ͍ࠇ ま͝ͱԘをࠞͥ
΋ͨのです。͝ まͱԘのཻのେ さ͖をಉ͡ しʹて͍ます
のでɺ͝まͱԘ͕͔ ΑͨΒͳ͍で͓͚͍͍ͩͨ࢖ ます。
原材料名ɹ�͍ Γ͝ࠇま（ࠃ಺੡଄）ɺᰒཻԘ（৯ԘɺでΜ

ค）ʗௐຯྉ（Ξϛϊࢎ）ɺ૿ ೪ࡎ（άΝʔΨϜ）ɺ
（Ұ෦ʹ͝ まをؚΉ）
੺൧ɺ͓ ʹ͗ Γɺఱ΀ΒのҥͳͲ࢖༻ྫ

΢ーγϟϯフェϯ（߳ޒค）

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

؈- �00H 12 �921� ※�9�9�0 ＊�9�9�� 1��×и�� 41�H 1�2×���×2�� ���9LH
؈. 1�0H 12 �92�� ※�9�9�� ＊�9�9�4 110×и�� 2��H 12�×���×2�� ����LH
؈4 ��H �×4 �92�0 ※�9�994 ＊�9�991 110×и�4 10�H 12�×�0�×2�0 2�4�LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH 10 �9�44 ※�9�00� ＊�9�004 �40×2�0 1
01�H 210×420×��0 10��9LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

100Hା 100H 10 �9��4 ※�9�021 ＊�9�02� 220×1�� 10�H 1�0×220×140 1�19LH

தࠃの୅表తͳϛοΫεεύイεでɺイϯυωγΞɺ
ϕτφϜで΋࢖༻さΕて ま͍す。

原材料名ɹ�ελʔΞχε（தࠃ）ɺγφϞϯɺՖᑦɺΫϩʔ
ϒɺͪΜͽ

মಲɺಲの֯ࣽɺ೑ɾڕのԼຯɺ༲͛෺ͳͲ࢖༻ྫ

Τルϒυϓϩバϯス

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

؈- 1�0H 12 �9�2� ※�9�2�0 ＊�9�2�� 1��×и�� 2��H 1�2×���×2�� ����LH
؈. 100H 12 �9�2� ※�9�2�� ＊�9�2�4 110×и�� 1��H 12�×���×2�� 2��9LH
؈4 4�H �×4 �9�2� ※�9�2�4 ＊�9�2�1 110×и�4 ��H 12�×�0�×2�0 2�0�LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH 10 �9�2� ※�9�2�1 ＊�9�2�� 4�0×�20 1
02�H 2�0×�20×��0 11�02LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

100Hା 100H 10 �9��0 ※�9��04 ＊�9��01 2�0×1�0 110H 1�0×��0×200 1���LH

λイϜɺηʔδɺϑΣϯωϧɺϩʔϨϧɺϩʔズϚϦʔ
のϋʔϒを͋ Θͤͨɺೆ ϑϥϯεのϋʔϒϛοΫεε
ύイεです。

原材料名ɹ�λイϜ（Ϟϩοί）ɺηʔδɺϑΣϯωϧɺϩʔϨϧɺ
ϩʔズϚϦʔ

ϑϥイのҥɺϥϜϩʔετɺεϖΞϦϒɺ೑΍ڕの߳
૲ম͖ɺϒイϠϕʔεɺεʔϓͳͲ

ྫ༺࢖

ΦχΦϯソルト

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

؈- 4�0H 12 �9��� ※�9���0 ＊�9���� 1��×и�� ���H 1�2×���×2�� ��19LH
؈. 22�H 12 �9��� ※�9���� ＊�9���4 110×и�� �1�H 12�×���×2�� 4�09LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH 10 �9��� ※�9���1 ＊�9���� �20×200 1
01�H 12�×���×�10 10��0LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

100Hା 100H 10 �9�90 ※�9�904 ＊�9�901 220×1�� 10�H 1�0×220×140 1�19LH

ΦχΦϯͱԘͳͲをόϥϯεΑ͘ ࠞͥ ΋ͨのです。

原材料名ɹ�৯Ԙ（ࠃ಺੡଄）ɺΦχΦϯύ΢μʔɺค຤ঢ়
২෺ͨΜനʗϦϯࢎΧϧγ΢Ϝɺௐຯྉ（Ξϛ
ϊࢎ）ɺ（Ұ෦ʹେ౾をؚΉ）

εςʔΩɺϜχΤϧɺϩʔετɺάϦϧɺεʔϓͳͲ࢖༻ྫ

߳りスパΠス

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

؈- ��0H 12 �9��� ※�9���� ＊�9���0 1��×и�� 4��H 1�2×���×2�� ��99LH
؈. 200H 12 �9��� ※�9���0 ＊�9���� 110×и�� 2��H 12�×���×2�� ���9LH
؈4 �0H �×4 �9��� ※�9���� ＊�9���4 110×и�4 122H 12�×�0�×2�0 2���LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH 10 �9��� ※�9���4 ＊�9���1 �40×2�0 1
01�H 210×420×��0 10��9LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

100Hା 100H 10 �9��0 ※�9��0� ＊�9��04 220×1�� 10�H 1�0×220×140 1�19LH

ίϦΞϯμʔɺͪΜͽɺΫϛϯɺγφϞϯɺϑΣϯωϧɺελʔ
ΞχεͳͲ߳ΓのεύイεをόϥϯεΑ͘ ࠞͥ ϛͨοΫε
εύイεです。ΧϨʔの߳ΓΞοϓʹ͓͍͘࢖ さ͍ͩ 。
原材料名ɹ�ίϦΞϯμʔ（Ϟϩοί）ɺͪΜͽɺσΩετϦϯɺΫϛ

ϯɺγφϞϯɺϑΣϯωϧɺελʔΞχεɺͦのଞ߳
ਏྉ

ΧϨʔɺυϨογϯάͳͲ࢖༻ྫ

ਏΈスパΠス

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

؈- ��0H 12 �9��9 ※�9��90 ＊�9��9� 1��×и�� 4��H 1�2×���×2�� ��99LH
؈. 200H 12 �9��0 ※�9��0� ＊�9��0� 110×и�� 2��H 12�×���×2�� ���9LH
؈4 �0H �×4 �9��1 ※�9��1� ＊�9��10 110×и�4 122H 12�×�0�×2�0 2���LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH 10 �9��2 ※�9��20 ＊�9��2� �40×2�0 1
01�H 210×420×��0 10��9LH
�00Hା �00H 10 �9��� ※�9���� ＊�9���4 �20×200 �1�H 12�×���×�10 ���0LH
100Hା 100H 10 �9��4 ※�9��44 ＊�9��41 220×1�� 10�H 1�0×220×140 1�19LH

ίγϣʔɺ੺౜ਏࢠͳͲਏ͍εύイεをόϥϯεΑ͘
ࠞͥ ϛͨοΫεεύイεです。

原材料名ɹ�ϒϥοΫϖούʔ（イϯυωγΞ）ɺύϓϦΧɺσΩ
ετϦϯɺίʔϯϑϥϫʔɺ੺౜ਏࢠɺͪΜͽ

ᖱΊ෺ɺΧϨʔɺυϨογϯάͳͲ࢖༻ྫ

ΨϥϜϚαϥ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

؈- ��0H 12 �9��� ※�9���� ＊�9���� 1��×и�� 4��H 1�2×���×2�� ��99LH
؈. 200H 12 �9��� ※�9���� ＊�9���2 110×и�� 2��H 12�×���×2�� ���9LH
؈4 �0H �×4 �9��� ※�9���2 ＊�9���9 110×и�4 122H 12�×�0�×2�0 2���LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH 10 �9��9 ※�9��99 ＊�9��9� �40×2�0 1
01�H 210×420×��0 10��9LH
�00Hା �00H 10 �9��0 ※�9��0� ＊�9��02 �20×200 �1�H 12�×���×�10 ���0LH
100Hା 100H 10 �9��1 ※�9��12 ＊�9��19 220×1�� 10�H 1�0×220×140 1�19LH

ΧϨʔคʹ͍ۙイϯυੜまΕのϛοΫεεύイεです。
ώϯズʔޠでʮώϦώϦͱਏ͍ࠞ߹εύイεʯͱ͍ ҙ͏
ຯでɺΧϨʔをは͡ Ί৭ʑͳྉཧʹ࢖༻さΕます。
原材料名ɹ�ϒϥοΫϖούʔ（ϕτφϜ）ɺίϦΞϯμʔɺ੺

౜ਏࢠɺΧϧμϞϯɺϗϫイτϖούʔɺΫϛϯɺΫ
ϩʔϒɺγφϞϯ

イϯυྉཧɺσΟοϓɺΧϨʔɺυϨογϯάͳͲ࢖༻ྫ

ϩΠϠルϚαϥ
߳ΓのεύイεʹएׯのਏΈのεύイεをϒϨϯυしͨ ϛο
Ϋεεύイεです。ΧϨʔを୅表ͱすΔイϯυྉཧ全ൠʹ
ΘΕます。ΨϥϜϚサϥΑΓਏΈを཈࢖ て͑ Γ͓ます。
原材料名ɹ�ίϦΞϯμʔ（Ϟϩοί）ɺΧϧμϞϯɺϗϫイτ

ϖούʔɺϒϥοΫϖούʔɺΫϛϯɺΫϩʔϒɺγ
φϞϯ

ΧϨʔɺࣽ ྫ༺࢖ΈྉཧɺυϨογϯάͳͲࠐ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

؈- ��0H 12 �991� ※�991�9 ＊�991�� 1��×и�� 4��H 1�2×���×2�� ��99LH
؈. 200H 12 �9919 ※�9919� ＊�9919� 110×и�� 2��H 12�×���×2�� ���9LH
؈4 �0H �×4 �99�� ※�99��1 ＊�99��� 110×и�4 122H 12�×�0�×2�0 2���LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH 10 �999� ※�999�4 ＊�999�1 �40×2�0 1
01�H 210×420×��0 10��9LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

100Hା 100H 10 �999� ※�999�1 ＊�999�� 220×1�� 10�H 1�0×220×140 1�19LH

ΧϨーΞϩϚ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

؈- 400H 12 �9�20 ※�9�201 ＊�9�20� 1��×и�� �1�H 1�2×���×2�� ���9LH
؈. 220H 12 �9�21 ※�9�21� ＊�9�21� 110×и�� �0�H 12�×���×2�� 4�0�LH
؈4 100H �×4 �9�22 ※�9�22� ＊�9�222 110×и�4 142H 12�×�0�×2�0 ��1�LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH 10 �9�2� ※�9�2�2 ＊�9�2�9 �40×2�0 1
01�H 210×420×��0 10��9LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

100Hା 100H 10 �9�2� ※�9�2�� ＊�9�2�� 220×1�� 10�H 1�0×220×140 1�19LH

ਏΈの ͱ́ΜͲͳ͍ΧϨʔύ΢μʔです。ਏΈはͦ
のままでΧϨʔ෩ຯ しʹ͍ͨ࣌΍ɺΧϨʔคͱҰॹ
͍͘࢖͓ʹڧのิײɺΧϨʔ͍࢖ʹ さ͍ͩ 。

原材料名ɹ�ίϦΞϯμʔ（Ϟϩοί）ɺλʔϝϦοΫɺΫϛϯɺ
ϑΣωάϦʔΫɺͪΜͽɺͦ のଞ߳ਏྉ

ϑϥイυνΩϯɺম͖ͦ ͹ɺυϥイΧϨʔɺϑϥイυϙς
τɺΧϨʔͳͲ

ྫ༺࢖

ΧϨーԘ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

100Hା 100H 10 �9�4� ※�9�4�� ＊�9�4�� 220×1�� 10�H 1�0×220×140 1�19LH

߳Γ๛͔ͳΧϨʔคͱԘをόϥϯεΑ͘ ϒϨϯυしま
しͨ。ఱ΀ΒɺサϥμɺϑϥイυϙςτͳͲʹ ঌし্͕
Δ直લʹྉཧʹ͚ͭて͓͍͘࢖ さ͍ͩ 。

原材料名ɹ৯Ԙ（ΦʔετϥϦΞ੡଄）ɺΧϨʔค
ఱ΀ΒɺサϥμɺϙςτϑϥイͳͲ࢖༻ྫ

は৆ຯ24ؒظϲ݄ ؒ は৆ຯ1ؒظ�ϲ݄ ؒ は৆ຯ12ؒظϲ݄ ؒ

※サイズ表示は全て高さ×幅×奥行（m/m）です。個装サイズφは直径を表します。 ※4901002の略ɹ＊14901002の略 33
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ΧϨーパ΢μー

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

؈- 400H 12 �9�2� ※�9�2�0 ＊�9�2�� 1��×и�� �1�H 1�2×���×2�� ���9LH
؈. 220H 12 �9�2� ※�9�2�� ＊�9�2�4 110×и�� �0�H 12�×���×2�� 4�0�LH
؈4 100H �×4 �9�29 ※�9�294 ＊�9�291 110×и�4 142H 12�×�0�×2�0 ��1�LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH 10 �9��0 ※�9��00 ＊�9��0� �40×2�0 1
01�H 210×420×��0 10��9LH
�00Hା �00H 10 �9��1 ※�9��1� ＊�9��14 �20×200 �1�H 12�×���×�10 ���0LH
100Hା 100H 10 �9��2 ※�9��24 ＊�9��21 220×1�� 10�H 1�0×220×140 1�19LH

εύイε̱ ϋʔϒをϒϨϯυして࡞ΒΕͨΧϨʔύ΢
μʔです。ΧϨʔϥイεをは͡ Ίɺ֤ छιʔεの෩ຯ
͍͘࢖͓ʹ͚ͮ さ͍ͩ 。
原材料名ɹ�λʔϝϦοΫ（イϯυ）ɺίϦΞϯμʔɺΫϛϯɺϑΣω

άϦʔΫɺ͜しΐ͏ ɺ੺౜ਏࢠɺͪ Μͽɺͦ のଞ߳
ਏྉ

ᖱΊ෺ɺΧϨʔɺυϥイΧϨʔɺϐϥϑɺυϨογϯάͳ
Ͳ

ྫ༺࢖

ΧϨーパ΢μーϚΠルυ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

؈- 400H 12 �9��4 ※�9��4� ＊�9��4� 1��×и�� �1�H 1�2×���×2�� ���9LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
؈4 100H �×4 �9��� ※�9���2 ＊�9���9 110×и�4 142H 12�×�0�×2�0 ��1�LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH 10 �9��� ※�9���9 ＊�9���� �40×2�0 1
01�H 210×420×��0 10��9LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

100Hା 100H 10 �9��9 ※�9��9� ＊�9��90 220×1�� 10�H 1�0×220×140 1�19LH

ΧϨʔύ΢μʔのਏΈを཈͑ͨ ϚイϧυͳΧϨʔύ΢μʔ
です。͓ のϝχϡʔ͚޲༷ࢠ ΋ʹ͓͚͍͍ͩͨ࢖ ます。

原材料名ɹ�λʔϝϦοΫ（イϯυ）ɺίϦΞϯμʔɺΫϛϯɺϑΣω
άϦʔΫɺ͜しΐ͏ ɺͪ Μͽɺͦ のଞ߳ਏྉ

ᖱΊ෺ɺΧϨʔɺυϥイΧϨʔɺϐϥϑͳͲ࢖༻ྫ

スペγϟル�ΧϨーパ΢μー

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

؈- 400H 12 �9�41 ※�9�41� ＊�9�41� 1��×и�� �1�H 1�2×���×2�� ���9LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
؈4 100H �×4 �9�4� ※�9�4�0 ＊�9�4�� 110×и�4 142H 12�×�0�×2�0 ��1�LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH 10 �9�44 ※�9�44� ＊�9�444 �40×2�0 1
01�H 210×420×��0 10��9LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

100Hା 100H 10 �9�4� ※�9�4�1 ＊�9�4�� 220×1�� 10�H 1�0×220×140 1�19LH

ͬ͡ Γ͘ͱख़੒さͤ ͨॏްײの Δ͋࠷高ڃのΧϨʔ
ύ΢μʔです。

原材料名ɹ�λʔϝϦοΫ（イϯυ）ɺίϦΞϯμʔɺΫϛϯɺϑΣω
άϦʔΫɺ੺౜ਏࢠɺ͜しΐ͏ ɺͪ Μͽɺͦ のଞ߳
ਏྉ

ᖱΊ෺ɺΧϨʔɺυϥイΧϨʔɺϐϥϑͳͲ࢖༻ྫ

ΩοチϯΧϨー

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

؈- 400H 12 �9�4� ※�9�4�� ＊�9�4�2 1��×и�� �1�H 1�2×���×2�� ���9LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
؈4 100H �×4 �9��0 ※�9��0� ＊�9��0� 110×и�4 142H 12�×�0�×2�0 ��1�LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH 10 �9��1 ※�9��1� ＊�9��12 �40×2�0 1
01�H 210×420×��0 10��9LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

100Hା 100H 10 �9��� ※�9���9 ＊�9���� 220×1�� 10�H 1�0×220×140 1�19LH

ΧϨʔύ΢μʔʹɺԘɺௐຯྉͳͲをࠞ まͥしͨ 。ख
ܰʹ৭ʑͳྉཧʹ͓͚͍͍ͩͨ࢖ ます。

原材料名ɹ�৯Ԙ（ࠃ಺੡଄）ɺΧϨʔคɺೕ౶ɺλʔϝ
ϦοΫɺ࠭ ౶ʗௐຯྉ（Ξϛϊࢎ౳）ɺ૿ ೪ࡎ
（άΝʔΨϜ）ɺ（Ұ෦ʹೕ੒෼をؚΉ）
ᖱΊ෺ɺΧϨʔɺυϥイΧϨʔɺϐϥϑͳͲ࢖༻ྫ

クΠοクチェϯジɹάリーϯΧϨー用ϛοクス

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

100Hା 100H 10 �9��� ※�9���1 ＊�9���� 240×1�0 10�H 1�0×��0×200 1��1LH

͍ͭ΋のΧϨʔʹまͥてͻͱཱࣽ さͪͤ Δͩ ͚。ίίφοπɺΧϑΣϥイϜɺόδϧɺϨϞϯάϥεɺδϯ
δϟʔɺڕে͕ޮ͍ άͨϦʔϯΧϨʔを͓ しָΈ͍ͨͩ ま͚す。༹ ͚΍す͍ᰒཻλイϓ。ϑΝεφʔ෇͖。
原材料名ɹ�ค຤༉ࢷ（ύʔϜ༉ɺେ౾༉ɺσΩετϦϯ）ɺίίφοπϛϧΫύ΢μʔɺഴժ

౶ɺσΩετϦϯɺόδϧɺΧϑΣϥイϜϦʔϑɺ՜েύ΢μʔɺδϯδϟʔɺϨϞϯ
άϥεɺ੨౜ਏࢠɺڕে（ڕհྨ）ɺίϦΞϯμʔɺ߳ ɺʗΧθイϯφτϦ΢Ϝɺࡊ
ະম੒Χϧγ΢ϜɺೕԽࡎɺண৭ྉ（ΫνφγɺߚՖԫ）ɺ߳ ྉɺՃ޻σϯϓ
ϯɺ૿ ೪ࡎ（άΝʔΨϜ）ɺ（Ұ෦ʹ͑ ͼɾೕ੒෼ɾେ౾ɾڕে（ڕհྨ）をؚΉ）
͍ ΋ͭのΧϨʔ まʹͥ てάϦʔϯΧϨʔʹ࢖༻ྫ

クΠοクチェϯジɹϨουϚαϥΧϨー用ϛοクス

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

100Hା 100H 10 �9�40 ※�9�409 ＊�9�40� 240×1�0 10�H 1�0×��0×200 1��1LH

͍ ΋ͭのΧϨʔ まʹͥ てͻͱཱࣽ さͪͤ Δͩ ͚。̓छのεύイεɺόλʔ͕ ޮ͍ Ϩͨο
υϚサϥΧϨʔを͓ しָΈ͍͚ͨͩ ます。༹ ͚΍す͍ᰒཻλイϓ。ϑΝεφʔ෇͖。
原材料名ɹ�σΩετϦϯɺύϓϦΧɺΫϦʔϛϯάύ΢μʔɺೕ౳をओཁݪྉͱすΔ৯඼

（όλʔɺ୤ࢷคೕɺσΩετϦϯɺڇೕɺ৯Ԙ）ɺίϦΞϯμʔɺΧϧμϞ
ϯɺഴժ౶ɺϒϥοΫϖούʔɺΫϛϯɺΫϩʔϒɺγφϞϯʗண৭ྉ（Ϗʔ
τϨουɺΧϥϝϧ৭ૉɺτ΢Ψϥγ৭ૉ）ɺΧθイϯφτϦ΢ϜɺՃ޻σϯϓ
ϯɺ߳ ྉɺೕԽࡎɺ૿ ೪ࡎ（άΝʔΨϜ）ɺ（Ұ෦ʹೕ੒෼ɾେ౾をؚΉ）
͍ ΋ͭのΧϨʔ まʹͥ てϨουϚサϥΧϨʔʹ࢖༻ྫ

ϥーϝϯこ ΐ͠͏

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

؈- 400H 12 �9��4 ※�9��4� ＊�9��4� 1��×и�� �1�H 1�2×���×2�� ���9LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
؈4 90H �×4 �9�4� ※�9�4�� ＊�9�4�� 110×и�4 1�2H 12�×�0�×2�0 2�9�LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH 10 �9��1 ※�9��14 ＊�9��11 �40×2�0 1
01�H 210×420×��0 10��9LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

ϒϥοΫϖούʔのਗ਼ྋײ Δ͋ Γ߳ͱਏΈʹɺϩʔε
τしͨ ΦχΦϯͱΨʔϦοΫのࢫΈ͕ՃΘΓɺϥʔϝϯ
をຯͱ߳Γの྆໘でҾ͖ ཱてます。

原材料名ɹ�ϒϥοΫϖούʔ（イϯυωγΞ）ɺϩʔετΨʔϦοΫɺ
ΦχΦϯɺϩʔετΦχΦϯɺ（Ұ෦ʹେ౾をؚΉ）

ϥʔϝϯʹ͔͚て࢖༻ྫ

※サイズ表示は全て高さ×幅×奥行（m/m）です。個装サイズφは直径を表します。 ※4901002の略ɹ＊14901002の略34
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ΞϘΧυαϥμγーζχϯά

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ +"/ίʔυ ֎装ҹ࡮

*5'ίʔυ
個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
100ା 100H 10 �9�0� ※�9�0��＊�9�0�0 220×1�� 10�H 1�0×220×140 1�19LH

ΞϘΧυͱτϚτɺΦϦʔϒΦイϧͱ࿨ Δ͑ͩ ͚でɺόδϧͱ
ϨϞϯの෩ຯ͕ޮ͍ͨ૘΍͔ͳຯΘ͍͕ しָΊます。
原材料名ɹ�৯Ԙ（ࠃ಺੡଄）ɺΨʔϦοΫɺϨϞϯՌोύ΢

μʔɺ͝ まɺでΜคɺϒϥοΫϖούʔɺόδϧɺ
ύηϦɺλϥΰϯ/ௐຯྉ（Ξϛϊࢎ）ɺࢎຯྉɺ
߳ྉɺ（Ұ෦ʹ͝ まɾେ౾をؚΉ）

ΞϘΧυ�00̶ ɺτϚτ�00̶ ɺΦϦʔϒΦイϧ4�̶ ʹ
ରし1�̶ ఔ౓͕໨҆です。（໿10ਓ෼）

ྫ༺࢖

έΠジϟϯγーζχϯά

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

100Hା 100H 10 �9��1 ※�9��10＊�9��1� 220×1�� 10�H 1�0×220×140 1�19LH

ྉͱҰॹʹম͘ࡐ ɺᖱΊΔͩ ͚でɺ༷ ʑͳέイδϟϯ
ϝχϡʔల։͕Մೳです。
原材料名ɹ�৯Ԙ（ࠃ಺੡଄）ɺνϦύ΢μʔ（੺౜ਏࢠɺίʔϯύ΢μʔɺ৯

ԘɺΦϨΨϊɺΫϛϯɺΨʔϦοΫ）ɺ੺౜ਏࢠɺΫϛϯɺ࠭ ౶ɺνΩ
ϯϒイϤϯύ΢μʔɺύϓϦΧɺϗϫイτϖούʔɺΦϨΨϊɺλイ
Ϝ/ௐຯྉ（Ξϛϊࢎ౳）ɺΧϥϝϧ৭ૉɺೋࢎԽέイૉɺϦϯࢎ
Χϧγ΢Ϝɺ߳ ྉɺ（Ұ෦ʹೕ੒෼ɾେ౾ɾܲ ೑ɾಲ೑をؚΉ）
έイδϟϯνΩϯɺδϟϯόϥϠɺνϦίϯΧϯͳͲ࢖༻ྫ

߳૲মきγーζχϯά（ڕ用）

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH 10 �9�40 ※�9�40� ＊�9�40� �40×2�0 1
02�H 210×420×��0 10��9LH
�00Hା �00H 10 �9�4� ※�9�4�� ＊�9�4�2 �20×200 �2�H 12�×���×�10 ���0LH
100Hା 100H 10 �9��4 ※�9��4� ＊�9��40 220×1�� 112H 1�0×220×140 1�24LH

まͿしてম͘ʹڕ ͚ͩでɺ߳ Γͱ࠼Γ๛͔ͳڕの߳
૲ম͖͕ で͖ ্ Γ͕ます。
原材料名ɹ�ίʔϯάϦοπ（ࠃ಺੡଄）ɺ৯ԘɺΨʔϦοΫᰒ （ཻΨʔ

ϦοΫɺでΜคɺ৯Ԙ）ɺϗϫイτϖούʔɺύϓϦΧɺηʔ
δɺύηϦɺϨϞϯύ΢μʔɺλϥΰϯɺσΟϧ΢Οʔυ/ௐ
ຯྉ（Ξϛϊࢎ）ɺτϨϋϩʔεɺ૿ ೪ࡎ（άΝʔΨϜ）
ྫ༺࢖のϑϦολʔͳͲڕのᖱ൧ɺڕの߳૲ম͖ɺڕ

߳૲মきγーζχϯά（ܲ೑用）

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH 10 �9��1 ※�9��11 ＊�9��1� �40×2�0 1
02�H 210×420×��0 10��9LH
�00Hା �00H 10 �9�0� ※�9�0�� ＊�9�0�� �20×200 �2�H 12�×���×�10 ���0LH
100Hା 100H 10 �9�1� ※�9�1�� ＊�9�1�2 220×1�� 112H 1�0×220×140 1�24LH

ܲ೑ʹまͿしてম͘ ͚ͩでɺ߳ Γͱ࠼Γ๛͔ͳܲの
߳૲ম͖͕ で͖ ্ Γ͕ます。
原材料名ɹ�ίʔϯάϦοπ（ࠃ಺੡଄）ɺΨʔϦοΫᰒ （ཻΨʔϦο

ΫɺでΜคɺ৯Ԙ）ɺ৯ԘɺΦχΦϯύ΢μʔɺϒϥο
ΫϖούʔɺόδϧɺΦϨΨϊɺύηϦɺϚδϣϥϜɺλ
イϜ/ௐຯྉ（Ξϛϊࢎ）ɺ૿ ೪ࡎ（άΝʔΨϜ）
ܲの߳૲ম͖ɺϛʔτϩʔϑɺνΩϯϑϦολʔͳͲ࢖༻ྫ

Ԙίγϣー

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

؈- 4�0H 12 �9�24 ※�9�24� ＊�9�240 1��×и�� ���H 1�2×���×2�� ��19LH
؈. 22�H 12 �9��1 ※�9��11 ＊�9��1� 110×и�� �1�H 12�×���×2�� 4�09LH
؈4 100H �×4 �9��� ※�9���9 ＊�9���� 110×и�4 142H 12�×�0�×2�0 ��1�LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH 10 �9��� ※�9���� ＊�9���� �20×200 1
01�H 210×420×��0 10���LH
�00Hା �00H 10 �9��9 ※�9��9� ＊�9��94 2�0×1�0 �10H 12�×���×�10 ����LH
100Hା 100H 10 �9�4� ※�9�4�2 ＊�9�4�9 220×1�� 10�H 1�0×220×140 1�19LH

ԘɺίγϣʔͳͲをࠞͥ ΋ͨのです。༷ ʑͳϝχϡʔ
͍͘࢖͓ʹ さ͍ͩ 。

原材料名ɹ�৯Ԙ（ࠃ಺੡଄）ɺϗϫイτϖούʔɺίʔϯϑϥ
ϫʔɺでΜคɺ࠭ ౶/ௐຯྉ（Ξϛϊࢎ౳）

೑ɾڕのԼຯɺᖱΊ෺ɺϜχΤϧͳͲྉཧ全ൠ࢖༻ྫ

γφϞϯγュΨー

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

؈- 400H 12 �9�92 ※�9�92� ＊�9�92� 1��×и�� �1�H 1�2×���×2�� ���9LH
؈. 200H 12 �9�9� ※�9�9�� ＊�9�9�2 110×и�� 2��H 12�×���×2�� ���9LH
؈4 140H �×4 �9�94 ※�9�942 ＊�9�949 110×и�4 1�2H 12�×�0�×2�0 ��9�LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH 10 �9�9� ※�9�9�9 ＊�9�9�� �20×200 1
01�H 210×420×��0 10���LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

100Hା 100H 10 �9�9� ※�9�9�� ＊�9�9�0 220×1�� 10�H 1�0×220×140 1�19LH

γφϞϯͱάϥχϡʔ౶をࠞͥましͨ。खܰʹৼͬ
て͓ঌし্ Γ͕͘ さ͍ͩ 。

原材料名ɹ࠭౶（ࠃ಺੡଄）ɺγφϞϯʗιϧϏοτ
ύϯɺΞοϓϧύイɺϑϨϯντʔετɺυʔφπɺΫ
ϨʔϓɺΞイεΫϦʔϜͳͲ

ྫ༺࢖

ΩϟϥϝルγφϞϯγュΨー

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH 10 �9�0��※�9�0�� ＊�9�0�2 �40×2�0 1
02�H 210×420×��0 10��9LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

100Hା 100H 10 �9�0��※�9�0�� ＊�9�0�� 220×1�� 112H 1�0×220×140 1�24LH

ΩϟϥϝϧͱγφϞϯの؁͍߳Γͱ́ ͲΑ͍؁さ͕
ಛ௃です。τʔετɺίʔώʔɺΞイεΫϦʔϜͳͲʹ
͓すすΊです。

原材料名ɹ�࠭ ౶（ࠃ಺੡଄）ɺγφϞϯʗೕԽࡎɺೋࢎԽ
έイૉɺιϧϏοτɺ߳ ྉ

ύϯɺΞοϓϧύイɺϑϨϯντʔετɺυʔφπɺίʔ
ώʔɺΞイεΫϦʔϜͳͲ

ྫ༺࢖

チϣίγφϞϯγュΨー

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH 10 �9�12�※�9�12� ＊�9�120 �40×2�0 1
02�H 210×420×��0 10��9LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

100Hା 100H 10 �9�19�※�9�192 ＊�9�199 220×1�� 112H 1�0×220×140 1�24LH

νϣίͱγφϞϯの؁͍߳Γͱ́ ͲΑ͍؁さ͕ ಛ௃
です。τʔετɺϛϧΫςΟʔɺΞイεΫϦʔϜͳͲʹ ͓
すすΊです。

原材料名ɹ�࠭ ౶（ࠃ಺੡଄）ɺ୤ࢷίίΞύ΢μʔɺγφϞ
ϯʗιϧϏοτɺ߳ ྉ

ύϯɺΞοϓϧύイɺϑϨϯντʔετɺυʔφπɺϛϧ
ΫςΟʔɺΞイεΫϦʔϜͳͲ

ྫ༺࢖

ϝΠϓルバχϥγュΨー

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
1LHା 1LH 10 �9�2��※�9�2�0�＊�9�2��� �40×2�0 1
02�H 210×420×��0 10��9LH
ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ

100Hା 100H 10 �9����※�9���� ＊�9���� 220×1�� 112H 1�0×220×140 1�24LH

ϝイϓϧͱόχϥ෩ຯの؁͍߳Γͱ́ ͲΑ͍؁さ͕
ಛ௃です。τʔετɺϗοτέʔΩɺΞイεΫϦʔϜͳͲ
ʹ͓すすΊです。

原材料名ɹ��࠭ ౶（ࠃ಺੡଄）ɺΧϧμϞϯʗೕԽࡎɺιϧ
ϏοτɺೋࢎԽέイૉɺ߳ ྉ

ύϯɺϗοτέʔΩɺϑϨϯντʔετɺυʔφπɺΞイ
εΫϦʔϜɺϤʔάϧτͳͲ

ྫ༺࢖

は৆ຯ24ؒظϲ݄ ؒ は৆ຯ1ؒظ�ϲ݄ ؒ は৆ຯ12ؒظϲ݄ ؒ

※サイズ表示は全て高さ×幅×奥行（m/m）です。個装サイズφは直径を表します。 ※4901002の略ɹ＊14901002の略 35
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ジャーマンポテトシーズニング
材料とあわせて炒めるだけで、スパイス＆ハーブが
ポテトをおいしく仕上げます。
原材料名　 顆粒塩（国内製造）（食塩、ブラックペッパー、でん

粉、砂糖）、ブラックペッパー、ローストガーリック、ナ
チュラルチーズ、オニオンパウダー、バジル、パセリ／
調味料（アミノ酸）、（一部に乳成分・大豆を含む）

ジャーマンポテト、マッシュポテト、スペイン風オムレ
ツなど

使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
1kg袋 1kg 10 89682 ※896829 ＊896826 340×230 1,027g 210×420×330 10.89kg
500g袋 500g 10 89683 ※896836 ＊896833 320×200 523g 125×385×310 5.70kg
100g袋 100g 10 89684 ※896843 ＊896840 220×135 112g 130×220×140 1.24kg

ステーキシーズニング
コショーを主体にしたステーキ、ソテー専用のシー
ズニングです。牛肉の他に豚肉、鶏肉にもお使い
いただけます。

原材料名　 食塩（国内製造）、ブラックペッパー、ガーリック、
でん粉/調味料（アミノ酸等）、リン酸カルシウム

ステーキ（牛肉）の場合、牛肉100ｇに対し３～４振
り（1～1.5ｇ）が目安です。

使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

L缶 450g 12 89854 ※898540 ＊898547 165×Ф87 565g 182×365×275 7.19kg
M缶 225g 12 89856 ※898564 ＊898561 110×Ф87 313g 128×365×275 4.09kg
S缶 130g 5×4 89860 ※898601 ＊898608 110×Ф54 172g 128×305×250 3.73kg
－ － － － － － － － － －
1kg袋 1kg 10 89880 ※898809 ＊898806 320×200 1,013g 125×385×310 10.60kg
500g袋 500g 10 89899 ※898991 ＊898998 280×160 510g 130×360×200 5.33kg
100g袋 100g 10 89900 ※899004 ＊899001 220×135 107g 130×220×140 1.19kg

製パン用サラダミックス
レッドベルペッパーの赤さがきれいなシーズニングです。製パン用以
外にもハーブシーズニングとして様々な料理にご利用いただけます。
原材料名　 レッドベルペッパー（中国）、パセリ、バジル、ブラッ

クペッパー、ガーリック、チキンコンソメパウダー、セ
ロリーシード/調味料（アミノ酸等）、香辛料抽出
物、酸味料、（一部に小麦・卵・大豆・鶏肉を含む）

パンに混ぜる場合、小麦粉100ｇに対し1.1～1.6
ｇが目安です。

使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
1kg袋 1kg 10 81001 ※810016 ＊810013 460×320 1,028g 340×630×390 11.18kg
500g袋 500g 10 81002 ※810023 ＊810020 340×230 517g 210×420×330 5.79kg
100g袋 100g 10 81003 ※810030 ＊810037 280×160 110g 130×360×200 1.33kg

製パン用バジルミックス
バジルの香りとガーリックの風味のシーズニングで
す。パン以外のメニューにもお使いいただけます。
原材料名　 バジル（エジプト）、ブラックペッパー、ガーリック、パ

セリ、チキンコンソメパウダー、赤唐辛子、セロリー
シード/調味料（アミノ酸等）、香辛料抽出物、酸
味料、（一部に小麦・卵・大豆・鶏肉を含む）

パンに混ぜる場合、小麦粉100ｇに対し1.1～1.6
ｇが目安です。

使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
1kg袋 1kg 10 81004 ※810047 ＊810044 460×320 1,028g 260×520×380 11.02kg
500g袋 500g 10 81005 ※810054 ＊810051 340×230 517g 210×420×330 5.79kg
100g袋 100g 10 81006 ※810061 ＊810068 280×160 110g 130×360×200 1.33kg

セロリーソルト
セロリーを乾燥させ粉末にしたものと塩などを混ぜ
たものです。トマトジュースに入れるとトマトの青臭さ
がマスキングされ飲みやすくなります。

原材料名　 食塩（国内製造）、セロリーシード、でん粉、砂
糖／調味料（アミノ酸）、リン酸カルシウム

魚のムニエル、チキンソテー、トマトジュース、シ
チュー、スープ、サラダなど

使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

L缶 450g 12 89706 ※897062 ＊897069 165×Ф87 565g 182×365×275 7.19kg
M缶 225g 12 89707 ※897079 ＊897076 110×Ф87 313g 128×365×275 4.09kg
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
1kg袋 1kg 10 89709 ※897093 ＊897090 320×200 1,013g 125×385×310 10.60kg
－ － － － － － － － － －

100g袋 100g 10 89711 ※897116 ＊897113 220×135 107g 130×220×140 1.19kg

タンドリーチキンシーズニング
鶏肉にまぶして焼くだけで本格タンドリーチキンの風
味が簡単にお楽しみいただけるシーズニングです。
原材料名　 食塩（オーストラリア製造）、コリアンダー、ミルクパウダー、ト

マトパウダー、パプリカ、コーングリッツ、クミン、砂糖、ガーリッ
ク、ターメリック、ジンジャー、ホワイトペッパー、赤唐辛子／
酸味料、乳化剤、香料、（一部に乳成分・りんごを含む）
タンドリーチキン、豚肉のサテ、ナシゴレンなど。
鶏肉100ｇに対して4ｇのご利用が目安です。

使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －

100g袋 100g 10 81007 ※810078＊810075 220×135 107g 130×220×140 1.19kg

チョレギサラダシーズニング
サニーレタスとごま油であえるだけで本格韓国チョ
レギサラダが楽しめるシーズニングです。
原材料名　 いりごま（国内製造）、すりごま、赤唐辛子、食

塩、粉末醤油、砂糖、ガーリック、オニオンパウ
ダー／加工デンプン、酸味料、調味料（アミノ
酸等）、リン酸カルシウム、カラメル色素、甘味料
（ステビア）、（一部に小麦・ごま・大豆を含む）
ごま油100ｇに対して2～2.5ｇのご利用が目安です。使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －

100g袋 100g 10 89810 ※897826 ＊897823 220×135 107g 130×220×140 1.19kg

チリパウダー
唐辛子、クミン、オレガノなどを混ぜたメキシコ料理
などに使われるシーズニングスパイスです。

原材料名　 赤唐辛子（アメリカ）、コーンパウダー、食塩、ク
ミン、オレガノ、ガーリック

ソーセージ、ハンバーグ、メキシコ料理、ガスパチョ、
カレーなど

使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

L缶 450g 12 81008 ※810085 ＊810082 165×Ф87 565g 182×365×275 7.19kg
M缶 225g 12 81009 ※810092 ＊810099 110×Ф87 313g 128×365×275 4.09kg
S缶 90g 5×4 81011 ※810115 ＊810112 110×Ф54 132g 128×305×250 2.93kg
－ － － － － － － － － －
1kg袋 1kg 10 81012 ※810122 ＊810129 340×230 1,017g 210×420×330 10.79kg
500g袋 500g 10 81013 ※810139 ＊810136 320×200 513g 125×385×310 5.60kg
100g袋 100g 10 81014 ※810146 ＊810143 220×135 107g 130×220×140 1.19kg

トマト煮込み用シーズニング
トマト缶と一緒に具材を煮込むだけで、カチャトー
ラ、ラタトゥイユ等の定番トマト煮込み料理の味付
けが決まるシーズニングです。
原材料名　 食塩（国内製造）、ガーリック、砂糖、チキンブイ

ヨンパウダー、ブラックペッパー、パセリ、ローズ
マリー、バジル、オレガノ/調味料（アミノ酸等）、
香料、（一部に乳成分・鶏肉・豚肉を含む）

カチャトーラ、ラタトゥイユなど。使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －

100g袋 100g 10 81015 ※810153＊810150 220×135 107g 130×220×140 1.19kg

バーベキューシーズニング
バーベキュー以外にも、肉料理の下味つけ、調理
中、仕上げにお使いいただけます。

原材料名　 砂糖（国内製造）、ブラックペッパー、パプリカ、
食塩、ガーリック、オニオンパウダー、でん粉／
調味料（アミノ酸等）、リン酸カルシウム

バーベキューソースの場合醤油10ml、水15mlに
対し5～6振り（２ｇ）が目安です。

使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

L缶 400g 12 89776 ※897765 ＊897762 165×Ф87 515g 182×365×275 6.59kg
M缶 200g 12 89777 ※897772 ＊897779 110×Ф87 288g 128×365×275 3.79kg
S缶 90g 5×4 89778 ※897789 ＊897786 110×Ф54 132g 128×305×250 2.93kg
－ － － － － － － － － －
1kg袋 1kg 10 89779 ※897796 ＊897793 340×230 1,017g 210×420×330 10.79kg
－ － － － － － － － － －

100g袋 100g 10 89781 ※897819 ＊897816 220×135 107g 130×220×140 1.19kg

※サイズ表示は全て高さ×幅×奥行（m/m）です。個装サイズφは直径を表します。 ※4901002の略　＊14901002の略36
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パエリアシーズニング
サフランの黄金色の鮮やかさと贅沢な風味に鶏肉・野
菜・魚介の凝縮した旨みが加わったシーズニングです。
原材料名　 チキンブイヨンパウダー（国内製造）、食塩、野菜エキス

パウダー、魚介エキスパウダー、たん白加水分解物（い
わし、かつお、まぐろ）、ターメリック、サフラン、ホワイト
ペッパー、赤唐辛子／調味料（アミノ酸等）、酸味料、
香料、（一部にえび・小麦・乳成分・大豆・鶏肉を含む）
パエリア、ブイヤベース、魚介のスパゲッティなど。使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －

100g袋 100g 10 89796 ※897963 ＊897960 220×135 107g 130×220×140 1.19kg

パクチーテイストシーズニング
パクチーとナンプラーの香るエキゾチックな風味を、
ひと振りでメニューに加えられます。
原材料名　 すりごま（国内製造）、砂糖、赤唐辛子、食塩、魚醤パウ

ダー（魚醤（魚介類）、食塩）、パクチー、ガーリック、レモ
ン果汁パウダー／酸味料、調味料（アミノ酸等）、リン
酸カルシウム、加工デンプン、二酸化ケイ素、香料、甘
味料（ステビア）、（一部にごま・魚醤（魚介類）を含む）
パクチー風味のサラダや焼きそばに使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
1kg袋 1kg 10 89606 ※896065 ＊896062 340×230 1,027g 210×420×330 10.89kg
－ － － － － － － － － －

100g袋 100g 10 89602 ※896027 ＊896024 220×135 112g 130×220×140 1.24kg

バジリコシーズニング
ゆでたパスタに混ぜるだけでバジリコパスタが簡単に出来あがりま
す。パスタ料理以外にも、様々なメニューにお使いいただけます。
原材料名　 顆粒塩（国内製造）（食塩、ブラックペッパー、でん粉、砂糖）、

バジル、パセリ、ガーリック、ブラックペッパー、チキンコンソメパ
ウダー、赤唐辛子、セロリーシード/調味料（アミノ酸等）、香辛
料抽出物、酸味料、（一部に小麦・卵・大豆・鶏肉を含む）
フライの衣、ロースト、グリル、パスタなど。
100gの乾めんに3gのご利用が目安です。

使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

L缶 265g 12 81016 ※810160 ＊810167 165×Ф87 380g 182×365×275 4.97kg
M缶 160g 12 81017 ※810177 ＊810174 110×Ф87 248g 128×365×275 3.31kg
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
1kg袋 1kg 10 81018 ※810184 ＊810181 460×320 1,028g 260×520×380 11.02kg
500g袋 500g 10 81019 ※810191 ＊810198 320×200 513g 210×420×330 5.75kg
100g袋 100g 10 81021 ※810214 ＊810211 220×135 107g 130×360×200 1.30kg

ハワイアン・ロミロミサラダ
（海鮮サラダ）シーズニング
ディルの風味とレモンの香りが効いた冷製サラダ
が楽しめるシーズニングです。
原材料名　 食塩（国内製造）、デキストリン、ブラックペッパー、レモン果汁

パウダー、すりごま、ディルウィード、でん粉、砂糖、タイム／酸
味料、調味料（アミノ酸）、香料、（一部にごま・大豆を含む）
サーモン750ｇ、トマト500ｇ、玉ねぎ250ｇ、黄パプリカ300ｇ、
オリーブオイル60ｇに対し、35ｇ程度が目安です。（約10人分）

使用例

形態 内容量 入数 品名
コード JANコード 外装印刷

ITFコード
個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
100袋 100g 10 89466 ※894665＊894662 220×135 107g 130×220×140 1.19kg

ハンバーグシーズニング
挽肉専用のシーズニングです。ハンバーグ以外にも
ミートボール、ミートローフ等の挽肉料理全般に利
用できます。
原材料名　 砂糖（国内製造）、食塩、小麦粉、ブラックペッパー、

ナツメッグ、オールスパイス、ガーリック、ローストオニ
オン／調味料（アミノ酸等）、（一部に小麦を含む）
ハンバーグの場合、挽肉（牛豚合挽）350ｇに対し
小さじで2.5～3杯が目安です。

使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

L缶 400g 12 89047 ※897697 ＊897694 165×Ф87 515g 182×365×275 6.59kg
M缶 200g 12 89091 ※897703 ＊897700 110×Ф87 288g 128×365×275 3.79kg
S缶 100g 5×4 89095 ※897710 ＊897717 110×Ф54 142g 128×305×250 3.13kg
－ － － － － － － － － －
1kg袋 1kg 10 89105 ※897727 ＊897724 320×200 1,013g 165×385×310 10.62kg
500g袋 500g 10 89125 ※897734 ＊897731 280×160 510g 130×360×200 5.33kg
100g袋 100g 10 89129 ※897741 ＊897748 220×135 107g 130×220×140 1.19kg

ピクルス用シーズニング
数種類のスパイスとハーブがほんのり香るピクルス
用シーズニングです。お好みの酢に混ぜ、野菜を漬
けこむだけで手軽にピクルスの出来上がりです。

原材料名　砂糖（国内製造）、食塩、香辛料
酢110ｇ、水220ｇに対し、60ｇ程度が目安です。
（野菜600ｇ分のピクルス液）

使用例

形態 内容量 入数 品名
コード JANコード 外装印刷

ITFコード
個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
100袋 100g 10 89476 ※894764＊894761 220×135 107g 130×220×140 1.19kg

ピクリングスパイス
マスタード、オールスパイス、クローブ、シナモン、ロー
レル、赤唐辛子などを混ぜたものです。手作りのピ
クルスにお使いください。

原材料名　 マスタード（カナダ）、オールスパイス、クローブ、
ディルシード、シナモン、ローレル、赤唐辛子

ピクルス専用ミックススパイス。シチュー、スープな
どにも

使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
1kg袋 1kg 10 89355 ※893552 ＊893559 340×230 1,017g 260×520×380 10.91kg
－ － － － － － － － － －

100g袋 100g 10 89357 ※893576 ＊893573 220×135 107g 130×360×200 1.30kg

フライドチキンシーズニング
チキンにまぶして揚げていただくだけのシーズニン
グです。フライドチキン以外にも、魚のフライ、とんか
つなどの揚げ物にも良くあいます。
原材料名　 食塩（国内製造）、でん粉、ブラックペッパー、パ

プリカ、ガーリック、ジンジャー、パセリ／調味料
（アミノ酸等）、リン酸カルシウム
フライドチキンの場合、鶏肉（骨付）１ｋｇに対し小さ
じで3～4杯が目安です。

使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

L缶 400g 12 89790 ※897901 ＊897908 165×Ф87 515g 182×365×275 6.59kg
M缶 200g 12 89791 ※897918 ＊897915 110×Ф87 288g 128×365×275 3.79kg
S缶 100g 5×4 89792 ※897925 ＊897922 110×Ф54 142g 128×305×250 3.13kg
－ － － － － － － － － －
1kg袋 1kg 10 89793 ※897932 ＊897939 320×200 1,013g 125×385×310 10.60kg
－ － － － － － － － － －

100g袋 100g 10 89795 ※897956 ＊897953 220×135 107g 130×220×140 1.19kg

ペッパーミックス ホール

黒、白、緑、赤をバランスよく混ぜたカラフルなペッ
パーミックスです。

原材料名　 ホワイトペッパー（マレーシア）、ブラックペッ
パー、ピンクペッパー、グリーンペッパー

ステーキ、ソテー、マリネ、サラダ、料理のトッピング
など

使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
1kg袋 1kg 10 89434 ※894344 ＊894341 340×230 1,017g 210×420×330 10.79kg
－ － － － － － － － － －

100g袋 100g 10 89432 ※894320 ＊894327 220×135 107g 130×360×200 1.30kg

ペペロンチーノシーズニング
ゆでたパスタに混ぜるだけでペペロンチーノパスタが簡単に出来あが
ります。パスタ料理以外にも様々なメニューにお使いいただけます。
原材料名　 顆粒塩（国内製造）（食塩、ブラックペッパー、でん粉、砂糖）、

ガーリック、パセリ、赤唐辛子、パプリカ、ローストガーリック、チ
キンコンソメパウダー、オニオンパウダー、セロリーシード/調味料
（アミノ酸等）、酸味料、（一部に小麦・卵・大豆・鶏肉を含む）
ソテー、スープ、ロースト、グリル、パスタなど。
100gの乾めんに3gのご利用が目安です。

使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

L缶 320g 12 81022 ※810221 ＊810228 165×Ф87 435g 182×365×275 5.63kg
M缶 200g 12 81023 ※810238 ＊810235 110×Ф87 288g 128×365×275 3.79kg
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
1kg袋 1kg 10 81024 ※810245 ＊810242 460×320 1,028g 210×420×330 10.90kg
500g袋 500g 10 81025 ※810252 ＊810259 320×200 513g 125×385×310 5.60kg
100g袋 100g 10 81026 ※810269 ＊810266 220×135 107g 130×220×140 1.19kg

は賞味期間24ヶ月間 は賞味期間18ヶ月間 は賞味期間12ヶ月間

※サイズ表示は全て高さ×幅×奥行（m/m）です。個装サイズφは直径を表します。 ※4901002の略　＊14901002の略 37
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ホァジョーエン（花椒塩）とは花椒を乾燥させ粉末
にしたものに食塩を加えたものです。

原材料名  食塩（国内製造）、花椒、砂糖／調味料（アミ
ノ酸）

中華料理、唐揚げ、天ぷらなど使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

L缶 450g 12 89144 ※898045 ＊898042 165×Ф87 565g 182×365×275 7.19kg
M缶 210g 12 89154 ※898052 ＊898059 110×Ф87 298g 128×365×275 3.91kg
S缶 100g 5×4 89164 ※898069 ＊898066 110×Ф54 142g 128×305×250 3.13kg
－ － － － － － － － － －

1kg 10 89174 ※898076 ＊898073 320×200 1,013g1kg袋 210×420×330 10.75kg
500g袋 500g 10 89192 ※898083 ＊898080 280×160 510g 125×385×310 5.57kg
100g袋 100g 10 89212 ※898090 ＊898097 220×135 107g 130×220×140 1.19kg

三ツ星シェフ「ダニエル・マルタン」監修のスパイス＆
ハーブ岩塩です。味わい深い塩と色鮮やかなトマトパウ
ダー、香り高いハーブをバランスよくブレンドしました。
原材料名　 食塩（岩塩（アメリカ））、ホワイトペッパー、砂糖、すりご

ま、トマトパウダー、パセリ、フライドオニオン、ガーリック、
タラゴン、チャイブ／加工デンプン、（一部にごまを含む）
サラダ、卵料理、肉料理、魚料理など、幅広いメ
ニューに。

使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

－ － － － － － － － － －
M缶 200g 12 89358 ※893583 ＊893580 110×Ф87 288g 128×365×275 3.79kg
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －

500g袋 500g 10 89362 ※893620 ＊893627 320×200 513g 125×385×310 5.60kg
－ － － － － － － － － －

フランスゲランド産の塩とイタリアピエモンテ産黒ト
リュフを使用した、芳醇な香り立ちのトリュフ塩。

原材料名 食塩（フランス製造）、黒トリュフ/香料
肉料理、卵料理、野菜サラダ、リゾットなどに。使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －

－ － － － － － － － －－
－ － － － － － － － －－

50g袋 50g 10 81047 ※810474 ＊810471 220×135 57g 130×220×140 0.69kg

あらびきのブラックペッパー、アメリカ産岩塩をブナ
のチップでじっくりと燻製しています。

原材料名　燻製岩塩（国内製造）、燻製ブラックペッパー
肉料理やチーズ料理、パスタなど。使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
S缶 100ｇ 5×4 81045 ※810450 ＊810457 110×Ф54 142g 128×305×250 3.13kg
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －

100g袋 100g 10 81046 ※810467 ＊810464 220×135 107g 130×220×140 1.19kg

天ぷら、唐揚げ、お茶漬けなどにあうように風味豊
かで色鮮やかな抹茶と塩をバランスよくブレンドし
ました。召し上がる直前に料理につけてお使いくだ
さい。

原材料名 食塩（オーストラリア製造）、抹茶
天ぷら、唐揚げ、お茶漬けなど使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －

－ － － － － － － － －－
－ － － － － － － － －－

100g袋 100g 10 89549 ※895495 ＊895492 220×135 112g 130×220×140 1.24kg

天ぷら、焼き魚、サラダなどにあうように柚子の爽や
かな風味を効かせております。召し上がる直前に
料理につけてお使いください。
原材料名 食塩（オーストラリア製造）、乾燥ゆず（ゆず、乳

糖、ぶどう糖）、砂糖、乳糖、（一部に乳成分を
含む）

天ぷら、焼き魚、サラダなど使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －

－ － － － － － － － －－
－ － － － － － － － －－

100g袋 100g 10 89550 ※895501 ＊895508 220×135 112g 130×220×140 1.24kg

レモンとこしょうの風味の効いたシーズニングです。ローストチ
キン、唐揚げ、鮭のムニエルなどにふりかけてお使いください。
原材料名　 食塩（国内製造）、乳糖、レモンパウダー、ブラックペッパー、砂

糖、デキストリン、ガーリック顆粒（ガーリック、でん粉、食塩）/ビタ
ミンC、トレハロース、二酸化ケイ素、香料、調味料（アミノ酸）、
乳化剤、増粘剤（グァーガム）、（一部に乳成分・大豆を含む）
ローストチキン、唐揚げなど使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －
－ － － － － － － － － －

－ － － － － － － － －－
－ － － － － － － － －－

100g袋 100g 10 81027 ※810276 ＊810273 220×135 107g 130×220×140 1.19kg

エスニック風味のトッピング型スパイスです。粗挽きクミン、コリアン
ダーを食べやすい食感になるようロースト加工し、食塩、旨み、カレー
粉、ガーリックをコーン油でコーティング。フライドオニオンをブレンド。
原材料名  フライドオニオン（国内製造）、焙煎香辛料（クミン、

コリアンダー、パーム油、デキストリン、カレー粉、食
塩）、食塩、コーン油、ガーリック、カレー粉、たん白加
水分解物（いわし、かつお）／調味料（アミノ酸等）
カレー、肉料理、サラダなど使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

― ― ― ― ― ― ― ― ― ―
― ― ― ― ― ― ― ― ― ―

80g 5×4 89439 ※894399 ＊894396 110×Ф54 122gS缶 128×305×250 2.73kg
― ― ― ― ― ― ― ― ― ―
― ― ― ― ― ― ― ― ― ―

― ― ― ― ― ― ― ― ――
100g袋 100g 10 89435 ※894351 ＊894358 220×135 107g 130×360×200 1.30kg

イタリアン風味のトッピング型スパイスです。辛味
の少ない唐辛子チップに食塩、旨み、酸味、唐辛
子の辛味抽出物などをオリーブオイルを使ってコー
ティング。食感のアクセントに乾燥トマトをブレンド。
原材料名  赤唐辛子（中国）、乾燥トマトペースト、食塩、オ

リーブ油／調味料（アミノ酸等）、酸味料、香
辛料抽出物、トウガラシ色素

ピザ、パスタ、サラダなど使用例

形態 内容量 入数 品名
コード

JAN
コード

外装印刷
ITFコード

個装サイズ
（m/m）

個装
重量

ケースサイズ
（m/m）

ケース
重量

― ― ― ― ― ― ― ― ― ―
― ― ― ― ― ― ― ― ― ―

70g 5×4 89561 ※895617 ＊895614 110×Ф54 112gS缶 128×305×250 2.53kg
― ― ― ― ― ― ― ― ― ―
― ― ― ― ― ― ― ― ― ―

― ― ― ― ― ― ― ― ――
100g袋 100g 10 89541 ※895419 ＊895416 220×135 107g 130×360×200 1.30kg

は賞味期間24ヶ月間 は賞味期間18ヶ月間 は賞味期間12ヶ月間

g g g g

g g g g g g g g

g g g g g g g g

g g g g g g g g

g g g g

※サイズ表示は全て高さ×幅×奥行（m/m）です。個装サイズφは直径を表します。 ※4901002の略　＊14901002の略38
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様 な々スパイス＆ハーブと調味料を合わせたシーズニングは、プロの現場で活躍中！
同じ素材も、シーズニングを変えることで、幅広いバリエーションメニューを簡単に取り入れることができます。

シーズニングで広がる！ 簡単バリエーション

チキンにシーズニングをまぶして焼くだけ！

白身魚にシーズニングをまぶして焼くだけ！

シーズニング おすすめの
添加量（％） 味わい

ハーブ感

香草焼きシーズニング（鶏肉用） 4.0 焼き目もつきやすく、誰でも味わいやすい香草焼きに。

ジャーマンポテトシーズニング 2.1 バジルなどのハーブとチーズの味わいが◎。ブラックペッパーがアクセント。

トマト煮込み用シーズニング 1.7 程よいガーリック感がアクセントに。ハーブのバランスも良い。

ハワイアン・ロミロミサラダ
（海鮮サラダ）シーズニング

2.0 レモンの酸味とディルの爽やかさがスッキリとした味わいに。

マジックソルト 1.5 バランスの良いハーブ感。トマトパウダーの赤い彩りもきれい。

エスニック

ケイジャンシーズニング 2.0
クミン、ガーリック、オレガノなどのスパイスがしっかり効いた、
簡単ケイジャンチキン。

タンドリーチキンシーズニング 4.0
ヨーグルトを加えるとより本格的な味わいに。
※30分ほど浸けおいた方が味がよくなじむ。

キッチンカレー 2.0 誰でも食べやすいカレー味のチキンに。

ガーリック感
辛味

ペペロンチーノシーズニング 1.6 にんにくの香りと唐辛子の辛みがピリッと効いた、パンチのある味わい。

その他 チョレギサラダシーズニング 4.4 甘辛い韓国風の味わいはお子様にも食べやすい！

シーズニング おすすめの
添加量（％） 味わい

ハーブ感

香草焼きシーズニング（魚用） 4.0 バランスのよい香りと彩り豊かな香草焼きに。

バジリコシーズニング 1.4 バジルの味わいをたっぷり楽しめる。

ハワイアン・ロミロミサラダ
（海鮮サラダ）シーズニング

1.7 レモンの酸味とディルの爽やかさがスッキリとした味わいに。

マジックソルト 1.4 バランスの良いハーブ感。トマトパウダーの赤い彩りもきれい。

エスニック

ケイジャンシーズニング 2.0 クミン、ガーリック、オレガノなどのスパイスがしっかり効いた味わい。

タンドリーチキンシーズニング 4.0 鮭に合わせても美味しい。エスニックな味わいに。

キッチンカレー 1.7 誰でも食べやすいカレー味。

ガーリック感
辛味

ペペロンチーノシーズニング 1.6 にんにくの香りと唐辛子の辛みがピリッと効いた、パンチのある味わい。

その他 チョレギサラダシーズニング 4.4 甘辛い韓国風の味わいはお子様にも食べやすい！

シーズニングを使うメリット

時短・簡便
「かける」から、「まぜる」「焼く」「煮る」などの

シンプルオペレーション。

経済的
使用シーンに合わせて使用量を調整。

開封後も常温保存。

多様性
主菜から副菜まで、

豊富なメニューバリエーションを実現。
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パスタにシーズニングを和えるだけ！

シーズニング おすすめの
添加量（％） 味わい

ハーブ感

アボカドサラダシーズニング 2.6 程よいガーリック感とハーブの香り。

ジャーマンポテトシーズニング 2.5
バジルなどのハーブとガーリックの味わい。
メインのパスタの味付けにも。お肉料理の付け合わせにおすすめ。

トマト煮込み用シーズニング 2.6 やさしいハーブ感。トマト系の料理の付け合わせに！

バジリコシーズニング 2.0 バジルの香り・味わいがたっぷり。

ハワイアン・ロミロミサラダ
（海鮮サラダ）シーズニング

2.0 ディルの見た目が華やか。レモンの酸味も程よい。

マジックソルト 2.2 全体的に優しい仕上がりに。彩りにも。

エスニック キッチンカレー 1.8 カレー風味の味わいに。炒めるとさらに味がなじみます。

ガーリック感
辛味 ペペロンチーノシーズニング 2.0 唐辛子の辛みとガーリックの旨み！

その他

チョレギサラダシーズニング 5.5 甘辛い味わいがお子様にもおすすめ！

パエリアシーズニング 2.1
サフランが香り、魚介の旨みを感じる味わいに。
魚介類の具材を加えても！

揚げたてのポテトにシーズニングをまぶすだけ！

シーズニング おすすめの
添加量（％） 味わい

ハーブ感

アボカドサラダシーズニング 2.7 ガーリックとレモンの酸味が相性◎。スッキリとした味わいに。

ジャーマンポテトシーズニング 2.6 バジルなどのハーブ、ガーリック、チーズの旨みの組み合わせが美味しい。

トマト煮込み用シーズニング 3.0
ガーリックとハーブの組み合わせが美味しい。

トマトケチャップと合わせても◎。

バジリコシーズニング 2.0 バジルの香りをたっぷり楽しめる。

マジックソルト 1.5 バランスの良いハーブ感。トマトパウダーの赤い彩りもきれい。

エスニック

ケイジャンシーズニング 3.7 クミン、ガーリック、オレガノなどのスパイスがしっかり効いた味わい。

タンドリーチキンシーズニング 5.0 スパイス感じるエスニックの味わいに。

キッチンカレー 2.0 しっかりとしたカレー味のポテトに。

ガーリック感
辛味 ペペロンチーノシーズニング 2.0 にんにくの香りと唐辛子の辛みがピリッと効いた、パンチのある味わい。

ペッパー感

フライドチキンシーズニング 1.5
ブラックペッパーを中心としたシンプルな味わい。
付け合わせのポテトとしても。

レモンペッパー 3.4 レモンの刺激がやみつきに！お好みで量をご調整ください。

その他

チョレギサラダシーズニング 5.5 韓国風の甘辛い味わいはフライドポテトにも相性◎

パエリアシーズニング 2.3 サフランの香りと魚介の旨みがしっかり味わえる。

例えば
チョレギサラダ
シーズニング

チキンソテーに ポテトフライに

白身魚のソテーに 付け合わせのパスタに
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έʔε
ॏྔ

ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ା ��H �� ����� ※������ ˎ������ ���×��� ��H ���×���×��� ����LH

༗ػΧルμϞϯ ϗʔϧ

ಠಛの͍ڧ๕߳でɺ͜ Ε͚ͩで΋ΧϨʔคのಛ௃
తͳ߳ຯ͕͡ײ ΒΕます。
4ೝఆ඼"+ػしͨ༗༺࢖ྉをݪػબさΕͨ༗ݫ
です。
原材料名ɹ༗ػΫϛϯ

イϯυྉཧɺϐΫϧεɺΧϨʔɺ
όʔϕΩϡʔιʔεɺΫεΫεͳͲ

ྫ༺࢖

৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

༗ػクϛϯ ϗʔϧ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ା ��H �� ����� ※������ ˎ������ ���×��� ��H ���×���×��� ����LH

Garlic（ʹΜʹ͘ ）Oregano（Ֆബՙ）

Cumin（അ۔）Cardamom（খ೑ᤀ）

༗ػίリΞϯμー ϗʔϧ

ηʔδͱϨϞϯを͋ ΘͤͨΑ͏ ͳɺ؁͍߳Γͱշ͍Ϛ
イϧυさ͕ ಛ௃です。
4ೝఆ඼"+ػしͨ༗༺࢖ྉをݪػબさΕͨ༗ݫ
です。
原材料名ɹ༗ػίϦΞϯμʔ

Coriander（މ （ࢠ ৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

ϐΫϧεɺΧϨʔɺম͖՛ࢠɺίϯϑΟνϡʔϧͳͲ࢖༻ྫ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ା �0H 10 �9��� ※�9���� ＊�9���� 220×1�� ��H 1�0×220×140 0��9LH

༗ػγφϞϯ ύ΢μʔ

σβʔτ΍ҿΈ෺ͳͲの߳Γͮ ͚ ΋ʹ࢖ΘΕɺ؁͍
߳Γはͱて΋ͳ͡ Έਂ͍εύイεです。
4ೝఆ඼"+ػしͨ༗༺࢖ྉをݪػબさΕͨ༗ݫ
です。
原材料名ɹ༗ػγφϞϯ

Cinnamon（೑ܡ） ৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

ΫοΩʔɺέʔΩɺΞοϓϧύイɺίʔώʔɺߚ஡ɺ
εイʔτϙςτɺ࿨՛ࢠͳͲ

ྫ༺࢖

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ା �0H 10 �9��� ※�9���� ＊�9���2 220×1�� ��H 1�0×220×140 0�99LH

৯ࡐʹ͜ ΘͩΔγΣϑのχʔズʹ͓Ԡ す͑Δɺʮ༗ػεύイεʯ1�ΞイςϜをϥイϯφοϓ。
ʠ߳Γʡ΁のͩ͜ ΘΓのͨΊʹɺখ༰ྔɺϗʔϧ（ܗݪ）த৺の඼ଗ͑ɺାの࣭ࡐʹ഑ しྀましͨ 。
4̱ #ʮηϨΫτεύイε༗ػγϦʔズʯはɺ༌ೖऀۀͱして༗4"+ػೝఆをड͚ͨ౰͕ࣾɺݫબさΕͨ༗ݪػྉを༌ೖしɺ
さΒʹ খ෼͚ऀۀɺ੡଄ऀۀͱして༗4"+ػೝఆをड͚ͨ౰ࣾ੡଄ϥイϯで੡଄さΕͨɺʮ༗4"+ػೝఆʯ੡඼です。

有機スパイス

「有機JAS]認定のスパイス

【有機JAS認定とは】

1. 有機JAS規格

1999年7月に改正された「農林物資の規格化及び品質表示の適正化に関する法律」

（改正JAS法）に基づく規格。

日本で「有機」とうたえるのは、有機JAS認定を受けたものだけです。

2. 有機農産物の定義

2～3年以上、化学肥料や農薬の使用を避けることを基本としている農地で栽培さ

れ、生産、加工、出荷までの工程が記録・管理などの条件をクリアしたもの。

3. 有機農産物加工品の定義

水・食塩を除いた原材料の重量95％以上が、有機農産物または有機農産物加工品で

あり、化学合成添加物や薬剤の使用を避けることを基本として製造されたもの。 （༗4"+ػϚʔΫ）

※4901002の略ɹ＊14901002の略※サイズ表示は全て高さ×幅×奥行（m/m）です。個装サイズφは直径を表します。42 PB
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༗ػηージ ϗʔϧ

Α΋͗ ๕߳です。೑ྨɺͳ͔͍ڧのײ৽઱ͨࣅʹ
で΋ಲ೑ʹΑ͘ ߹͏ ϋʔϒです。
4ೝఆ඼"+ػしͨ༗༺࢖ྉをݪػબさΕͨ༗ݫ
です。
原材料名ɹ༗ػηʔδ

Sage（サϧϏΞ） ৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

τϚτྉཧɺιʔηʔδɺイλϦΞྉཧɺ
όλʔιʔεͳͲ

ྫ༺࢖

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ା 1�H 10 �9��9 ※�9��92 ＊�9��99 220×1�� 22H 1�0×220×140 0��4LH

༗ػλーϝリοク ύ΢μʔ

࿨໊のʮ͏͜ Μʯͱして΋͓ͳ͡ ΈのεύイεでɺΧ
Ϩʔϥイεの৭෇͚ʹ͔ܽ まͤͤ Μ。
4ೝఆ඼"+ػしͨ༗༺࢖ྉをݪػબさΕͨ༗ݫ
です。
原材料名ɹ༗ػλʔϝϦοΫ

Turmeric（͏ Μ͜） ৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

ΧϨʔɺͨ͋͘ ΜɺλʔϝϦοΫϥイεɺ
λʔϝϦοΫυϦϯΫͳͲ

ྫ༺࢖

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ା �0H 10 �9�90 ※�9�90� ＊�9�90� 220×1�� ��H 1�0×220×140 0��9LH

༗ػλΠϜ ϗʔϧ

ಠಛのす͕す し͕͍߳Γをͪ࣋ɺϤʔϩού֤஍で
幅͘޿ ར༻さΕます。
4ೝఆ඼"+ػしͨ༗༺࢖ྉをݪػબさΕͨ༗ݫ
です。
原材料名ɹ༗ػλイϜ

Thyme（໦ཱඦཬ߳） ৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

೑ɾڕྉཧɺΫϥϜνϟ΢μʔɺίϩοέɺ
τϚτྉཧͳͲ

ྫ༺࢖

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ା �0H 10 �9�91 ※�9�91� ＊�9�912 220×1�� 4�H 1�0×220×140 0���LH

༗ػバジル ϗʔϧ

高وでさΘ΍͔ͳ߳ຯ͕ಛ௃でɺʮϋʔϒのԦ༷ʯ
ͱ΋ݺ͹Εଟ༻さΕて ま͍す。
4ೝఆ඼"+ػしͨ༗༺࢖ྉをݪػબさΕͨ༗ݫ
です。
原材料名ɹ༗ػόδϧ

Basil（Ί΅͏ ͖） ৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

ϑϥイのҥɺτϚτྉཧɺύελɺϐβɺ
ϜχΤϧͳͲ

ྫ༺࢖

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ା 2�H 10 �9�92 ※�9�922 ＊�9�929 220×1�� ��H 1�0×220×140 0��0LH

༗ػパηリ άϥχϡʔϧ

΋ϙϐϡϥʔͳϋʔϒでɺੈ࠷ ք֤஍のྉཧʹ߳
Γは΋ͪ ΖΜ࠼Γをͦ Δ͑のʹར༻さΕます。
4ೝఆ඼"+ػしͨ༗༺࢖ྉをݪػબさΕͨ༗ݫ
です。
原材料名ɹ༗ػύηϦ

Parsley（Φϥϯμ۔） ৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

イλϦΞྉཧɺΦϜϨπɺϐβɺサϥμɺ
ྉཧのτοϐϯάͳͲ

ྫ༺࢖

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ା 10H 10 �9�9� ※�9�9�9 ＊�9�9�� 220×1�� 2�H 1�0×220×140 0���LH

༗ػϒϥοクペοパー ϗʔϧ

ੈքதでѪさΕΔʮεύイεのԦ༷ʯ。͕޿ʹޱΔ
૘շͳ߳Γͱ͍ڧਏຯ͕ಛ௃です。
4ೝఆ඼"+ػしͨ༗༺࢖ྉをݪػબさΕͨ༗ݫ
です。
原材料名ɹ༗ػ し͜ΐ͏

Black pepper（މᑦ）৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

εςʔΩɺϩʔετϏʔϑɺᖱΊ෺ɺεʔϓɺཛྉཧ
ͳͲ

ྫ༺࢖

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ା 100H 10 �9�94 ※�9�94� ＊�9�94� 220×1�� 10�H 1�0×220×140 1�19LH

༗ػϗϫΠトペοパー ϗʔϧ

ϗϫイτϖούʔはϚイϧυͳ߳Γͱਏさを࣋ て͓ͬ
ΓɺϗϫイτιʔεͳͲബ͍৭のϝχϡʔʹ࢖༻さΕ
ます。
4ೝఆ඼"+ػしͨ༗༺࢖ྉをݪػબさΕͨ༗ݫ
です。
原材料名ɹ༗ػ し͜ΐ͏

White pepper（މᑦ）৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

ΫϦʔϜγνϡʔɺϙλʔδϡɺϜχΤϧͳͲ࢖༻ྫ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ା 100H 10 �9�9� ※�9�9�� ＊�9�9�0 220×1�� 10�H 1�0×220×140 1�19LH

༗ػϩーストΨーリοク Ϋϥογϡ

;Γ͔ ͚Δͩ ͚でϩʔετしͨΨʔϦοΫの߳͹し͍
෩ຯを͓ しָΈ͍͚ͨͩ ます。
4ೝఆ඼"+ػしͨ༗༺࢖ྉをݪػબさΕͨ༗ݫ
です。
原材料名ɹ༗ػʹΜʹ͘（தࠃ）ɺύʔϜ༉

Garlic（ʹΜʹ͘ ） ৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

εςʔΩɺ೑ɺڕྉཧɺサϥμɺυϨογϯάͳͲ࢖༻ྫ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ା �0H 10 �9�9� ※�9�9�0 ＊�9�9�� 220×1�� �9H 1�0×220×140 0��1LH

༗ػϩーストΨーリοク εϥイε

εϥイεしͨΨʔϦοΫを߳͹し͘ ϩʔετしましͨ。
ϩʔετしͨʹΜʹ͘ ಠಛの߳Γͱ෩ຯ͕ྉཧをͻ
͖ͨ てます。
4ೝఆ඼"+ػしͨ༗༺࢖ྉをݪػબさΕͨ༗ݫ
です。
原材料名ɹ༗ػʹΜʹ͘（தࠃ）ɺύʔϜ༉

Garlic（ʹΜʹ͘ ） ৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

εςʔΩɺサϥμɺ೑ྉཧのτοϐϯάͳͲ࢖༻ྫ

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ା �0H 10 �9�9� ※�9�9�� ＊�9�9�4 220×1�� �9H 1�0×220×140 0��1LH

༗ػϩーϨル ϗʔϧ

す͕す し͕͘ ਗ਼ྋײの Δ͋߳ΓはɺྉཧをさΘ΍͔
で্඼ʹ্͛࢓ΔのʹޮՌతです。
4ೝఆ඼"+ػしͨ༗༺࢖ྉをݪػબさΕͨ༗ݫ
です。
原材料名ɹ༗ػϩʔϨϧ

Laurel（݄ܡ༿） ৭ຯ ෩ຯ ਏΈ Γ࠼ ߳Γ

εʔϓɺΧϨʔɾγνϡʔͳͲのࣽࠐΈྉཧɺϚϦωɺ
ϐΫϧεͳͲ

ྫ༺࢖

ଶܗ ಺༰ྔ ೖ਺ ඼໊
ίʔυ

+"/
ίʔυ

֎装ҹ࡮
*5'ίʔυ

個装サイズ
（m/m）

個装
ॏྔ

έʔεサイズ
（m/m）

έʔε
ॏྔ

ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ ʵ
ା 10H 10 �9�9� ※�9�9�4 ＊�9�9�1 220×1�� 2�H 1�0×220×140 0���LH

は৆ຯ24ؒظϲ݄ ؒ は৆ຯ1ؒظ�ϲ݄ ؒ は৆ຯ12ؒظϲ݄ ؒ

※サイズ表示は全て高さ×幅×奥行（m/m）です。個装サイズφは直径を表します。 ※4901002の略ɹ＊14901002の略 43
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フレーク・ルウ
とけやすく、扱いやすく、経済的。
多彩な味わいを取り揃えています。

44
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とろける給食用
カレーフレークN

とろける欧風
カレーフレーク
(濃厚デミグラス)

直火焼きカレー
フレーク

カレーの王子さま
顆粒S

とろけるカレー
フレーク甘口

NEWカレー
フレーク

スパイシーカレー
フレーク

ゴールデンカレー
フレーク

ディナーカレー
フレーク

とろけるカレー
フレーク辛口

とろけるカレー
甘口（固形）

特製カレー
フレーク A-1

とろけるカレー
フレーク中辛

ゴールデンカレー
B-5（固形）

チキンブイヨンと
ラードで作った

ディナーカレーフレークS
とろけるカレー
辛口（固形）

とろけるカレー
中辛（固形）

アレルゲンフリー（27品目
不使用）カレーフレークN

デミグラスカレー
フレーク

給食用マイルド
カレーフレークS

お子様向け 1 2 3 4 5 HOT

辛い甘い

商品名についている記号
N ・・・ 化学調味料は使用しておりません。　S ・・・ 牛由来原材料（乳製品を除く）は使用しておりません。

カレー辛味順位表

フレークの特長
フレークは使い勝手が良く、経済的で大量調理に向いています。

【POINT①】
フレークは60℃～70℃の
お湯に良く溶けます。

【POINT②】
開封後は密封のできる容器にいれて
冷蔵庫で保管してください。

カレー、シチュー、ハヤシ、ホワイトソース、デミグラスソースなど、豊富な商品ラインナップを取り揃えています。

バリエーション豊かなS&Bのフレーク＆ルウ
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σΟφーΧϨーフϨーク1Lg

಺༰ྔ 1LH
ՙ࢟ 20

৆ຯؒظ 24ϲ݄
個装サイズ（ॏྔ）2�0×1�0（1
010H）
Ϙʔϧサイズ（ॏྔ）�（�）
έʔεサイズ（ॏྔ）2�0×��0×2�0（21�0LH）

඼໊ίʔυ 1���1
+"/ίʔυ ＊0�2901

֎装ҹ5*࡮'ίʔυ 149010020�290�

ϑΥϯɾυɾϘʔιʔεɺՌ࣮ɺ໺༹͚͕ࡊ
Μ͜ ΧͩϨʔϑϨʔΫです。ൃ ചҎདྷઈ
େͳਓؾのϩϯάηϥʔ঎඼です。

【原材料名】খഴค（ࠃ಺੡଄）ɺࢷڇಲࢷ
ࠞ߹༉ࢷɺιςʔɾυɾΦχΦϯ（ࢷڇಲࠞࢷ߹
༉ࢷɺۄͶ͗ ）ɺΧϨʔคɺ৯Ԙɺ࠭ ౶ɺόφφɺ
ೕ౶ɺϑΥϯɾυɾϘʔιʔεɺιʔεύ΢μʔɺ߳
ਏྉɺ୤ࢷคೕɺͿͲ͏ ౶ʗΧϥϝϧ৭ૉɺௐ
ຯྉ（Ξϛϊࢎ౳）ɺࢎຯྉɺ（Ұ෦ʹখഴɾೕ
੒෼ɾڇ೑ɾେ౾ɾόφφɾΓΜ͝ をؚΉ）栄養成分＜分析値＞

100gあたりの栄養成分
⿟ΤωϧΪʔ�ŋ�1�LDBM
⿟ਫ෼ŋŋŋŋŋŋŋŋ 2�1H
⿟ͨΜͺ͘ ࣭�ŋŋŋ ���H
⿟࣭ࢷŋŋŋŋŋŋŋ�1��H
⿟୸ਫԽ෺ŋŋŋ�0�2H
⿟փ෼ŋŋŋŋŋŋŋŋ ��9H
⿟φτϦ΢Ϝ�ŋ�
400mH
⿟৯෺ણҡŋŋŋŋ4�1H
⿟৯Ԙ૬౰ྔŋŋ���H

チΩϯϒΠϤϯͱϥーυͰͨͬ࡞σΟφーΧϨーフϨーク41Lg

಺༰ྔ 1LH
ՙ࢟ 20

৆ຯؒظ 24ϲ݄
個装サイズ（ॏྔ）2�0×1�0（1
010H）
Ϙʔϧサイズ（ॏྔ）�（�）
έʔεサイズ（ॏྔ）2�0×��0×2�0（21�0LH）

඼໊ίʔυ 1���2
+"/ίʔυ ＊0��2�9

֎装ҹ5*࡮'ίʔυ 149010020��2��

ϑΥϯɾυɾϘʔιʔεʹ୅ΘΓɺνΩϯϒ
イϤϯͱϥʔυを࢖༻してίΫの͋Δຯ
ましͨ。ೕ੡඼をআ͛͋࢓ʹ ༝དྷڇ͘
。です༺࢖ྉはෆࡐݪ

【原材料名】খഴค（ࠃ಺੡଄）ɺಲࢷɺι
ςʔɾυɾΦχΦϯ（ಲࢷɺۄͶ͗ ）ɺΧϨʔคɺ৯
Ԙɺ࠭ ౶ɺόφφɺೕ౶ɺνΩϯϒイϤϯɺιʔ
εύ΢μʔɺ߳ ਏྉɺ୤ࢷคೕɺͿͲ͏ ౶ʗΧ
ϥϝϧ৭ૉɺௐຯྉ（Ξϛϊࢎ౳）ɺࢎຯྉɺ
߳ྉɺ（Ұ෦ʹখഴɾೕ੒෼ɾେ౾ɾܲ ೑ɾόφ
φɾΓΜ͝ をؚΉ）栄養成分＜分析値＞

100gあたりの栄養成分
⿟ΤωϧΪʔ�ŋ�11LDBM
⿟ਫ෼ŋŋŋŋŋŋŋŋ 2�0H
⿟ͨΜͺ͘ ࣭�ŋŋŋ ���H
⿟࣭ࢷŋŋŋŋŋŋŋ�1�0H
⿟୸ਫԽ෺ŋŋŋ�0�4H
⿟փ෼ŋŋŋŋŋŋŋŋ 9�0H
⿟φτϦ΢Ϝ�ŋ�
�00mH
⿟৯෺ણҡŋŋŋŋ���H
⿟৯Ԙ૬౰ྔŋŋ��9H

௚ՐমきΧϨーフϨーク1Lg

಺༰ྔ 1LH
ՙ࢟ 10

৆ຯؒظ 1�ϲ݄
個装サイズ（ॏྔ）2�0×1�0（1
010H）
Ϙʔϧサイズ（ॏྔ）�（�）
έʔεサイズ（ॏྔ）2�0×2�0×2�0（10��LH）

඼໊ίʔυ 04�1�
+"/ίʔυ ＊04�1��

֎装ҹ5*࡮'ίʔυ 1490100204�1�2

ϑΥϯɾυɾϘʔϕʔεのਂ͍ίΫͱɺΦχ
Φϯのࢫຯ͕͍͖て͍ます。直Րזで
গྔͣͭɺͬ͘͡ Γ࡞Γ͋ ͛ ϑͨϨʔΫで
す。

【原材料名】৯༻༉ࢷ（ࢷڇɺಲࢷ）ɺখഴ
คɺΧϨʔคɺ৯Ԙɺ࠭ ౶ɺΦχΦϯύ΢μʔɺ
όφφɺϑΥϯɾυɾϘʔιʔεɺ߳ ਏྉɺ୤ࢷค
ೕɺιʔεύ΢μʔɺೕ౶ɺνΩϯϒイϤϯɺͿ
Ͳ͏ ౶ɺΧϥϝϧ৭ૉɺௐຯྉ（Ξϛϊࢎ౳）ɺ
ຯྉɺ（ͦのଞେ౾ɺΓΜ͝ࢎ ༝དྷࡐݪྉをؚ
Ή）栄養成分＜分析値＞

100gあたりの栄養成分
⿟ΤωϧΪʔ�ŋ�2�LDBM
⿟ਫ෼ŋŋŋŋŋŋŋŋ 1�9H
⿟ͨΜͺ͘ ࣭�ŋŋŋ ��4H
⿟࣭ࢷŋŋŋŋŋŋŋ���4H
⿟୸ਫԽ෺ŋŋŋ4��2H
⿟փ෼ŋŋŋŋŋŋŋŋ 9�1H
⿟φτϦ΢Ϝ�ŋ�
200mH
⿟৯෺ણҡŋŋŋŋ���H
⿟৯Ԙ૬౰ྔŋŋ��1H

ΰールσϯΧϨーフϨーク1Lg

಺༰ྔ 1LH
ՙ࢟ 20

৆ຯؒظ 24ϲ݄
個装サイズ（ॏྔ）2�0×1�0（1
010H）
Ϙʔϧサイズ（ॏྔ）�（�）
έʔεサイズ（ॏྔ）2�0×��0×2��（21�0ᶵ）

඼໊ίʔυ 1�12�
+"/ίʔυ ＊1�12��

֎装ҹ5*࡮'ίʔυ 149010021�12�2

ಠࣗ ϒʹϨϯυしͨ εύイεのಛ௃͕͍
͖ͨ ɺຊ֨޲ࢤのΧϨʔϑϨʔΫです。
ίΫਂ͘ ߳Γ๛͔ͳ͕͋࢓Γʹ ͳͬ て͍
ます。

【原材料名】খഴค（ࠃ಺੡଄）ɺࢷڇಲࢷ
ࠞ߹༉ࢷɺΧϨʔคɺ৯Ԙɺ࠭ ౶ɺϏʔϑϒイ
ϤϯɺΦχΦϯύ΢μʔɺ߳ ਏྉʗΧϥϝϧ
৭ૉɺௐຯྉ（Ξϛϊࢎ౳）ɺೕԽࡎɺࢎຯྉɺ
（Ұ෦ʹখഴɾೕ੒෼ɾڇ೑ɾಲ೑をؚΉ）

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
⿟ΤωϧΪʔ�ŋ�0�LDBM
⿟ਫ෼ŋŋŋŋŋŋŋŋ 2�2H
⿟ͨΜͺ͘ ࣭�ŋŋŋ ���H
⿟࣭ࢷŋŋŋŋŋŋŋ�2��H
⿟୸ਫԽ෺ŋŋŋ44��H
⿟փ෼ŋŋŋŋŋŋŋ11��H
⿟φτϦ΢Ϝ�ŋ4
200mH
⿟৯෺ણҡŋŋŋŋ4�4H
⿟৯Ԙ૬౰ྔ�ŋ10��H

ͱΖ͚ΔΧϨーフϨーク1ޱ؁Lg

಺༰ྔ 1LH
ՙ࢟ 20

৆ຯؒظ 1�ϲ݄
個装サイズ（ॏྔ）2�0×1�0（1
010H）
Ϙʔϧサイズ（ॏྔ）�（�）
έʔεサイズ（ॏྔ）2�0×��0×2�0（21�0LH）

඼໊ίʔυ 1���1
+"/ίʔυ ＊1���11�

֎装ҹ5*࡮'ίʔυ 149010021���1��

11छྨの໺ࡊを࢖༻しͨɺまΖ΍͔ͳ
ຯΘ͍ਂ͍ΧϨʔです。؁ຯʹはさͭ ま
͍΋΋࢖༻。໺ࡊのଞɺϙʔΫΤΩεɺ
߬฼ΤΩεを࢖༻してίΫをग़して͍ま
す。

【原材料名】৯༻༉ࢷ（ύʔϜ༉ɺͳͨ Ͷ༉）ɺখഴคɺ࠭ ౶ɺ৯ԘɺΧϨʔคɺで
ΜคɺϙςτϑϨʔΫɺೕ౶ɺϙʔΫύ΢μʔɺさͭ ま͍ ΋ύ΢μʔɺനࡊΤΩεύ΢
μʔɺ߳ ਏྉɺ໺ࡊϖʔετ（େ౾༉ɺͳͨ Ͷ༉ɺۄͶ͗ ɺ͔ ΅ͪ Όɺ́ Ε͏Μ૲ɺਓ
ɺ΍ま͍ࢀ ΋ɺϞϩϔイϠɺ୤ࢷେ౾）ɺϛϧΫύ΢μʔɺϛϧϙϫύ΢μʔ（σΩετ
Ϧϯɺ࠭ ౶ɺ৯ԘɺۄͶ͗ ΤΩεɺιςʔɾυɾΦχΦϯɺਓࢀΤΩεɺηϩϦɺͦのଞ）ɺ
ϩʔετΩϟϕπύ΢μʔɺ߬ ฼ΤΩεௐຯྉʗௐຯྉ（Ξϛϊࢎ౳）ɺΧϥϝϧ৭
ૉɺࢎຯྉɺೕԽࡎɺ（Ұ෦ʹখഴɾೕ੒෼ɾେ౾ɾܲ ೑ɾಲ೑ɾ΍ま͍ ΋をؚΉ）栄養成分＜分析値＞

100gあたりの栄養成分
⿟ΤωϧΪʔ�ŋ�10LDBM
⿟ਫ෼ŋŋŋŋŋŋŋŋ ��1H
⿟ͨΜͺ͘ ࣭�ŋŋŋ ���H
⿟࣭ࢷŋŋŋŋŋŋŋ���4H
⿟୸ਫԽ෺ŋŋŋ4���H
⿟փ෼ŋŋŋŋŋŋŋ11�2H
⿟φτϦ΢Ϝ�ŋ4
�00mH
⿟৯෺ણҡŋŋŋŋ��4H
⿟৯Ԙ૬౰ྔ�ŋ10�9H

ͱΖ͚ΔΧϨーフϨークதਏ1Lg

಺༰ྔ 1LH
ՙ࢟ 20

৆ຯؒظ 1�ϲ݄
個装サイズ（ॏྔ）2�0×1�0（1
010H）
Ϙʔϧサイズ（ॏྔ）�（�）
έʔεサイズ（ॏྔ）2�0×��0×2�0（21�0LH）

඼໊ίʔυ 1���2
+"/ίʔυ ＊1���2��

֎装ҹ5*࡮'ίʔυ 149010021���2��

10छྨの໺ࡊを࢖༻しͨɺまΖ΍͔ͳ
ຯΘ͍ਂ͍ΧϨʔです。໺ࡊのଞɺϙʔ
ΫΤΩεɺ߬ ฼ΤΩεを࢖༻してίΫを
ग़して ま͍す。

【原材料名】৯༻༉ࢷ（ύʔϜ༉ɺͳͨ Ͷ༉）ɺখഴคɺ࠭ ౶ɺ৯ԘɺΧϨʔคɺ
でΜคɺϙςτϑϨʔΫɺϙʔΫύ΢μʔɺനࡊΤΩεύ΢μʔɺϩʔετΩϟϕ
πύ΢μʔɺ߳ ਏྉɺ໺ࡊϖʔετ（େ౾༉ɺͳͨ Ͷ༉ɺۄͶ͗ ɺ͔ ΅ Όͪɺ́͏
ΕΜ૲ɺਓࢀɺ΍ま͍ ΋ɺϞϩϔイϠɺ୤ࢷେ౾）ɺϛϧΫύ΢μʔɺϛϧϙϫύ΢
μʔ（σΩετϦϯɺ࠭ ౶ɺ৯ԘɺۄͶ͗ ΤΩεɺιςʔɾυɾΦχΦϯɺਓࢀΤΩεɺ
ηϩϦɺͦのଞ）ɺ߬ ฼ΤΩεௐຯྉʗௐຯྉ（Ξϛϊࢎ౳）ɺΧϥϝϧ৭ૉɺࢎ
ຯྉɺೕԽࡎɺ（Ұ෦ʹখഴɾೕ੒෼ɾେ౾ɾܲ ೑ɾಲ೑ɾ΍ま͍ ΋をؚΉ）栄養成分＜分析値＞

100gあたりの栄養成分
⿟ΤωϧΪʔ�ŋ�10LDBM
⿟ਫ෼ŋŋŋŋŋŋŋŋ 2��H
⿟ͨΜͺ͘ ࣭�ŋŋŋ ���H
⿟࣭ࢷŋŋŋŋŋŋŋ���2H
⿟୸ਫԽ෺ŋŋŋ4��0H
⿟փ෼ŋŋŋŋŋŋŋ11�2H
⿟φτϦ΢Ϝ�ŋ4
400mH
⿟৯෺ણҡŋŋŋŋ���H
⿟৯Ԙ૬౰ྔ�ŋ11�2H

ͱΖ͚ΔΧϨーフϨークਏ1ޱLg

಺༰ྔ 1LH
ՙ࢟ 20

৆ຯؒظ 1�ϲ݄
個装サイズ（ॏྔ）2�0×1�0（1
010H）
Ϙʔϧサイズ（ॏྔ）�（�）
έʔεサイズ（ॏྔ）2�0×��0×2�0（21�0LH）

඼໊ίʔυ 1����
+"/ίʔυ ＊1������

֎装ҹ5*࡮'ίʔυ 149010021����2�

10छྨの໺ࡊを࢖༻しͨ ɺຯΘ͍ਂ͍
ਏޱΧϨʔです。໺ࡊのଞɺϙʔΫΤΩ
εɺ߬ ฼ΤΩεを࢖༻してίΫをग़して
ま͍す。

【原材料名】৯༻༉ࢷ（ύʔϜ༉ɺͳͨ Ͷ༉）ɺখഴคɺ࠭ ౶ɺ৯ԘɺΧϨʔคɺ
でΜคɺ߳ ਏྉɺϙςτϑϨʔΫɺϙʔΫύ΢μʔɺനࡊΤΩεύ΢μʔɺ໺ࡊ
ϖʔετ（େ౾༉ɺͳͨ Ͷ༉ɺۄͶ͗ ɺ͔ ΅ͪ Όɺ́ Ε͏Μ૲ɺਓࢀɺ΍ま͍ ΋ɺϞ
ϩϔイϠɺ୤ࢷେ౾）ɺϛϧΫύ΢μʔɺϛϧϙϫύ΢μʔ（σΩετϦϯɺ࠭ ౶ɺ
৯ԘɺۄͶ͗ ΤΩεɺιςʔɾυɾΦχΦϯɺਓࢀΤΩεɺηϩϦɺͦのଞ）ɺ߬ ฼Τ
ΩεௐຯྉɺϩʔετΩϟϕπύ΢μʔʗௐຯྉ（Ξϛϊࢎ౳）ɺΧϥϝϧ৭ૉɺ
ɺ（Ұ෦ʹখഴɾೕ੒෼ɾେ౾ɾܲࡎຯྉɺೕԽࢎ ೑ɾಲ೑ɾ΍ま͍ ΋をؚΉ）栄養成分＜分析値＞

100gあたりの栄養成分
⿟ΤωϧΪʔ�ŋ�09LDBM
⿟ਫ෼ŋŋŋŋŋŋŋŋ 2��H
⿟ͨΜͺ͘ ࣭�ŋŋŋ ���H
⿟࣭ࢷŋŋŋŋŋŋŋ����H
⿟୸ਫԽ෺ŋŋŋ4��1H
⿟փ෼ŋŋŋŋŋŋŋ11��H
⿟φτϦ΢Ϝ�ŋ4
400mH
⿟৯෺ણҡŋŋŋŋ4�0H
⿟৯Ԙ૬౰ྔ�ŋ11�2H

ͱΖ͚Δڅ৯用ΧϨーフϨーク/1Lg

಺༰ྔ 1LH
ՙ࢟ 10

৆ຯؒظ 24ϲ݄
個装サイズ（ॏྔ）2�0×1�0（1
010H）
Ϙʔϧサイズ（ॏྔ）�（�）
έʔεサイズ（ॏྔ）2�0×2�0×2�0（10��LH）

඼໊ίʔυ 1����
+"/ίʔυ ＊1����4��

֎装ҹ5*࡮'ίʔυ 149010021����1��

さͭま͍΋ɾനࡊɾΩϟϕπɾۄͶ を͗࢖
༻しɺ໺ࡊのࢫΈをॆ෼ʹҾ͖ग़しͨ
ຯΘ͍ͱίΫ͕ಛ௃のޱ؁のΧϨʔϑ
ϨʔΫです。
Խֶௐຯྉを࢖༻して ま͍ͤ Μ。

【原材料名】খഴคɺ৯༻༉ࢷ（ύʔϜ༉ɺͳ
ͨͶ༉）ɺ࠭ ౶ɺでΜคɺ৯ԘɺΧϨʔคɺσΩ
ετϦϯɺさͭ ま͍ ΋ύ΢μʔɺ߬ ฼ΤΩεύ΢
μʔɺനࡊΤΩεύ΢μʔɺ߳ ਏྉɺϩʔετ
Ωϟϕπύ΢μʔɺϩʔετΦχΦϯύ΢μʔʗ
Χϥϝϧ৭ૉɺ（Ұ෦ʹখഴをؚΉ）

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
⿟ΤωϧΪʔ�ŋ4��LDBM
⿟ਫ෼ŋŋŋŋŋŋŋŋ ���H
⿟ͨΜͺ͘ ࣭�ŋŋŋ 4�0H
⿟࣭ࢷŋŋŋŋŋŋŋ2���H
⿟୸ਫԽ෺ŋŋŋ����H
⿟փ෼ŋŋŋŋŋŋŋŋ 9��H
⿟φτϦ΢Ϝ�ŋ�
�00mH
⿟৯෺ણҡŋŋŋŋ���H
⿟৯Ԙ૬౰ྔŋŋ9�1H

ͱΖ͚ΔԤ෩ΧϨーフϨーク（ೱްσϛάϥス）1̺ ｇ

಺༰ྔ ̶̺̍
ՙ࢟ 20

৆ຯؒظ 1�ϲ݄
個装サイズ（ॏྔ）2�0×1�0（1
010H）
Ϙʔϧサイズ（ॏྔ）�（�）
έʔεサイズ（ॏྔ）2�0×��0×2�0（21�0L̶ ）

඼໊ίʔυ 1���2
+"/ίʔυ ＊1���2�

֎装ҹ5*࡮'ίʔυ 149010021���24

Ϗʔϑͱ໺ࡊをࣽࠐΜͩσϛάϥειʔε
のೱްͳຯΘ͍͕ಛ௃のԤ෩ΧϨʔϑ
ϨʔΫです。ΨʔϦοΫɺΫϛϯɺίϦΞϯμʔ
ͳͲのεύイεでΞΫηϯτ。ӅしຯʹΧΧ
ΦϚεを࢖༻しɺେਓ΋ຬ଍のຯΘ͍。

【原材料名】৯༻༉ࢷ（ࢷڇɺಲࢷ）ɺখഴคɺ
࠭౶ɺでΜคɺ৯ԘɺΧϨʔคɺϏʔϑϒイϤϯɺ
߳ਏྉɺΧΧΦϚεɺ߬ ฼ΤΩεύ΢μʔɺ໺
ϒイϤϯύ΢μʔɺιʔεύ΢μʔɺΨʔϦοΫࡊ
ϖʔετʗΧϥϝϧ৭ૉɺௐຯྉ（Ξϛϊࢎ౳）ɺ
ຯྉɺ߳ࢎ ྉɺ߳ ਏྉநग़෺ɺ（Ұ෦ʹখഴɾ
ೕ੒෼ɾڇ೑ɾେ౾ɾܲ ೑ɾಲ೑ɾΓΜ͝ をؚΉ）栄養成分＜分析値＞

100gあたりの栄養成分
⿟ΤωϧΪʔ�ŋ4�0LDBM
⿟ਫ෼ŋŋŋŋŋŋŋŋ ���H
⿟ͨΜͺ͘ ࣭�ŋŋŋ ��2H
⿟࣭ࢷŋŋŋŋŋŋŋ2��1H
⿟୸ਫԽ෺ŋŋŋ�1��H
⿟փ෼ŋŋŋŋŋŋŋ11�9H
⿟φτϦ΢Ϝ�ŋ4
�00mH
⿟৯෺ણҡŋŋŋŋ��0H
⿟৯Ԙ૬౰ྔ�ŋ11�9H

ͱΖ͚Δ͏ͲΜ用ΧϨーフϨーク（࿨෩ͩ͠）1̺ ｇ

಺༰ྔ ̶̺̍
ՙ࢟ 10

৆ຯؒظ 24ϲ݄
個装サイズ（ॏྔ）2�0×1�0（1
010H）
Ϙʔϧサイズ（ॏྔ）�（�）
έʔεサイズ（ॏྔ）2�0×2�0×2�0（10��LH）

඼໊ίʔυ 1���1
+"/ίʔυ ＊1���10�

֎装ҹ5*࡮'ίʔυ 149010021���1��

અ׍ Β͔͡ ͬ͘ Γͱͨͬ࡞ ͩ͜ΘΓの࿨෩
しͩͱしΐ͏ Ώの෩ຯをಛ௃ͱしͨ ΧϨʔ͏
ͲΜ༻のΧϨʔϑϨʔΫです。͓ ΈʹԠ޷
て͡ しͩɾしΐ͏ Ώɾڇೕ౳をՃ ま͑すͱʮ໊
ళ෩ʯʹ ΞϨϯδすΔ͜ ͱ͕ で͖ ます。

【原材料名】৯༻༉ࢷ（ࢷڇɺಲࢷ）ɺでΜคɺ࠭ ౶ɺখഴคɺ
৯ԘɺΧϨʔคɺค຤ে༉ɺೱॖে༉ɺۄͶ͗ ɺϙʔΫΤΩεɺν
ΩϯΤΩεɺ߬ ฼ΤΩεɺͨΜനՃਫ෼ղ෺（େ౾）ɺڕেௐຯ
ྉ（ڕে（ڕհྨ）ɺ߬ ฼ΤΩεɺ৯ԘɺϚογϡϧʔϜΤΩε）ɺ
ΜͨനՃਫ෼ղ෺（͍Θしɺ͔͓ͭ）ɺനࡊΤΩεɺ͔͓ͭઅΤΩ
εʗௐຯྉ（Ξϛϊࢎ౳）ɺ૿ ೪ࡎ（Ωサϯλϯ）ɺΧϥϝϧ৭ૉɺ
߳ྉɺ（Ұ෦ʹখഴɾେ౾ɾܲ ೑ɾಲ೑ɾڕে（ڕհྨ）をؚΉ）栄養成分＜分析値＞

100gあたりの栄養成分
⿟ΤωϧΪʔ�ŋ4��LDBM
⿟ਫ෼ŋŋŋŋŋŋŋŋ ���H
⿟ͨΜͺ͘ ࣭�ŋŋŋ ��4H
⿟࣭ࢷŋŋŋŋŋŋŋ2��4H
⿟୸ਫԽ෺ŋŋŋ����H
⿟փ෼ŋŋŋŋŋŋŋ12�2H
⿟φτϦ΢Ϝ�ŋ�
000mH
⿟৯෺ણҡŋŋŋŋ2�9H
⿟৯Ԙ૬౰ྔ�ŋ12��H

※サイズ表示は全て高さ×幅×奥行（m/m）です。個装サイズφは直径を表します。 ＊4901002の略46
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4# ('

ಛ੡ΧϨーフϨーク"�1�1Lg

಺༰ྔ 1LH
ՙ࢟ 20

৆ຯؒظ 24ϲ݄
個装サイズ（ॏྔ）2�0×1�0（1
010H）
Ϙʔϧサイズ（ॏྔ）�（�）
έʔεサイズ（ॏྔ）2�0×��0×2��（21�0ᶵ）

඼໊ίʔυ 1�091
+"/ίʔυ ＊1�091�

֎装ҹ5*࡮'ίʔυ 149010021�0910

ಛ੡ΧϨʔคの߳Γཱ をͪ׆ し͔ɺΫη
のͳ͍ຯʹ͛͋࢓ ましͨ 。Ͳͳͨ のޱʹ
΋ྑ͘ ೃછΉɺϕʔγοΫλイϓのΧϨʔ
ϑϨʔΫです。

【原材料名】খഴค（ࠃ಺੡଄）ɺࢷڇಲ
ɺ৯ԘɺΧϨʔคɺ࠭ࢷ༉߹ࠞࢷ ౶ʗ૿೪ࡎ
（Ճ޻σϯϓϯ）ɺௐຯྉ（Ξϛϊࢎ౳）ɺΧϥ
ϝϧ৭ૉɺ（Ұ෦ʹখഴをؚΉ）

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
⿟ΤωϧΪʔ�ŋ�1�LDBM
⿟ਫ෼ŋŋŋŋŋŋŋŋ ��0H
⿟ͨΜͺ͘ ࣭�ŋŋŋ ��4H
⿟࣭ࢷŋŋŋŋŋŋŋ���9H
⿟୸ਫԽ෺ŋŋŋ44��H
⿟փ෼ŋŋŋŋŋŋŋŋ 9�9H
⿟φτϦ΢Ϝ�ŋ�
�00mH
⿟৯෺ણҡŋŋŋŋ��4H
⿟৯Ԙ૬౰ྔŋŋ9�1H

ΞϨルήϯフリー（2�඼໨ෆ使用）ΧϨーフϨーク̣1̺ ｇ

಺༰ྔ ̶̺̍
ՙ࢟ 10

৆ຯؒظ 24ϲ݄
個装サイズ（ॏྔ）�20×1��（1
012̶ ）
Ϙʔϧサイズ（ॏྔ）�（�）
έʔεサイズ（ॏྔ）2��×�11×2�0（10��L̶ ）

඼໊ίʔυ 14��1�
+"/ίʔυ ＊141042

֎装ҹ5*࡮'ίʔυ 14901002141049�

ΞϨϧήϯϑϦʔ（ࠃ಺で表示をٛ຿෇͚Δɾ表
示をਪ঑すΔ̎ ඼̓໨をؚΉࡐݪྉෆ࢖༻）のΧ
ϨʔϑϨʔΫです。໺ۄ）ࡊͶ ɾ͗さͭ ま͍ ΋ɾτϚτ）
のࢫΈをॆ෼ʹҾ͖ग़しͨຯΘ ͱ͍ίΫ͕ಛ௃の
。༺࢖ྉෆࡐݪ༝དྷڇλイϓ。Խֶௐຯྉɾޱ؁

【原材料名】でΜคɺ৯༻༉ࢷ（ύʔϜ༉ɺͳ
ͨͶ༉）ɺ࠭ ౶ɺ৯ԘɺΧϨʔคɺΦχΦϯύ΢
μʔɺ߬ ฼ΤΩεɺさͭま͍΋ύ΢μʔɺ߳ ਏ
ྉɺτϚτύ΢μʔɺ૿ ೪ࡎ（Ճ޻σϯϓϯ）ɺΧ
ϥϝϧ৭ૉɺೕԽࡎɺࢎຯྉɺ߳ ྉ

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
⿟ΤωϧΪʔ�ŋ�12LDBM
⿟ਫ෼ŋŋŋŋŋŋŋŋ 2�0H
⿟ͨΜͺ͘ ࣭�ŋŋŋ ���H
⿟࣭ࢷŋŋŋŋŋŋŋ�1�9H
⿟୸ਫԽ෺ŋŋŋ�2��H
⿟փ෼ŋŋŋŋŋŋŋŋ 9��H
⿟φτϦ΢Ϝ�ŋ�
400mH
⿟৯෺ણҡŋŋŋŋ��9H
⿟৯Ԙ૬౰ྔŋŋ���H

/&8ΧϨーフϨーク1Lg

಺༰ྔ 1LH
ՙ࢟ 20

৆ຯؒظ 24ϲ݄
個装サイズ（ॏྔ）2�0×1�0（1
010H）
Ϙʔϧサイズ（ॏྔ）�（�）
έʔεサイズ（ॏྔ）2�0×��0×2�0（21�0LH）

඼໊ίʔυ 10���
+"/ίʔυ ＊019��2

֎装ҹ5*࡮'ίʔυ 14901002019��9

Ͳͳͨ ΋ʹ͓͚͍͍ͩͨ࢖ ΔΑ͏ ɺΦʔι
υοΫεͳຯʹ͛͋࢓て͍ます。εύイ
εཱ࢓てのɺΧϨʔคの෩ຯ͕ఔྑ͘
༹͚͜ Μで ま͍す。

【原材料名】খഴคɺ৯༻༉ࢷڇ）ࢷɺಲ
ɺ৯ԘɺΧϨʔคɺ࠭（ࢷ ౶ɺΦχΦϯύ΢
μʔɺ߳ ਏྉɺௐຯྉ（Ξϛϊࢎ౳）ɺΧϥϝϧ
৭ૉɺೕԽࡎɺ（ͦのଞେ౾༝དྷࡐݪྉをؚ
Ή）

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
⿟ΤωϧΪʔ�ŋ�4�LDBM
⿟ਫ෼ŋŋŋŋŋŋŋŋ 1��H
⿟ͨΜͺ͘ ࣭�ŋŋŋ ���H
⿟࣭ࢷŋŋŋŋŋŋŋ����H
⿟୸ਫԽ෺ŋŋŋ41��H
⿟փ෼ŋŋŋŋŋŋŋŋ 9��H
⿟φτϦ΢Ϝ�ŋ�
�00mH
⿟৯෺ણҡŋŋŋŋ4�1H
⿟৯Ԙ૬౰ྔŋŋ9��H

スパΠγーΧϨーフϨーク1Lg

಺༰ྔ 1LH
ՙ࢟ 20

৆ຯؒظ 24ϲ݄
個装サイズ（ॏྔ）2�0×1�0（1
010H）
Ϙʔϧサイズ（ॏྔ）�（�）
έʔεサイズ（ॏྔ）2�0×��0×2�0（21�0LH）

඼໊ίʔυ 01��2
+"/ίʔυ ＊01��24

֎装ҹ5*࡮'ίʔυ 1490100201��21

߳Γ高͍εύイεをݫબしɺόϥϯεྑ
഑͘߹さΕて͍ます。෩ຯ๛͔ʹख़੒
しͨ ɺதਏλイϓのΧϨʔϑϨʔΫです。

【原材料名】ಲࢷɺখഴคɺ࠭ ౶ɺ৯ԘɺΧ
ϨʔคɺでΜคɺ߳ ਏྉɺ୤ࢷคೕɺೕ౶ɺ߬
฼ΤΩεύ΢μʔɺΦχΦϯύ΢μʔɺιʔεύ
΢μʔɺͨ ΜനՃਫ෼ղ෺（͔͓ͭɺϏʔϑɺ
ϙʔΫ）ɺௐຯྉ（Ξϛϊࢎ౳）ɺΧϥϝϧ৭ૉɺ
ೕԽࡎɺࢎຯྉɺ（ͦのଞେ౾ɺΓΜ͝ ༝དྷݪ
＜ྉをؚΉ）栄養成分＜分析値ࡐ

100gあたりの栄養成分
⿟ΤωϧΪʔ�ŋ�2�LDBM
⿟ਫ෼ŋŋŋŋŋŋŋŋ 1��H
⿟ͨΜͺ͘ ࣭�ŋŋŋ ��1H
⿟࣭ࢷŋŋŋŋŋŋŋ����H
⿟୸ਫԽ෺ŋŋŋ49�1H
⿟փ෼ŋŋŋŋŋŋŋŋ 9��H
⿟φτϦ΢Ϝ�ŋ�
�00mH
⿟৯෺ણҡŋŋŋŋ��9H
⿟৯Ԙ૬౰ྔŋŋ��9H

σϛάϥスΧϨーフϨーク1Lg

಺༰ྔ 1LH
ՙ࢟ 20

৆ຯؒظ 1�ϲ݄
個装サイズ（ॏྔ）2�0×1�0（1
010H）
Ϙʔϧサイズ（ॏྔ）�（�）
έʔεサイズ（ॏྔ）2�0×��0×2�0（21�0LH）

඼໊ίʔυ 10�4�
+"/ίʔυ ＊10�4��

֎装ҹ5*࡮'ίʔυ 1490100210�4�0�

σϛάϥειʔεでཱ࢓てͨɺίΫͱࢫ
Έの৽し͍λイϓのΧϨʔϑϨʔΫで
す。؆୯ʹຊ֨తͳ༸৯԰さΜのΑ͏
ͳΧϨʔを࡞Δ͜ ͱ͕ で͖ ます。

【原材料名】৯༻༉ࢷ（ࢷڇɺಲࢷ）ɺখഴ
คɺίʔϯελʔνɺ৯Ԙɺ࠭ ౶ɺΧϨʔคɺσ
ΩετϦϯɺιςʔɾυɾΦχΦϯɺϏʔϑΤΩεɺ
όφφɺΨʔϦοΫύ΢μʔɺ߬ ฼ΤΩεɺτϚ
τύ΢μʔɺΧϥϝϧ৭ૉɺௐຯྉ（Ξϛϊࢎ
౳）ɺࢎຯྉɺ（ͦのଞେ౾ɺܲ ೑༝དྷࡐݪྉ
をؚΉ）栄養成分＜分析値＞

100gあたりの栄養成分
⿟ΤωϧΪʔ�ŋ�21LDBM
⿟ਫ෼ŋŋŋŋŋŋŋŋ 2�1H
⿟ͨΜͺ͘ ࣭�ŋŋŋ ���H
⿟࣭ࢷŋŋŋŋŋŋŋ�4��H
⿟୸ਫԽ෺ŋŋŋ4��4H
⿟փ෼ŋŋŋŋŋŋŋ10��H
⿟φτϦ΢Ϝ�ŋ�
400mH
⿟৯෺ણҡŋŋŋŋ4�2H
⿟৯Ԙ૬౰ྔŋŋ���H

৯用ϚΠルυΧϨーフϨーク41Lgڅ

಺༰ྔ 1LH
ՙ࢟ 20

৆ຯؒظ 24ϲ݄
個装サイズ（ॏྔ）2�0×1�0（1
010H）
Ϙʔϧサイズ（ॏྔ）�（�）
έʔεサイズ（ॏྔ）2�0×��0×2�0（21�0LH）

඼໊ίʔυ 0��9�
+"/ίʔυ ＊0�1241

֎装ҹ5*࡮'ίʔυ 149010020�124�

͋ޱ ΓͨϚイϧυでɺਏຯを཈͑ͨ ޱ؁
λイϓのڅ৯༻ΧϨʔϑϨʔΫです。ೕ
੡඼をআ͘ して͓༺࢖ྉはࡐݪ༝དྷڇ
Γまͤ Μ。

【原材料名】ಲࢷɺখഴคɺ࠭ ౶ɺ৯ԘɺでΜ
คɺΧϨʔคɺೕ౶ɺ߳ ਏྉɺ߬ ฼ΤΩεύ΢
μʔɺϦϯΰύ΢μʔɺιʔεύ΢μʔɺௐຯྉ
（Ξϛϊࢎ౳）ɺΧϥϝϧ৭ૉɺೕԽࡎɺࢎຯ
ྉɺ（ͦのଞཛɺେ౾༝དྷࡐݪྉをؚΉ）

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
⿟ΤωϧΪʔ�ŋ�19LDBM
⿟ਫ෼ŋŋŋŋŋŋŋŋ 1�1H
⿟ͨΜͺ͘ ࣭�ŋŋŋ 4��H
⿟࣭ࢷŋŋŋŋŋŋŋ�2��H
⿟୸ਫԽ෺ŋŋŋ�1�2H
⿟փ෼ŋŋŋŋŋŋŋ10�1H
⿟φτϦ΢Ϝ�ŋ�
400mH
⿟৯෺ણҡŋŋŋŋ���H
⿟৯Ԙ૬౰ྔŋŋ���H

ΧϨーのԦ͞ࢠ·ᰒཻΧϨー �̨1Lg

಺༰ྔ 1̶̺
ՙ࢟ 10

৆ຯؒظ ̍̎ ϲ݄
個装サイズ（ॏྔ）�20×220（1
01�H）
Ϙʔϧサイズ（ॏྔ）�（�）
έʔεサイズ（ॏྔ）219×40�×�0�（10��LH）

඼໊ίʔυ 1�22�
+"/ίʔυ ＊1�22��

֎装ҹ5*࡮'ίʔυ 149010021�22�0

಺で表示をٛ຿෇͚Δɾ表示をਪ঑ࠃ
すΔ̎ ̓඼໨をؚΉࡐݪྉෆ࢖༻のɺ
໺ࡊのࢫΈ͕ಛ௃のまΖ΍͔ͳຯΘ͍
のΧϨʔです。͍࢖΍す͍ᰒཻλイϓ。
อଘʹศརͳϑΝεφʔ෇͖。�

【原材料名】͹Ε し͍ΐでΜคɺσΩετϦϯ（λϐΦΧでΜ
ค）ɺՌ౶ɺΧϨʔคɺ͔ ΅ Όͪɺ২෺ੑ༉ࢷՃ޻৯඼（σ
ΩετϦϯ（λϐΦΧでΜค）ɺύʔϜ༉）ɺてΜࡊ౶ɺ৯Ԙɺϙ
ςτϑϨʔΫɺγϣʔτχϯά（ύʔϜ༉）ɺさͭ ま͍ ΋ɺค຤ਫ
ѿɺ໺߳ࡊຯύʔϜ༉ɺۄͶ͗ɺ໺ࡊΤΩεύ΢μʔ（ۄ
Ͷ͗ ΤΩεύ΢μʔɺനࡊΤΩεύ΢μʔɺ߬ ฼ΤΩεύ΢
μʔ）ɺ߬ ฼ΤΩεύ΢μʔʗௐຯྉ（Ξϛϊࢎ౳）ɺೕԽࡎ栄養成分＜分析値＞

100gあたりの栄養成分
⿟ΤωϧΪʔ�ŋ���LDBM
⿟ਫ෼ŋŋŋŋŋŋŋŋ 4�2H
⿟ͨΜͺ͘ ࣭�ŋŋŋ ��4H
⿟࣭ࢷŋŋŋŋŋŋŋŋ ��4H
⿟୸ਫԽ෺ŋŋŋ�4��H
⿟փ෼ŋŋŋŋŋŋŋŋ 9��H
⿟φτϦ΢Ϝ�ŋ�
200mH
⿟৯෺ણҡŋŋŋŋ���H
⿟৯Ԙ૬౰ྔŋŋ��1H

栄養成分＜分析値＞100gあたりの栄養成分
⿟ΤωϧΪʔ�ŋ�20LDBM
⿟ਫ෼ŋŋŋŋŋŋŋŋ 2�9H
⿟ͨΜͺ͘ ࣭�ŋŋŋ ��4H
⿟࣭ࢷŋŋŋŋŋŋŋ�4��H
⿟୸ਫԽ෺ŋŋŋ4��2H

⿟փ෼ŋŋŋŋŋŋŋ10��H
⿟φτϦ΢Ϝ�ŋ 4
100mH
⿟৯෺ણҡŋŋŋŋ ���H
⿟৯Ԙ૬౰ྔ�ŋ10�4H

ΰールσϯΧϨーಈ෺ੑࡐݪྉෆ使用1̺ ｇ

಺༰ྔ ̶̺̍
ՙ࢟ 10

৆ຯؒظ 1�ϲ݄
個装サイズ（ॏྔ）1�2×240×��（1
0�0̶ ）
Ϙʔϧサイズ（ॏྔ）�（�）
έʔεサイズ（ॏྔ）19�×2��×2��（11�0ᶵ）

඼໊ίʔυ 1�09�
+"/ίʔυ ＊1�09��

֎装ҹ5*࡮'ίʔυ 149010021�09��

ಈ෺ੑࡐݪྉ（ڇ೑ɺಲ೑ɺܲ ೑ɺཛɺ
ೕͳͲのச࢈෺ɺڕհྨをؚΉࡐݪ
ྉ）ෆݫ。༺࢖બしͨεύイεをόϥϯ
εΑ͘ ഑߹しͨɺΧϨʔຊདྷの߳ΓͱΩ
Ϩをಛ௃ͱしͨ ΧϨʔです。

【原材料名】খഴค（ࠃ಺੡଄）ɺύʔϜ༉ɾ
ͳͨ Ͷ༉ࠞ߹༉ࢷɺ৯ԘɺΧϨʔคɺ࠭ ౶ɺ߳
ਏྉʗΧϥϝϧ৭ૉɺௐຯྉ（Ξϛϊࢎ౳）ɺ
ຯྉɺ（Ұ෦ʹখഴをؚΉ）ࢎ

栄養成分＜分析値＞100gあたりの栄養成分
⿟ΤωϧΪʔ�ŋ�29LDBM
⿟ਫ෼ŋŋŋŋŋŋŋŋ 1��H
⿟ͨΜͺ͘ ࣭�ŋŋŋ 4��H
⿟࣭ࢷŋŋŋŋŋŋŋ����H
⿟୸ਫԽ෺ŋŋŋ4��4H

⿟փ෼ŋŋŋŋŋŋŋ1��2H
⿟φτϦ΢Ϝ�ŋ 4
900mH
⿟৯෺ણҡŋŋŋŋ 2��H
⿟৯Ԙ૬౰ྔ�ŋ12�4H

ΰールσϯΧϨー#ʵ��1Lg

಺༰ྔ 1LH
ՙ࢟ 10

৆ຯؒظ 1�ϲ݄
個装サイズ（ॏྔ）1�2×240×��（1
0�0H）
Ϙʔϧサイズ（ॏྔ）�（�）
έʔεサイズ（ॏྔ）19�×2��×2��（11�0ᶵ）

඼໊ίʔυ 1�09�
+"/ίʔυ ＊1�09�1

֎装ҹ5*࡮'ίʔυ 149010021�09��

߳Γ高͍εύイεͱɺϑϥϯεྉཧのຯ
のϕʔε（ϛϧϙϫ）͕ ま͏͘ ௐ࿨さΕて
ま͍す。఻౷のຯをଘ෼ʹ͓ しָΈ͘ ͩ
さ͍ 。

【原材料名】ࢷڇಲࠞࢷ߹༉ࢷ（ࠃ಺੡଄）ɺখ
ഴคɺ৯Ԙɺ࠭ ౶ɺΧϨʔคɺσΩετϦϯɺϏʔϑΤΩ
εɺϛϧϙϫύ΢μʔɺΦχΦϯύ΢μʔɺόλʔɺιʔ
εύ΢μʔɺͨΜനՃਫ෼ղ෺（͔͓ͭɺϏʔϑɺ
ϙʔΫ）ɺ߳ ਏྉʗ૿೪ࡎ（Ճ޻σϯϓϯ）ɺௐຯྉ
（Ξϛϊࢎ౳）ɺΧϥϝϧ৭ૉɺࢎຯྉɺೕԽࡎɺ（Ұ
෦ʹখഴɾೕ੒෼ɾڇ೑ɾେ౾ɾܲ ೑ɾಲ೑をؚΉ）

ͱΖ͚ΔΧϨー1ޱ؁Lg

಺༰ྔ 1LH
ՙ࢟ 20

৆ຯؒظ 1�ϲ݄
個装サイズ（ॏྔ）1�2×240×��（1
0�0H）
Ϙʔϧサイズ（ॏྔ）�（�）
έʔεサイズ（ॏྔ）19�×��0×2��（21��LH）

඼໊ίʔυ 1���4
+"/ίʔυ ＊1���42�

֎装ҹ5*࡮'ίʔυ 149010021���49�

ͱΖ͚ΔΑ͏ ͳまΖ΍͔ͳຯΘ͍のΧ
Ϩʔです。ͨ ͬ΀Γの໺ࡊを͡ ͬ͘ Γͱࣽ
Έましͨࠐ 。͓ で΋҆৺してঌし্༷ࢠ
͕ΕΔޱ؁λイϓです。

【原材料名】৯༻༉ࢷ（ύʔϜ༉ɺͳͨ Ͷ༉）ɺখഴคɺ࠭ ౶ɺ৯ԘɺでΜคɺ
ΧϨʔคɺϙςτϑϨʔΫɺϙʔΫύ΢μʔɺനࡊΤΩεύ΢μʔɺさͭ ま͍ ΋ύ
΢μʔɺ߳ ਏྉɺ໺ࡊϖʔετ（େ౾༉ɺͳͨ Ͷ༉ɺۄͶ͗ ɺ͔ ΅ Όͪɺ́ Ε͏Μ
૲ɺਓࢀɺ΍ま͍ ΋ɺϞϩϔイϠɺ୤ࢷେ౾）ɺϛϧϙϫύ΢μʔ（σΩετϦϯɺ
࠭౶ɺ৯ԘɺۄͶ͗ ΤΩεɺιςʔɾυɾΦχΦϯɺਓࢀΤΩεɺηϩϦɺͦ のଞ）ɺ
ϩʔετΩϟϕπύ΢μʔɺ߬ ฼ΤΩεௐຯྉʗௐຯྉ（Ξϛϊࢎ౳）ɺΧϥϝ
ϧ৭ૉɺࢎຯྉɺೕԽࡎɺ（Ұ෦ʹখഴɾେ౾ɾܲ ೑ɾಲ೑ɾ΍ま͍ ΋をؚΉ）

栄養成分＜分析値＞100gあたりの栄養成分
⿟ΤωϧΪʔ�ŋ�19LDBM
⿟ਫ෼ŋŋŋŋŋŋŋŋ ��1H
⿟ͨΜͺ͘ ࣭�ŋŋŋ ���H
⿟࣭ࢷŋŋŋŋŋŋŋ�4�1H
⿟୸ਫԽ෺ŋŋŋ4���H

⿟փ෼ŋŋŋŋŋŋŋŋ 9��H
⿟φτϦ΢Ϝ�ŋ �
�00mH
⿟৯෺ણҡŋŋŋŋ ���H
⿟৯Ԙ૬౰ྔŋŋ 9��H

※サイズ表示は全て高さ×幅×奥行（m/m）です。個装サイズφは直径を表します。 ＊4901002の略 47
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栄養成分＜分析値＞100gあたりの栄養成分
⿟ΤωϧΪʔ�ŋ�1�LDBM
⿟ਫ෼ŋŋŋŋŋŋŋŋ 2��H
⿟ͨΜͺ͘ ࣭�ŋŋŋ ���H
⿟࣭ࢷŋŋŋŋŋŋŋ�4�4H
⿟୸ਫԽ෺ŋŋŋ4��4H

⿟փ෼ŋŋŋŋŋŋŋ11�1H
⿟φτϦ΢Ϝ�ŋ 4
200mH
⿟৯෺ણҡŋŋŋŋ ���H
⿟৯Ԙ૬౰ྔ�ŋ10��H

ͱΖ͚ΔΧϨーதਏ1Lg

಺༰ྔ 1LH
ՙ࢟ 20

৆ຯؒظ 1�ϲ݄
個装サイズ（ॏྔ）1�2×240×��（1
0�0H）
Ϙʔϧサイズ（ॏྔ）�（�）
έʔεサイズ（ॏྔ）19�×��0×2��（21��LH）

඼໊ίʔυ 1����
+"/ίʔυ ＊1����9�

֎装ҹ5*࡮'ίʔυ 149010021������

ͱΖ͚ΔΑ͏ ͳまΖ΍͔ͳຯΘ͍のΧ
Ϩʔです。ͨ ͬ΀Γの໺ࡊを͡ ͬ͘ Γͱࣽ
Έましͨ。Ͳͳͨで΋͓ࠐ しָΈ͍ͨͩ
Δ͚தਏλイϓです。

【原材料名】৯༻༉ࢷ（ύʔϜ༉ɺͳͨͶ༉）ɺখഴคɺ࠭ ౶ɺ৯ԘɺでΜ
คɺΧϨʔคɺϙςτϑϨʔΫɺϙʔΫύ΢μʔɺനࡊΤΩεύ΢μʔɺϩʔε
τΩϟϕπύ΢μʔɺ߳ ਏྉɺ໺ࡊϖʔετ（େ౾༉ɺͳͨͶ༉ɺۄͶ͗ɺ͔
΅ Όͪɺ́ Ε͏Μ૲ɺਓࢀɺ΍ま͍ ΋ɺϞϩϔイϠɺ୤ࢷେ౾）ɺϛϧϙϫύ΢
μʔ（σΩετϦϯɺ࠭ ౶ɺ৯ԘɺۄͶ͗ΤΩεɺιςʔɾυɾΦχΦϯɺਓࢀΤ
ΩεɺηϩϦɺͦ のଞ）ɺ߬ ฼ΤΩεௐຯྉʗௐຯྉ（Ξϛϊࢎ౳）ɺΧϥϝϧ
৭ૉɺࢎຯྉɺೕԽࡎɺ（Ұ෦ʹখഴɾେ౾ɾܲ ೑ɾಲ೑ɾ΍ま͍ ΋をؚΉ）

栄養成分＜分析値＞100gあたりの栄養成分
⿟ΤωϧΪʔ�ŋ�21LDBM
⿟ਫ෼ŋŋŋŋŋŋŋŋ ���H
⿟ͨΜͺ͘ ࣭�ŋŋŋ ��2H
⿟࣭ࢷŋŋŋŋŋŋŋ����H
⿟୸ਫԽ෺ŋŋŋ4���H

⿟փ෼ŋŋŋŋŋŋŋ10��H
⿟φτϦ΢Ϝ�ŋ 4
000mH
⿟৯෺ણҡŋŋŋŋ ���H
⿟৯Ԙ૬౰ྔ�ŋ10�2H

ͱΖ͚ΔΧϨーਏ1ޱLg

಺༰ྔ 1LH
ՙ࢟ 20

৆ຯؒظ 1�ϲ݄
個装サイズ（ॏྔ）1�2×240×��（1
0�0H）
Ϙʔϧサイズ（ॏྔ）�（�）
έʔεサイズ（ॏྔ）19�×��0×2��（21��LH）

඼໊ίʔυ 1����
+"/ίʔυ ＊1������

֎装ҹ5*࡮'ίʔυ 149010021������

ͱΖ͚ΔΑ͏ ͳまΖ΍͔ͳຯΘ͍のΧ
Ϩʔです。ͨ ͬ΀Γの໺ࡊを͡ ͬ͘ Γͱࣽ
Έましͨࠐ 。ਏさʹ ͩ͜ ΘΔେਓのํʹ
͝ຬ଍͍͚ͨͩ Δਏޱλイϓです。

【原材料名】৯༻༉ࢷ（ύʔϜ༉ɺͳͨ Ͷ༉）ɺখഴคɺ࠭ ౶ɺ৯ԘɺでΜคɺ
ΧϨʔคɺ߳ ਏྉɺϙςτϑϨʔΫɺϙʔΫύ΢μʔɺനࡊΤΩεύ΢μʔɺ�
໺ࡊϖʔετ（େ౾༉ɺͳͨͶ༉ɺۄͶ͗ɺ͔ ΅ͪΌɺ́ Ε͏Μ૲ɺਓࢀɺ�
΍ま͍΋ɺϞϩϔイϠɺ୤ࢷେ౾）ɺϛϧϙϫύ΢μʔ（σΩετϦϯɺ࠭ ౶ɺ�
৯ԘɺۄͶ͗ ΤΩεɺιςʔɾυɾΦχΦϯɺਓࢀΤΩεɺηϩϦɺͦ のଞ）ɺ߬ ฼
ΤΩεௐຯྉɺϩʔετΩϟϕπύ΢μʔʗௐຯྉ（Ξϛϊࢎ౳）ɺΧϥϝϧ
৭ૉɺࢎຯྉɺೕԽࡎɺ（Ұ෦ʹখഴɾେ౾ɾܲ ೑ɾಲ೑ɾ΍ま͍ ΋をؚΉ）

σΟφーϏーフγチューフϨーク1Lg

಺༰ྔ 1LH
ՙ࢟ 20

৆ຯؒظ 24ϲ݄
個装サイズ（ॏྔ）2�0×1�0（1
010H）
Ϙʔϧサイズ（ॏྔ）�（�）
έʔεサイズ（ॏྔ）2�0×��0×2�0（21�0LH）

඼໊ίʔυ 1���4
+"/ίʔυ ＊�02�0�

֎装ҹ5*࡮'ίʔυ 14901002�02�0�

ϑϥϯεྉཧのجຊͱͳͬ て͍ΔϑΥϯɾ
υɾϘʔʹௐ࿨のͱΕͨεύイεɺૉࡐ
͕ਂ͍ຯΘ を͍ੜΈग़して ま͍す。

【原材料名】ύʔϜ༉ɾࢷڇɾେ౾༉ɾͳͨͶ༉ࠞ߹༉
ɺখഴคɺ࠭（಺੡଄ࠃ）ࢷ ౶ɺ৯ԘɺιςʔɾυɾΦχΦϯ
（ύʔϜ༉ɾࢷڇɾେ౾༉ɾͳͨͶ༉ࠞ߹༉ࢷɺۄͶ͗）ɺ�
τϚτύ΢μʔɺόφφɺϑΥϯɾυɾϘʔιʔεɺνΩϯϒイϤ
ϯɺ୤ࢷคೕɺ߳ ਏྉɺιʔεύ΢μʔɺͿͲ͏ ౶ʗΧϥϝ
ϧ৭ૉɺௐຯྉ（Ξϛϊࢎ౳）ɺೕԽࡎɺࢎຯྉɺ߳ ྉɺ（Ұ
෦ʹখഴɾೕ੒෼ɾڇ೑ɾେ౾ɾܲ ೑ɾόφφɾΓΜ͝ をؚΉ）栄養成分＜分析値＞

100gあたりの栄養成分
⿟ΤωϧΪʔ�ŋ�29LDBM
⿟ਫ෼ŋŋŋŋŋŋŋŋ 2�4H
⿟ͨΜͺ͘ ࣭�ŋŋŋ ���H
⿟࣭ࢷŋŋŋŋŋŋŋ����H
⿟୸ਫԽ෺ŋŋŋ42��H
⿟փ෼ŋŋŋŋŋŋŋ10�9H
⿟φτϦ΢Ϝ�ŋ4
100mH
⿟৯෺ણҡŋŋŋŋ2��H
⿟৯Ԙ૬౰ྔ�ŋ10�4H

ͱΖ͚ΔγチューフϨークϏーフ用１̺ ｇ

಺༰ྔ 1̶̺
ՙ࢟ 20

৆ຯؒظ 12ϲ݄
個装サイズ（ॏྔ）2�0×1�0（1
010H）
Ϙʔϧサイズ（ॏྔ）�（�）
έʔεサイズ（ॏྔ）2�0×��0×2�0（21�0LH）

඼໊ίʔυ 1���9
+"/ίʔυ ＊1���9��

֎装ҹ5*࡮'ίʔυ 149010021���94�

ͬ͡ Γࣽ͘ ΈͱɺϒイϤϯࢫのࡊΜͩ໺ࠐ
のਂΈの Δ͋ຯΘ͍͕ͱ͚ ͋ͬ ͨɺ͝ は
ΜͱΑ͘ ߹͏ γνϡʔです。

【原材料名】৯༻༉ࢷ（ύʔϜ༉ɺͳͨͶ༉）ɺখഴ
คɺでΜคɺ࠭ ౶ɺ৯ԘɺιςʔɾυɾΦχΦϯɺനࡊΤΩ
εύ΢μʔɺτϚτιʔεύ΢μʔɺνΩϯϒイϤϯɺϙʔ
ΫϒイϤϯɺΩϟϕπΤΩεύ΢μʔɺ߳ ਏྉɺΦχΦ
ϯύ΢μʔɺค຤ে༉ʗௐຯྉ（Ξϛϊࢎ౳）ɺண৭ྉ
（Χϥϝϧ৭ૉɺύϓϦΧ৭ૉ）ɺೕԽࡎɺ߳ ྉɺࢎຯ
ྉɺ（Ұ෦ʹখഴɾେ౾ɾܲ ೑ɾಲ೑ɾΓΜ͝ をؚΉ）栄養成分＜分析値＞

100gあたりの栄養成分
⿟ΤωϧΪʔ�ŋ�01LDBM
⿟ਫ෼ŋŋŋŋŋŋŋŋ 4�4H
⿟ͨΜͺ͘ ࣭�ŋŋŋ ��1H
⿟࣭ࢷŋŋŋŋŋŋŋ�2��H
⿟୸ਫԽ෺ŋŋŋ4���H
⿟փ෼ŋŋŋŋŋŋŋ11�4H
⿟φτϦ΢Ϝ�ŋ4
400mH
⿟৯෺ણҡŋŋŋŋ1��H
⿟৯Ԙ૬౰ྔ�ŋ11�2H

ͱΖ͚ΔクリーϜγチューフϨーク1Lg

಺༰ྔ 1LH
ՙ࢟ 20

৆ຯؒظ 12ϲ݄
個装サイズ（ॏྔ）2�0×1�0（1
010H）
Ϙʔϧサイズ（ॏྔ）�（�）
έʔεサイズ（ॏྔ）2�0×��0×2�0（21�0LH）

඼໊ίʔυ 1����
+"/ίʔυ ＊1����0�

֎装ҹ5*࡮'ίʔυ 149010021������

໺ࡊのࣽࠐΈײͱೕ੡඼のඒຯしさを
Ҿ͖ग़しましͨ。ίΫの͋Δϧ΢ʹೕ੡
඼ͳͲをόϥϯεΑ͘ Έɺ༹ࠐͥࠞ ͚΍
す͘ ͛͋࢓ ましͨ 。

【原材料名】৯༻༉ࢷ（ύʔϜ༉ɺͳͨ Ͷ༉）ɺ
খഴคɺでΜคɺϛϧΫύ΢μʔɺ৯ԘɺനࡊΤ
Ωεύ΢μʔɺ࠭ ౶ɺΩϟϕπΤΩεύ΢μʔɺ
ϙʔΫΤΩεύ΢μʔɺՃ޻༉ࢷ（ͳͨͶ༉ɺ
େ౾༉ɺ৯Ԙ）ɺΦχΦϯύ΢μʔʗௐຯྉ
（Ξϛϊࢎ౳）ɺೕԽࡎɺ߳ ྉɺΧϩνϯ৭ૉɺ
（Ұ෦ʹখഴɾೕ੒෼ɾେ౾ɾಲ೑をؚΉ）栄養成分＜分析値＞

100gあたりの栄養成分
⿟ΤωϧΪʔ�ŋ4��LDBM
⿟ਫ෼ŋŋŋŋŋŋŋŋ ���H
⿟ͨΜͺ͘ ࣭�ŋŋŋ ���H
⿟࣭ࢷŋŋŋŋŋŋŋ2��2H
⿟୸ਫԽ෺ŋŋŋ�1�4H
⿟փ෼ŋŋŋŋŋŋŋŋ 9��H
⿟φτϦ΢Ϝ�ŋ�
�00mH
⿟৯෺ણҡŋŋŋŋ0��H
⿟৯Ԙ૬౰ྔŋŋ9�1H

ͱΖ͚ΔϗϫΠトソースフϨーク/1Lg

಺༰ྔ 1LH
ՙ࢟ 20

৆ຯؒظ 12ϲ݄
個装サイズ（ॏྔ）2�0×1�0（1
010H）
Ϙʔϧサイズ（ॏྔ）�（�）
έʔεサイズ（ॏྔ）2�0×��0×2�0（21�0LH）

඼໊ίʔυ 1���4
+"/ίʔυ ＊1���41�

֎装ҹ5*࡮'ίʔυ 149010021���4��

ԽֶௐຯྉແఴՃでɺ໺ࡊのࣽࠐΈ
ͱੜΫϦʔϜのඒຯしさ͕ײ ಛ௃です。
ίΫの͋Δϧ΢ʹೕ੡඼ͳͲをόϥϯ
εΑ͘ Έɺ༹ࠐͥࠞ ͚΍す͘ まし͛͋࢓
ͨ。

【原材料名】খഴคɺೕ౳をओཁݪྉͱす
Δ৯඼（ೕ౶ɺௐ੔ϗΤイɺೕͨΜനɺΫϦʔϜ
（ೕ੡඼）ɺύʔϜ༉）ɺ৯༻༉ࢷ（ύʔϜ༉ɺ
ͳͨ Ͷ༉）ɺೕ౶ɺでΜคɺ৯ԘɺനࡊΤΩεύ
΢μʔɺΩϟϕπΤΩεύ΢μʔɺ࠭ ౶ɺڕেύ
΢μʔɺ߬ ฼ΤΩεʗೕԽࡎɺ߳ ྉɺ（Ұ෦ʹ
খഴɾೕ੒෼をؚΉ）栄養成分＜分析値＞

100gあたりの栄養成分
⿟ΤωϧΪʔ�ŋ4��LDBM
⿟ਫ෼ŋŋŋŋŋŋŋŋ ��9H
⿟ͨΜͺ͘ ࣭�ŋŋŋ 4�4H
⿟࣭ࢷŋŋŋŋŋŋŋ20��H
⿟୸ਫԽ෺ŋŋŋ����H
⿟փ෼ŋŋŋŋŋŋŋŋ ���H
⿟φτϦ΢Ϝ�ŋ2
900mH
⿟৯෺ણҡŋŋŋŋ0�4H
⿟৯Ԙ૬౰ྔŋŋ��4H

ΞϨルήϯフリー（2�඼໨ෆ使用）γチューフϨーク̣1̺ ｇϗϫΠト

಺༰ྔ ̶̺̍
ՙ࢟ 10

৆ຯؒظ 1�ϲ݄
個装サイズ（ॏྔ）�20×1��（1
012̶ ）
Ϙʔϧサイズ（ॏྔ）�（�）
έʔεサイズ（ॏྔ）2��×�11×2�0（10��L̶ ）

඼໊ίʔυ 14��2�
+"/ίʔυ ＊1410�9

֎装ҹ5*࡮'ίʔυ 149010021410��

ΞϨϧήϯϑϦʔ（ࠃ಺で表示をٛ຿෇͚Δɾ表
示をਪ঑すΔ̎ ඼̓໨をؚΉࡐݪྉෆ࢖༻）のγ
νϡʔϑϨʔΫです。໺ࡊ（നࡊɾۄͶ͗）のࢫΈ
をॆ෼ʹҾ͖ग़しͨ ຯΘ ͱ͍ίΫ͕ ಛ௃のϗϫイ
τλイϓ。Խֶௐຯྉɾڇ༝དྷࡐݪྉෆ࢖༻。

【原材料名】でΜคɺ৯༻༉ࢷ（ύʔϜ༉ɺ
ͳͨͶ༉）ɺ࠭ ౶ɺ৯Ԙɺ߬ ฼ΤΩεɺനࡊ
ΤΩεύ΢μʔɺΦχΦϯύ΢μʔɺΨʔϦο
Ϋɺ૿ ೪ࡎ（Ճ޻σϯϓϯ）ɺೕԽࡎɺ߳
ྉɺࢎຯྉ

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
⿟ΤωϧΪʔ�ŋ�0�LDBM
⿟ਫ෼ŋŋŋŋŋŋŋŋ 1�4H
⿟ͨΜͺ͘ ࣭�ŋŋŋ 2�0H
⿟࣭ࢷŋŋŋŋŋŋŋ29��H
⿟୸ਫԽ෺ŋŋŋ����H
⿟փ෼ŋŋŋŋŋŋŋŋ ���H
⿟φτϦ΢Ϝ�ŋ�
200mH
⿟৯෺ણҡŋŋŋŋ���H
⿟৯Ԙ૬౰ྔŋŋ��1H

ϗϫΠトソースフϨーク41Lg

಺༰ྔ 1LH
ՙ࢟ 10

৆ຯؒظ 12ϲ݄
個装サイズ（ॏྔ）2�0×1�0（1
010H）
Ϙʔϧサイズ（ॏྔ）�（�）
έʔεサイズ（ॏྔ）2��×2�0×2�0（10��ᶵ）

඼໊ίʔυ 1�094
+"/ίʔυ ＊1�0944

֎装ҹ5*࡮'ίʔυ 149010021�0941

ϛϧΫのຯをϕʔεͱしɺόλʔの෩ຯ
ͱϗϫイτϖούʔ౳のεύイεをϛοΫ
εして্͛࢓ ϑͨϨʔΫです。৯Ԙෆ࢖
༻ͳのでɺࣗ ༝ͳຯ෇͚͕Մೳです。

【原材料名】খഴค（ࠃ಺੡଄）ɺ৯༻༉ࢷ
（ಲࢷɺେ౾༉ɾύʔϜ༉ࠞ߹༉ࢷ）ɺ୤ࢷ
คೕɺೕ౶ɺ࠭ ౶ɺΦχΦϯύ΢μʔɺ߳ ਏྉ
ʗೕԽࡎɺ߳ ྉɺ（Ұ෦ʹখഴɾೕ੒෼ɾେ౾
をؚΉ）

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
⿟ΤωϧΪʔ�ŋ�90LDBM
⿟ਫ෼ŋŋŋŋŋŋŋŋ ���H
⿟ͨΜͺ͘ ࣭�ŋŋŋ ��1H
⿟࣭ࢷŋŋŋŋŋŋŋ41��H
⿟୸ਫԽ෺ŋŋŋ4���H
⿟փ෼ŋŋŋŋŋŋŋŋ 0�9H
⿟φτϦ΢Ϝ�ŋŋŋ41mH
⿟৯෺ણҡŋŋŋŋ1��H
⿟৯Ԙ૬౰ྔŋŋ0�1H

ϗϫΠトソースベース1Lg

಺༰ྔ 1LH
ՙ࢟ 10

৆ຯؒظ 12ϲ݄
個装サイズ（ॏྔ）2�0×1�0（1
010H）
Ϙʔϧサイズ（ॏྔ）�（�）
έʔεサイズ（ॏྔ）2��×2�0×2�0（10��ᶵ）

඼໊ίʔυ 1�09�
+"/ίʔυ ＊1�09��

֎装ҹ5*࡮'ίʔυ 149010021�09�4

৯Ԙෆ࢖༻ͳのでɺࣗ ༝ͳԘՃݮの
ௐ੔͕Մೳです。ڇೕͱ৯ԘをՃ͑
てཱࣽてΔ͚ͩでɺ͓ し͍͍ϕγϟϝϧ
ιʔε͕ ग़དྷ͕͋ Γます。

【原材料名】খഴค（ࠃ಺੡଄）ɺࢷڇಲࢷ
ࠞ߹༉ࢷɺόλʔΦイϧɺ（Ұ෦ʹখഴɾೕ
੒෼をؚΉ）

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
⿟ΤωϧΪʔ�ŋ���LDBM
⿟ਫ෼ŋŋŋŋŋŋŋŋ 4�9H
⿟ͨΜͺ͘ ࣭�ŋŋŋ ���H
⿟࣭ࢷŋŋŋŋŋŋŋ����H
⿟୸ਫԽ෺ŋŋŋ�2�0H
⿟փ෼ŋŋŋŋŋŋŋŋ 0�2H
⿟φτϦ΢Ϝ�ŋŋŋŋ 0mH
⿟৯෺ણҡŋŋŋŋ1��H
⿟৯Ԙ૬౰ྔŋŋŋŋ0H

チΩϯϒΠϤϯͱϥーυͰͨͬ࡞σΟφーϋϠγフϨーク41Lg

಺༰ྔ 1LH
ՙ࢟ 20

৆ຯؒظ 24ϲ݄
個装サイズ（ॏྔ）2�0×1�0（1
010H）
Ϙʔϧサイズ（ॏྔ）�（�）
έʔεサイズ（ॏྔ）2�0×��0×2�0（21�0LH）

඼໊ίʔυ 1����
+"/ίʔυ ＊0��2��

֎装ҹ5*࡮'ίʔυ 149010020��2�0

τϚτをは͡ ΊͱすΔ໺ࡊɾՌ࣮͕ࠞ Γ͟
͍͋ɺਂ ͍ίΫを૑Γग़して͍ます。ೕ
੡඼をআ͘ して͓༺࢖ྉはࡐݪ༝དྷڇ
Γまͤ Μ。

【原材料名】খഴค	ࠃ಺੡଄
ɺಲࢷɺι
ςʔɾυɾΦχΦϯ（ಲࢷɺۄͶ͗ ）ɺೕ౶ɺ৯Ԙɺ
࠭౶ɺτϚτύ΢μʔɺόφφɺιʔεύ΢μʔɺ
νΩϯϒイϤϯɺ߳ ਏྉɺ୤ࢷคೕɺͿͲ͏ ౶
ʗΧϥϝϧ৭ૉɺௐຯྉ（Ξϛϊࢎ౳）ɺࢎຯ
ྉɺ߳ ྉɺ（Ұ෦ʹখഴɾೕ੒෼ɾେ౾ɾܲ ೑ɾ
όφφɾΓΜ͝ をؚΉ）栄養成分＜分析値＞

100gあたりの栄養成分
⿟ΤωϧΪʔ�ŋ�0�LDBM
⿟ਫ෼ŋŋŋŋŋŋŋŋ 1��H
⿟ͨΜͺ͘ ࣭�ŋŋŋ ��2H
⿟࣭ࢷŋŋŋŋŋŋŋ29��H
⿟୸ਫԽ෺ŋŋŋ�2�0H
⿟փ෼ŋŋŋŋŋŋŋŋ 9�2H
⿟φτϦ΢Ϝ�ŋ�
400mH
⿟৯෺ણҡŋŋŋŋ2��H
⿟৯Ԙ૬౰ྔŋŋ���H

※サイズ表示は全て高さ×幅×奥行（m/m）です。個装サイズφは直径を表します。 ＊4901002の略48

フ
レ
ー
ク・ル
ウ

レ
ト
ル
ト・缶
詰

IF  ・冷
凍・フ
ィ
リ
ン
グ

ボ
ン
ヌ
マ
マ
ン

マ
イ
ユ

ア
ネ
ー
ジ

香
辛
料

セ
レ
ク
ト
ス
パ
イ
ス

901-0758-P46-49.indd   48 2019/02/26   13:00:19



4# ('

ソςーυΦχΦϯベース1Lg

಺༰ྔ 1LH
ՙ࢟ 10

৆ຯؒظ 1�ϲ݄
個装サイズ（ॏྔ）�40×2�0（1
01�̶ ）
Ϙʔϧサイズ（ॏྔ）�（�）
έʔεサイズ（ॏྔ）2�0×400×�00（10��LH）

඼໊ίʔυ 12�0�
+"/ίʔυ ＊12�0�2

֎装ҹ5*࡮'ίʔυ 1490100212�0�9

ਫʹまͥてͻͱཱࣽ さͪͤΔ͚ͩでι
ςʔυΦχΦϯʹ͍ۙϖʔετ͕ ੒し׬
ます。ܭ しྔ΍す͍ϑϨʔΫঢ়でௐཧ
のखؒをল ま͖す。

【原材料名】ۄͶ （͗ϒϧΨϦΞɺΞϝϦΧ）ɺϑ
ϥイυΦχΦϯ（ۄͶ͗ ɺύʔϜ༉）ɺՌ౶ɺͿͲ
͏౶ɺでΜคɺͳͨͶ༉ʗΧϥϝϧ৭ૉɺೕԽ
ɺ（Ұ෦ʹେ౾をؚΉ）ࡎ

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
⿟ΤωϧΪʔ�ŋ���LDBM
⿟ਫ෼ŋŋŋŋŋŋŋŋ 2��H
⿟ͨΜͺ͘ ࣭�ŋŋŋ ��4H
⿟࣭ࢷŋŋŋŋŋŋŋŋ 2�1H
⿟୸ਫԽ෺ŋŋŋ���9H
⿟փ෼ŋŋŋŋŋŋŋŋ ��0H
⿟φτϦ΢Ϝ�ŋŋŋ��mH
⿟৯෺ણҡŋŋŋ11��H
⿟৯Ԙ૬౰ྔŋŋ0�2H

ソςーυΦχΦϯベース�00g

಺༰ྔ �00H
ՙ࢟ 10

৆ຯؒظ 1�ϲ݄
個装サイズ（ॏྔ）�20×200（�1�H）
Ϙʔϧサイズ（ॏྔ）�（�）
έʔεサイズ（ॏྔ）12�×���×�10（���LH）

඼໊ίʔυ 129�2
+"/ίʔυ ＊129�20

֎装ҹ5*࡮'ίʔυ 14901002129�2�

ਫʹまͥてͻͱཱࣽ さͪͤΔ͚ͩでι
ςʔυΦχΦϯʹ͍ۙϖʔετ͕ ੒し׬
ます。ܭ しྔ΍す͍ϑϨʔΫঢ়でௐཧ
のखؒをল ま͖す。

【原材料名】ۄͶ （͗ϒϧΨϦΞɺΞϝϦΧ）ɺϑ
ϥイυΦχΦϯ（ۄͶ͗ ɺύʔϜ༉）ɺՌ౶ɺͿͲ
͏౶ɺでΜคɺͳͨͶ༉ʗΧϥϝϧ৭ૉɺೕԽ
ɺ（Ұ෦ʹେ౾をؚΉ）ࡎ

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
⿟ΤωϧΪʔ�ŋ���LDBM
⿟ਫ෼ŋŋŋŋŋŋŋŋ 2��H
⿟ͨΜͺ͘ ࣭�ŋŋŋ ��4H
⿟࣭ࢷŋŋŋŋŋŋŋŋ 2�1H
⿟୸ਫԽ෺ŋŋŋ���9H
⿟փ෼ŋŋŋŋŋŋŋŋ ��0H
⿟φτϦ΢Ϝ�ŋŋŋ��mH
⿟৯෺ણҡŋŋŋ11��H
⿟৯Ԙ૬౰ྔŋŋ0�2H

σϛάϥスソースフϨーク1Lg

಺༰ྔ 1LH
ՙ࢟ 10

৆ຯؒظ 1�ϲ݄
個装サイズ（ॏྔ）2�0×1�0（1
010H）
Ϙʔϧサイズ（ॏྔ）�（�）
έʔεサイズ（ॏྔ）2�0×2�0×2�0（10��ᶵ）

඼໊ίʔυ 1�092
+"/ίʔυ ＊1�0920

֎装ҹ5*࡮'ίʔυ 149010021�092�

ຯͱϫイϯɺ߳ࢫ೑のڇ ຯ໺ࡊの߳Γ
ཱ͕ͪಛ௃のຯΘ͍ਂ͍ιʔεϑϨʔ
Ϋです。͓ ౬ʹ༹͍てʔཱࣽ さͪͤ Ε
͹ɺσϛάϥειʔε͕ で͖ ্ Γ͕ます。

【原材料名】ಲࢷ（ࠃ಺੡଄）ɺখഴคɺϏʔϑΤΩεɺνΩ
ϯϒイϤϯύ΢μʔɺ࠭ ౶ɺιςʔɾυɾΦχΦϯɺਓࢀɺτϚτύ
΢μʔɺ৯ԘɺͿͲ͏ ౶ɺΧΧΦϚεɺϙςτϑϨʔΫɺΦχΦϯ
ύ΢μʔɺͨΜനՃਫ෼ղ෺（͔͓ͭɺ͍Θし）ɺθϥνϯɺη
ϩϦɺ߳ ਏྉɺ੺ϫイϯύ΢μʔʗண৭ྉ（ΧϥϝϧɺύϓϦ
Χ৭ૉ）ɺௐຯྉ（Ξϛϊࢎ౳）ɺೕԽࡎɺࢎຯྉɺ߳ ྉɺ（Ұ
෦ʹখഴɾೕ੒෼ɾڇ೑ɾେ౾ɾܲ ೑ɾಲ೑ɾθϥνϯをؚΉ）栄養成分＜分析値＞

100gあたりの栄養成分
⿟ΤωϧΪʔ�ŋ��4LDBM
⿟ਫ෼ŋŋŋŋŋŋŋŋ ���H
⿟ͨΜͺ͘ ࣭�ŋŋ10��H
⿟࣭ࢷŋŋŋŋŋŋŋ4���H
⿟୸ਫԽ෺ŋŋŋ����H
⿟փ෼ŋŋŋŋŋŋŋŋ 4��H
⿟φτϦ΢Ϝ�ŋ1
�00mH
⿟৯෺ણҡŋŋŋŋ2��H
⿟৯Ԙ૬౰ྔŋŋ4�1H

フΥϯɾυɾϘーベースフϨーク�00g

಺༰ྔ �00H
ՙ࢟ 20

৆ຯؒظ 1�ϲ݄
個装サイズ（ॏྔ）1�0×1�0（�10H）
Ϙʔϧサイズ（ॏྔ）�（�）
έʔεサイズ（ॏྔ）19�×��0×2��（���LH）

඼໊ίʔυ 11���
+"/ίʔυ ＊11���1

֎装ҹ5*࡮'ίʔυ 1490100211�����

を߳ਏྉɾϋʔࡊ೑ͱ߳ຯ໺ڇɾࠎのڇ࢔
ϒͱҰॹʹࣽ しͩ ϑͨΥϯɾυɾϘʔをɺ͍࢖
উखのྑ͍ϑϨʔΫঢ়ʹ্͛࢓ましͨ。Χ
ϨʔϑϨʔΫͱҰॹʹՃ͑て͍ͨͩ͘ ͱ͜
でɺϑΥϯɾυɾϘʔのਂ͍ίΫ͕ ՃΘΓます。

【原材料名】৯༻༉ࢷ（ࢷڇɺಲࢷ）ɺσΩετ
ϦϯɺখഴคɺϏʔϑύ΢μʔɺϏʔϑΤΩεɺ
໺ࡊΤΩε（ۄͶ͗ ɺਓࢀɺηϩϦɺύηϦ）ɺ߳
ਏྉɺௐຯྉ（Ξϛϊࢎ౳）ɺΧϥϝϧ৭ૉɺ߳
ྉɺೕԽࡎɺ（ͦのଞೕɺେ౾ɺܲ ೑ɺθϥνϯ
༝དྷࡐݪྉをؚΉ）

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
⿟ΤωϧΪʔ�ŋ�42LDBM
⿟ਫ෼ŋŋŋŋŋŋŋŋ 4�2H
⿟ͨΜͺ͘ ࣭�ŋŋ10��H
⿟࣭ࢷŋŋŋŋŋŋŋ����H
⿟୸ਫԽ෺ŋŋŋ44��H
⿟փ෼ŋŋŋŋŋŋŋŋ 4��H
⿟φτϦ΢Ϝ�ŋ1
�00mH
⿟৯෺ણҡŋŋŋŋ0��H
⿟৯Ԙ૬౰ྔŋŋ���H

ͱΖ͚ΔϋϠγフϨーク1Lg

಺༰ྔ 1LH
ՙ࢟ 20

৆ຯؒظ 1�ϲ݄
個装サイズ（ॏྔ）2�0×1�0（1
010H）
Ϙʔϧサイズ（ॏྔ）�（�）
έʔεサイズ（ॏྔ）2�0×��0×2�0（21�0LH）

඼໊ίʔυ 1����
+"/ίʔυ ＊1������

֎装ҹ5*࡮'ίʔυ 149010021����0�

̒छྨのʮ໺ࡊͱ͖ の͜ʯをϧ΢ʹ࿅Γ
てまཱ࢓ʹΈɺௐ࿨しͨਂ͍ຯΘ͍ࠐ
しͨ。Ӆしຯʹে༉をͨͬ࢖ ɺ͝ ൧ʹΑ
߹͘͏ ϋϠγϥイειʔεです。

【原材料名】৯༻༉ࢷ（ύʔϜ༉ɺͳͨ Ͷ༉）ɺখഴคɺでΜคɺ࠭ ౶ɺι
ςʔɾυɾΦχΦϯɺ৯ԘɺϚογϡϧʔϜϒイϤϯɺτϚτιʔεύ΢μʔɺόφ
φɺιʔεύ΢μʔɺτϚτύ΢μʔɺϛϧϙϫύ΢μʔ（σΩετϦϯɺ࠭ ౶ɺ
৯ԘɺۄͶ͗ ΤΩεɺιςʔɾυɾΦχΦϯɺਓࢀΤΩεɺηϩϦɺͦのଞ）ɺค
຤ে༉ɺ߳ ਏྉɺೱॖে༉ɺനࡊΤΩεύ΢μʔʗண৭ྉ（Χϥϝϧ৭
ૉɺύϓϦΧ৭ૉ）ɺௐຯྉ（Ξϛϊࢎ౳）ɺೕԽࡎɺࢎຯྉɺ߳ ྉɺ߳ ਏྉ
நग़෺ɺ（Ұ෦ʹখഴɾೕ੒෼ɾେ౾ɾܲ ೑ɾόφφɾಲ೑ɾΓΜ͝ をؚΉ）栄養成分＜分析値＞

100gあたりの栄養成分
⿟ΤωϧΪʔ�ŋ���LDBM
⿟ਫ෼ŋŋŋŋŋŋŋŋ 4��H
⿟ͨΜͺ͘ ࣭�ŋŋŋ ���H
⿟࣭ࢷŋŋŋŋŋŋŋ���1H
⿟୸ਫԽ෺ŋŋŋ42�1H
⿟փ෼ŋŋŋŋŋŋŋŋ ��9H
⿟φτϦ΢Ϝ�ŋ�
�00mH
⿟৯෺ણҡŋŋŋŋ2�0H
⿟৯Ԙ૬౰ྔŋŋ��4H

ϋϠγフϨーク41Lg

಺༰ྔ 1LH
ՙ࢟ 20

৆ຯؒظ 24ϲ݄
個装サイズ（ॏྔ）2�0×1�0（1
010H）
Ϙʔϧサイズ（ॏྔ）�（�）
έʔεサイズ（ॏྔ）2�0×��0×2�0（21�0LH）

඼໊ίʔυ 0��42
+"/ίʔυ ＊0��42�

֎装ҹ5*࡮'ίʔυ 149010020��420

τϚτͱϛϧΫをͨ ͬ΀ΓՃ͑ɺຯʹްΈ
ͱίΫをੜΈग़して͍ます。ೕ੡඼を
আ͘ して༺࢖ྉはࡐݪ༝དྷڇ Γ͓まͤ
Μ。

【原材料名】খഴคɺಲࢷɺ৯Ԙɺ࠭ ౶ɺτϚτ
ύ΢μʔɺ߳ ਏྉɺ୤ࢷେ౾ɺϛϧΫύ΢μʔɺ
ΦχΦϯύ΢μʔɺΧϥϝϧ৭ૉɺௐຯྉ（Ξϛ
ϊࢎ）

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
⿟ΤωϧΪʔ�ŋ�0�LDBM
⿟ਫ෼ŋŋŋŋŋŋŋŋ 0��H
⿟ͨΜͺ͘ ࣭�ŋŋŋ ��9H
⿟࣭ࢷŋŋŋŋŋŋŋ�1��H
⿟୸ਫԽ෺ŋŋŋ4���H
⿟փ෼ŋŋŋŋŋŋŋ1��2H
⿟φτϦ΢Ϝ�ŋ4
100mH
⿟৯෺ણҡŋŋŋŋ���H
⿟৯Ԙ૬౰ྔ�ŋ10�4H

※サイズ表示は全て高さ×幅×奥行（m/m）です。個装サイズφは直径を表します。 ＊4901002の略 49
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30～250g

50～300g

20～90g

2～9g

3～15g

3～12g

み

み

み

み

み

P.9

P.5

P.33

P.33

P.33

P.22

P.21

P.20

P.29

P.33

P.33

P.7

P.71

P.7 P.49

カレーフレークから作るカレーの味の調合を少し変えるには？
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3～9g

エスニックカレーにしたい

200～400g

7～20g

4～20g

セレクトクイックチェンジ グリーンカレー用ミックス
200～400g

セレクトクイックチェンジ レッドマサラカレー用ミックス
いつものカレーに加えてひと
煮立ちさせるとグリーンカレーに

いつものカレーに加えてひと煮立ち
させるとレッドマサラカレーに

ダマにならないよう、泡立て器等で
よく混ぜ、なめらかにしておく。

30～150g

み

み

P.34

P.48

P.34

P.25

P.28

P.49

P.49

P.71

P.71

P.71

P.62
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レトルト・缶詰
スパイスたっぷり、おいしさ本格派。
バラエティ豊かな味わいをお届けします。

多様なニーズにお応え！ おすすめ商品

具材感たっぷり 具材充実シリーズ

具材充実18種類の野菜カレー
（動物性原材料不使用）

焙煎香辛料を使用し、具材とソースに18種類の野菜を使用した動物性原材
料不使用のカレーです。日本ベジタリアン協会推奨マーク取得。第21回業
務用加工食品ヒット賞（洋食部門）を受賞しました。

具材充実チキンキーマカレー
（国産鶏肉使用）

鶏ひき肉と香り豊かなスパイスのハーモニーが奏でる具材充実のキーマカレ
ーです。

食塩の摂取量が気になる方に

とろけるビーフカレー
中辛 180ｇ
（食塩相当量1.0ｇ）

じっくり煮込んだとろけるような食感が楽しめるビーフカレーです。1食180ｇあ
たり食塩相当量1.0ｇ（ナトリウム量より換算）。1/3日分の野菜（生鮮換算）
が溶け込んだカレーソース。

もしもの時の対応に

備蓄用ビーフカレー

賞味期間6年（製造日より６年間）で、温めなくても召し上がれる備蓄用ビー
フカレーです。
ソテー・ド・オニオンとチャツネの甘みを加えてコクと旨みのある味わいに仕
上げ、どなたでも美味しくお召し上がりいただけます。

ご当地の味わい

金沢風カツカレー用
カレーソース

にんにくと果実の濃厚な味わいがカツに絡みやすいカレーソースです。
カツの他にもエビフライ、コロッケ、メンチカツなどの揚げもののトッピングも
おすすめです。

ソテー・ド・オニオンとリンゴの甘みに唐辛子の辛さが効いたビーフカレーです。
甘いのに、後ひく辛さが特徴の「あまから」カレーです。

大阪風
あまからビーフカレー

洋食部門第2第21回 洋食洋食部食部門
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※サイズ表示は全て高さ×幅×奥行（m/m）です。個装サイズφは直径を表します。 53
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SB GF

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･131kcal
●水分･･･････75.7g
●たんぱく質 ･･･ 3.6g
●脂質････････ 8.2g
●炭水化物･･･10.8g
●灰分････････ 1.7g
●ナトリウム ･･600mg
●食物繊維････1.2g
●食塩相当量･･1.5g

内容量 180g
荷姿 30

賞味期間 24ヶ月
個装サイズ（重量）170×130（190g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）106×512×265（6.2kg）

品名コード 15939
JANコード ＊159399

外装印刷ITFコード 14901002159396

フォン・ド・ボーソースの中に牛肉、野菜・果実、バター、サ
ワークリーム、赤ワインが溶けこんでいます。フランス風
ビーフカレーです。

【原材料名】 牛肉、小麦粉、食用油脂（牛脂、豚脂）、リンゴペースト（リンゴ、果糖ぶどう
糖液糖）、ソテー・ド・オニオン、乳糖、砂糖、食塩、カレー粉、野菜・果実（人参、バナナ）、乾燥玉
ねぎ、フォン・ド・ボーソース、ソースパウダー、香辛料、赤ワイン、脱脂粉乳、チキンブイヨン、ビー
フエキス、サワークリーム、ぶどう糖、バター／カラメル色素、調味料（アミノ酸等）、酸味料、香
料、香辛料抽出物、（一部に小麦・乳成分・牛肉・大豆・鶏肉・バナナ・豚肉・りんごを含む）

デラックスビーフカレー180ｇ 具材
あり

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･107kcal
●水分･･･････77.4g
●たんぱく質 ･･･ 5.2g
●脂質････････ 4.8g
●炭水化物･･･10.8g
●灰分････････ 1.8g
●ナトリウム ･･620mg
●食物繊維････1.2g
●食塩相当量･･1.6g

内容量 200g
荷姿 30

賞味期間 18ヶ月
個装サイズ（重量）170×130（210g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）106×512×265（6.8kg）

品名コード 16098
JANコード ＊160982

外装印刷ITFコード 14901002160989 

ジンジャー風味のソースに、チャツネ、ココナッツミルクを
加えました。歯ごたえ豊かな鶏肉と、炒め玉ねぎ入りで
す。

【原材料名】 野菜・果実（トマト、しょうが、バナナ、じゃがいも、にんにく）、
鶏肉、ソテー・ド・オニオン、チャツネ、ココナッツミルク、小麦粉、マーガリン、
ポークエキス、トマトピューレー、コーン油、砂糖、カレー粉、食塩、チキンブイ
ヨン、香辛料／調味料（アミノ酸等）、酸味料、香料、着色料（カラメル、カ
ロテン）、（一部に小麦・乳成分・大豆・鶏肉・バナナ・豚肉・りんごを含む）

ジンジャー風味のイエローカリー辛口200g 具材
あり

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･113kcal
●水分･･･････78.7g
●たんぱく質 ･･･ 4.7g
●脂質････････ 6.6g
●炭水化物････8.7g
●灰分････････ 1.3g
●ナトリウム ･･420mg
●食物繊維････1.0g
●食塩相当量･･1.1g

内容量 200g
荷姿 30

賞味期間 18ヶ月
個装サイズ（重量）170×130（210g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）106×512×265（6.8kg）

品名コード 16099
JANコード ＊160999

外装印刷ITFコード 14901002160996 

チリーペッパーの辛味あるソースにココナッツミルク、ナン
プラーを加えました。歯ごたえ豊かな鶏肉と、炒め玉ねぎ
入りです。

【原材料名】 鶏肉、ソテー・ド・オニオン、小麦粉、ココナッツミル
クパウダー、コーン油、魚醤調味料、チャツネ、しょうが、砂糖、
香辛料、食塩、濃縮ライム果汁、酵母エキス、濃縮レモン果汁
／調味料（アミノ酸等）、着色料（パプリカ色素、カラメル）、酸
味料、香料、（一部に小麦・乳成分・大豆・鶏肉・りんごを含む）

チリー風味のレッドカリー辛口200g 具材
あり

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･110kcal
●水分･･･････78.4g
●たんぱく質 ･･･ 4.7g
●脂質････････ 6.2g
●炭水化物････8.9g
●灰分････････ 1.8g
●ナトリウム ･･660mg
●食物繊維････1.7g
●食塩相当量･･1.7g

内容量 200g
荷姿 30

賞味期間 18ヶ月
個装サイズ（重量）170×130（210g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）106×512×265（6.8kg）

品名コード 16101
JANコード ＊161019

外装印刷ITFコード 14901002161016 

ブラックペッパーの辛味あるソースに、ココナッツミルク、
チャツネ、サワークリームを加えました。牛肉と炒め玉ねぎ
入りです。

【原材料名】 ソテー・ド・オニオン、牛肉、リンゴペースト（リンゴ、果糖ぶどう糖
液糖）、野菜（トマト、セロリ、にんにく）、小麦粉、チキンブイヨン、ココナッツミルク、
マーガリン、トマトピューレー、コーン油、香辛料、砂糖、カレー粉、チャツネ、食塩、
サワークリーム、ポークエキス／着色料（カラメル、カロテン）、調味料（アミノ酸
等）、香料、酸味料、（一部に小麦・乳成分・牛肉・大豆・鶏肉・豚肉・りんごを含む）

ペッパー風味のブラックカリー辛口200g 具材
あり

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･131kcal
●水分･･･････73.1g
●たんぱく質 ･･･ 5.2g
●脂質････････ 6.6g
●炭水化物･･･12.7g
●灰分････････ 2.4g
●ナトリウム ･･730mg
●食物繊維････2.4g
●食塩相当量･･1.9g

内容量 180g
荷姿 30

賞味期間 18ヶ月
個装サイズ（重量）170×130（190g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）106×512×265（6.2kg）

品名コード 16097
JANコード ＊160975

外装印刷ITFコード 14901002160972

素材の旨みとスパイスの香り豊かなドライカリーです。

【原材料名】 ソテー・ド・オニオン、野菜（人参、ピーマン、にんにく）、
牛肉、トマトケチャップ、チャツネ、粒状植物性たん白、コーン油、カ
レー粉、小麦粉、マーガリン、食塩、ビーフエキス、香辛料／着色料
（カラメル、カロテン）、調味料（アミノ酸等）、酸味料、香料、（一部
に小麦・卵・乳成分・牛肉・大豆・鶏肉・豚肉・りんご・ゼラチンを含む）

ドライカリー辛口180g 具材
あり

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･141kcal
●水分･･･････72.2g
●たんぱく質 ･･10.7g
●脂質････････ 7.7g
●炭水化物････7.1g
●灰分････････ 2.3g
●ナトリウム ･･690mg
●食物繊維････1.4g
●食塩相当量･･1.8g

内容量 180ｇ
荷姿 30

賞味期間 24ヶ月
個装サイズ（重量）173×127（185ｇ）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）103×524×262（6.0kg）

品名コード 14709
ＪＡＮコード ＊147099

外装印刷IＴＦコード 14901002147096

国産鶏挽き肉を１００％使用したキーマカレーです。内容量の
４０％が肉量の、充実の具材感が特徴です。アレンジしやすい味
わいだから、サンドイッチやうどん、パスタなどにもお使い頂けます。

【原材料名】 鶏肉、ソテー・ド・オニオン、大豆油、ポークエキス、
野菜（しょうが、にんにく）、トマトペースト、カレー粉、砂糖、香辛
料、小麦粉、食塩／調味料（アミノ酸）、（一部に小麦・大豆・鶏
肉・豚肉を含む）

具材充実チキンキーマカレー（国産鶏肉使用）180ｇ 具材
あり

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･85kcal
●水分･･･････83.4g
●たんぱく質 ･･･ 1.3g
●脂質････････ 5.2g
●炭水化物････8.3g
●灰分････････ 1.8g
●ナトリウム ･･620mg
●食物繊維････1.8g
●食塩相当量･･1.6g

内容量 180ｇ
荷姿 30

賞味期間 18ヶ月
個装サイズ（重量）173×127（185ｇ）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）117×516×269（6.1kg）

品名コード 15223
JANコード ＊152239

外装印刷ＩＴＦコード 14901002152236

具材とソースに18種類の野菜を使用。焙煎香辛料を使
用した香り高いスパイシーなカレーです。
動物性原材料不使用。

【原材料名】 野菜（ヤングコーン、れんこん、赤ピーマン、しょうが、トマト、にんにく）、ソテー・ド・オニオン、フライなす、
コーン油、小麦粉、食塩、リンゴペースト（リンゴ、果糖ぶどう糖液糖）、焙煎香辛料（香辛料、コーン油）、砂糖、香辛料、酵母エ
キス、カレー粉、野菜・果実ペースト（還元水飴、プルーン、デキストリン、ピーマン、大根、ブロッコリー、キャベツ、ほうれん草、黄
ピーマン、白菜、トマトピューレー、玉ねぎ、ブルーベリー、パイナップル、かぼちゃ、食塩、人参、セロリ、オリーブ油）／増粘剤（加
工デンプン）、着色料（カラメル、トウガラシ色素）、調味料（アミノ酸）、乳酸Ca、塩化Ca、（一部に小麦・大豆・りんごを含む）

具材充実18種類の野菜カレー（動物性原材料不使用）180ｇ 具材あり

栄養成分＜分析値＞
1食分（180g）あたりの栄養成分
●エネルギー ･205kcal
●水分･････ 139.0g
●たんぱく質 ･･･ 6.5g
●脂質････････ 9.9g
●炭水化物･･･22.5g
●灰分････････ 2.2g
●ナトリウム ･･378mg
●食物繊維･･････ ̶
●食塩相当量･･1.0g

内容量 180g
荷姿 30

賞味期間 18ヶ月
個装サイズ（重量）173×127（185ｇ）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）95×521×259（6.2ｋｇ）

品名コード 16102
JANコード ＊161026

外装印刷ＩＴＦコード 14901002161023 

じっくり煮込んだとろけるような食感が楽しめるビーフカレー
です。1食180ｇあたり食塩相当量1.0ｇ（ナトリウム量より換
算）。1/3日分の野菜（生鮮換算）が溶け込んだカレーソース。

【原材料名】 ソテー・ド・オニオン、赤ワイン煮込み牛肉（牛肉、赤ワイン、食塩）、牛脂、野菜・果実
（プルーン、しょうが、にんにく）、リンゴペースト、人参ペースト、オニオンパウダー、トマトペースト、ポテトフレー
ク、生クリーム、カレー粉、チャツネ、ゼラチン、砂糖、ウスターソース、チキンブイヨンパウダー、ビーフエキス、
香辛料、食塩、香味油／増粘剤（加工デンプン、サイリウム、増粘多糖類）、カラメル色素、調味料（アミノ酸
等）、酸味料、乳化剤、香辛料抽出物、香料、（一部に乳成分・牛肉・大豆・鶏肉・豚肉・りんご・ゼラチンを含む）

とろけるビーフカレー中辛180ｇ（食塩相当量1.0ｇ） 具材あり
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栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･95kcal
●水分･･･････79.5g
●たんぱく質 ･･･ 2.4g
●脂質････････ 4.3g
●炭水化物･･･11.7g
●灰分････････ 2.1g
●ナトリウム ･･820mg
●食物繊維････1.4g
●食塩相当量 ･2.08g

内容量 １50ｇ
荷姿 30

賞味期間 24ヶ月
個装サイズ（重量）173×127（155ｇ）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）90×521×259（5.2ｋｇ）

品名コード 15842
JANコード ＊158422

外装印刷ITFコード 14901002158429 

にんにくと果実の濃厚な味わいがカツに絡みやすいカ
レーソースです。カツの他にも、えびフライ、コロッケ、メン
チカツなどの揚げものとあわせるのもおすすめです。

【原材料名】 ソテー・ド・オニオン、リンゴペースト（リンゴ、果糖ぶどう糖液
糖）、小麦粉、牛肉、食用油脂（牛脂、豚脂）、砂糖、野菜（にんにく、セロリ）、
食塩、チャツネ、カレー粉、ウスターソース、ビーフエキス、オニオンパウダー、ト
マトペースト、香辛料／調味料（アミノ酸）、カラメル色素、増粘剤（加工デン
プン）、酸味料、香料、（一部に小麦・乳成分・牛肉・豚肉・りんごを含む）

金沢風カツカレー用カレーソース150ｇ ソース
タイプ

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･109ｋｃａｌ
●水分･･･････77.5ｇ
●たんぱく質 ･･･ 2.7ｇ
●脂質････････ 5.2ｇ
●炭水化物･･･12.8ｇ
●灰分････････ 1.8ｇ
●ナトリウム ･･650ｍｇ
●食物繊維････1.3g
●食塩相当量･･1.7ｇ

内容量 180ｇ
荷姿 30

賞味期間 24ヶ月
個装サイズ（重量）173×127（185ｇ）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）95×521×259（6.2ｋｇ）

品名コード 15936
JANコード ＊159368

外装印刷ITFコード 14901002159365 

ソテー・ド・オニオンとリンゴの甘みに唐辛子の辛さが効い
たビーフカレーです。甘いのに後ひく辛さが特徴です。

【原材料名】 ソテー・ド・オニオン、砂糖、牛肉、小麦粉、リンゴペースト、食用油
脂（牛脂、豚脂）、チャツネ、ココナッツミルク、野菜（セロリ、にんにく）、カレー粉、食
塩、ビーフエキス、トマトペースト、チキンエキス、マーガリン、香辛料、酵母エキスパ
ウダー／調味料（アミノ酸等）、増粘剤（加工デンプン）、着色料（カラメル、カロチ
ン）、酸味料、香料、（一部に小麦・乳成分・牛肉・大豆・鶏肉・豚肉・りんごを含む）

大阪風あまからビーフカレー180ｇ 具材
あり

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･99kcal
●水分･･･････81.0g
●たんぱく質 ･･･ 2.9g
●脂質････････ 5.7g
●炭水化物････8.9g
●灰分････････ 1.5g
●ナトリウム ･･540mg
●食物繊維････1.0g
●食塩相当量･･1.4g

内容量 200g
荷姿 30

賞味期間 24ヶ月
個装サイズ（重量）170×130（210g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）106×512×265（6.8kg）

品名コード 15924
JANコード ＊159245

外装印刷ITFコード 14901002159242 

まろやかな風味のマッシュルーム入り欧風カレーです。ト
マト、チャツネ、生クリームをよく煮込み、仕あげにサワーク
リームを加えています。

【原材料名】 野菜（玉ねぎ、にんにく）、牛肉、ソテー・ド・オニオン、マッシュルーム、食用
油脂（牛脂、豚脂）、小麦粉、砂糖、食塩、カレー粉、トマトペースト、乳等を主要原料とする食品
（パーム核油、ヤシ油、脱脂粉乳、その他）、ウスターソース、ビーフエキス、グレービーソース、チャ
ツネ、香辛料、ミルクパウダー／カラメル色素、増粘剤（加工デンプン）、調味料（アミノ酸等）、香
料、酸味料、乳酸Ca、（一部に小麦・乳成分・牛肉・大豆・鶏肉・豚肉・りんご・ゼラチンを含む）

フレンチレストランのビーフカレー中辛200g 具材
あり

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･96kcal
●水分･･･････82.0g
●たんぱく質 ･･･ 2.3g
●脂質････････ 6.3g
●炭水化物････7.6g
●灰分････････ 1.8g
●ナトリウム ･･570mg
●食物繊維････1.0g
●食塩相当量･･1.4g

内容量 210g
荷姿 10×6

賞味期間 24ヶ月
個装サイズ（重量）180×135（220g）
ボールサイズ（重量）180×138×182（2,240g）
ケースサイズ（重量）200×563×292（14.2kg）

品名コード 16082
JANコード ＊160821

外装印刷ITFコード 14901002160828 

じっくり炒めたソテー・ド・オニオンの旨みと、生クリームと
チャツネの深いコクのこだわりの欧風カレーです。

【原材料名】 野菜（玉ねぎ、にんにく）、ソテー・ド・オニオン、牛肉、食用
油脂（牛脂、豚脂）、小麦粉、砂糖、食塩、カレー粉、トマトペースト、生ク
リーム、ウスターソース、ポークエキス、チャツネ、香辛料、ミルクパウダー／
カラメル色素、増粘剤（加工デンプン）、調味料（アミノ酸等）、酸味料、香
料、乳酸Ca、（一部に小麦・乳成分・牛肉・大豆・鶏肉・豚肉・りんごを含む）

特製ビーフカレー210g 具材
あり

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･82kcal
●水分･･･････82.7g
●たんぱく質 ･･･ 2.5g
●脂質････････ 3.9g
●炭水化物････9.1g
●灰分････････ 1.8g
●ナトリウム ･･650mg
●食物繊維････1.2g
●食塩相当量･･1.7g

内容量 210g
荷姿 10×6

賞味期間 24ヶ月
個装サイズ（重量）180×135（220g）
ボールサイズ（重量）180×138×182（2,240g）
ケースサイズ（重量）200×563×292（14.2kg）

品名コード 16084
JANコード ＊160845

外装印刷ITFコード 14901002160842 

ミルポワのコクと、バランスよく配合されたスパイスが特徴
の欧風ビーフカレーです。具材には、牛肉、マッシュルー
ム、玉ねぎを使っております。

【原材料名】 牛肉、玉ねぎ、小麦粉、マッシュルーム、食用油脂（牛
脂、豚脂）、砂糖、食塩、ソテー・ド・オニオン、チャツネ、カレー粉、バター、
リンゴペースト、オニオンパウダー、ミルポワ、ビーフエキス、赤ワイン、醤
油／増粘剤（加工デンプン）、カラメル色素、調味料（アミノ酸等）、酸
味料、香料、（一部に小麦・乳成分・牛肉・大豆・豚肉・りんごを含む）

特製ビーフカレーミルポワ欧風210ｇ 具材
あり

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･62kcal
●水分･･･････87.2g
●たんぱく質 ･･･ 1.3g
●脂質････････ 3.5g
●炭水化物････6.4g
●灰分････････ 1.6g
●ナトリウム ･･540mg
●食物繊維････1.3g
●食塩相当量･･1.4g

内容量 210g
荷姿 10×6

賞味期間 18ヶ月
個装サイズ（重量）180×135（220g）
ボールサイズ（重量）180×138×182（2,240g）
ケースサイズ（重量）200×563×292（14.2kg）

品名コード 16086
JANコード ＊160869

外装印刷ITFコード 14901002160866 

ソテー・ド・オニオンのコクと、バランスよく配合された香辛
料が特徴のインド風チキンカレーです。具材には、鶏肉、
玉ねぎを使用しております。

【原材料名】 野菜（玉ねぎ、しょうが、にんにく）、鶏肉焼成品（鶏
肉、食塩）、ソテー・ド・オニオン、乳等を主要原料とする食品（チー
ズ、脱脂粉乳）、香辛料、コーン油、食塩、砂糖、オニオンパウ
ダー、チキンエキス／増粘剤（加工デンプン）、カラメル色素、調
味料（アミノ酸等）、（一部に乳成分・大豆・鶏肉・豚肉を含む）

特製チキンカレーインド風スパイシー210g 具材
あり

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･94kcal
●水分･･･････81.7g
●たんぱく質 ･･･ 2.5g
●脂質････････ 5.4g
●炭水化物････8.8g
●灰分････････ 1.6g
●ナトリウム ･･560mg
●食物繊維････0.8g
●食塩相当量･･1.4g

内容量 210g
荷姿 10×6

賞味期間 24ヶ月
個装サイズ（重量）180×135（220g）
ボールサイズ（重量）180×138×182（2,240g）
ケースサイズ（重量）200×563×292（14.2kg）

品名コード 16088
JANコード ＊160883

外装印刷ITFコード 14901002160880 

ポークと相性の良いトマトペーストと、生クリームのコクが
特徴の欧風カレーです。

【原材料名】 野菜（玉ねぎ、にんにく）、ソテー・ド・オニオン、豚肉、食用
油脂（パーム油、なたね油）、小麦粉、砂糖、食塩、カレー粉、トマトペース
ト、ポークエキス、生クリーム、ウスターソース、チャツネ、香辛料、ミルクパ
ウダー／カラメル色素、増粘剤（加工デンプン）、調味料（アミノ酸等）、香
料、酸味料、乳酸Ca、（一部に小麦・乳成分・大豆・豚肉・りんごを含む）

特製ポークカレー210g 具材
あり

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･93kcal
●水分･･･････81.5g
●たんぱく質 ･･･ 1.7g
●脂質････････ 4.9g
●炭水化物･･･10.4g
●灰分････････ 1.5g
●ナトリウム ･･520mg
●食物繊維････1.7g
●食塩相当量･･1.3g

内容量 200g
荷姿 10×6

賞味期間 24ヶ月
個装サイズ（重量）173×127（210ｇ）
ボールサイズ（重量）183×140×173（2,190ｇ）
ケースサイズ（重量）199×534×294（13.9kg）

品名コード 15937
JANコード ＊159375

外装印刷ＩＴＦコード 14901002159372 

オーソドックスな玉ねぎの旨味を活かした、誰からも愛される
味わいのビーフカレー。大きめ乱切りカットのじゃがいも、に
んじんなどの国産野菜が入った“具材充実”のカレーです。

【原材料名】 ソテー・ド・オニオン、野菜（玉ねぎ、人参）、フライド
ポテト、小麦粉、食用油脂（牛脂、豚脂）、牛肉、砂糖、食塩、カ
レー粉、トマトピューレー、香辛料、香味油／調味料（アミノ酸
等）、カラメル色素、酸味料、乳酸Ca、（一部に小麦・牛肉を含
む）

野菜もしっかりビーフカレー中辛200g（国産野菜使用） 具材あり
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SB GF

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･113kcal
●水分･･･････78.5g
●たんぱく質 ･･･ 3.9g
●脂質････････ 6.8g
●炭水化物････9.0g
●灰分････････ 1.8g
●ナトリウム ･･680mg
●食物繊維････0.8g
●食塩相当量･･1.7g

内容量 200g
荷姿 30

賞味期間 24ヶ月
個装サイズ（重量）170×130（210g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）106×512×265（6.8kg）

品名コード 15822
JANコード ＊158224

外装印刷ITFコード 14901002158221 

食べやすい、すっきりした香りと辛さが特徴です。フォン・
ド・ボーソースの中に良質の牛肉、たっぷり野菜・果実が
詰まった中辛タイプです。

【原材料名】 牛肉、食用油脂（牛脂、コーン油、豚脂）、小麦粉、野菜・果実（じゃ
がいも、バナナ）、砂糖、食塩、カレー粉、ウスターソース、ソテー・ド・オニオン、乳糖、ビー
フエキス、香辛料、フォン・ド・ボーソース、ソースパウダー、脱脂粉乳、チキンブイヨン、オ
ニオンパウダー、ぶどう糖／カラメル色素、調味料（アミノ酸等）、酸味料、香辛料抽出
物、香料、（一部に小麦・乳成分・牛肉・大豆・鶏肉・バナナ・豚肉・りんごを含む）

専門店ビーフカレー中辛200g 具材
あり

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･112kcal
●水分･･･････78.3g
●たんぱく質 ･･･ 3.1g
●脂質････････ 6.5g
●炭水化物･･･10.2g
●灰分････････ 1.9g
●ナトリウム ･･710mg
●食物繊維････1.1g
●食塩相当量･･1.8g

内容量 200g
荷姿 30

賞味期間 24ヶ月
個装サイズ（重量）170×130（210g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）106×512×265（6.8kg）

品名コード 15823
JANコード ＊158231

外装印刷ITFコード 14901002158238 

専門店ビーフカレーのスパイス感をさらにアップさせ、爽
やかな辛味を出しています。程よい辛さの辛口タイプで
す。

【原材料名】 牛肉、小麦粉、食用油脂（牛脂、コーン油、豚脂）、野菜・果実（じゃ
がいも、バナナ）、砂糖、食塩、カレー粉、ウスターソース、ソテー・ド・オニオン、乳糖、
ビーフエキス、香辛料、フォン・ド・ボーソース、ソースパウダー、脱脂粉乳、オニオンパウ
ダー、チキンブイヨン、ぶどう糖／カラメル色素、調味料（アミノ酸等）、酸味料、香辛料
抽出物、香料、（一部に小麦・乳成分・牛肉・大豆・鶏肉・バナナ・豚肉・りんごを含む）

専門店ビーフカレー辛口200g 具材
あり

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･115kcal
●水分･･･････76.8g
●たんぱく質 ･･･ 5.1g
●脂質････････ 5.8g
●炭水化物･･･10.5g
●灰分････････ 1.8g
●ナトリウム ･･610mg
●食物繊維････1.1g
●食塩相当量･･1.5g

内容量 200
荷姿 30

賞味期間 24ヶ月
個装サイズ（重量）170×130（210g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）106×512×265（6.8kg）

品名コード 15932
JANコード ＊159320

外装印刷ITFコード 14901002159327

フランス料理の味のベースとされているフォン・ド・ボーソースで
じっくり煮込んだビーフカレーです。やわらか牛肉と野菜・果実
を使い、各種香辛料を加えてコクのある味に仕上げました。

【原材料名】 味付牛肉（牛肉、乳たん白、食塩）、ソテー・ド・オニオン、小麦粉、野菜・果実（人
参、バナナ）、リンゴペースト、食用油脂（牛脂、豚脂）、砂糖、乳糖、食塩、カレー粉、トマトケチャップ、牛
豚エキス、フォン・ド・ボーソース、香辛料、酵母エキス調味料、オニオンパウダー、ソースパウダー、酵母エ
キスパウダー、チキンブイヨン、脱脂粉乳、ぶどう糖、バター／調味料（アミノ酸等）、カラメル色素、酸味
料、香辛料抽出物、香料、（一部に小麦・乳成分・牛肉・大豆・鶏肉・バナナ・豚肉・りんごを含む）

レストランディナービーフカレー辛口200g 具材
あり

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･115kcal
●水分･･･････77.7g
●たんぱく質 ･･･ 3.4g
●脂質････････ 6.5g
●炭水化物･･･10.7g
●灰分････････ 1.7g
●ナトリウム ･･590mg
●食物繊維････1.4g
●食塩相当量･･1.5g

内容量 200g
荷姿 30

賞味期間 24ヶ月
個装サイズ（重量）170×130（210g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）106×512×265（6.8kg）

品名コード 15929
JANコード ＊159290

外装印刷ITFコード 14901002159297 

フランス料理の味のベースとされるフォン・ド・ボーソースで
じっくり煮込んだビーフカレーです。ほぐし肉を使用しておりま
すので、カレー全体に肉のおいしさが活かされています。

【原材料名】 牛肉、ソテー・ド・オニオン、野菜・果実（人参、バナナ）、小麦粉、食
用油脂（牛脂、豚脂）、乳糖、砂糖、食塩、カレー粉、ウスターソース、マーガリン、牛豚エ
キス、フォン・ド・ボーソース、ソースパウダー、香辛料、脱脂粉乳、チキンブイヨン、ぶどう
糖、バター／着色料（カラメル、カロチン）、調味料（アミノ酸等）、酸味料、香料、香辛
料抽出物、（一部に小麦・乳成分・牛肉・大豆・鶏肉・バナナ・豚肉・りんごを含む）

レストランディナーほぐし肉のビーフカレー200g 具材あり

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･92kcal
●水分･･･････82.2g
●たんぱく質 ･･･ 2.0g
●脂質････････ 5.6g
●炭水化物････8.5g
●灰分････････ 1.7g
●ナトリウム ･･630mg
●食物繊維･･････ ̶
●食塩相当量･･1.6ｇ

内容量 200ｇ
荷姿 5×6

賞味期間 6年
個装サイズ（重量）165×130×22（226ｇ）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）128×516×272（7.3ｋｇ）

品名コード 13489
JANコード ＊134891

外装印刷ITFコード 14901002134898

賞味期間６年（製造日より６年間）で、温めなくても召し上がれる備蓄用ビーフカ
レーです。ソテー・ド・オニオンとチャツネの甘みを加えてコクと旨みのある味わいに
仕上げました。辛すぎず、甘すぎず程よい辛さでどなたでもおいしく召し上がれます。

【原材料名】 野菜（玉ねぎ、にんにく）、牛肉加工品（牛肉、乳たん白、食塩）、ソ
テー・ド・オニオン、コーン油、砂糖、食塩、カレー粉、トマトペースト、ウスターソース、生ク
リーム、酵母エキス、香辛料、チャツネ、ミルクパウダー、ポークエキス、たん白加水分解
物（大豆）、増粘剤（加工デンプン）、カラメル色素、調味料（アミノ酸等）、酸化防止剤
（ビタミンＥ、ビタミンＣ）、香料、酸味料、（原材料の一部に小麦、鶏肉、りんごを含む）

備蓄用ビーフカレー200ｇ 具材
あり

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･108kcal
●水分･･･････77.6g
●たんぱく質 ･･･ 5.3g
●脂質････････ 5.2g
●炭水化物･･･10.0g
●灰分････････ 1.9g
●ナトリウム ･･610mg
●食物繊維････0.9g
●食塩相当量･･1.5g

内容量 200g
荷姿 30

賞味期間 24ヶ月
個装サイズ（重量）170×130（210g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）106×512×265（6.8kg）

品名コード 15931
JANコード ＊159313

外装印刷ITFコード 14901002159310

フォン・ド・ボーソースをベースに牛肉、野菜・果実、特製の
スパイスを贅沢に使用しています。コクある本格派の中
辛タイプです。

【原材料名】 味付牛肉（牛肉、乳たん白、食塩）、ソテー・ド・オニオン、小麦粉、野菜・果実（人
参、バナナ）、リンゴペースト、食用油脂（牛脂、豚脂）、砂糖、乳糖、食塩、カレー粉、トマトケチャップ、牛
豚エキス、フォン・ド・ボーソース、酵母エキス調味料、オニオンパウダー、香辛料、ソースパウダー、酵母エ
キスパウダー、チキンブイヨン、脱脂粉乳、ぶどう糖、バター／調味料（アミノ酸等）、カラメル色素、酸味
料、香辛料抽出物、香料、（一部に小麦・乳成分・牛肉・大豆・鶏肉・バナナ・豚肉・りんごを含む）

レストランディナービーフカレー中辛200g 具材
あり

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･85kcal
●水分･･･････82.9g
●たんぱく質 ･･･ 2.0g
●脂質････････ 4.5g
●炭水化物････9.2g
●灰分････････ 1.4g
●ナトリウム ･･500mg
●食物繊維････1.1g
●食塩相当量･･1.3g

内容量 130g
荷姿 10×6

賞味期間 24ヶ月
個装サイズ（重量）160×120（140g）
ボールサイズ（重量）168×138×171（1,470g）
ケースサイズ（重量）189×536×293（9.3kg）

品名コード 15925
JANコード ＊159252

外装印刷ITFコード 14901002159259 

野菜と果実が溶け込んだお子様向きのマイルドなビーフカレー。野
菜・果実は、玉ねぎ、トマト、バナナ、にんじん、じゃがいも、りんごを使
用。辛味は使用せず、お子様向きのやさしい味わい。植物油脂使用。

【原材料名】 ソテー・ド・オニオン、野菜・果実（じゃがいも、人参、バナナ、にんにく、
しょうが）、リンゴパルプ、小麦粉、牛肉、食用油脂（パーム油、なたね油）、砂糖、チャツ
ネ、食塩、カレー粉、ブイヨンペースト、トマトペースト、ウスターソース、香辛料、たん白加
水分解物（いわし、かつお）／調味料（アミノ酸等）、増粘剤（加工デンプン）、カラメル
色素、酸味料、香料、（一部に小麦・牛肉・大豆・鶏肉・バナナ・豚肉・りんごを含む）

マイルドカレーお子様用130g 具材
あり

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･60kcal
●水分･･･････86.6g
●たんぱく質 ･･･ 2.2g
●脂質････････ 2.8g
●炭水化物････6.6g
●灰分････････ 1.8g
●ナトリウム ･･680mg
●食物繊維････0.8g
●食塩相当量･･1.7g

内容量 250g
荷姿 10×4

賞味期間 24ヶ月
個装サイズ（重量）180×135（260g）
ボールサイズ（重量）180×138×182（2,697g）
ケースサイズ（重量）199×291×387（11.2kg）

品名コード 15926
JANコード ＊159269

外装印刷ITFコード 14901002159266 

かつおだしとカレー粉の調和した絶妙な味わいのカレーうど
ん。牛肉、玉ねぎの具材入りで、ゆでたてうどんにかけるだけの
ストレートタイプ。冷やしうどんとしてもおいしく召しあがれます。

【原材料名】 玉ねぎ、みりん、醤油、牛肉、食用油脂（コーン
油、豚脂）、かつおエキス、砂糖、カレー粉、食塩、香辛料、ビー
フエキス、ソースパウダー／増粘剤（加工デンプン）、調味料
（アミノ酸等）、カラメル色素、酸味料、香辛料抽出物、香料、
（一部に小麦・牛肉・大豆・鶏肉・豚肉・りんご・ゼラチンを含む）

ぶっかけカレーうどんの素250g 具材
あり

901-0758-P53-61.indd   55 2019/03/04   16:15:11



※サイズ表示は全て高さ×幅×奥行（m/m）です。個装サイズφは直径を表します。56

フ
レ
ー
ク・ル
ウ

レ
ト
ル
ト・缶
詰

IF  ・冷
凍・フ
ィ
リ
ン
グ

ボ
ン
ヌ
マ
マ
ン

マ
イ
ユ

ア
ネ
ー
ジ

香
辛
料

セ
レ
ク
ト
ス
パ
イ
ス

＊4901002の略

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･104kcal
●水分･･･････78.2g
●たんぱく質 ･･･ 2.8g
●脂質････････ 5.0g
●炭水化物･･･11.9g
●灰分････････ 2.1g
●ナトリウム ･･800mg
●食物繊維････1.3g
●食塩相当量･･2.0g

内容量 ３ｋｇ
荷姿 4

賞味期間 ２４ヶ月
個装サイズ（重量）400×270（3,040g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）217×409×279（13.0ｋｇ）

品名コード 15934
JANコード ＊159344

外装印刷ITFコード 14901002159341 

にんにくと果実の濃厚な味わいがカツに絡みやすいカ
レーソースです。カツの他にも、エビフライ、コロッケ、メン
チカツなどの揚げものとあわせるのもおすすめです。

【原材料名】 ソテー・ド・オニオン、小麦粉、リンゴペースト（リンゴ、果糖ぶ
どう糖液糖）、牛肉、食用油脂（牛脂、豚脂）、砂糖、野菜（にんにく、セロリ）、
食塩、チャツネ、カレー粉、ウスターソース、ビーフエキス、オニオンパウダー、ト
マトペースト、香辛料／調味料（アミノ酸）、カラメル色素、増粘剤（加工デン
プン）、酸味料、香料、（一部に小麦・乳成分・牛肉・豚肉・りんごを含む）

金沢風カツカレー用カレーソース３ｋｇ ソース
タイプ

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･110kcal
●水分･･･････77.3g
●たんぱく質 ･･･ 2.9g
●脂質････････ 5.3g
●炭水化物･･･12.7g
●灰分････････ 1.8g
●ナトリウム ･･710mg
●食物繊維････1.2g
●食塩相当量･･1.8g

内容量 3kg
荷姿 4

賞味期間 24ヶ月
個装サイズ（重量）400×270（3,040g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）217×409×279（13.0kg）

品名コード 16089
JANコード ＊160890

外装印刷ITFコード 14901002160897 

ソテー・ド・オニオンとリンゴの甘みに唐辛子の辛さが効い
たビーフカレーです。
甘いのに後ひく辛さが特徴です。

【原材料名】 ソテー・ド・オニオン、砂糖、牛肉、小麦粉、リンゴペースト、食用油脂
（牛脂、豚脂）、チャツネ、ココナッツミルク、野菜（セロリ、にんにく）、カレー粉、食塩、ト
マトペースト、ビーフエキス、チキンエキス、マーガリン、香辛料、牛豚エキス、酵母エキ
スパウダー／調味料（アミノ酸等）、増粘剤（加工デンプン）、着色料（カラメル、カロテ
ン）、酸味料、香料、（一部に小麦・乳成分・牛肉・大豆・鶏肉・豚肉・りんごを含む）

大阪風あまからビーフカレー3kg 具材
あり

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･103kcal
●水分･･･････78.4g
●たんぱく質 ･･･ 2.8g
●脂質････････ 5.0g
●炭水化物･･･11.8g
●灰分････････ 2.0g
●ナトリウム ･･660mg
●食物繊維････1.9g
●食塩相当量･･1.7g

内容量 3kg
荷姿 4

賞味期間 18ヶ月
個装サイズ（重量）400×270（3,040g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）217×409×279（13.0kg）

品名コード 16111
JANコード ＊161118

外装印刷ITFコード 14901002161115 

ブラックペッパーの辛味、サワークリームの酸味が活きて
います。乳製品を除く、牛由来原材料は使用しておりませ
ん。

【原材料名】 ソテー・ド・オニオン、リンゴペースト（リンゴ、果糖ぶどう糖液
糖）、野菜（トマト、セロリ、にんにく）、小麦粉、チキンブイヨン、ココナッツミルク、
マーガリン、トマトピューレー、コーン油、香辛料、砂糖、カレー粉、チャツネ、食
塩、サワークリーム、ポークエキス／着色料（カラメル、カロテン）、調味料（アミノ
酸等）、香料、酸味料、（一部に小麦・乳成分・大豆・鶏肉・豚肉・りんごを含む）

ペッパー風味のブラックカリーソースS 辛口3kg ソースタイプ

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･141kcal
●水分･･･････72.2g
●たんぱく質 ･･10.7g
●脂質････････ 7.7g
●炭水化物････7.1g
●灰分････････ 2.3g
●ナトリウム ･･690mg
●食物繊維････1.4g
●食塩相当量･･1.8g

内容量 1ｋｇ
荷姿 12

賞味期間 24ヶ月
個装サイズ（重量）300×220（1,018ｇ）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）182×467×300（12.9kg）

品名コード 14706
ＪＡＮコード ＊147068

外装印刷IＴＦコード 14901002147065

国産鶏挽き肉を１００％使用したキーマカレーです。内容量の
４０％が肉量の、充実の具材感が特徴です。アレンジしやすい味
わいだから、サンドイッチやうどん、パスタなどにもお使い頂けます。

【原材料名】 鶏肉、ソテー・ド・オニオン、大豆油、ポークエキス、
野菜（しょうが、にんにく）、トマトペースト、カレー粉、砂糖、香辛
料、小麦粉、食塩／調味料（アミノ酸）、（一部に小麦・大豆・鶏
肉・豚肉を含む）

具材充実チキンキーマカレー（国産鶏肉使用）1ｋｇ 具材あり

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･110kcal
●水分･･･････80.2g
●たんぱく質 ･･･ 1.8g
●脂質････････ 7.3g
●炭水化物････9.3g
●灰分････････ 1.4g
●ナトリウム ･･460mg
●食物繊維････0.8g
●食塩相当量･･1.2g

内容量 1kg
荷姿 6×2

賞味期間 18ヶ月
個装サイズ（重量）300×220（1,020g）
ボールサイズ（重量）113×430×310（7,000g）
ケースサイズ（重量）226×430×310（14.0kg）

品名コード 16108
JANコード ＊161088

外装印刷ITFコード 14901002161085 

チリーペッパー（唐辛子）の辛み、ナンプラーの香りが活
きた辛口ソースです。乳製品を除く牛由来原材料は使用
しておりません。

【原材料名】 ソテー・ド・オニオン、小麦粉、ココナッツミルクパ
ウダー、コーン油、魚醤調味料、チャツネ、しょうが、砂糖、香辛
料、食塩、濃縮ライム果汁、酵母エキス、濃縮レモン果汁／調
味料（アミノ酸等）、着色料（パプリカ色素、カラメル）、酸味料、
香料、（一部に小麦・乳成分・大豆・りんごを含む）

チリー風味のレッドカリーソースS 辛口1kg ソース
タイプ

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･96kcal
●水分･･･････80.5g
●たんぱく質 ･･･ 2.5g
●脂質････････ 5.2g
●炭水化物････9.9g
●灰分････････ 1.9g
●ナトリウム ･･650mg
●食物繊維････1.7g
●食塩相当量･･1.7g

内容量 1kg
荷姿 6×2

賞味期間 18ヶ月
個装サイズ（重量）300×220（1,020g）
ボールサイズ（重量）113×430×310（7,000g）
ケースサイズ（重量）226×430×310（14.0kg）

品名コード 16109
JANコード ＊161095

外装印刷ITFコード 14901002161092 

ブラックペッパーの辛味、サワークリームの酸味が活きて
います。乳製品を除く、牛由来原材料は使用しておりませ
ん。

【原材料名】 ソテー・ド・オニオン、リンゴペースト（リンゴ、果糖ぶどう糖液
糖）、野菜（トマト、セロリ、にんにく）、小麦粉、チキンブイヨン、ココナッツミルク、
マーガリン、トマトピューレー、コーン油、香辛料、砂糖、カレー粉、チャツネ、食塩、
サワークリーム、ポークエキス／着色料（カラメル、カロテン）、調味料（アミノ酸
等）、香料、酸味料、（一部に小麦・乳成分・大豆・鶏肉・豚肉・りんごを含む）

ペッパー風味のブラックカリーソースS 辛口1kg ソースタイプ

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･68kcal
●水分･･･････85.8g
●たんぱく質 ･･･ 1.8g
●脂質････････ 3.7g
●炭水化物････6.9g
●灰分････････ 1.8g
●ナトリウム ･･710mg
●食物繊維････0.7g
●食塩相当量･･1.8g

内容量 1kg
荷姿 12

賞味期間 24ヶ月
個装サイズ（重量）300×220 （1,020ｇ）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）183×468×301 （13.0kg）

品名コード 15927
JANコード ＊159276

外装印刷ITFコード 14901002159273 

かつおだしとカレー粉の調和した絶妙な味わいのカレーうど
ん。牛肉、玉ねぎの具材入りで、ゆでたてうどんにかけるだけの
ストレートタイプ。冷やしうどんとしてもおいしく召しあがれます。

【原材料名】 玉ねぎ、みりん、牛肉、醤油、食用油脂（コーン油、
豚脂）、かつおエキス、砂糖、カレー粉、食塩、香辛料、ビーフエ
キス、ソースパウダー／増粘剤（加工デンプン）、調味料（アミノ
酸等）、カラメル色素、酸味料、香辛料抽出物、香料、乳酸Ca、
（一部に小麦・牛肉・大豆・鶏肉・豚肉・りんご・ゼラチンを含む）

ぶっかけカレーうどんの素1kg 具材
あり

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･102kcal
●水分･･･････78.8g
●たんぱく質 ･･･ 2.3g
●脂質････････ 5.1g
●炭水化物･･･11.8g
●灰分････････ 2.0g
●ナトリウム ･･650mg
●食物繊維････1.3g
●食塩相当量･･1.7g

内容量 1kg
荷姿 6×2

賞味期間 18ヶ月
個装サイズ（重量）300×220（1,020g）
ボールサイズ（重量）113×430×310（7,000g）
ケースサイズ（重量）226×430×310（14.0kg）

品名コード 16107
JANコード ＊161071

外装印刷ITFコード 14901002161078 

ジンジャーとココナッツの風味が活きた辛口タイプのソー
スです。乳製品を除く牛由来原材料は使用しておりませ
ん。

【原材料名】 野菜・果実（トマト、しょうが、バナナ、じゃがいも、にんにく）、
ソテー・ド・オニオン、チャツネ、ココナッツミルク、小麦粉、マーガリン、ポー
クエキス、トマトピューレー、コーン油、砂糖、カレー粉、食塩、チキンブイヨ
ン、香辛料／調味料（アミノ酸等）、酸味料、香料、着色料（カラメル、カロ
テン）、（一部に小麦・乳成分・大豆・鶏肉・バナナ・豚肉・りんごを含む）

ジンジャー風味のイエローカリーソースS 辛口1kg ソースタイプ
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栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･59kcal
●水分･･･････88.2g
●たんぱく質 ･･･ 0.9g
●脂質････････ 3.6g
●炭水化物････5.7g
●灰分････････ 1.6g
●ナトリウム ･･610mg
●食物繊維････1.2g
●食塩相当量･･1.5g

内容量 3kg
荷姿 4

賞味期間 18ヶ月
個装サイズ（重量）400×270（3,040g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）217×409×279（13.0kg）

品名コード 16105
JANコード ＊161057

外装印刷ITFコード 14901002161054 

じっくり炒めたソテー・ド・オニオンの旨みと、バランスよく配合
された香辛料が特徴のインド風カレーソースです。小麦粉を
使わず、野菜を溶け込ませた滑らかなソースに仕上げました。

【原材料名】 ソテー・ド・オニオン、乳等を主要原料とする食品
（チーズ、脱脂粉乳）、香辛料、コーン油、野菜（しょうが、にん
にく）、食塩、砂糖、オニオンパウダー、チキンエキス／増粘剤
（加工デンプン）、調味料（アミノ酸等）、カラメル色素、（一部
に乳成分・大豆・鶏肉・豚肉を含む）

特製カレーソースSインド風スパイシー3kg ソース
タイプ

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･99kcal
●水分･･･････80.2g
●たんぱく質 ･･･ 1.8g
●脂質････････ 5.1g
●炭水化物･･･11.4g
●灰分････････ 1.5g
●ナトリウム ･･520mg
●食物繊維････1.5g
●食塩相当量･･1.3g

内容量 3kg
荷姿 4

賞味期間 24ヶ月
個装サイズ（重量）400×270（3,040ｇ）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）217×409×279（13.0kg）

品名コード 15938
JANコード ＊159382

外装印刷ＩＴＦコード 14901002159389 

オーソドックスな玉ねぎの旨味を活かした、誰からも愛される
味わいのビーフカレー。大きめ乱切りカットのじゃがいも、に
んじんなどの国産野菜が入った“具材充実”のカレーです。

【原材料名】 ソテー・ド・オニオン、野菜（玉ねぎ、人参）、フライド
ポテト、小麦粉、食用油脂（牛脂、豚脂）、牛肉、砂糖、食塩、カ
レー粉、トマトピューレー、香辛料、香味油／調味料（アミノ酸
等）、カラメル色素、酸味料、乳酸Ca、（一部に小麦・牛肉を含
む）

野菜もしっかりビーフカレー中辛3kg（国産野菜使用） 具材あり

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･88kcal
●水分･･･････81.9g
●たんぱく質 ･･･ 1.4g
●脂質････････ 4.7g
●炭水化物･･･10.1g
●灰分････････ 1.9g
●ナトリウム ･･730mg
●食物繊維････1.0g
●食塩相当量･･1.9g

内容量 3kg
荷姿 4

賞味期間 24ヶ月
個装サイズ（重量）400×270（3,040g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）217×409×279（13.0kg）

品名コード 16104
JANコード ＊161040

外装印刷ITFコード 14901002161047 

ミルポワ（香味野菜）、バター、赤ワインの旨みと、バランス
よく配合された香辛料が特徴の欧風カレーソースです。

【原材料名】 小麦粉、食用油脂（牛脂、豚脂）、砂糖、ソテー・ド・
オニオン、食塩、チャツネ、カレー粉、バター、リンゴペースト、ミル
ポワ、オニオンパウダー、ビーフエキス、赤ワイン、醤油／増粘剤
（加工デンプン）、カラメル色素、調味料（アミノ酸等）、酸味料、
香料、（一部に小麦・乳成分・牛肉・大豆・豚肉・りんごを含む）

特製カレーソースミルポワ欧風3kg ソース
タイプ

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･62kcal
●水分･･･････87.4g
●たんぱく質 ･･･ 2.1g
●脂質････････ 3.5g
●炭水化物････5.4g
●灰分････････ 1.6g
●ナトリウム ･･580mg
●食物繊維････1.2g
●食塩相当量･･1.5g

内容量 3kg
荷姿 4

賞味期間 18ヶ月
個装サイズ（重量）400×270（3,040g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）217×409×279（13.0kg）

品名コード 16087
JANコード ＊160876

外装印刷ITFコード 14901002160873 

じっくり炒めたソテー・ド・オニオンの旨みと、バランスよく配
合された香辛料が特徴のインド風カレーです。小麦粉を使
わず、野菜を溶け込ませた滑らかなソースに仕上げました。

【原材料名】 野菜（玉ねぎ、しょうが、にんにく）、鶏肉焼成品（鶏
肉、食塩）、乳等を主要原料とする食品（チーズ、脱脂粉乳）、ソテー・
ド・オニオン、香辛料、コーン油、食塩、砂糖、オニオンパウダー、チキ
ンエキス／増粘剤（加工デンプン）、調味料（アミノ酸等）、カラメル
色素、乳酸Ca、（一部に乳成分・大豆・鶏肉・豚肉を含む）

特製チキンカレーSインド風スパイシー3kg 具材
あり

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･101kcal
●水分･･･････80.2g
●たんぱく質 ･･･ 1.4g
●脂質････････ 5.8g
●炭水化物･･･10.8g
●灰分････････ 1.8g
●ナトリウム ･･710mg
●食物繊維････0.7g
●食塩相当量･･1.8g

内容量 3kg
荷姿 4

賞味期間 24ヶ月
個装サイズ（重量）400×270（3,040g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）217×409×279（13.0kg）

品名コード 16103
JANコード ＊161033

外装印刷ITFコード 14901002161030 

じっくり炒めたソテー・ド・オニオンの旨みと、生クリームと
チャツネの深いコクの欧風カレーソースです。

【原材料名】 ソテー・ド・オニオン、小麦粉、食用油脂（牛脂、豚
脂）、砂糖、食塩、カレー粉、トマトペースト、生クリーム、ポークエキス、
ウスターソース、チャツネ、香辛料、ミルクパウダー、にんにく／増粘剤
（加工デンプン）、カラメル色素、調味料（アミノ酸等）、酸味料、香
料、（一部に小麦・乳成分・牛肉・大豆・鶏肉・豚肉・りんごを含む）

特製カレーソース3kg ソース
タイプ

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･86kcal
●水分･･･････82.1g
●たんぱく質 ･･･ 2.8g
●脂質････････ 4.3g
●炭水化物････9.1g
●灰分････････ 1.7g
●ナトリウム ･･660mg
●食物繊維････0.7g
●食塩相当量･･1.7g

内容量 3kg
荷姿 4

賞味期間 24ヶ月
個装サイズ（重量）400×270（3,040g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）217×409×279（13.0kg）

品名コード 16085
JANコード ＊160852

外装印刷ITFコード 14901002160859 

ミルポワ（香味野菜）、バター、赤ワインの旨みと、バランス
よく配合された香辛料が特徴の欧風カレーです。

【原材料名】 牛肉、小麦粉、玉ねぎ、食用油脂（牛脂、豚脂）、マッシュ
ルーム、砂糖、ソテー・ド・オニオン、食塩、チャツネ、カレー粉、バター、リン
ゴペースト、ミルポワ、オニオンパウダー、ビーフエキス、赤ワイン、醤油／
増粘剤（加工デンプン）、カラメル色素、調味料（アミノ酸等）、酸味料、
香料、（一部に小麦・乳成分・牛肉・大豆・豚肉・りんごを含む）

特製ビーフカレーミルポワ欧風3kg 具材
あり

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･87ｋｃａｌ
●水分･･･････79.5ｇ
●たんぱく質 ･･･ 1.5ｇ
●脂質････････ 2.7ｇ
●炭水化物･･･14.2ｇ
●灰分････････ 2.1ｇ
●ナトリウム ･･790ｍｇ
●食物繊維････1.0g
●食塩相当量･･2.0ｇ

内容量 3kg
荷姿 4

賞味期間 18ヶ月
個装サイズ（重量）400×270（3,040ｇ）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）217×409×279（13.0kg）

品名コード 16106
JANコード ＊161064

外装印刷ITFコード 14901002161061 

アサイー（ブラジル産）、マンゴー、バナナ、パイナップル、パッションフルー
ツなど11種類の果実を使用したオレンジカラーのカレーソースです。スパ
イシーに味付けしたお肉や、カツ・唐揚げ等の揚げ物によく合います。

【原材料名】 ソテー・ド・オニオン、小麦粉、リンゴ濃縮果汁、バナナ、砂糖、食用油脂（牛脂、豚脂）、
食塩、マンゴーチャツネ、トマトペースト、フルーツペースト（なたね油、デキストリン、マンゴー、パイナップル、パッ
ションフルーツ、還元澱粉加水分解物、オレンジ、もも、リンゴ、バナナ、ぶどう、ざくろ、クランベリー）、ミルクパウ
ダー、香辛料、カレー粉、チキンブイヨンパウダー、アサイーパルプ／増粘剤（加工デンプン）、調味料（アミノ酸
等）、トウガラシ色素、酸味料、香料、（一部に小麦・乳成分・オレンジ・鶏肉・バナナ・豚肉・もも・りんごを含む）

溶け込む果実のカレーソース３ｋｇ（ブラジル産アサイー使用） ソースタイプ

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･107kcal
●水分･･･････79.6g
●たんぱく質 ･･･ 2.5g
●脂質････････ 6.4g
●炭水化物････9.8g
●灰分････････ 1.7g
●ナトリウム ･･640mg
●食物繊維････1.1g
●食塩相当量･･1.6g

内容量 3kg
荷姿 4

賞味期間 24ヶ月
個装サイズ（重量）400×270（3,040g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）217×409×279（13.0kg）

品名コード 16083
JANコード ＊160838

外装印刷ITFコード 14901002160835 

じっくり炒めたソテー・ド・オニオンの旨みと、生クリームと
チャツネの深いコクの欧風カレーです。

【原材料名】 野菜（玉ねぎ、にんにく）、ソテー・ド・オニオン、小麦粉、牛
肉、食用油脂（牛脂、豚脂）、砂糖、食塩、カレー粉、トマトペースト、生ク
リーム、ポークエキス、ウスターソース、チャツネ、香辛料、ミルクパウダー
／増粘剤（加工デンプン）、カラメル色素、調味料（アミノ酸等）、酸味
料、香料、（一部に小麦・乳成分・牛肉・大豆・鶏肉・豚肉・りんごを含む）

特製ビーフカレー3kg 具材
あり
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＊4901002の略

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･100kcal
●水分･･･････80.0g
●たんぱく質 ･･･ 1.5g
●脂質････････ 5.6g
●炭水化物･･･10.8g
●灰分････････ 2.1g
●ナトリウム ･･790mg
●食物繊維････1.3g
●食塩相当量･･2.0g

内容量 3kg
荷姿 4

賞味期間 24ヶ月
個装サイズ（重量）400×270（3,040g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）217×409×279（13.0kg）

品名コード 15838
JANコード ＊158385

外装印刷ITFコード 14901002158382 

スパイス、野菜と果物を煮こんだ、素材の味をいかすカ
レーソースです。牛由来原材料は使用しておりません。

【原材料名】 小麦粉、豚脂、砂糖、食塩、カレー粉、乾燥玉ね
ぎ、ウスターソース、野菜・果実（バナナ、しょうが、にんにく）、香
辛料、オニオンパウダー／カラメル色素、調味料（アミノ酸等）、
（一部に小麦・バナナを含む）

スペシャルカレーソースS 3kg ソース
タイプ

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･95kcal
●水分･･･････81.5g
●たんぱく質 ･･･ 2.4g
●脂質････････ 5.6g
●炭水化物････8.8g
●灰分････････ 1.7g
●ナトリウム ･･650mg
●食物繊維････1.0g
●食塩相当量･･1.7g

内容量 3kg
荷姿 4

賞味期間 24ヶ月
個装サイズ（重量）400×270（3,040g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）217×409×279（13.0kg）

品名コード 15834
JANコード ＊158347

外装印刷ITFコード 14901002158344 

応用範囲が広いオーソドックスな味で、口あたりがよい
ビーフカレーです。チャツネと赤ワインが加わり、さらに深
いコクを表現しています。

【原材料名】 ソテー・ド・オニオン、小麦粉、牛肉、食用油脂（豚
脂、コーン油）、砂糖、食塩、カレー粉、チャツネ、ウスターソー
ス、香辛料、ブイヨンペースト、赤ワイン、デキストリン／調味料
（アミノ酸等）、カラメル色素、増粘剤（加工デンプン）、酸味
料、香料、（一部に小麦・牛肉・大豆・鶏肉・豚肉・りんごを含む）

テイスティビーフカレー 3kg 具材
あり

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･105kcal
●水分･･･････79.8g
●たんぱく質 ･･･ 1.4g
●脂質････････ 6.3g
●炭水化物･･･10.6g
●灰分････････ 1.9g
●ナトリウム ･･700mg
●食物繊維････1.0g
●食塩相当量･･1.8g

内容量 3kg
荷姿 4

賞味期間 24ヶ月
個装サイズ（重量）400×270（3,040g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）217×409×279（13.0kg）

品名コード 15828
JANコード ＊158286

外装印刷ITFコード 14901002158283 

コク深く、味わい深いデミグラスタイプのカレーソースで
す。赤ワイン、果実・野菜、牛肉の旨味を上手にまとめて
います。

【原材料名】 小麦粉、リンゴペースト（リンゴ、果糖ぶどう糖液糖）、食用油脂（牛脂、豚脂）、砂
糖、ソテー・ド・オニオン、ショートニング、食塩、乳糖、カレー粉、乾燥玉ねぎ、バナナ、フォン・ド・ボーソー
ス、でん粉、ソースパウダー、香辛料、トマトパウダー、脱脂粉乳、チキンブイヨン、ビーフエキス、ビーフブ
イヨン、ぶどう糖、赤ワイン／カラメル色素、調味料（アミノ酸等）、増粘剤（加工デンプン）、酸味料、乳
化剤、香料、香辛料抽出物、（一部に小麦・乳成分・牛肉・さけ・大豆・鶏肉・バナナ・豚肉・りんごを含む）

ディナーブラウンカレーソース3kg ソース
タイプ

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･105kcal
●水分･･･････79.2g
●たんぱく質 ･･･ 2.8g
●脂質････････ 6.0g
●炭水化物･･･10.0g
●灰分････････ 2.0g
●ナトリウム ･･700mg
●食物繊維････1.5g
●食塩相当量･･1.8g

内容量 3kg
荷姿 4

賞味期間 24ヶ月
個装サイズ（重量）400×270（3,040g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）217×409×279（13.0kg）

品名コード 15831
JANコード ＊158316

外装印刷ITFコード 14901002158313 

なめらかな舌ざわりが特徴の、ビーフカレーです。スパイ
ス、野菜・果実、牛肉がじっくり煮こまれています。

【原材料名】 小麦粉、牛肉、豚脂、野菜・果実（人参、バナナ、
しょうが、にんにく）、砂糖、食塩、カレー粉、乾燥玉ねぎ、ウス
ターソース、香辛料、オニオンパウダー／カラメル色素、調味料
（アミノ酸等）、（一部に小麦・牛肉・バナナを含む）

スペシャルビーフカレー3kg 具材
あり

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･105kcal
●水分･･･････79.5g
●たんぱく質 ･･･ 1.4g
●脂質････････ 6.1g
●炭水化物･･･11.2g
●灰分････････ 1.8g
●ナトリウム ･･660mg
●食物繊維････1.3g
●食塩相当量･･1.7g

内容量 3kg
荷姿 4

賞味期間 24ヶ月
個装サイズ（重量）400×270（3,040g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）217×409×279（13.0kg）

品名コード 15826
JANコード ＊158262

外装印刷ITFコード 14901002158269 

玉ねぎの旨みと果実の甘みにサワークリームの酸味が加わ
り、絶妙なハーモニーを創り出している最高級のカレーソー
スです。乳製品を除く牛由来原材料は使用しておりません。

【原材料名】 小麦粉、豚脂、リンゴペースト（リンゴ、果糖ぶどう糖液糖）、ソ
テー・ド・オニオン、乳糖、砂糖、食塩、カレー粉、乾燥玉ねぎ、チキンブイヨン、
バナナ、ソースパウダー、でん粉、香辛料、赤ワイン、脱脂粉乳、酵母エキス、サ
ワークリーム、ぶどう糖、バター／カラメル色素、調味料（アミノ酸等）、酸味料、
香料、香辛料抽出物、（一部に小麦・乳成分・大豆・鶏肉・バナナ・りんごを含む）

ディナーカレーソースS 3kg ソース
タイプ

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･99kcal
●水分･･･････80.5g
●たんぱく質 ･･･ 1.6g
●脂質････････ 5.6g
●炭水化物･･･10.5g
●灰分････････ 1.8g
●ナトリウム ･･670mg
●食物繊維････1.1g
●食塩相当量･･1.7g

内容量 3kg
荷姿 4

賞味期間 24ヶ月
個装サイズ（重量）400×270（3,040g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）217×409×279（13.0kg）

品名コード 15827
JANコード ＊158279

外装印刷ITFコード 14901002158276 

ブラックペッパーの爽やかな辛さを表現し、ココナッツミル
クで味をまとめています。乳製品を除く牛由来原材料は
使用しておりません。

【原材料名】 小麦粉、ソテー・ド・オニオン、豚脂、砂糖、トマト・ピューレーづ
け、乳糖、カレー粉、食塩、チキンブイヨン、ココナッツミルク、マーガリン、香辛
料、バナナ、ソースパウダー、赤ワイン、脱脂粉乳、酵母エキス、ぶどう糖／着
色料（カラメル、カロテン）、調味料（アミノ酸等）、酸味料、香料、香辛料抽出
物、（一部に小麦・乳成分・大豆・鶏肉・バナナ・豚肉・りんごを含む）

ディナーブラックカレーソースS 3kg ソース
タイプ

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･122kcal
●水分･･･････76.7g
●たんぱく質 ･･･ 4.0g
●脂質････････ 7.2g
●炭水化物･･･10.3g
●灰分････････ 1.8g
●ナトリウム ･･650mg
●食物繊維････1.1g
●食塩相当量･･1.7g

内容量 1kg
荷姿 6×2

賞味期間 24ヶ月
個装サイズ（重量）300×220（1,020g）
ボールサイズ（重量）113×430×310（7,000g）
ケースサイズ（重量）226×430×310（14.0kg）

品名コード 15824
JANコード ＊158248

外装印刷ITFコード 14901002158245 

フォン・ド・ボーソースベースに玉ねぎ、果実の甘味とサ
ワークリームの酸味がハーモニーを創り出している、最高
級ビーフカレーです。

【原材料名】 牛肉、小麦粉、食用油脂（牛脂、豚脂）、リンゴペースト（リンゴ、果糖ぶどう
糖液糖）、ソテー・ド・オニオン、乳糖、砂糖、食塩、カレー粉、野菜・果実（人参、バナナ）、乾燥玉
ねぎ、フォン・ド・ボーソース、ソースパウダー、香辛料、赤ワイン、脱脂粉乳、チキンブイヨン、ビー
フエキス、サワークリーム、ぶどう糖、バター／カラメル色素、調味料（アミノ酸等）、酸味料、香
料、香辛料抽出物、（一部に小麦・乳成分・牛肉・大豆・鶏肉・バナナ・豚肉・りんごを含む）

ディナービーフカレー1kg 具材
あり

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･126kcal
●水分･･･････76.2g
●たんぱく質 ･･･ 4.7g
●脂質････････ 7.5g
●炭水化物････9.9g
●灰分････････ 1.7g
●ナトリウム ･･630mg
●食物繊維････1.3g
●食塩相当量･･1.6g

内容量 3kg
荷姿 4

賞味期間 24ヶ月
個装サイズ（重量）400×270（3,040g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）217×409×279（13.0kg）

品名コード 15825
JANコード ＊158255

外装印刷ITFコード 14901002158252 

フォン・ド・ボーソースベースに玉ねぎ、果実の甘味とサ
ワークリームの酸味がハーモニーを創り出している、最高
級ビーフカレーです。

【原材料名】 牛肉、小麦粉、食用油脂（牛脂、豚脂）、リンゴペースト（リンゴ、果糖ぶどう
糖液糖）、ソテー・ド・オニオン、乳糖、砂糖、食塩、カレー粉、野菜・果実（人参、バナナ）、乾燥玉
ねぎ、フォン・ド・ボーソース、ソースパウダー、でん粉、香辛料、赤ワイン、脱脂粉乳、チキンブイヨ
ン、ビーフエキス、サワークリーム、ぶどう糖、バター／カラメル色素、調味料（アミノ酸等）、酸味
料、香料、香辛料抽出物、（一部に小麦・乳成分・牛肉・大豆・鶏肉・バナナ・豚肉・りんごを含む）

ディナービーフカレー3kg 具材
あり
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SB GF

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･83kcal
●水分･･･････82.7g
●たんぱく質 ･･･ 2.2g
●脂質････････ 4.1g
●炭水化物････9.2g
●灰分････････ 1.8g
●ナトリウム ･･650mg
●食物繊維････0.8g
●食塩相当量･･1.7g

内容量 210g
荷姿 10×6

賞味期間 24ヶ月
個装サイズ（重量）180×135（220g）
ボールサイズ（重量）180×138×182（2,240g）
ケースサイズ（重量）200×563×292（14.2kg）

品名コード 16112
JANコード ＊161125

外装印刷ITFコード 14901002161122 

じっくり炒めた玉ねぎと牛肉に、赤ワインとトマトを加えてま
ろやかに仕上げた食べやすいハヤシです。

【原材料名】 玉ねぎ、牛肉、小麦粉、トマトペースト、砂糖、食用
油脂（牛脂、豚脂）、赤ワイン、食塩、ソテー・ド・オニオン、ビーフ
エキス、リンゴ酢、酵母エキスパウダー／増粘剤（加工デンプ
ン）、調味料（アミノ酸等）、カラメル色素、香料、（一部に小麦・
牛肉・大豆・豚肉・りんごを含む）

特製ハヤシ210g 具材
あり

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･80kcal
●水分･･･････83.0g
●たんぱく質 ･･･ 2.4g
●脂質････････ 3.7g
●炭水化物････9.2g
●灰分････････ 1.7g
●ナトリウム ･･670mg
●食物繊維････0.7g
●食塩相当量･･1.7g

内容量 1 kg
荷姿 12

賞味期間 24ヶ月
個装サイズ（重量）300×220（1,020g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）174×462×295（13.0kg）

品名コード 16113
JANコード ＊161132

外装印刷ITFコード 14901002161139 

じっくり炒めた玉ねぎと牛肉に、赤ワインとトマトを加えてま
ろやかに仕上げた食べやすいハヤシです。

【原材料名】 玉ねぎ、牛肉、小麦粉、トマトペースト、砂糖、食用
油脂（牛脂、豚脂）、赤ワイン、食塩、ソテー・ド・オニオン、ビーフ
エキス、リンゴ酢、酵母エキスパウダー／増粘剤（加工デンプ
ン）、調味料（アミノ酸等）、カラメル色素、香料、（一部に小麦・
牛肉・大豆・豚肉・りんごを含む）

特製ハヤシ1kg 具材
あり

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･74kcal
●水分･･･････85.7g
●たんぱく質 ･･･ 1.3g
●脂質････････ 4.5g
●炭水化物････7.0g
●灰分････････ 1.5g
●ナトリウム ･･520mg
●食物繊維････1.0g
●食塩相当量･･1.3g

内容量 3kg
荷姿 4

賞味期間 24ヶ月
個装サイズ（重量）400×270（3,040g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）217×409×279（13.0kg）

品名コード 15829
JANコード ＊158293

外装印刷ITFコード 14901002158290 

インド北部カシミール地方の料理を日本人好みの味にア
レンジしました。乳製品を除く牛由来原材料は使用してお
りません。

【原材料名】 ソテー・ド・オニオン、リンゴペースト（リンゴ、果糖ぶどう糖液糖）、トマ
ト・ピューレーづけ、マーガリン、小麦粉、豚脂、砂糖、香辛料、カレー粉、鶏ガラスープ、
食塩、野菜・果実（にんにく、ココナッツ）、大豆油・なたね油混合油脂、ウスターソース、
オニオンパウダー、酵母エキス、でん粉／調味料（アミノ酸等）、着色料（カラメル、カロ
チン）、香料、酸味料、（一部に小麦・乳成分・大豆・鶏肉・豚肉・りんごを含む）

インド風カレーソースS 3kg ソース
タイプ

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･125kcal
●水分･･･････78.0g
●たんぱく質 ･･･ 3.2g
●脂質････････ 8.5g
●炭水化物････9.0g
●灰分････････ 1.3g
●ナトリウム ･･410mg
●食物繊維････1.1g
●食塩相当量･･1.0g

内容量 200g
荷姿 30

賞味期間 24ヶ月
個装サイズ（重量）170×130（210g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）106×512×265（6.8kg）

品名コード 15841
JANコード ＊158415

外装印刷ITFコード 14901002158412 

デミグラスソースをベースに、マッシュルームブイヨンを加
え、じっくり煮こんでいます。まろやかな味わいをご堪能い
ただけます。

【原材料名】 野菜・果実（玉ねぎ、バナナ）、牛肉、食用油脂（牛脂、コーン油、豚脂）、マッシュ
ルーム、小麦粉、ソテー・ド・オニオン、砂糖、トマトペースト、食塩、マッシュルームブイヨン、トマトソース
パウダー、ビーフエキス、ウスターソース、マーガリン、ミルポワパウダー、ソースパウダー、濃縮醤油、香
辛料、粉末醤油、デミグラスソース／着色料（カラメル色素、カロテン）、調味料（アミノ酸等）、酸味
料、香料、香辛料抽出物、（一部に小麦・乳成分・牛肉・大豆・鶏肉・バナナ・豚肉・りんごを含む）

フレンチレストランのビーフハヤシ200g 具材
あり

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･86kcal
●水分･･･････82.3g
●たんぱく質 ･･･ 1.3g
●脂質････････ 4.4g
●炭水化物･･･10.3g
●灰分････････ 1.7g
●ナトリウム ･･640mg
●食物繊維････1.0g
●食塩相当量･･1.6g

内容量 3kg
荷姿 4

賞味期間 24ヶ月
個装サイズ（重量）400×270（3,040g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）217×409×279（13.0kg）

品名コード 15837
JANコード ＊158378

外装印刷ITFコード 14901002158375 

口あたりがやさしく、なめらかな味わいの甘口タイプのソー
スです。牛由来原材料は使用しておりません。

【原材料名】 小麦粉、豚脂、野菜（人参、にんにく、しょうが）、砂
糖、食塩、カレー粉、乾燥玉ねぎ、ウスターソース、香辛料、チャツ
ネ、ブイヨンペースト、赤ワイン、オニオンパウダー、デキストリン、ソー
スパウダー／調味料（アミノ酸等）、カラメル色素、酸味料、香料、
香辛料抽出物、（一部に小麦・大豆・鶏肉・豚肉・りんごを含む）

マイルドテイスティカレーソースS 3kg ソース
タイプ

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･95kcal
●水分･･･････81.7g
●たんぱく質 ･･･ 2.1g
●脂質････････ 5.7g
●炭水化物････8.8g
●灰分････････ 1.7g
●ナトリウム ･･650mg
●食物繊維････0.9g
●食塩相当量･･1.7g

内容量 3kg
荷姿 4

賞味期間 24ヶ月
個装サイズ（重量）400×270（3,040g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）217×409×279（13.0kg）

品名コード 15835
JANコード ＊158354

外装印刷ITFコード 14901002158351 

スパイス、野菜・果実が溶けこんだ口あたりの良いポーク
カレーです。牛由来原材料は使用しておりません。

【原材料名】 ソテー・ド・オニオン、小麦粉、食用油脂（豚脂、
コーン油）、豚肉、砂糖、食塩、カレー粉、チャツネ、ウスターソー
ス、香辛料、ブイヨンペースト、赤ワイン、デキストリン／調味料
（アミノ酸等）、カラメル色素、増粘剤（加工デンプン）、酸味
料、香料、（一部に小麦・大豆・鶏肉・豚肉・りんごを含む）

テイスティポークカレーS 3kg 具材
あり

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･87kcal
●水分･･･････82.8g
●たんぱく質 ･･･ 1.1g
●脂質････････ 5.0g
●炭水化物････9.3g
●灰分････････ 1.8g
●ナトリウム ･･690mg
●食物繊維････1.0g
●食塩相当量･･1.8g

内容量 3kg
荷姿 4

賞味期間 24ヶ月
個装サイズ（重量）400×270（3,040g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）217×409×279（13.0kg）

品名コード 15836
JANコード ＊158361

外装印刷ITFコード 14901002158368 

カレー粉と野菜・果実をバランスよく混ぜ、赤ワインで風
味を引きしめています。牛由来原材料は使用しておりませ
ん。

【原材料名】 ソテー・ド・オニオン、小麦粉、食用油脂（豚脂、
コーン油）、砂糖、食塩、カレー粉、チャツネ、ウスターソース、香
辛料、ブイヨンペースト、赤ワイン、デキストリン／調味料（アミノ
酸等）、カラメル色素、増粘剤（加工デンプン）、酸味料、香料、
（一部に小麦・大豆・鶏肉・豚肉・りんごを含む）

テイスティカレーソースS 3kg ソース
タイプ

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･94kcal
●水分･･･････80.9g
●たんぱく質 ･･･ 2.8g
●脂質････････ 4.9g
●炭水化物････9.7g
●灰分････････ 1.7g
●ナトリウム ･･610mg
●食物繊維････0.7g
●食塩相当量･･1.5g

内容量 3kg
荷姿 4

賞味期間 24ヶ月
個装サイズ（重量）400×270（3,040g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）217×409×279（13.0kg）

品名コード 15839
JANコード ＊158392

外装印刷ITFコード 14901002158399 

野菜・果実がソースの中に溶けこんでいます。マイルドな
口あたりと、爽やかな風味が活きた甘口タイプのビーフカ
レーです。

【原材料名】 小麦粉、牛肉、豚脂、野菜（人参、にんにく、しょう
が）、砂糖、食塩、カレー粉、乾燥玉ねぎ、ウスターソース、香辛料、
チャツネ、赤ワイン、ビーフエキス、オニオンパウダー、デキストリン、
ソースパウダー／調味料（アミノ酸等）、カラメル色素、酸味料、
香料、香辛料抽出物、（一部に小麦・牛肉・大豆・りんごを含む）

マイルドテイスティビーフカレー3kg 具材
あり
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栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー･101kcal
●水分･･･････79.6g
●たんぱく質 ･･･3.1g
●脂質････････ 5.5g
●炭水化物････9.8g
●灰分････････ 2.0g
●ナトリウム ･･660mg
●食物繊維････1.2g
●食塩相当量･･1.7g

内容量 840g
荷姿 12

賞味期間 36ヶ月
個装サイズ（重量）121×φ101（975g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）143×419×318（12.5kg）

品名コード 15261
JANコード ＊152611

外装印刷ITFコード 14901002152618

デミグラスソースベースに牛肉・野菜をたっぷり加えて煮
こみました。トマトの旨味が活きている、深みのある味わい
です。

【原材料名】ソテー・ド・オニオン、トマトペースト、牛肉、小麦
粉、人参、食用油脂（牛脂、豚脂）、赤ワイン、砂糖、ビーフエキ
ス、食塩、マーガリン、香辛料、ウスターソース／調味料（アミノ
酸等）、着色料（カラメル、カロチノイド）、香料、（一部に小麦・
乳成分・牛肉・大豆を含む）

具材
あり

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー･109kcal
●水分･･･････79.0g
●たんぱく質 ･･･2.7g
●脂質････････ 6.4g
●炭水化物･･･10.1g
●灰分････････ 1.8g
●ナトリウム ･･650mg
●食物繊維････1.2g
●食塩相当量･･1.7g

内容量 2.9kg
荷姿 6

賞味期間 36ヶ月
個装サイズ（重量）177×φ153（3,220g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）182×476×317（20.1kg）

品名コード 15262
JANコード ＊152628

外装印刷ITFコード 14901002152625

香り豊かなスパイスが絶妙にカレーソースの中に混ざりあ
い、豊かなコクを表現しています。牛肉入りの中辛タイプ
です。

【原材料名】牛肉、小麦粉、野菜（人参、しょうが、にんにく）、
豚脂、砂糖、食塩、カレー粉、乾燥玉ねぎ、ウスターソース、香
辛料、バナナ、ビーフエキス、オニオンパウダー／カラメル色
素、調味料（アミノ酸等）、（一部に小麦・牛肉・バナナを含む）

具材
あり

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･120kcal
●水分･･･････78.0g
●たんぱく質 ･･･4.8g
●脂質････････ 7.7g
●炭水化物････7.9g
●灰分････････ 1.6g
●ナトリウム･･520mg
●食物繊維････1.2g
●食塩相当量･･1.3g

内容量 840g
荷姿 12

賞味期間 36ヶ月
個装サイズ（重量）121×φ100（962g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）132×415×313（12.0kg）

品名コード 15273
JANコード ＊152734

外装印刷ITFコード 14901002152731

フォン・ド・ボーソースが重厚なコクを醸し出している、高級
感あふれる一品です。牛肉入りの辛口タイプです。

【原材料名】 牛肉、人参、ソテー・ド・オニオン、ショートニング、小麦粉、糖類（砂
糖、ぶどう糖）、カレー粉、食塩、バナナフレーク、香辛料、フォン・ド・ボーソース、バター、
ウスターソース、ソースパウダー、ミルクパウダー、脱脂粉乳、リンゴパウダー、チキンブ
イヨン、酵母エキス／カラメル色素、調味料（アミノ酸等）、酸味料、香料、香辛料抽出
物、乳酸Ca、（一部に小麦・卵・乳成分・牛肉・大豆・鶏肉・バナナ・りんごを含む）

具材
あり

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･ 107kcal
●水分･･･････78.6g
●たんぱく質 ･･･3.2g
●脂質････････ 5.7g
●炭水化物･･･10.7g
●灰分････････ 1.8g
●ナトリウム･･670mg
●食物繊維････1.4g
●食塩相当量･･1.7g

内容量 840g
荷姿 12

賞味期間 36ヶ月
個装サイズ（重量）121×φ101（975g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）143×419×318（12.5kg）

品名コード 15259
JANコード ＊152598

外装印刷ITFコード 14901002152595

香り豊かなスパイスが絶妙にカレーソースの中に混ざりあ
い、豊かなコクを表現しています。牛肉入りの中辛タイプ
です。

【原材料名】牛肉、小麦粉、野菜（人参、しょうが、にんにく）、
豚脂、砂糖、食塩、乾燥玉ねぎ、カレー粉、ウスターソース、香
辛料、バナナ、ビーフエキス、オニオンパウダー／カラメル色
素、調味料（アミノ酸等）、（一部に小麦・牛肉・バナナを含む）

具材
あり

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー･108kcal
●水分･･･････79.0g
●たんぱく質 ･･･3.6g
●脂質････････ 6.0g
●炭水化物････9.9g
●灰分････････ 1.5g
●ナトリウム ･･460mg
●食物繊維････1.0g
●食塩相当量･･1.2g

内容量 2kg
荷姿 6

賞味期間 24ヶ月
個装サイズ（重量）350×280（2,030g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）115×574×364（12.8kg）

品名コード 15832
JANコード ＊158323

外装印刷ITFコード 14901002158320

牛肉、玉ねぎ、マッシュルーム入りのハッシュドビーフです。
トマトと赤ワイン、フォン・ド・ボーが重厚なコクを生み出し
ています。

【原材料名】 ソテー・ド・オニオン、牛肉、赤ワイン、小麦粉、トマトペースト、食用油
脂（コーン油、牛脂、豚脂）、マッシュルーム、ビーフエキス、砂糖、ウスターソース、マー
ガリン、酵母エキス調味料（酵母エキス、食塩、牛脂、砂糖、リンゴ果汁）、食塩、フォ
ン・ド・ボーエキス、にんにく、香辛料／着色料（カラメル、カロテン）、調味料（アミノ酸
等）、香料、（一部に小麦・乳成分・牛肉・大豆・鶏肉・豚肉・りんご・ゼラチンを含む）

具材
あり

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー･120kcal
●水分･･･････77.9g
●たんぱく質 ･･･4.9g
●脂質････････ 7.6g
●炭水化物････8.0g
●灰分････････ 1.6g
●ナトリウム ･･530mg
●食物繊維････1.0g
●食塩相当量･･1.3g

内容量 840g
荷姿 12

賞味期間 36ヶ月
個装サイズ（重量）121×φ101（962g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）132×415×313（12.0kg）

品名コード 15272
JANコード ＊152727

外装印刷ITFコード 14901002152724

フォン・ド・ボーソースが重厚なコクを醸し出している、高級
感あふれる一品です。牛肉入りの中辛タイプです。

【原材料名】牛肉、人参、ソテー・ド・オニオン、ショートニング、小麦粉、糖類（砂
糖、ぶどう糖）、カレー粉、食塩、バナナフレーク、フォン・ド・ボーソース、バター、ウスター
ソース、ソースパウダー、ミルクパウダー、脱脂粉乳、リンゴパウダー、香辛料、チキンブ
イヨン、酵母エキス／カラメル色素、調味料（アミノ酸等）、酸味料、香料、香辛料抽
出物、乳酸Ca、（一部に小麦・卵・乳成分・牛肉・大豆・鶏肉・バナナ・りんごを含む）

具材
あり

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー･66kcal
●水分･･･････84.7g
●たんぱく質 ･･･1.9g
●脂質････････ 2.3g
●炭水化物････9.5g
●灰分････････ 1.6g
●ナトリウム･･620mg
●食物繊維････0.9g
●食塩相当量･･1.6g

内容量 1 kg
荷姿 12

賞味期間 24ヶ月
個装サイズ（重量）300×220（1,020g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）174×462×295（13.0kg）

品名コード 16114
JANコード ＊161149

外装印刷ITFコード 14901002161146

牛肉の旨みと、カカオマスを使って再現した香ばしいロー
スト感が特徴のストレートタイプのデミグラスソースです。
隠し味に香辛料を使っています。

【原材料名】 小麦粉、ソテー・ド・オニオン、トマトペースト、グレー
ビーソース、砂糖、食用油脂（牛脂、豚脂）、食塩、赤ワイン、リ
ンゴペースト、香辛料、酵母エキスパウダー、カカオマス／カラ
メル色素、調味料（アミノ酸等）、増粘剤（加工デンプン）、香料、
（一部に小麦・牛肉・大豆・豚肉・りんごを含む）

ソース
タイプ

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･101kcal
●水分･･･････79.8g
●たんぱく質 ･･･3.1g
●脂質････････ 5.2g
●炭水化物･･･10.4g
●灰分････････ 1.5g
●ナトリウム･･460mg
●食物繊維････1.0g
●食塩相当量･･1.2g

内容量 200g
荷姿 30

賞味期間 24ヶ月
個装サイズ（重量）170×130（210g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）106×512×265（6.8kg）

品名コード 15833
JANコード ＊158330

外装印刷ITFコード 14901002158337

牛肉、玉ねぎ、マッシュルーム入りのハッシュドビーフです。
トマトと赤ワイン、フォン・ド・ボーが重厚なコクを生み出し
ています。

【原材料名】 ソテー・ド・オニオン、牛肉、赤ワイン、小麦粉、トマトペースト、食用油
脂（コーン油、牛脂、豚脂）、マッシュルーム、砂糖、ビーフエキス、ウスターソース、マー
ガリン、酵母エキス調味料（酵母エキス、食塩、牛脂、砂糖、リンゴ果汁）、食塩、フォ
ン・ド・ボーエキス、にんにく、香辛料／着色料（カラメル、カロテン）、調味料（アミノ酸
等）、香料、（一部に小麦・乳成分・牛肉・大豆・鶏肉・豚肉・りんご・ゼラチンを含む）

具材
あり
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内容量 950g
荷姿 10

賞味期間 18ヶ月
個装サイズ（重量）320×220（966ｇ）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）149×305×406（10.1kg）

品名コード 10617
JANコード ＊094973

外装印刷ITFコード 14901002094970

お好みの具と炒めながら混ぜ合わせる
だけで、パラっと香ばしい「炒飯」が簡
単に作れます。

【原材料名】
食塩、麦芽糖、ポークエキスパウダー、砂糖、鶏ガラスープパウ
ダー、粉末醤油、鶏脂、こしょう、にんにく、豚脂、酵母エキスパウ
ダー、フェンネル、シナモン、花椒、クローブ、ちんぴ、調味料（アミノ
酸等）、ダイズ多糖類、二酸化ケイ素、リン酸カルシウム、香料、カラ
メル色素、乳化剤、キシロース、トレハロース、炭酸カルシウム、酸化
防止剤（ビタミンE）、（原材料の一部に小麦、乳成分、ごまを含む）

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー･304kcal
●水分････････ 2.6g
●たんぱく質 ･･15.2g
●脂質････････ 8.7g
●炭水化物･･･41.2g
●灰分･･･････32.3g
●ナトリウム･ム 12,000mg
●食物繊維･･････ ̶
●食塩相当量 ･30.5g

内容量 950g
荷姿 10

賞味期間 18ヶ月
個装サイズ（重量）320×220（966ｇ）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）149×305×406（10.1kg）

品名コード 10618
JANコード ＊094980

外装印刷ITFコード 14901002094987

お好みの具と炒めながら混ぜ合わせる
だけで、スパイシーで本格的な「ドライカ
レー」が簡単に作れます。

【原材料名】
カレー粉、食塩、砂糖、チキンブイヨンパウダー、こしょう、マッシュルーム
エキスパウダー、酵母エキスパウダー、コーン油、調味料（アミノ酸等）、
カラメル色素、ダイズ多糖類、リン酸カルシウム、二酸化ケイ素、香料、
酸化防止剤（ビタミンE）、（その他小麦、乳、豚肉由来原材料を含む）

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･262kcal
●水分････････ 3.7g
●たんぱく質 ･･･9.2g
●脂質････････ 4.1g
●炭水化物･･･47.0g
●灰分･･･････36.0g
●ナトリウム･ム 13,000mg
●食物繊維･･････ ̶
●食塩相当量･33.0g

内容量 950g
荷姿 10

賞味期間 18ヶ月
個装サイズ（重量）320×220（966ｇ）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）149×305×406（10.1kg）

品名コード 10619
JANコード ＊094997

外装印刷ITFコード 14901002094994

お好みの具と炒めながら混ぜ合わせる
だけで、トマトのコクと旨みの「チキンラ
イス」が簡単に作れます。

【原材料名】
トマト、食塩、砂糖、果糖、ぶどう糖、玉ねぎ、マッシュルームエ
キスパウダー、チキンブイヨンパウダー、こしょう、クローブ、に
んにく、チキンエキス、調味料（アミノ酸等）、着色料（ビートレッ
ド、トウガラシ色素、カラメル色素）、リン酸カルシウム、二酸化
ケイ素、酸味料、香料、ダイズ多糖類、乳化剤、酸化防止剤
（ビタミンE）、（その他小麦、乳、豚肉由来原材料を含む）

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー･302kcal
●水分････････ 5.4g
●たんぱく質 ･･10.0g
●脂質････････ 4.5g
●炭水化物･･･55.3g
●灰分･･･････24.8g
●ナトリウム･ム 9,300mg
●食物繊維･･････ ̶
●食塩相当量 ･23.6g

内容量 25ｇ（1食）×4
荷姿 10×４

賞味期間 12ヶ月
個装サイズ（重量）170×130×16（110ｇ）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）185×344×274（5.0ｋｇ）

品名コード 16229
JANコード ＊162290

外装印刷ITFコード 14901002162297

封を開けてそのまま使える常温タイプのパ
スタソースです。ゆでたてのパスタにまぜ
るだけで、おいしいたらこパスタができ上
がります。たらこの粒感とバターの風味が
調和したコクのある味わいが特徴です。

【原材料名】
たらこ、ショートニング（なたね油、パーム油、パーム核
油）、バター、加工油脂（なたね油、大豆油、食塩）、食塩、
砂糖／調味料（アミノ酸等）、乳化剤、香料、着色料（コ
チニール、カロテン）、（一部に小麦・乳成分・大豆を含む）

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･489kcal
●水分･･･････31.5g
●たんぱく質 ･･･9.1g
●脂質･･･････49.6g
●炭水化物････1.5g
●灰分････････ 8.3g
●ナトリウム･ム 2,300mg
●食物繊維･･････ ̶
●食塩相当量･･5.8g

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･･･167kcal
●水分･･･････････ 2.5g
●たんぱく質 ･････10.0g
●脂質･･･････････ 0.1g
●炭水化物･･････31.5g
●灰分･･････････55.9g
●ナトリウム ･･22,000mg
●食物繊維･･･････ 0.3g
●食塩相当量････55.9g

枕崎産かつお節と北海道日高産昆布のだし、醤油のバランスがとれた風味豊
かなおでんの素です。炊き込みご飯、茶わん蒸し、うどん、煮もの、鍋ものなど、
おでん料理のほかにも和風料理の＜だしの素＞としても幅広くお使いいただ
けます。

【原材料名】
食塩、粉末だし醤油（醤油、こんぶエキス、酵母エキスパウダー、
食塩）、砂糖、ぶどう糖、かつおエキスパウダー、コーン油、酵母エ
キスパウダー、粉末酢、粉末醤油／加工デンプン、調味料（アミ
ノ酸等）、カラメル色素、酸味料、（一部に小麦・大豆を含む）

内容量 500g 1kg
荷姿 10 10

賞味期間 24ヶ月 24ヶ月
個装サイズ（重量）280×180（510g） 320×220（1,010g）
ボールサイズ（重量） （̶̶） （̶̶）
ケースサイズ（重量）144×346×276（5.3kg） 199×400×300（10.3kg）

品名コード 13946 13947
JANコード ＊013165 ＊013172

外装印刷ITFコード 14901002013162 14901002013179500g 1kg

内容量 ３００ｇ
荷姿 10

賞味期間 10ヶ月
個装サイズ（重量）300×150（309ｇ）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）318×318×108（3.5kｇ）

品名コード 14242
JANコード ＊142421

外装印刷ITFコード 14901002142428

契約栽培している国産バジルに松の実、
チーズ、オリーブオイルを加えた豊かな香りと
深いコクのあるバジルソースです。オペレー
ションの良さが嬉しい常温タイプの三角袋。
パスタ、パン、お肉など幅広いメニューに。

【原材料名】
ショートニング、デキストリン、チーズ、バジルペースト（バジル、
ショートニング）、食塩、ガーリック、松の実、ガーリックソテー、
パセリ、オリーブオイル、酵母エキス、植物繊維、チーズフー
ド、乳酸Na、トレハロース、酒精、着色料（クチナシ）、増粘
剤（キサンタン）、調味料（アミノ酸等）、酸化防止剤（V.E、
ローズマリー抽出物）、香料、（原材料の一部に大豆を含む）

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー･455kcal
●水分･･･････22.2g
●たんぱく質 ･･･ 8.2g
●脂質･･･････36.6g
●炭水化物･･･23.1g
●灰分････････ 9.9g
●ナトリウム･ム 3,400mg
●食物繊維････2.7g
●食塩相当量･･8.6g

IF

※サイズ表示は全て高さ×幅×奥行（m/m）です。個装サイズφは直径を表します。 ＊4901002の略62

IF・冷凍・フィリング
簡単調理で、素材の旨味をそのままに。
さまざまな料理にお使いいただけます。
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■十八穀ごはん　盛り付け例

炊き込み 混ぜ込み

業務用穀物シリーズは
十八種類の穀物を厳選し、
それぞれの特長を
最大限に引き出した
オリジナルブレンドです。

穀物シリーズ

内容量 200g
荷姿 24×1

賞味期間 12ヶ月
個装サイズ（重量）220×135×20（210ｇ）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）130×460×295（5.5kg）

品名コード 11031
JANコード ＊110314

外装印刷ITFコード 14901002110311

厳選した十八種類の穀物の「香り」
「甘み」「食感」「彩り」の調和にこだわ
りぬき、どなたにでも食べやすいよう仕
上げました。白米と一緒に入れて炊くだ
けで十八穀ごはんが出来上がります。

【原材料名】
大麦、黒米、黒豆、小豆、とうもろこし、
きび、あわ、赤米、大豆、発芽玄米、白
ごま、黒ごま、はと麦、キヌア、たかきび、
ホワイトソルガム、ひえ、アマランサス

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー･392kcal
●水分････････ 9.4g
●たんぱく質 ･･15.9g
●脂質････････ 7.5g
●炭水化物･･･65.3g
●灰分････････ 1.9g
●ナトリウム････ 1mg
●食物繊維････7.4g
●食塩相当量････ ̶使用している黒米、赤米、

発芽玄米は国産です。

内容量 100g
荷姿 30×1

賞味期間 12ヶ月
個装サイズ（重量）180×135×10（110ｇ）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）137×546×279（3.8kg）

品名コード 11032
JANコード ＊110321

外装印刷ITFコード 14901002110328

厳選した十八種類の穀物の「香り」「甘み」
「食感」「彩り」の調和にこだわりぬき、どなた
にでも食べやすいよう仕上げました。白いご飯
に混ぜるだけですぐに十八穀ごはんが出来上
がります。サラダやスープのトッピングにも。

【原材料名】
大麦、黒米、黒豆、小豆、とうもろこし、
白ごま、きび、あわ、赤米、大豆、発芽玄
米、黒ごま、はと麦、キヌア、たかきび、ホ
ワイトソルガム、ひえ、アマランサス

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー･242kcal
●水分･･･････43.4g
●たんぱく質 ･･･ 9.4g
●脂質････････ 6.0g
●炭水化物･･･40.1g
●灰分････････ 1.1g
●ナトリウム ････ 2mg
●食物繊維････4.9g
●食塩相当量････ ̶使用している黒米、赤米、

発芽玄米は国産です。

※サイズ表示は全て高さ×幅×奥行（m/m）です。個装サイズφは直径を表します。 ＊4901002の略 63
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＊ 4901002 の略

カレーフィリング

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･166kcal
●水分 ･･･････ 65.8g
●たんぱく質 ････ 4.9g
●脂質 ････････ 7.6g
●炭水化物 ･･･19.4g
●灰分 ････････ 2.3g
●ナトリウム ･･･780mg
●食物繊維 ････ 3.1g
●食塩相当量 ･･ 2.0g

内容量 1kg
荷姿 12

賞味期間 18ヶ月
個装サイズ（重量）300×220×30（1,020g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）190×470×303（13.2ｋg）

品名コード 16362
JANコード ＊163624

外装印刷ITFコード 14901002163621

具材に熟成した角切り牛肉・じっくりソテーした玉ねぎ・国
産じゃがいもを使用した、カレーの香り豊かな欧風タイプ

【原材料名】 野菜（玉ねぎ、人参）、フライドポテト、牛肉、ソ
テー・ド・オニオン、コーン油、小麦粉、砂糖、粒状植物性たん
白、カレー粉、食塩、オニオンパウダー、香辛料、ミルポワ／増
粘剤（加工デンプン）、カラメル色素、pH調整剤、調味料（アミ
ノ酸等）、酸味料、香辛料抽出物、香料、（一部に小麦・牛肉・
大豆・豚肉を含む）

熟成ビーフカレーフィリング1ｋｇ 33種のスパイス香るキーマカレーフィリング1ｋｇ

具材に鶏ひき肉（国産）・人参・玉ねぎを使用し、「クミン」
「カルダモン」「特製ガラムマサラ」など３３種類のスパイ
スを使用したスパイシータイプ

【原材料名】 野菜（人参、玉ねぎ）、鶏肉、トマト・ピューレーづけ、小麦粉、
ソテー・ド・オニオン、粒状植物性たん白、砂糖、コーン油、食塩、クミン、ジン
ジャー、ターメリック、ミルポワ、オールスパイス、フェンネル、フェネグリーク、
カレー粉、赤唐辛子、ガラムマサラ、ガーリックパウダー／増粘剤（加工デ
ンプン）、調味料（アミノ酸等）、pH調整剤、着色料（カラメル、パプリカ色
素）、香料、塩化Ca、酸味料、（一部に小麦・大豆・鶏肉・豚肉を含む）

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･112kcal
●水分 ･･･････ 73.0g
●たんぱく質 ････ 6.2g
●脂質 ････････ 2.5g
●炭水化物 ･･･16.2g
●灰分 ････････ 2.1g
●ナトリウム ･･･690mg
●食物繊維 ････ 2.2g
●食塩相当量 ･･ 1.8g

内容量 1kg
荷姿 12

賞味期間 18ヶ月
個装サイズ（重量）300×220×30（1,020g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）190×470×303（13.2ｋg）

品名コード 16363
JANコード ＊163631

外装印刷ITFコード 14901002163638

北海道産野菜とチキンのカレーフィリング1ｋｇ

具材に大きめ鶏肉と、北海道産のじゃがいも・人参・玉ね
ぎをたっぷり使用した、大人もおいしく食べられるベーシッ
クな甘口タイプ

【原材料名】 野菜（じゃがいも、人参）、鶏肉、ソテー・ド・オニオ
ン、砂糖、小麦粉、カレー粉、パン粉、食塩、醸造酢、粒状植物
性たん白／増粘剤（加工デンプン）、調味料（アミノ酸等）、pH
調整剤、香辛料抽出物、カラメル色素、（一部に小麦・大豆・鶏
肉を含む）

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･105kcal
●水分 ･･･････ 73.3g
●たんぱく質 ････ 4.1g
●脂質 ････････ 1.4g
●炭水化物 ･･･19.0g
●灰分 ････････ 2.2g
●ナトリウム ･･･840mg
●食物繊維 ････ 2.1g
●食塩相当量 ･･ 2.1g

内容量 1kg
荷姿 12

賞味期間 18ヶ月
個装サイズ（重量）300×220×30（1,020g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）190×470×303（13.2ｋg）

品名コード 16364
JANコード ＊163648

外装印刷ITFコード 14901002163645

エスビー食品だからこそ作れる本格的な味わいの
「カレー屋さんのカレーフィリング」です。

フィリングを使用したメニュー例

「本格的な味わい」と「具材量」が特徴のカレーフィリング3品プレミアムシリーズ
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※サイズ表示は全て高さ×幅×奥行（m/m）です。個装サイズφは直径を表します。64
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＊ 4901002 の略

具材に豚ひき肉・じゃがいも・人参・ソテードオニオンを使
用した、子供から大人まで幅広く好まれる中辛タイプ

【原材料名】野菜（じゃがいも、人参）、砂糖、小麦粉、ソテー・
ド・オニオン、コーン油、粒状植物性たん白、パン粉、ウスター
ソース、カレー粉、食塩、醸造酢、オニオンパウダー、香辛料、
豚肉、香味油／増粘剤（加工デンプン）、調味料（アミノ酸
等）、pH調整剤、カラメル色素、香辛料抽出物、香料、（一部に
小麦・大豆・豚肉を含む）
栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー･130kcal
●水分 ･･･････ 70.8g
●たんぱく質 ････ 3.6g
●脂質 ････････ 4.5g
●炭水化物 ･･･18.7g
●灰分 ････････ 2.4g
●ナトリウム ･･･900mg
●食物繊維 ････ 1.9g
●食塩相当量 ･･ 2.3g

内容量 2kg
荷姿 6

賞味期間 18ヶ月
個装サイズ（重量）350×280×30（2,030g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）218×353×284（12.9ｋg）

品名コード 16365
JANコード ＊163655

外装印刷ITFコード 14901002163652

具材に鶏ひき肉・ソテードオニオンを使用し、赤唐辛子
チップとブラックペッパーの辛みにチキンブイヨンを加え
た旨辛タイプ

【原材料名】 ソテー・ド・オニオン、小麦粉、トマトペースト、砂糖、粒
状植物性たん白、食用油脂（牛脂、豚脂）、ウスターソース、食塩、
カレー粉、醸造酢、チキンブイヨンパウダー、香辛料、鶏肉／増粘剤
（加工デンプン）、調味料（アミノ酸等）、pH調整剤、着色料（カラ
メル、パプリカ色素、カロチン）、香辛料抽出物、酸味料、香料、甘
味料（ステビア）、（一部に小麦・乳成分・大豆・鶏肉・豚肉を含む）

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー･137kcal
●水分 ･･･････ 69.4g
●たんぱく質････ 4.8g
●脂質 ････････ 4.9g
●炭水化物 ･･･18.3g
●灰分 ････････ 2.6g
●ナトリウム･･･940mg
●食物繊維 ････ 3.3g
●食塩相当量 ･･ 2.4g

内容量 2kg
荷姿 6

賞味期間 18ヶ月
個装サイズ（重量）350×280×30（2,030g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）218×353×284（12.9ｋg）

品名コード 16366
JANコード ＊163662

外装印刷ITFコード 14901002163669

具材に牛ほぐし肉・ソテードオニオンを使用した、バターと
生クリームのコク深い甘口タイプ

【原材料名】砂糖、小麦粉、ソテー・ド・オニオン、パン粉、粒状植
物性たん白、食用油脂（牛脂、豚脂）、トマトペースト、牛肉、オニオ
ンパウダー、カレー粉、食塩、生クリーム、ワイン、香辛料、バター
／増粘剤（加工デンプン）、調味料（アミノ酸）、カラメル色素、pH
調整剤、乳化剤、（一部に小麦・乳成分・牛肉・大豆を含む）

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー･115kcal
●水分 ･･･････ 72.7g
●たんぱく質 ････ 3.7g
●脂質 ････････ 3.2g
●炭水化物 ･･･17.8g
●灰分 ････････ 2.6g
●ナトリウム ･･･810mg
●食物繊維 ････ 1.9g
●食塩相当量 ･･ 2.1g

内容量 2kg
荷姿 6

賞味期間 18ヶ月
個装サイズ（重量）350×280×30（2,030g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）218×353×284（12.9ｋg）

品名コード 16367
JANコード ＊163679

外装印刷ITFコード 14901002163676

具材にレンズ豆・鶏肉を使用した、ハバネロ主体の香辛
料の辛みが特徴の激辛タイプ

【原材料名】 レンズ豆、砂糖、小麦粉、粒状植物性たん白、パン粉、コーン
油、カレー粉、食塩、トマトペースト、発酵乳、ソテー・ド・オニオン、野菜（しょう
が、にんにく）、ビーフエキス、オニオンパウダー、香辛料、焙煎香辛料ペース
ト（香辛料、ごま油、大豆油、中鎖脂肪酸油、豚脂）、鶏肉／増粘剤（加工
デンプン）、調味料（アミノ酸等）、pH調整剤、トウガラシ色素、香辛料抽出
物、香料、（一部に小麦・乳成分・牛肉・ごま・大豆・鶏肉・豚肉を含む）

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー･122kcal
●水分 ･･･････ 71.2g
●たんぱく質････ 4.7g
●脂質 ････････ 3.4g
●炭水化物 ･･･18.2g
●灰分 ････････ 2.5g
●ナトリウム･･･910mg
●食物繊維 ････ 2.2g
●食塩相当量 ･･ 2.3g

内容量 2kg
荷姿 6

賞味期間 18ヶ月
個装サイズ（重量）350×280×30（2,030g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）218×353×284（12.9ｋg）

品名コード 16368
JANコード ＊163686

外装印刷ITFコード 14901002163683

「本格的な味わい」と「コストパフォーマンス」が特徴のカレーフィリング4品レギュラーシリーズ

辛味順位表

欧風カレー

２ｋｇ

ベーシックカレー

２ｋｇ

熟成ビーフカレー

１ｋｇ

北海道産野菜と
チキンのカレー

１ｋｇ

スパイシーカレー

２ｋｇ

バリ辛カレー

２ｋｇ

33種のスパイス
香るキーマカレー

１ｋｇ

辛 い

香
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料

レ
ト
ル
ト・缶
詰

I    IF  ・冷
凍・フ
ィ
リ
ン
グ  

ボ
ン
ヌ
マ
マ
ン

マ
イ
ユ

ア
ネ
ー
ジ

セ
レ
ク
ト
ス
パ
イ
ス

フ
レ
ー
ク・ル
ウ

65

P64-65_CS6_190304.indd   65P64-65_CS6_190304.indd 65 /04   11:25552019/03/04   11:25552019/03/04   11:252019/03/04 11:25



Γ߳高 ι͍ʔε̱ ϖʔετでɺ
ϝχϡʔʹΦϦδφϦςΟͱ
෇ՃՁ஋をϓϥε。
ΞϨϯδࣗࡏで
ϝχϡʔの幅を޿ ま͛す。

ྫྷౚྲྀ௨඼͓Αͼྫྷౚ৯඼ͷιʔスˍϖʔスト

トリュフ入りきのこの黒ペースト１００ｇ

಺༰ྔ ̍̌ ̶̌
ՙ࢟ ̍̌ ×̎

৆ຯؒظ ̍̎ ϲ݄
個装サイズ（ॏྔ）1�0×110×1�（10�̶ ）
Ϙʔϧサイズ（ॏྔ）̍ ̑̓ ×̍ ̑̔ ×̍ ̍̔（̍ 
̍ ̌̌ ）̶
έʔεサイズ（ॏྔ）1�0×24�×1�9（2��,H


඼໊ίʔυ 1�0�9
+"/ίʔυ ＊̍ ̏̎ ̔̓̏

֎装ҹ5*࡮'ίʔυ ̎̐ ̌̕ ̍̌ ̌̎ ̍̏ ̎̔ ̓̓

τϦϡϑの෩ຯをܰؾʹຯΘ Δ͑ɺ͖ の
͜の͍ࠇϖʔετです。ύελιʔεɺΦ
ϜϨπ༻ιʔεɺεʔϓͳͲʹ গྔՃ͑
ΔͱτϦϡϑの෩ຯでຯΘ͍͕Ұมしま
す。

【原材料名】
ϚογϡϧʔϜ（ϑϥϯε）ɺόλʔɺΦϦʔ
ϒΦイϧɺ߳ ຯ༉ɺ৯ԘɺτϦϡϑ（தࠃ）
/ண৭ྉ（Χϥϝϧ৭ૉɺΫνφγɺϑϥ
Ϙϊイυ）ɺ߳ ྉɺ（Ұ෦ʹೕ੒෼をؚΉ）

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
⿟ΤωϧΪʔ�ŋ 20�̺ DBM
⿟ਫ෼�ŋŋŋŋŋŋŋ �1��̶
⿟ͨΜͺ͘ ࣭�ŋŋŋ 2�1̶
⿟࣭ࢷŋŋŋŋŋŋŋ19��H
⿟୸ਫԽ෺ŋŋŋŋ��0H
⿟փ෼ŋŋŋŋŋŋŋŋ 1��H
⿟φτϦ΢Ϝ�ŋŋ4�0mH
⿟৯෺ણҡŋŋŋŋ2�1H
⿟৯Ԙ૬౰ྔŋŋ1�1H

ൢചΤϦΞݶఆ඼ɾ
ྫྷౚ৯඼

ジェノベーゼソース200g

಺༰ྔ 200H
ՙ࢟ �×�

৆ຯؒظ 12ϲ݄
個装サイズ（ॏྔ）1�0×140×20（20�H）
Ϙʔϧサイズ（ॏྔ）94×144×1��（1
�10H）
έʔεサイズ（ॏྔ）200×44�×201（��2LH）

඼໊ίʔυ 0�0��
+"/ίʔυ ＊0�0��9

֎装ҹ5*࡮'ίʔυ 149010020�0���

してɺϑϨογϡ༺࢖のੜόδϧを࢈ࠃ
ͳ৭ͱ߳ΓのδΣϊϕʔθιʔεʹ্࢓
͛ましͨ 。

【原材料名】
ΦϦʔϒΦイϧɺͳͨͶ༉ɺόδϧɺνʔ
ズɺ৯Ԙɺদの࣮ɺʹ Μʹ͘ ɺ߳ ਏྉɺࢎ
Խ๷ࡎࢭ（Ϗλϛϯ$ɺϏλϛϯ&）

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
⿟ΤωϧΪʔ�ŋ�2�LDBM
⿟ਫ෼ŋŋŋŋŋŋŋ2���H
⿟ͨΜͺ͘ ࣭�ŋŋŋ ��0H
⿟࣭ࢷŋŋŋŋŋŋŋ�2��H
⿟୸ਫԽ෺ŋŋŋŋ���H
⿟փ෼ŋŋŋŋŋŋŋŋ ���H
⿟φτϦ΢Ϝ�ŋ2
000mH
⿟৯෺ણҡŋŋŋŋ2�9H
⿟৯Ԙ૬౰ྔŋŋ��1H

ൢചΤϦΞݶఆ඼ɾ
ྫྷౚྲྀ௨඼

バジルペースト200ｇ（海外産バジル使用）

಺༰ྔ 200H
ՙ࢟ ×̒̐

৆ຯؒظ ̎̐ ϲ݄
個装サイズ（ॏྔ）̍ ̔̌ ×̍ ̏̑ ×̎ （̍̎ ̌̒ ）̶
Ϙʔϧサイズ（ॏྔ）̍ ̏̎ ×̍ ̓̕ ×̍ ̏̒（̍ 
̎ ̌̕ ）̶
έʔεサイズ（ॏྔ）̍ ̑̏ ×̏ ̓̌ ×̎ ̔̏（̑ ɽ̠̒ ）̶

඼໊ίʔυ 1�19�
+"/ίʔυ ＊1�19�0

֎装ҹ5*࡮'ίʔυ 149010021�19��

όδϧのૉײࡐを׆ し͔ γͨϯϓϧͳ
ௐ߹のɺ൚༻ੑの高͍όδϧϖʔετ
です。ϝχϡʔの৯ࡐͱしてɺຢɺՃ޻
͘޿ྉͱして΋幅ݪ༺ ͚͍͍ͩͨ࢖͓ ま
す。

【原材料名】
όδϧɺͳͨ Ͷ༉ɺ৯Ԙ

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
⿟ΤωϧΪʔ�ŋ4��LDBM
⿟ਫ෼ŋŋŋŋŋŋŋ4��2H
⿟ͨΜͺ͘ ࣭�ŋŋŋ 1�2H
⿟࣭ࢷŋŋŋŋŋŋŋ4��2H
⿟୸ਫԽ෺ŋŋŋŋ���H
⿟փ෼ŋŋŋŋŋŋŋŋ 2��H
⿟φτϦ΢Ϝ�ŋŋ��0mH
⿟৯෺ણҡŋŋŋŋ2�1H
⿟৯Ԙ૬౰ྔŋŋ1�9H

ൢചΤϦΞݶఆ඼ɾ
ྫྷౚ৯඼

ジェノベーゼソース200ｇ（海外産バジル使用）

಺༰ྔ 200H
ՙ࢟ ×̒̐

৆ຯؒظ ̍̎ ϲ݄
個装サイズ（ॏྔ）̍ ̔̌ ×̍ ̏̑ ×̎ （̍̎ ̌̒ ）̶
Ϙʔϧサイズ（ॏྔ）̍ ̏̎ ×̍ ̓̕ ×̍ ̏̒（̍ 
̎ ̌̕ ）̶
έʔεサイズ（ॏྔ）̍ ̑̏ ×̏ ̓̌ ×̎ ̔̏（̑ ɽ̠̒ ）̶

඼໊ίʔυ 1�199
+"/ίʔυ ＊1�199�

֎装ҹ5*࡮'ίʔυ 149010021�1994

όδϧʹνʔズ΍দの࣮౳をՃ て͑࢓
্͛ͨɺδΣϊϕʔθιʔεです。ύελ
͚ͩ でͳ͘ ɺ೑ྉཧ΍ڕྉཧのιʔεͱ
して΋͓͚͍͍ͩͨ࢖ ます。

【原材料名】
όδϧɺΦϦʔϒΦイϧɺͳͨͶ༉ɺνʔ
ズɺদの࣮ɺ߳ ਏྉɺ৯ԘʗࢎԽ๷ࢭ
Ϗλϛϯ̘）ࡎ ɺϏλϛϯ̚ ）ɺ（Ұ෦ʹೕ੒
෼をؚΉ）

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
⿟ΤωϧΪʔ�ŋ���LDBM
⿟ਫ෼ŋŋŋŋŋŋŋ29�2H
⿟ͨΜͺ͘ ࣭�ŋŋŋ ��2H
⿟࣭ࢷŋŋŋŋŋŋŋ�1�0H
⿟୸ਫԽ෺ŋŋŋŋ4�0H
⿟փ෼ŋŋŋŋŋŋŋŋ 2��H
⿟φτϦ΢Ϝ�ŋŋ�90mH
⿟৯෺ણҡŋŋŋŋ2�1H
⿟৯Ԙ૬౰ྔŋŋ2�0H

ൢചΤϦΞݶఆ඼ɾ
ྫྷౚྲྀ௨඼

国産パクチーペースト100ｇ

಺༰ྔ 100̶
ՙ࢟ 10×4

৆ຯؒظ 1�ϲ݄
個装サイズ（ॏྔ）̍ ̒̌ ×̍ ̎̌ ×̔（̍ ̌̓ ）̶
Ϙʔϧサイズ（ॏྔ）̍ ̑̍ ×̍ ̒̑ ×̍ ̎̒（1ɼ140̶ ）
έʔεサイズ（ॏྔ）̍ ̓̎ ×̏ ̐̔ ×̎ ̓̒（̐ ɽ̺̔ ）̶

඼໊ίʔυ 1�129
+"/ίʔυ ＊14����

֎装ҹ5*࡮'ίʔυ 1490100214���0

。してます༺࢖ྉをݪのύΫνʔ࢈ࠃ
Ұݪ࣍ྉͱしてのఴՃ෺の࢖༻は Γ͋
まͤ Μ。ૉࡐを׆ し͔ͨ γϯϓϧͳௐ߹
の঎඼です。

【原材料名】
ύΫνʔ（࢈ࠃ）ɺͳͨ Ͷ༉ɺ৯Ԙ

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
⿟ΤωϧΪʔ�ŋ2�2LDBM
⿟ਫ෼ŋŋŋŋŋŋŋ����H
⿟ͨΜͺ͘ ࣭�ŋŋŋ 1��H
⿟࣭ࢷŋŋŋŋŋŋŋ2���H
⿟୸ਫԽ෺ŋŋŋŋ��0H
⿟փ෼ŋŋŋŋŋŋŋŋ ��2H
⿟φτϦ΢Ϝ�ŋŋ9�0mH
⿟৯෺ણҡŋŋŋŋ1��H
⿟৯Ԙ૬౰ྔŋŋ2�4H

ൢചΤϦΞݶఆ඼ɾ
ྫྷౚ৯඼

パクチーペースト100ｇ

಺༰ྔ 100̶
ՙ࢟ 10×4

৆ຯؒظ 1�ϲ݄
個装サイズ（ॏྔ）̍ ̒̌ ×̍ ̎̌ ×̔（̍ ̌̓ ）̶
Ϙʔϧサイズ（ॏྔ）̍ ̑̍ ×̍ ̒̑ ×̍ ̎̒（1ɼ140̶ ）
έʔεサイズ（ॏྔ）̍ ̓̎ ×̏ ̐̔ ×̎ ̓̒（̐ ɽ̺̔ ）̶

඼໊ίʔυ 1�1�1
+"/ίʔυ ＊14����

֎装ҹ5*࡮'ίʔυ 1490100214����

ϑϥϯε࢈のύΫνʔݪྉを࢖༻しͨ ɺ
ૉࡐを׆ し͔ͨ γϯϓϧͳௐ߹です。ύ
Ϋνʔの߳Γを表ݱしͨɺ͍࢖қ͍Ձ
֨ଳの঎඼です。

【原材料名】
ύΫνʔ（ϑϥϯε）ɺͳͨ Ͷ༉ɺ৯Ԙ/߳
ྉ

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
⿟ΤωϧΪʔ�ŋ�0�LDBM
⿟ਫ෼ŋŋŋŋŋŋŋ�0��H
⿟ͨΜͺ͘ ࣭�ŋŋŋ 1��H
⿟࣭ࢷŋŋŋŋŋŋŋ�2�1H
⿟୸ਫԽ෺ŋŋŋŋ2�4H
⿟փ෼ŋŋŋŋŋŋŋŋ ��0H
⿟φτϦ΢Ϝ�ŋŋ9�0mH
⿟৯෺ણҡŋŋŋŋ1��H
⿟৯Ԙ૬౰ྔŋŋ2��H

ൢചΤϦΞݶఆ඼ɾ
ྫྷౚ৯඼

※サイズ表示は全て高さ×幅×奥行（m/m）です。個装サイズφは直径を表します。 ＊4901002の略66
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ボンヌママン
”素敵なお母さん”という意味をもつ「ボンヌママン」
家庭的なジャムの味わいを忠実に、そしてクオリティ高く再現し、世界約１００ヵ国で販売されて
おります。

本場フランスで最も支持されるジャムブランド
「保存料」「着色料」を使わずに手作りならではのおいしさを
コンセプトとした高品質なジャムを提供し続けています。

Step1
厳選されたフルーツ

「甘み」「酸味」「みずみずしさ」な
どを丁寧にチエックし、ジャムに合
う上質なフルーツだけを選んでい
ます。

Step2
こだわりの製法

「きび砂糖」を使用し、果実本来の
風味が引き立つ柔らかな甘みに
仕上げております。

Step3
風味豊な味わい

できる限り熱をかけずにジャムを
煮詰めることで、フルーツの果肉
そのままの色、香り、味わいを守っ
ています。

Line-up◇◇◇◇◇◇◇◇◇◇◇◇◇◇◇◇◇◇◇◇◇◇◇◇◇◇◇◇◇◇◇◇◇◇◇◇◇◇◇◇◇◇◇◇◇◇◇◇◇◇◇◇◇◇◇ジャム

いちご本来の風味を生かした、濃厚ながらもすっきりとした味わいと甘みが特徴
です。トーストのみならず、幅広い用途にご利用頂けます。

【原材料名】
いちご、砂糖、濃縮レモン果汁／ゲル化剤（ペクチン）、（一部にオレンジ・りんごを含む）

内容量 225g 750g
荷姿 6×4 6

賞味期間 24ヶ月 24ヶ月
個装サイズ（重量）84×φ74（376ｇ） 127×φ94（1,059ｇ）
ボールサイズ（重量）88×232×162（2,320ｇ） －（－）
ケースサイズ（重量）190×343×246（9.5ｋｇ） 142×297×199（6.6ｋｇ）

品名コード 14753 14777
JANコード 45108013 4901002147778

外装印刷ITFコード 10000045108010 14901002147775
750ｇ225ｇ

栄養成分＜推定値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー･･･239kcal
●水分･･････････40.5g
●たんぱく質 ･･････ 0.4g
●脂質･･･････････ 0.1g
●炭水化物･･････59.0g
●灰分･･･････････ 0.0g
●ナトリウム ･･･････ 0mg
●食塩相当量･････ 0.0g
●食物繊維総量･･･ 1.2g

●

果実の形を一部残して、ジャムに仕上げているので、食感も併せてお楽しみ頂
けます。ブルーベリーの香りがしっかりしているため、ヨーグルトやアイスクリーム
にもよく合います。

【原材料名】
ブルーベリー、砂糖、濃縮レモン果汁／ゲル化剤（ペクチン）、（一部にオレンジ・りんごを含む）

内容量 225ｇ 750ｇ
荷姿 6×4 6

賞味期間 24ヶ月 24ヶ月
個装サイズ（重量）84×φ74（376ｇ） 127×φ94（1,059ｇ）
ボールサイズ（重量）88×232×162（2,320ｇ） －（－）
ケースサイズ（重量）190×343×246（9.5ｋｇ） 142×297×199（6.6ｋｇ）

品名コード 14754 14776
JANコード 45108020 4901002147761

外装印刷ITFコード 10000045108027 14901002147768
225ｇ 750ｇ

栄養成分＜推定値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー･･･238kcal
●水分･･････････40.6g
●たんぱく質 ･･････ 0.3g
●脂質･･･････････ 0.1g
●炭水化物･･････59.0g
●灰分･･･････････ 0.0g
●ナトリウム･･･････ 0mg
●食塩相当量･････ 0.0g
●食物繊維総量･･･ 1.5g

大ぶりにカットしたあんずがふんだんに
入っています。あんず本来の濃厚な風
味と甘みが楽しめます。具材感があるた
め、ケーキ作りなどにもよく合います。

内容量 225ｇ
荷姿 6×4

賞味期間 24ヶ月
個装サイズ（重量）84×φ74（376ｇ）
ボールサイズ（重量）88×232×162（2,320ｇ）
ケースサイズ（重量）190×343×246（9.5ｋｇ）

品名コード 14756
JANコード 45108051

外装印刷ITFコード 10000045108058

【原材料名】 
あんず、砂糖、濃縮レモン果汁／ゲル
化剤（ペクチン）、（一部にオレンジ・りん
ごを含む）

栄養成分＜推定値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･239kcal
●水分･･･････40.4g
●たんぱく質 ･･･0.5g
●脂質････････ 0.1g
●炭水化物･･･59.0g
●灰分････････ 0.0g
●ナトリウム････ 0mg
●食塩相当量･･0.0g
●食物繊維総量･1.1g

オレンジの皮のほろ苦さと果実の酸味
がうまくマッチした、爽やかな風味が特
徴です。オレンジ果皮をふんだんに使用
しているため、見た目と食感が良く、口
中にオレンジの香りが広がります。

内容量 225ｇ
荷姿 6×4

賞味期間 24ヶ月
個装サイズ（重量）84×φ74（376ｇ）
ボールサイズ（重量）88×232×162（2,320ｇ）
ケースサイズ（重量）190×343×246（9.5ｋｇ）

品名コード 14755
JANコード 45108044

外装印刷ITFコード 10000045108041

【原材料名】
砂糖、オレンジ、濃縮レモン果汁／ゲル
化剤（ペクチン）、（一部にオレンジ・りん
ごを含む）

栄養成分＜推定値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー･238kcal
●水分･･･････40.6g
●たんぱく質 ･･･ 0.3g
●脂質････････ 0.1g
●炭水化物･･･59.0g
●灰分････････ 0.0g
●ナトリウム････ 0mg
●食塩相当量･･0.0g
●食物繊維総量･0.6g

※サイズ表示は全て高さ×幅×奥行（m/m）です。個装サイズφは直径を表します。 67
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果実の形を一部残して、ジャムに仕上
げているので、食感も併せてお楽しみ
頂けます。小容量タイプ。

内容量 30ｇ
荷姿 15×4

賞味期間 24ヶ月
個装サイズ（重量）47×φ45（77ｇ）
ボールサイズ（重量）52×228×138（1,190ｇ）
ケースサイズ（重量）219×236×146（4.8ｋｇ）

品名コード 14765
JANコード 45123740

外装印刷ITFコード 10000045123747

【原材料名】 
ブルーベリー、砂糖、濃縮レモン果汁、
ゲル化剤（ペクチン）、（原材料の一部
にオレンジ、りんごを含む）

ブルーベリージャム 30ｇ

栄養成分＜推定値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･244kcal
●水分･･･････39.1g
●たんぱく質 ･･･ 0.3g
●脂質････････ 0.1g
●炭水化物･･･60.5g
●灰分････････ 0.0g
●ナトリウム ････ 0mg
●食塩相当量･･0.0g
●食物繊維総量 ･1.5g

オレンジの皮のほろ苦さと果実の酸味
がうまくマッチした、爽やかな風味が特
徴です。小容量タイプ。

内容量 30ｇ
荷姿 15×4

賞味期間 24ヶ月
個装サイズ（重量）47×φ45（77ｇ）
ボールサイズ（重量）52×228×138（1,190ｇ）
ケースサイズ（重量）219×236×146（4.8ｋｇ）

品名コード 14766
JANコード 45123757

外装印刷ITFコード 10000045123754

【原材料名】 
砂糖、オレンジ、濃縮レモン果汁、ゲル
化剤（ペクチン）、（原材料の一部にりん
ごを含む）

オレンジマーマレード 30ｇ

栄養成分＜推定値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･241kcal
●水分･･･････40.0g
●たんぱく質 ･･･ 0.3g
●脂質････････ 0.1g
●炭水化物･･･59.6g
●灰分････････ 0.0g
●ナトリウム ････ 0mg
●食塩相当量･･0.0g
●食物繊維総量 ･0.6g

スライスしたオレンジをたっぷり瓶に詰
めました。オレンジ本来の甘さと香り、ほ
のかな苦味を楽しめます。そのままでも
召しあがれますし、紅茶等に入れてもよ
り一層美味しくお召し上がり頂けます。

内容量 370g
荷姿 6×2

賞味期間 24ヶ月
個装サイズ（重量）97×ф85（581g）
ボールサイズ（重量）100×262×183（3,570g）
ケースサイズ（重量）126×377×273（7.6kg）

品名コード 14772
JANコード 4901002147723

外装印刷ITFコード 14901002147720

【原材料名】 
オレンジ、砂糖、濃縮レモン果汁／ゲル
化剤（ペクチン）、（一部にオレンジ・りん
ごを含む）

スライスオレンジ 370g

栄養成分＜推定値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･260kcal
●水分･･･････35.3g
●たんぱく質 ･･･ 0.5g
●脂質････････ 0.2g
●炭水化物･･･64.0g
●灰分････････ 0.0g
●ナトリウム ････ 0mg
●食塩相当量･･0.0g
●食物繊維総量 ･1.2g

いちご本来の風味を生かした、濃厚な
がらもすっきりとした味わいと甘みが特
徴です。小容量タイプ。

内容量 30ｇ
荷姿 15×4

賞味期間 24ヶ月
個装サイズ（重量）47×φ45（77ｇ）
ボールサイズ（重量）52×228×138（1,190ｇ）
ケースサイズ（重量）219×236×146（4.8ｋｇ）

品名コード 14764
JANコード 45123726

外装印刷ITFコード 10000045123723

【原材料名】 
いちご、砂糖、濃縮レモン果汁、ゲル化
剤（ペクチン）、（原材料の一部にオレン
ジ、りんごを含む）

ストロベリージャム 30ｇ

栄養成分＜推定値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･243kcal
●水分･･･････39.3g
●たんぱく質 ･･･ 0.4g
●脂質････････ 0.1g
●炭水化物･･･60.2g
●灰分････････ 0.0g
●ナトリウム ････ 0mg
●食塩相当量･･0.0g
●食物繊維総量 ･1.2g

キャラメルの様な味わいの、ヨーロッパ
ではとてもポピュラーなスプレッドです。
濃厚な味わいが特徴で、アイスクリーム
などにかけても美味しくお召し上がり頂
けます。

内容量 225ｇ
荷姿 6×4

賞味期間 24ヶ月
個装サイズ（重量）84×φ74（376ｇ）
ボールサイズ（重量）88×232×162（2,320ｇ）
ケースサイズ（重量）190×343×246（9.5ｋｇ）

品名コード 14761
JANコード 45119484

外装印刷ITFコード 10000045119481

【原材料名】 
加糖練乳、グルコースシロップ、砂糖、
食塩／酸味料、ゲル化剤（ペクチン）、
（一部に乳成分・オレンジ・りんごを含む）

ミルクジャム 225ｇ

栄養成分＜推定値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･307kcal
●水分･･･････27.3g
●たんぱく質 ･･･ 3.4g
●脂質････････ 3.7g
●炭水化物･･･65.0g
●灰分････････ 0.6g
●ナトリウム ･･260mg
●食塩相当量 ･0.65g
●食物繊維総量 ･0.0g

栗に砂糖を加え、バニラで香りづけをし
たマロンクリームです。栗本来の風味を
しっかり味わえるシンプルな作りとなっ
ております。お菓子作りの材料としても
使えます。

内容量 225ｇ
荷姿 6×4

賞味期間 24ヶ月
個装サイズ（重量）84×φ74（376ｇ）
ボールサイズ（重量）88×232×162（2,320ｇ）
ケースサイズ（重量）190×343×246（9.5ｋｇ）

品名コード 14758
JANコード 45108082

外装印刷ITFコード 10000045108089

【原材料名】 
砂糖、栗／バニラ香料

マロンクリーム 225ｇ

栄養成分＜推定値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･240kcal
●水分･･･････40.6g
●たんぱく質 ･･･ 0.9g
●脂質････････ 0.5g
●炭水化物･･･58.0g
●灰分････････ 0.0g
●ナトリウム ･･･22mg
●食塩相当量･･0.0g
●食物繊維総量 ･1.7g

果実の形を一部残して、ジャムに仕上
げているので、食感も併せてお楽しみ
頂けます。カシス独特の風味と酸味が
しっかりしているため、ドリンクに入れて
も美味しく召し上がれます。

内容量 225ｇ
荷姿 6×4

賞味期間 24ヶ月
個装サイズ（重量）84×φ74（376ｇ）
ボールサイズ（重量）88×232×162（2,320ｇ）
ケースサイズ（重量）190×343×246（9.5ｋｇ）

品名コード 14757
JANコード 45108075

外装印刷ITFコード 10000045108072

【原材料名】 
砂糖、カシス、濃縮レモン果汁／ゲル化
剤（ペクチン）、（一部にオレンジ・りんご
を含む）

カシスジャム 225ｇ

栄養成分＜推定値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･230kcal
●水分･･･････42.6g
●たんぱく質 ･･･ 0.4g
●脂質････････ 0.0g
●炭水化物･･･57.0g
●灰分････････ 0.0g
●ナトリウム ････ 0mg
●食塩相当量･･0.0g
●食物繊維総量 ･3.1g

いちじくの優しい甘さと豊かな香りが絶
妙なバランスです。いちじくの種のプチ
プチとした食感が楽しめます。料理のか
くし味として使っても、美味しく召し上が
れます。

内容量 225ｇ
荷姿 6×4

賞味期間 24ヶ月
個装サイズ（重量）84×φ74（376ｇ）
ボールサイズ（重量）88×232×162（2,320ｇ）
ケースサイズ（重量）190×343×246（9.5ｋｇ）

品名コード 14762
JANコード 45119668

外装印刷ITFコード 10000045119665

【原材料名】 
いちじく、砂糖、濃縮レモン果汁／ゲル
化剤（ペクチン）、（一部にオレンジ・りん
ごを含む）

イチジクジャム 225ｇ

栄養成分＜推定値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･240kcal
●水分･･･････40.3g
●たんぱく質 ･･･ 0.5g
●脂質････････ 0.2g
●炭水化物･･･59.0g
●灰分････････ 0.0g
●ナトリウム ････ 0mg
●食塩相当量･･0.0g
●食物繊維総量 ･1.3g

ラズベリーのすっきりとした酸味と風味
が特徴です。ラズベリーの種のつぶつ
ぶとした食感が楽しめます。チーズや生
ハム等にもよく合います。

内容量 225ｇ
荷姿 6×4

賞味期間 24ヶ月
個装サイズ（重量）84×φ74（376ｇ）
ボールサイズ（重量）88×232×162（2,320ｇ）
ケースサイズ（重量）190×343×246（9.5ｋｇ）

品名コード 14759
JANコード 45108099

外装印刷ITFコード 10000045108096

【原材料名】 
ラズベリー、砂糖、濃縮レモン果汁／ゲ
ル化剤（ペクチン）、（一部にオレンジ・り
んごを含む）

ラズベリージャム 225ｇ

栄養成分＜推定値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･232kcal
●水分･･･････42.2g
●たんぱく質 ･･･ 0.7g
●脂質････････ 0.1g
●炭水化物･･･57.0g
●灰分････････ 0.0g
●ナトリウム ････ 0mg
●食塩相当量･･0.0g
●食物繊維総量 ･3.4g

大きなさくらんぼの果肉がたっぷり入っ
ています。さくらんぼの甘みをしっかり生
かし、酸味は控えめですので、どなたで
もおいしくお召し上がり頂けます。

内容量 225ｇ
荷姿 6×4

賞味期間 24ヶ月
個装サイズ（重量）84×φ74（376ｇ）
ボールサイズ（重量）88×232×162（2,320ｇ）
ケースサイズ（重量）190×343×246（9.5ｋｇ）

品名コード 14763
JANコード 45123719

外装印刷ITFコード 10000045123716

【原材料名】 
チェリー、砂糖、濃縮レモン果汁／ゲル
化剤（ペクチン）、（一部にオレンジ・りん
ごを含む）

チェリージャム 225ｇ

栄養成分＜推定値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･239kcal
●水分･･･････40.3g
●たんぱく質 ･･･ 0.6g
●脂質････････ 0.1g
●炭水化物･･･59.0g
●灰分････････ 0.0g
●ナトリウム ････ 0mg
●食塩相当量･･0.0g
●食物繊維総量 ･0.9g

※サイズ表示は全て高さ×幅×奥行（m/m）です。個装サイズφは直径を表します。68
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ほど良い甘さのキャラメルと、その上に
ほろ苦いミルクチョコレートをたっぷりと
のせて焼き上げたタルトです。サクサク
としたタルトの食感と濃厚な風味、ほろ
苦さが絶妙な、贅沢な逸品です。

内容量 135g（9枚）
荷姿 12

賞味期間 12ヶ月
個装サイズ（重量）186×91×46（167g）
ボールサイズ（重量）－（－）
ケースサイズ（重量）202×290×197（2.1kg）

品名コード 14775
JANコード 4901002147754

外装印刷ITFコード 14901002147751

【原材料名】
小麦粉、ミルクチョコレート、キャラメル（グルコースシ
ロップ、転化糖シロップ、バター、加糖練乳、食塩、砂
糖）、砂糖、バター、卵、脱脂粉乳、食塩／膨張剤、乳
化剤、香料、（一部に小麦・卵・乳成分・大豆を含む）

栄養成分＜推定値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー･490kcal
●水分･･････････ ―
●たんぱく質 ･･･ 6.1g
●脂質･･･････22.0g
●炭水化物･･･66.0g
●灰分･･････････ ―
●ナトリウム･･････ ―
●食塩相当量･ 0.94g
●食物繊維 ･･････ ―

タルト生地にフレッシュなレモンソースを
乗せて美味しく焼き上げました。サクサ
クとしたタルトの食感と爽やかな酸味・
ほのかな香ばしさが絶妙です。

内容量 125ｇ（9枚）
荷姿 12

賞味期間 12ヶ月
個装サイズ（重量）186×91×46（157ｇ）
ボールサイズ（重量）－（－）
ケースサイズ（重量）202×290×197（2.0ｋｇ）

品名コード 14773
JANコード 4901002147730

外装印刷ITFコード 14901002147737

【原材料名】
小麦粉、砂糖、転化糖シロップ、バター、卵、
アーモンドパウダー、レモンピューレ、食塩
／香料、酸味料、ゲル化剤（ペクチン）、（一
部に小麦・卵・乳成分・オレンジを含む）

栄養成分＜推定値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー･439kcal
●水分･･････････ ―
●たんぱく質 ･･･ 5.0g
●脂質･･･････17.0g
●炭水化物･･･66.0g
●灰分･･････････ ―
●ナトリウム･･････ ―
●食塩相当量･･･0.3g
●食物繊維･･････ ―

タルト生地に濃厚なラズベリーソースを
乗せて美味しく焼き上げました。サクサ
クとしたタルトの食感と凝縮されたラズ
ベリーの風味、ほのかな香ばしさが絶妙
です。

内容量 135g（9枚）
荷姿 12

賞味期間 12ヶ月
個装サイズ（重量）186×91×46（167g）
ボールサイズ（重量）－（－）
ケースサイズ（重量）202×290×197（2.1kg）

品名コード 14774
JANコード 4901002147747

外装印刷ITFコード 14901002147744

【原材料名】
砂糖、小麦粉、バター、転化糖シロップ、ラズベリーピューレ、濃
縮ラズベリーピューレ、濃縮リンゴピューレ、卵、濃縮パッション
フルーツ果汁、食塩、濃縮ぶどう果汁／香料、ゲル化剤（ペクチ
ン）、酸味料、（一部に小麦・卵・乳成分・オレンジ・りんごを含む）

栄養成分＜推定値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー･411kcal
●水分･･････････ ―
●たんぱく質 ･･･ 3.0g
●脂質･･･････11.5g
●炭水化物･･･73.0g
●灰分･･････････ ―
●ナトリウム･･100mg
●食塩相当量･ 0.25g
●食物繊維･･････ ―

さくらんぼの甘みをしっかり生かし、酸味
は控えめですので、どなたでもおいしくお
召し上がり頂けます。小容量タイプ。

内容量 30ｇ
荷姿 15×4

賞味期間 24ヶ月
個装サイズ（重量）47×φ45（77ｇ）
ボールサイズ（重量）52×228×138（1,190ｇ）
ケースサイズ（重量）219×236×146（4.8ｋｇ）

品名コード 14769
JANコード 45123832

外装印刷ITFコード 10000045123839

【原材料名】
チェリー、砂糖、濃縮レモン果汁、ゲル
化剤（ペクチン）、（原材料の一部にオレ
ンジ、りんごを含む）

栄養成分＜推定値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー･245kcal
●水分･･･････39.1g
●たんぱく質 ･･･ 0.7g
●脂質････････ 0.2g
●炭水化物･･･60.0g
●灰分････････ 0.0g
●ナトリウム････ 0mg
●食塩相当量･･0.0g
●食物繊維総量･1.0g

スペインの太陽に育まれたオレンジの
花から集められたハチミツで、オレンジが
ほのかに香る上品な甘さが特徴です。
小容量タイプ。

内容量 30ｇ
荷姿 15×4

賞味期間 24ヶ月
個装サイズ（重量）47×φ45（77ｇ）
ボールサイズ（重量）52×228×138（1,190ｇ）
ケースサイズ（重量）219×236×146（4.8ｋｇ）

品名コード 14771
JANコード 45123849

外装印刷ITFコード 10000045123846

【原材料名】
スペイン産オレンジはちみつ

栄養成分＜推定値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー･323kcal
●水分･･･････19.4g
●たんぱく質 ･･･0.4g
●脂質････････ 0.1g
●炭水化物･･･80.1g
●灰分････････ 0.0g
●ナトリウム････ 0mg
●食塩相当量･･0.0g
●食物繊維総量･0.1g

あんず本来の濃厚な風味と甘みが楽し
めます。小容量タイプ。

内容量 30ｇ
荷姿 15×4

賞味期間 24ヶ月
個装サイズ（重量）47×φ45（77ｇ）
ボールサイズ（重量）52×228×138（1,190ｇ）
ケースサイズ（重量）219×236×146（4.8ｋｇ）

品名コード 14767
JANコード 45123771

外装印刷ITFコード 10000045123778

【原材料名】
あんず、砂糖、濃縮レモン果汁、ゲル化
剤（ペクチン）、（原材料の一部にオレン
ジ、りんごを含む）

栄養成分＜推定値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･244kcal
●水分･･･････39.2g
●たんぱく質 ･･･0.5g
●脂質････････ 0.1g
●炭水化物･･･60.2g
●灰分････････ 0.0g
●ナトリウム････ 0mg
●食塩相当量･･0.0g
●食物繊維総量･1.2g

ラズベリーのすっきりとした酸味と風味
が特徴です。小容量タイプ。

内容量 30ｇ
荷姿 15×4

賞味期間 24ヶ月
個装サイズ（重量）47×φ45（77ｇ）
ボールサイズ（重量）52×228×138（1,190ｇ）
ケースサイズ（重量）219×236×146（4.8ｋｇ）

品名コード 14768
JANコード 45123801

外装印刷ITFコード 10000045123808

【原材料名】
ラズベリー、砂糖、濃縮レモン果汁、ゲ
ル化剤（ペクチン）、（原材料の一部に
オレンジ、りんごを含む）

栄養成分＜推定値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･246kcal
●水分･･･････38.7g
●たんぱく質 ･･･0.7g
●脂質････････ 0.2g
●炭水化物･･･60.4g
●灰分････････ 0.0g
●ナトリウム････ 0mg
●食塩相当量･･0.0g
●食物繊維総量･3.4g

※サイズ表示は全て高さ×幅×奥行（m/m）です。個装サイズφは直径を表します。 69
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MAILLE（マイユ）
フランスのディジョンに拠点を構え270年以上の歴史を誇る“マイユ”
伝統の製法で創り上げる最高品質をお届けします。

伝統に培われた独自の製法で仕上げたマイルドな舌触りと上品な風味が特
徴の色鮮やかなフレンチマスタードの代表格です。

【原材料名】
からし、醸造酢、食塩／酸味料、酸化防止剤（亜硫酸塩）

内容量 108g 215g 865g
荷姿 6×8 12×2 6×2

賞味期間 18ヶ月 18ヶ月 18ヶ月
個装サイズ（重量）74×57×57（195g） 100×65×65（355g） 145×100×100（1,200g）
ボールサイズ（重量）80×180×120（1,239g） 105×280×210（4,352ｇ） 150×315×215（7,266ｇ）
ケースサイズ（重量）186×372×257（10.1kg） 230×292×224（8.9ｋｇ） 160×440×320（15.0ｋｇ）

品名コード 10427 10429 10432
JANコード 30547254 8722700212270 8722700211242

外装印刷ITFコード 08722700547259 08722700547242 08722700547235108g 215g 865g

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー･･･149kcal
●水分･･････････69.3g
●たんぱく質 ･･････ 6.6g
●脂質･･････････10.6g
●炭水化物･･･････ 6.8g
●灰分･･･････････ 6.7g
●ナトリウム ･･･ 2,200mg
●食物繊維･･･････ 3.0g
●食塩相当量･････ 5.6g

マスタードの粒の食感が生きた、白ワインの薫り高い、風味豊かでマイルドなマ
スタードです。

【原材料名】
醸造酢、からし、食塩、白ワイン、砂糖／香料、酸味料、酸化防止剤（亜硫酸塩）

内容量 103g 210g 845g
荷姿 6×8 12×2 6×2

賞味期間 18ヶ月 18ヶ月 18ヶ月
個装サイズ（重量）74×57×57（190g） 100×65×65（350g） 145×100×100（1,180g）
ボールサイズ（重量）80×180×120（1,209ｇ） 105×280×210（4,292ｇ） 150×315×215（7,146ｇ）
ケースサイズ（重量）186×372×257（10.0ｋｇ） 230×292×224（8.8ｋｇ） 160×440×320（14.8ｋｇ）

品名コード 10428 10431 16024
JANコード 30547216 8722700211143 8711200352517

外装印刷ITFコード 08722700547211 08722700547204 08711200352531

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー･･･158kcal
●水分･･････････66.2g
●たんぱく質 ･･････ 7.2g
●脂質･･･････････ 9.4g
●炭水化物･･････11.1g
●灰分･･･････････ 6.1g
●ナトリウム ･･･ 1,900mg
●食物繊維･･･････ 6.8g
●食塩相当量･････ 4.8g103g 210g 845g

マイルドな辛みとはちみつのまろやかで
コクのある甘みのバランスが絶妙なマ
スタード。滑らかな舌触りで食べやすさ
が特徴です。

内容量 120g
荷姿 6×8

賞味期間 18ヶ月
個装サイズ（重量）74×57×57（203g）
ボールサイズ（重量）80×180×120（1,261g）
ケースサイズ（重量）186×372×257（10.3kg）

品名コード 15735
JANコード 45131400

外装印刷ITFコード 08714100903261

【原材料名】 
砂糖、醸造酢、からし、はちみつ、食塩、
香辛料／カラメル色素、酸味料、酸化
防止剤（亜硫酸塩）

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･218kcal
●水分･･･････47.4g
●たんぱく質 ･･･4.6g
●脂質････････ 4.3g
●炭水化物･･･40.1g
●灰分････････ 3.6g
●ナトリウム･ム 1,100mg
●食物繊維････2.2g
●食塩相当量 ･2.79g

なめらかな食感と、酸味・辛みが絶妙
なバランスのクリーミーさが特徴のマス
タードスプレッドです。

内容量 200g
荷姿 6×2

賞味期間 15ヶ月
個装サイズ（重量）83×76×76（350g）
ボールサイズ（重量）85×235×160（2,140ｇ）
ケースサイズ（重量）192×247×172（4.5ｋｇ）

品名コード 16025
JANコード 8711200400539

外装印刷ITFコード 18711200400536

【原材料名】
なたね油、ぶどう酢（白ワイン）、ぶどう糖、マスタードペースト（から
し、酢、食塩）、卵黄、食塩、でん粉、濃縮レモン果汁、砂糖加工
品／増粘剤（加工デンプン、キサンタン）、酸味料、酸化防止剤
（亜硫酸塩）、着色料（カロテン）、香料、（一部に卵を含む）

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分

手積みで厳選された極小きゅうりを自慢
の白ワインビネガーに漬け込み「カリッ」
と食感よく、すっきりした酸味に仕上げ
ました。

内容量 220g
荷姿 12×2

賞味期間 24ヶ月
個装サイズ（重量）129×79×79（616g）
ボールサイズ（重量）130×325×235（7,497ｇ）
ケースサイズ（重量）275×319×244（15.4ｋｇ）

品名コード 10445
JANコード 8722700212355

外装印刷ITFコード 08722700547266

【原材料名】 
きゅうり、玉ねぎ、漬け原材料（醸造酢、
食塩、マスタード）／香料、酸化防止剤
（亜硫酸塩）

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分

120g 200g

220g

●エネルギー ･425kcal
●水分･･･････45.0g
●たんぱく質 ･･･1.3g
●脂質･･･････42.6g
●炭水化物････9.2g
●灰分････････ 1.9g
●ナトリウム･･･ム 670mg
●食物繊維････1.1g
●食塩相当量･1.70g

●エネルギー･18kcal
●水分･･･････93.3g
●たんぱく質 ･･･1.2g
●脂質････････ 0.4g
●炭水化物････2.3g
●灰分････････ 2.8g
●ナトリウム ･･900mg
●食物繊維････0.8g
●食塩相当量･2.29g

※サイズ表示は全て高さ×幅×奥行（m/m）です。個装サイズφは直径を表します。70
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厳選されたフランス産の赤ワインでつくった、コクと深みのある伝統的な味わい
です。

【原材料名】 
赤ワイン／酸化防止剤（亜硫酸塩）、（一部にゼラチンを含む）

内容量 250㎖ 500㎖
荷姿 12×1 6×1

賞味期間 42ヶ月 42ヶ月
個装サイズ（重量）223×50×50（493g） 275×65×65（890g）
ボールサイズ（重量） （̶̶） （̶̶）
ケースサイズ（重量）225×172×225（6.3ｋｇ） 285×215×145（5.9ｋｇ）

品名コード 15738 15739
JANコード 8722700210955 8722700210603

外装印刷ITFコード 08722700547167 08722700547129
250㎖

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー･････ 3kcal
●水分･･････････98.9g
●たんぱく質 ･･････ 0.2g
●脂質･････････ ＜0.1g
●炭水化物･･･････ 0.6g
●灰分･･･････････ 0.3g
●ナトリウム･･･････ 4mg
●食物繊維･････ ＜0.1g
●食塩相当量････0.01g

厳選されたフランス産の白ワインでつくった、マイルドでさわやかな酸味が特徴
です。

【原材料名】 
白ワイン／酸化防止剤（亜硫酸塩）

内容量 250㎖ 500㎖
荷姿 12×1 6×1

賞味期間 42ヶ月 42ヶ月
個装サイズ（重量）223×50×50（493g） 275×65×65（890g）
ボールサイズ（重量） （̶̶） （̶̶）
ケースサイズ（重量）225×172×225（6.3ｋｇ） 285×215×145（5.9ｋｇ）

品名コード 15736 15737
JANコード 8722700210986 8722700210832

外装印刷ITFコード 08722700547174 08722700547136

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分

イタリア・モデナ地方の伝統製法で、5種類の木樽で熟成された甘さと酸味が
絶妙な最高級品です。

【原材料名】 
ぶどう酢（ワイン）、ぶどう果汁、濃縮ぶどう果汁／カラメル色素、酸化防止剤（亜硫酸塩）

内容量 250㎖ 500㎖
荷姿 12×1 6×1

賞味期間 42ヶ月 42ヶ月
個装サイズ（重量）223×50×50（528g） 275×65×65（960g）
ボールサイズ（重量） （̶̶） （̶̶）
ケースサイズ（重量）225×172×225（6.7ｋｇ） 285×205×145（6.3ｋｇ）

品名コード 15682 15679
JANコード 8722700211112 4901002104368

外装印刷ITFコード 08722700547181 14901002104365

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分

500㎖

250㎖ 500㎖

250㎖ 500㎖

●エネルギー･････ 3kcal
●水分･･････････99.1g
●たんぱく質 ････ ＜0.1g
●脂質･････････ ＜0.1g
●炭水化物･･･････ 0.7g
●灰分･･･････････ 0.2g
●ナトリウム･･･････ 3mg
●食物繊維･････ ＜0.1g
●食塩相当量････0.01g

●エネルギー･･･118kcal
●水分･･････････69.9g
●たんぱく質 ･･････ 0.6g
●脂質･････････ ＜0.1g
●炭水化物･･････28.9g
●灰分･･･････････ 0.6g
●ナトリウム･･････ 26mg
●食物繊維･･･････ 0.4g
●食塩相当量････0.07g

スペイン・レレス産の良質なシェリー酒を使
用。果実の香りを生かしたまろやかさが特
徴です。

内容量 500㎖
荷姿 6×1

賞味期間 42ヶ月
個装サイズ（重量）275×65×65（890g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）285×215×145（5.9ｋｇ）

品名コード 15741
JANコード 8722700210573

外装印刷ITFコード 08722700547112

【原材料名】
ぶどう酢（シェリー酒）／カラメル色素、
酸化防止剤（亜硫酸塩）

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分

厳選された赤ワインビネガーをベースにラズ
ベリージュースを加え、美しい色と甘い香り
に仕上げました。

内容量 500㎖
荷姿 6×1

賞味期間 42ヶ月
個装サイズ（重量）275×65×65（890g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）285×215×145（5.9ｋｇ）

品名コード 15742
JANコード 8722700210863

外装印刷ITFコード 08722700547143

【原材料名】 
ぶどう酢（赤ワイン）、ラズベリー果汁／
香料、安定剤（アラビアガム）、酸化防
止剤（亜硫酸塩）、（一部にゼラチンを
含む）

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分

●エネルギー･･ 4kcal
●水分･･･････98.7g
●たんぱく質 ･･･ 0.1g
●脂質･･････ ＜0.1g
●炭水化物････0.9g
●灰分････････ 0.3g
●ナトリウム ････ 9mg
●食物繊維･･＜0.1g
●食塩相当量･0.02g

●エネルギー･･ 4kcal
●水分･･･････98.7g
●たんぱく質 ･･･ 0.2g
●脂質･･････ ＜0.1g
●炭水化物････0.9g
●灰分････････ 0.2g
●ナトリウム ････ 3mg
●食物繊維･･＜0.1g
●食塩相当量 0.01g

※サイズ表示は全て高さ×幅×奥行（m/m）です。個装サイズφは直径を表します。 71
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※サイズ表示は全て高さ×幅×奥行（m/m）です。個装サイズφは直径を表します。72

AGNESI（アネージ）
イタリアでも古くから歴史のあるパスタメーカー、アネージ。
しっかりした歯ごたえと強いコシ、豊かな旨みを追求し続けます。

18 2 4

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー･363kcal
●水分 ･･･････ 10.3g
●たんぱく質 ･･･13.0g
●脂質 ････････ 1.5g
●炭水化物 ･･･74.3g
●灰分 ････････ 0.9g
●ナトリウム･････ 2mg
●食物繊維 ･･････ ̶
●食塩相当量 ･･ 0.0g

内容量 500ｇ
荷姿 24

賞味期間 36ヶ月
個装サイズ（重量）170×115×60（508g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）361×398×298（12.7ｋｇ）

品名コード 14528
JANコード 8001200139196

外装印刷ITFコード 08001200159194

角度がついた切り口をもつ筒状のショートパスタです。
筋がはいっておりソースとのからみもよく、チーズやトマトな
どの濃厚なソースとも相性抜群です。
ゆで時間：１０分

【原材料名】 デュラム小麦のセモリナ

〈個装写真〉

〈ピース参考イメージ写真〉

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー･363kcal
●水分 ･･･････ 10.3g
●たんぱく質 ･･･13.0g
●脂質 ････････ 1.5g
●炭水化物 ･･･74.3g
●灰分 ････････ 0.9g
●ナトリウム･････ 2mg
●食物繊維 ･･････ ̶
●食塩相当量 ･･ 0.0g

内容量 500ｇ
荷姿 24

賞味期間 36ヶ月
個装サイズ（重量）175×115×60（508g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）376×398×298（12.7ｋｇ）

品名コード 14529
JANコード 8001200139561

外装印刷ITFコード 08001200159569

らせん状の形が特徴的なパスタです。トマト系ソースから
魚介や肉類の煮込みなどのソースにあえたり、サラダの
具材としてもおすすめです。
ゆで時間：７分

【原材料名】デュラム小麦のセモリナ

〈個装写真〉

〈ピース参考イメージ写真〉

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー･363kcal
●水分 ･･･････ 10.3g
●たんぱく質 ･･･13.0g
●脂質 ････････ 1.5g
●炭水化物 ･･･74.3g
●灰分 ････････ 0.9g
●ナトリウム･････ 2mg
●食物繊維 ･･････ ̶
●食塩相当量 ･･ 0.0g

内容量 500ｇ
荷姿 24

賞味期間 36ヶ月
個装サイズ（重量）170×115×60（508g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）361×398×298（12.7ｋｇ）

品名コード 14531
JANコード 8001200139608

外装印刷ITFコード 08001200159606

おなじみの蝶ネクタイの形をしたパスタです。ファルファッ
レよりも少し小さいので、付け合わせやスープの浮き実な
どにも便利です。
ゆで時間：８分

【原材料名】 デュラム小麦のセモリナ

〈個装写真〉

〈ピース参考イメージ写真〉

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー･363kcal
●水分 ･･･････ 10.3g
●たんぱく質 ･･･13.0g
●脂質 ････････ 1.5g
●炭水化物 ･･･74.3g
●灰分 ････････ 0.9g
●ナトリウム･････ 2mg
●食物繊維 ･･････ ̶
●食塩相当量 ･･ 0.0g

内容量 500ｇ
荷姿 24

賞味期間 36ヶ月
個装サイズ（重量）180×125×60（508g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）396×398×298（12.8ｋｇ）

品名コード 14532
JANコード 8001200139615

外装印刷ITFコード 08001200159613

真ん中をつまんだ、蝶の形をしたパスタです。サラダやオ
イル系のソース、トマトソース、クリームソースなど何にでも
よく合います。
ゆで時間：１２分

【原材料名】デュラム小麦のセモリナ

〈個装写真〉

〈ピース参考イメージ写真〉

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー･363kcal
●水分 ･･･････ 10.3g
●たんぱく質 ･･･13.0g
●脂質 ････････ 1.5g
●炭水化物 ･･･74.3g
●灰分 ････････ 0.9g
●ナトリウム･････ 2mg
●食物繊維 ･･････ ̶
●食塩相当量 ･･ 0.0g

内容量 500ｇ
荷姿 24

賞味期間 36ヶ月
個装サイズ（重量）180×125×60（508g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）396×398×298（12.8ｋｇ）

品名コード 14533
JANコード 8001200025505

外装印刷ITFコード 08001200025604

らせん状の形が特徴的なパスタです。ねじれの間に野菜
や肉がよくからみます。
ゆで時間：１０分

【原材料名】 デュラム小麦のセモリナ

〈個装写真〉

〈ピース参考イメージ写真〉

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー･363kcal
●水分 ･･･････ 10.3g
●たんぱく質 ･･･13.0g
●脂質 ････････ 1.5g
●炭水化物 ･･･74.3g
●灰分 ････････ 0.9g
●ナトリウム･････ 2mg
●食物繊維 ･･････ ̶
●食塩相当量 ･･ 0.0g

内容量 500ｇ
荷姿 24

賞味期間 36ヶ月
個装サイズ（重量）170×115×60（508g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）361×398×298（12.7ｋｇ）

品名コード 14534
JANコード 8001200139882

外装印刷ITFコード 08001200159880

幅広くひらひらした形が特徴的なパスタです。平らな部分と
両端のフリル部分で異なる食感のコントラストもお楽しみい
ただけます。ラグーや豆の煮込みなどとよく合います。
ゆで時間：８分

【原材料名】デュラム小麦のセモリナ

〈個装写真〉

〈ピース参考イメージ写真〉
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創始者パオロ・アネージは「最高のパスタは最高のデュラム小麦から」という信念のもと、帆船の船団を入手して世界中からパ
スタに最適な原料を探し求めました。良質な小麦を求めて世界を旅した帆船は、アネージのロゴマークになっており、その信念は
現在もアネージの一番のこだわりです。

こだわりのパスタ「アネージ」

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･363kcal
●水分 ･･･････ 10.2g
●たんぱく質 ･･･13.0g
●脂質 ････････ 1.5g
●炭水化物 ･･･74.3g
●灰分 ････････ 1.0g
●ナトリウム ･････ 2mg
●食物繊維 ･･････ ̶
●食塩相当量 ･･ 0.0g

内容量 500ｇ
荷姿 24

賞味期間 24ヶ月
個装サイズ（重量）175×115×60（508g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）376×398×298（12.7ｋｇ）

品名コード 14535
JANコード 8001200023808

外装印刷ITFコード 08001200023983

３色のエリーケです。赤・白・緑はイタリアの国旗にも使わ
れる色合いで、料理をカラフルに仕上げてくれます。赤は
トマト、緑にはほうれんそうを練り込みました。
ゆで時間：７分

【原材料名】 デュラム小麦のセモリナ、乾燥トマト、乾燥ほう
れんそう

Ｎｏ．６５６ エリーケトリコローリ ５００ｇ

〈個装写真〉

〈ピース参考イメージ写真〉

Ｎｏ．１０ リングイーネ １ｋｇ 

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･363kcal
●水分 ･･･････ 10.3g
●たんぱく質 ･･･13.0g
●脂質 ････････ 1.5g
●炭水化物 ･･･74.3g
●灰分 ････････ 0.9g
●ナトリウム ･････ 2mg
●食物繊維 ･･････ ̶
●食塩相当量 ･･ 0.0g

内容量 1ｋｇ
荷姿 12

賞味期間 36ヶ月
個装サイズ（重量）146×305×20（1,008g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）238×286×203（12.3ｋｇ）

品名コード 14536
JANコード 8001200111109

外装印刷ITFコード 08001200161104

幅約3ｍｍほどの細長く平らなパスタです。ジェノベーゼ
ソース、クリームソース、ペスカトーレなどによく合います。
ゆで時間：９分

【原材料名】 デュラム小麦のセモリナ

〈個装写真〉

〈ピース参考イメージ写真〉

Ｎｏ．２ スパゲッティーニ １.５ｍｍ ３ｋｇ

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･363kcal
●水分 ･･･････ 10.3g
●たんぱく質 ･･･13.0g
●脂質 ････････ 1.5g
●炭水化物 ･･･74.3g
●灰分 ････････ 0.9g
●ナトリウム ･････ 2mg
●食物繊維 ･･････ ̶
●食塩相当量 ･･ 0.0g

内容量 3ｋｇ
荷姿 5

賞味期間 36ヶ月
個装サイズ（重量）250×360×50（3,018g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）269×296×236（15.5ｋｇ）

品名コード 14537
JANコード 8001200041383

外装印刷ITFコード 08001200041390

スパゲッティよりやや細いパスタです。すべるようなのどご
しが魅力です。ペペロンチーノに代表されるオイルソース
や、たらこなどの軽めのあっさりとした和風ソースと合わせ
るのもおすすめです。
ゆで時間：５～７分

【原材料名】 デュラム小麦のセモリナ

〈個装写真〉

〈ピース参考イメージ写真〉

Ｎｏ．３ スパゲッティ １.７ｍｍ ３ｋｇ

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･363kcal
●水分 ･･･････ 10.3g
●たんぱく質 ･･･13.0g
●脂質 ････････ 1.5g
●炭水化物 ･･･74.3g
●灰分 ････････ 0.9g
●ナトリウム ･････ 2mg
●食物繊維 ･･････ ̶
●食塩相当量 ･･ 0.0g

内容量 3ｋｇ
荷姿 5

賞味期間 36ヶ月
個装サイズ（重量）250×360×50（3,018g）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）269×296×236（15.5ｋｇ）

品名コード 14538
JANコード 8001200041406

外装印刷ITFコード 08001200041413 

【原材料名】 デュラム小麦のセモリナ

〈個装写真〉

〈ピース参考イメージ写真〉

Ｎｏ．２２５ フェットチーネ ２５０ｇ

栄養成分＜分析値＞
100gあたりの栄養成分
●エネルギー ･387kcal
●水分 ････････ 7.5g
●たんぱく質 ･･･15.5g
●脂質 ････････ 4.3g
●炭水化物 ･･･71.6g
●灰分 ････････ 1.1g
●ナトリウム ････ 60mg
●食物繊維 ･･････ ̶
●食塩相当量 ･･ 0.2g

内容量 250ｇ
荷姿 12

賞味期間 24ヶ月
個装サイズ（重量）180×270×40（285ｇ）
ボールサイズ（重量） （̶̶）
ケースサイズ（重量）266×398×298（3.7kg）

品名コード 14539
JANコード 4901002142827

外装印刷ITFコード 14901002142824

きしめんのように幅広のロングパスタです。クリームソースや
ミートソースなど濃厚なソースと合わせてお楽しみください。
※卵を使用しています。
ゆで時間：６分

【原材料名】 デュラム小麦のセモリナ、卵

〈個装写真〉

〈ピース参考イメージ写真〉

紐のように細長いパスタです。ミートソースやクリームソー
スなど、どんなソースにもよく合います。シンプルなソース
で、パスタそのものの味をお楽しみいただくのもおすすめ
です。
ゆで時間：７～９分

※サイズ表示は全て高さ×幅×奥行（m/m）です。個装サイズφは直径を表します。 73
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