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News Release 
 

 

前年を大幅に上回る反響！ 
 

「S&Bハーブ苗」 
「香り小ねぎ」「香り三つ葉」を新たに加えた 

全１９品 

４月１日発売 
（一部の苗は５月１１日発売） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

エスビー食品株式会社は、2026年度も全国のホームセンター・園芸店を中心に、「S&Bハーブ苗」全 19

品を発売します。 

2022 年に発売を開始した「S&B ハーブ苗」は、育てやすさや豊富なラインアップが評価され、2026 年

4月～6月出荷分の受注数が前年同期比 150％と好調に推移しています。本年度は、日々の料理に取り入

れやすい和のハーブに着目し、「香り小ねぎ」「香り三つ葉」を新たなラインアップとしてご提案します。 

 

■商品の概要 

・販売エリア：全国 

・正式出荷日：2026年 4月 1日（「激辛フルーティハバネロ」は、5月 11日出荷開始予定） 

・商品仕様 ：最終頁に記載 

2026 年3月5日 

NEW NEW 



 2 / 3  
●お問い合わせ先● ＜報道関係者様＞ エスビー食品（株）広報・IR室        TEL. 03-6810-9790 

＜一般のお客様＞ エスビー食品（株）お客様相談センター フリーダイヤル：0120-120-671 

■商品の特徴 
・園芸初心者でも安心！さまざまなコンテンツでサポート 
 苗札の表面に、おすすめの楽しみ方や品種の特徴、料理写真を掲載しました。 

裏面には、エスビー食品ホームページ内の「スパイス＆ハーブ事典」やレシピにつながる二次元コード、

栽培のポイントなどを掲載し、ハーブ初心者の方にも、安心して楽しみながら育てていただけるように

工夫しました。 

 ・スパイス＆ハーブ事典：https://www.sbfoods.co.jp/sbsoken/jiten/search/ 

 ・レシピサイト：https://www.sbfoods.co.jp/recipe/ 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

・和のハーブ２品を追加発売 

日常の食卓で使いやすい「香り小ねぎ」「香り三つ葉」をラインアップに追加。「香り青じそ」「香り赤

じそ」と同様に、香りにこだわった品種を選定しました。 

 

≪香り小ねぎ≫ 

 ねぎ特有の香りが強く、味と食感が良い品種です。 

耐暑性があり、夏の暑い時期でも比較的高い収量が見込めます。 

    

 

≪香り三つ葉≫ 

 一般的な三つ葉と比べて花芽がつくまでの期間が長く（晩抽性）、三つ葉ならではの香りの良い葉茎を

長期間収穫できます。 

 耐病性が強く、初心者の方も育てやすい品種です。 

     

たっぷり小ねぎと豚肉の鍋 

初心者も取り組み

やすい安心感 

点線で切り離し、

ネームプレート 

として使用可能 

「スパイス＆ハーブ

事典」で適した料理

などを確認できる 

二次元コード 

 

栽培のポイントを 

記載 

レシピを確認できる 

二次元コード 
 

（「香り小ねぎ」「香り三つ葉」は、 

発売日に合わせてレシピ公開予定） 

小ねぎと茄子の煮びたし ミニトマトの小ねぎまみれ 

三つ葉の香りのかきたま汁 

 

和ハーブ 3種の冷しゃぶサラダ 三つ葉とさつまいものかき揚げ 

https://www.sbfoods.co.jp/sbsoken/jiten/search/
https://www.sbfoods.co.jp/recipe/
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■商品化背景 

・料理に欠かせない和の定番ハーブ 

小ねぎや三つ葉は、古くから日本の食卓で親しまれてきた身近な和のハーブです。 

一般的にハーブ苗は春に植えるものが多いなか、小ねぎと三つ葉は秋にも植え付け・収穫が可能です。

長期間にわたって収穫できる品種を拡充することで、“育てて、食べて楽しむ”というハーブ苗の魅力を

より多くのお客さまに訴求できる可能性があります。 

 

 

・商品仕様 

品名（苗） 
サイズ 

（ポットサイズ） 
出荷日 

スィートバジル 

3号 

（縦横約 8㎝× 

  深さ約 7.5㎝） 

4月 1日 

イタリアンパセリ 

コモンタイム 

パクチー 

ルッコラ 

ローズマリー 

スペアミント 

レモンバーム 

香り青じそ 

香り赤じそ 

香り小ねぎ 

香り三つ葉 

たくさん採れる鷹の爪 

肉厚ジューシーハラペーニョ 

辛くならない甘長唐辛子 

ホーリーバジル 

レモンバジル 

トッピングバジル 

激辛フルーティハバネロ 5月 11日 

 

▼ 

 

和のハーブを拡充した全 19品のラインアップにより、 

さらに多くのお客さまに「育てて食べる」楽しみをお届けします。 


