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News Release 
 

 

ごましおに新たな選択肢 
香辛料の風味を活かした七味ごましお 

 

「七味ごましお」 

３月２日 新発売 

「黒ごましお」「袋入り黒ごましお」 

リフレッシュ 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

エスビー食品株式会社は、こだわりのごましおシリーズより、香り高い 7 種類の香辛料と鰹節粉をブレ

ンドした「七味ごましお」を新発売し、「黒ごましお」「袋入り黒ごましお」をリフレッシュします。 

 

■商品の概要 

・販売エリア       ： 全国 

・店頭化予定日     ： 2026年 3月 2日 

・商品仕様         ：  

品名 内容量 荷姿 希望小売価格（税別） 

七味ごましお 25g 

10×8 200円 

黒ごましお 31g 

袋入り黒ごましお 27g 10×6 100円 

2026 年1月29日 

NEW 
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■商品の特徴 

≪七味ごましお≫ 新発売  

ロングセラー商品「七味唐からし」で培った味づくりのノウハウを活かしたごましおです。 

香り高い 7種類の香辛料※に鰹節粉を組み合わせ、ごまの構成量を多くすることでご飯との相性を追求

しました。ご飯やおにぎりをはじめ、天ぷら、豆腐、焼いたお肉など幅広い料理にご利用いただけます。 

※赤唐辛子（乾燥・焙煎）、黒ごま、ちんぴ、白ごま（煎りごま・すりごま）、しょうが、あおさ、 

青のり 

 

≪黒ごましお≫ パッケージリフレッシュ 

香ばしい焙煎黒ごまに、ご飯のおいしさを引き立てるまろやかな塩味と旨みが特徴の顆粒塩をブレン

ドしました。 

ごまと顆粒塩の大きさや重さを近づける製法により、ごまと塩が偏りにくく、最後まで均等なバランス

で振り出すことができます。 

 

■商品化背景 

・米の価格高騰下におけるごましおへのニーズ 

米の不足や価格高騰に対して、「米以外の食費を節約する」「おかずを安価な食材にする」といった工夫

をしている方がいることがわかります。手軽に米食の満足度を高めることができるごましおには、香り

の良さや、素材を活かしたシンプルな味わいが求められています。 

 

            

 

 

 

 

 

 

 

当社ならではの香辛料の香りや味わいを活かした「七味ごましお」を投入することで 

満足感のある米食シーンを提供します。 

消費者ニーズに 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

▼  

0% 10% 20% 30% 40% 50%

旨みがしっかりある

塩味が強すぎない

素材の香りが良い

素材を活かすシンプルな味

味のイメージがつきやすい

慣れ親しんだブランドである

大人でも満足できる味

添加物が少ない

味が濃い、しっかりしている

食感のアクセントがある

ごま塩ユーザー

(n=273)

ふりかけユーザー

(n=517)

0% 10% 20% 30%

米以外の食費を節約する

より安価な国産の米を購入する

米を他の主食に置き換える

おかずを安価な食材にする

備蓄米（古米）を活用する

高品質なブランド米は買い続ける

当社調べ 2025 年 6 月（n=293 直近 1 年ごま塩購入者） 上位 6 項目抜粋 
当社調べ 2025年 9 月 
（n=293 直近 1 年ごま塩・ふりかけ購入者（50 代以上）） 上位 10 項目抜粋 

〇米の不足や高騰に対する工夫 〇ごま塩とふりかけに求めるニーズ 


