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News Release 
  

 

名店の味を楽しんで、豪華景品をゲット 

「予約でいっぱいの店 THE PREMIUM」全商品対象 

 

「ようこそ落合シェフの名店へ 気分は銀座キャンペーン」第２弾 

１０月３１日 スタート 

エスビー食品株式会社は、パスタソース「予約でいっぱいの店 THE PREMIUM」全商品を対象とし

た、「ようこそ落合シェフの名店へ 気分は銀座キャンペーン」第2弾を10月31日（金）から実施しま

す。 

2025年4～6月に実施した第1弾には多数のご応募をいただきました。第2弾では、料理を引き立てるア

イテムを新たに景品としてご用意し、シェフこだわりの味づくりを追求した本商品の魅力をより多くの

お客さまにお伝えすることを目指します。 

■キャンペーン概要  

キャンペーン期間中に「予約でいっぱいの店 THE PREMIUM」を購入したレシートで応募いただくと、

抽選で合計 70名様に景品が当たります。購入個数に応じて、お好きなコースを選んでご応募いただけま

す。 

＜景品＞ 

・THE PREMIUMコース（3個ご購入）：Amazonギフトカード 10,000円分 20名様 

・自宅で満喫コース（2個ご購入）：ARAS深皿スクープ 2枚セット（ブラック・グレー各 1枚）50名様 

※ARAS（エイラス）は、美しさと耐久性を兼ね備え、環境にも配慮した石川県加賀市のテーブルウェ

アブランドです。 
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＜応募方法＞ 

・ステップ 1：スマートフォンでキャンペーンサイトにアクセスします。 

キャンペーンサイト：https://clcpn.jp/r/sb_pasta_cp/ 

・ステップ 2：対象商品を含むご購入レシートの画像をアップロードします。 

※キャンペーン公式 Xの投稿をリポストいただくと、当選確率が 2倍になります。 

応募方法の詳細はキャンペーンサイトをご覧ください。 

 

＜キャンペーン期間＞ 

2025年 10月 31日（月）10：00 ～ 2025年 12月 26日（金）17：00 

 

＜対象商品＞ 

・予約でいっぱいの店 THE PREMIUM 牛挽肉 100%のボロネーゼ 

・予約でいっぱいの店 THE PREMIUM 北海道産生クリームのクリーミーボロネーゼ 

・予約でいっぱいの店 THE PREMIUM イタリア産完熟トマトのポモドーロ 

・予約でいっぱいの店 THE PREMIUM イタリア産完熟トマトのアラビアータ 

・予約でいっぱいの店 THE PREMIUM 厳選チーズのカルボナーラ 

・予約でいっぱいの店 THE PREMIUM 大粒あさりのボンゴレビアンコ 

・予約でいっぱいの店 THE PREMIUM ラ・ベットラ流いかすみソース 

・予約でいっぱいの店 THE PREMIUM うにのクリームソース 

※「予約でいっぱいの店のジェノベーゼ」は対象外となります。 

 

＜キャンペーンに関するお問い合わせ先＞ 

キャンペーンに関するお問い合わせは、以下までお願いします。 

キャンペーン事務局：TEL.0120-742-027  ※受付時間 10：00～17：00（土・日・祝日除く） 

 

■予約でいっぱいの店 THE PREMIUMについて 

東京・銀座「ラ・ベットラ」のオーナーシェフ落合務氏のこだわりの味を再現したパスタソースです。 

素材を厳選し、味づくりを追求したプレミアムブランドで、予約の取れない名店の味わいをご家庭で手軽

にお楽しみいただけます。2025年 8月には、ラ・ベットラ人気No.1※メニューの「うにのクリームソー

ス」が新たにラインアップに加わりました。※2025 年 2月時点（当社調べ） 

▼「予約でいっぱいの店 THE PREMIUM」ブランドサイト 

https://www.sbfoods.co.jp/yoyaku/ 

 

・監修店「ラ・ベットラ」（東京 銀座）について  

1997年、本場イタリア料理の真髄を味わってもらうために現在の本店（銀

座）の場にお店を構え、オープンするやいなや、お店は「予約でいっぱいの

店」と呼ばれるほどの人気店となりました。旬の食材にこだわって一皿一皿

を丁寧に仕上げた料理は、長年訪れた人の舌を楽しませ続けています。 

 

落合 務シェフ 
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