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News Release 
 

 

料理にかけるだけでパパっと味付け 
スパイスやハーブの風味が手軽に楽しめるシーズニング 

 

「なんでもガーリックミックス」 

「なんでもハーブミックス」 

８月１１日 新発売 
 

  

 

エスビー食品株式会社は、スパイスやハーブの風味と旨みで、幅広いメニューの味付けが簡単にできる汎

用シーズニング「なんでもガーリックミックス」「なんでもハーブミックス」を新発売します。 

 

■商品の概要 

・販売エリア       ： 全国 

・店頭化予定日     ： 2025年 8月 11日 

・商品仕様         ：  

品名 内容量 荷姿 
希望小売価格

（税別） 

なんでもガーリックミックス 15g 
10×6 110円 

なんでもハーブミックス 12g 

2025 年7月29日 
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■商品の特徴 

特徴的なスパイスやハーブの風味と旨みのバランスが絶妙で、振りかけるだけで味が決まり、さまざまな

料理に使えるシーズニングです。 

≪なんでもガーリックミックス≫   

ローストガーリックのパンチのある旨み、食欲をそそる香ばしい味わいが特徴です。その他、パセリ、

赤唐辛子、オニオン、セロリーシードなどを使用し、味に深みを出しています。 

ガーリックライス、アヒージョ、パスタ、フライドポテト、野菜の和え物などにおすすめです。 

    

 

 

 

 

 

 

≪なんでもハーブミックス≫  

バジルやオレガノの爽やかな風味と、コンソメの豊かな旨みが特徴です。その他、パセリ、ガーリック、

ブラックペッパー、セロリーシードなどを使用し、風味に奥行きを持たせています。 

肉や魚のハーブ焼き、トースト、パスタ、フライドポテト、トマトのサラダなどにおすすめです。 

 
 
 
 
 
 
    

 

■商品化背景 

・節約志向と簡便調理ニーズの拡大 

お客さまの節約意識が高まるなか、幅広い食材・メニューに使用できる汎用シーズニングは、家にある

食材を賢く活用するシーンと親和性が高いアイテムとして、市場拡大の可能性があると推察されます。

また、汎用シーズニングに対しては、「かければ何でもおいしくなる」「使い方がわかりやすい」などの

簡便性や、使い切りやすい容量が求められています。 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

手軽な使用感と内容量の汎用シーズニングを発売し、 

トライアルユーザーの獲得を目指します。 

 

 

 

 

 

▼ 

 

○普段の料理における意識 

 使用する割合 

○汎用シーズニングに期待すること 

 使用する割合 

0% 10% 20% 30% 40% 50%

食材はなるべく使い切る

なるべく食費を抑える

栄養バランスを意識する

安価な食材で献立を考える

調理にかかる時間を減らす

家にある食材で献立を決める

使い切れる分だけ購入する

調理工程を簡単にする

惣菜や冷凍食品などを活用

一汁三菜を意識する

当社調べ 2024年 12 月（n=2,000 ）  

あてはまるものはないと回答した方を除く上位 10 項目抜粋 

0% 10% 20% 30% 40% 50%

かければ何でもおいしくなる

色々なメニュー、食材に合う

使い方がわかりやすい

スパイスと塩のバランスが良い

使い切りやすい容量

好きなスパイスが使われている

スパイスがしっかり効いている

塩味が強すぎない

素材の味わいを活かす

汎用

シーズニング

購入者(n=536)

汎用

シーズニング

未購入者

(n=201)

当社調べ 2024年 12 月  

直近 1年汎用シーズニング購入者/未購入者 上位 9項目抜粋 




