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News Release 
 

 

上質素材の濃厚なおいしさを追求する「濃い」シリーズからカレーが登場 
 

「濃いカレー 中辛」８月１１日 新発売 
 

濃いシチュー 

「贅沢チーズ」（期間限定）８月１１日 新発売 

「オマール海老＆紅ずわい蟹」（期間限定）９月２２日 新発売 

「クリーム」「ビーフ」８月１１日 リフレッシュ 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

エスビー食品株式会社は、国産の牛テールをじっくり煮込んで旨さを引き出した「濃いカレー 中辛」を

新発売します。また、上質素材の濃厚な味わいにこだわった「濃いシチュー」シリーズから、「贅沢チー

ズ」「オマール海老＆紅ずわい蟹」」を期間限定で新発売し、「クリーム」「ビーフ」をリフレッシュします。 

 

■商品の概要 

・販売エリア       ： 全国 

・店頭化予定日     ： 2025 年 8 月 11 日（「オマール海老＆紅ずわい蟹」のみ 2025 年 9 月 22 日） 

・商品仕様         ： 最終頁に記載 
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包丁・まな板いらず！ 

濃いカレーで作る 

「冷凍かぼちゃでキーマカレー」 

炒めいらずで煮込むだけ！ 

濃いカレーで作る 

「鶏肉となす、ミニトマトのカレー」 

■商品の特徴 

≪濃いカレー 中辛≫ 新発売 

・こだわり素材「国産牛テール」で作り上げる、濃厚なおいしさ 

「牛テール」とは牛の尻尾のことで、1 頭から 2kg ほどしかとれない希少部位です。コラーゲンを豊富

に含み、煮込むことでコクと旨みたっぷりのスープが生まれます。 

国産牛テールと塩だけを使ってじっくり煮込み、雑味がでないように旨みを濃縮した牛テールエキス

をルウにとけ込ませた、贅沢感のある味わいです。 

・濃厚なおいしさを引き上げる素材 

国産牛テールのほかに、炒め玉ねぎ、フルーツチャツネなどを使用することで食べ応えのある濃厚さに

仕上げました。さらに、オールスパイス、カルダモンといったスパイスの香りが牛の旨みを引き立てま

す。 

 

≪濃いシチュー 贅沢チーズ≫ 期間限定新発売 

長期熟成※した濃厚な風味の「パルミジャーノ・レッジャーノ」と「ゴーダ」の 2種類のチーズをブレ

ンドし、その豊かなコクと香りを活かしました。さらにチキンブイヨン、ミルポワ、白ワインを合わせ

ることで、贅沢で深みのある味わいに仕上げた特製チーズシチューです。 

※パルミジャーノ・レッジャーノ：36 カ月熟成、ゴーダ：16 か月熟成 

≪濃いシチュー オマール海老＆紅ずわい蟹≫ 期間限定新発売 

 上品な香りが特徴のオマール海老のブイヨンに、甘みの強い紅ずわい蟹を加えて仕立てた、豊かな魚介

の風味が広がる特別感のあるおいしさです。 

≪濃いシチュー クリーム≫ 味わいリフレッシュ 

 乳脂肪分 50％以上の厳選した北海道産特濃純生クリームを 10％増量し、味の厚みと、あと引くおいし

さを強化しました。 

≪濃いシチュー ビーフ≫ 味わいリフレッシュ 

 120 時間じっくりと熟成させた国産和牛ドミグラスソースを 10％増量し、上質で濃厚なおいしさを高

めました。 

 

・豊富なアレンジメニュー 

パッケージやブランドサイトでは、“フライパンで 10 分”“包丁・まな板いらず”といった時短・簡便

調理のアレンジメニューや、「濃いシチュー 贅沢チーズ」「濃いシチュー オマール海老＆紅ずわい蟹」

を使った“季節の食卓を楽しむメニュー”を紹介しています。 
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簡単調理！ 

濃いシチュー贅沢チーズで作る 

「コク濃！チーズリゾット」 

牛乳いらず！ 

濃いシチュークリームで作る 

「シーフードのスープシチュー」 

フライパンで 10分！ 

濃いシチュービーフで作る 

「ポークと玉ねぎのシチュー」 

お好み具材で！ 

濃いシチューオマール海老＆紅ずわい蟹で作る 

「ビスク風鍋」 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

▼「濃いカレー」「濃いシチュー」 ブランドサイト（8 月 11 日更新予定）  

https://www.sbfoods.co.jp/koistew/   

 

■商品化背景 

≪濃いカレー≫ 

・即席カレーに求められる濃厚な味わい 

物価高のなか、即席カレーは使い慣れた商品への支持がある一方で、自分の嗜好に合う味であることも

購入時に重視する点となっています。当社調べによると、６割以上の方が新しい即席カレーの利用意向

があり、特に濃厚な味わいへのニーズは高くなっています。 

 

 

 

 

○「即席カレー」の購入時重視点 

 使用する割合 

○新しい「即席カレー」の利用意向 

 使用する割合 
 新規の即席カレー利用意向 ：66.5％ 

 （利用して良い 28.4％＋やや利用して良い 38.1％） 

当社調べ 2025 年 5 月（ｎ＝2,822 直近 1 年即席カレー購入者） 

○どのような「即席カレー」があれば良いか 

 使用する割合 

0% 20% 40% 60%

より作り方が簡単なもの

よりルウの価格が安価なもの

よりブイヨンの旨みが効いたもの

より野菜の旨みが効いたもの

よりスパイスが効いたもの

より濃厚な味わいのもの

当社調べ 2025 年 5 月（ｎ＝1,876 新しい即席カレーの利用意向者） 

0% 20% 40% 60%

作りたい分だけ調整できる

有名なブランド

チラシなどで特売している

大人の家族が好きな味

有名なメーカー

いつも買い求めやすい価格

使い慣れた商品

自身が好きな味

当社調べ 2025年1月（ｎ＝934 直近1年カレールウ購入者）上位8項目抜粋

https://www.sbfoods.co.jp/koistew/
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≪濃いシチュー≫ 

・即席シチューに求められる特別感 

 即席シチューは、いつもの食卓に手軽に季節感や特別感を演出できることから、濃厚さに加えて、その

季節ならではの素材や限定の味わいへの期待があります。 

 

 

 

・商品仕様    

品名 内容量 荷姿 
希望小売価格

（税別） 

濃いカレー 中辛 172g（5皿分×2） 

10×6 350円 

濃いシチュー 贅沢チーズ※1 152g（5皿分×2） 

濃いシチュー オマール海老＆紅ずわい蟹※2  156g（5皿分×2） 

濃いシチュー クリーム 
168g（5皿分×2） 

濃いシチュー ビーフ 

※1 2026 年 3 月末出荷終了予定 ※2 2026 年 1 月末出荷終了予定 

 

0% 20% 40% 60%

季節ならではの食材を材料で使う

この商品だけの味わい

季節ならではの素材が使われている

家族皆で楽しめる味

いつものルウと同じ程度の価格

味わいがより濃厚

即席シチューユーザー

（n=4,691）

濃いシチューユーザー

（n=1,356）

「上質素材による濃厚なおいしさ」という価値を活かしたカレーの新発売に加え、 

シチューの魅力を磨き上げることで、即席市場全体の底上げを図ります。 

▼ 

 

○秋冬期間の限定シチューに期待すること 

 使用する割合 

当社調べ 2024 年 12 月（直近 1 年即席シチュー購入者） 上位 6 項目抜粋 


