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News Release 
 

 

“ちょっと使いにちょうどいい”  
小容量タイプのスパイスシリーズ 

 

スティックスパイス 

「クミンシード」「チリーペッパー」「ヒハツ」 
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３月３日 新発売 
 

 

      
 

エスビー食品株式会社は、スティックタイプの洋風スパイス※「スティックスパイス」シリーズから、「ク

ミンシード」「チリーペッパー」「ヒハツ」「花椒」「ローズマリー」「五香粉」を新発売します。 

※洋風スパイス：瓶などに入っているブラックペッパーやパセリなどのスパイスやハーブ 

 

■商品の概要 

・販売エリア ： 全国 

・店頭化予定日 ： 2025年 3月 3日 

・商品仕様       ：  

品名 内容量 荷姿 
希望小売価格 

（税別） 

スティックスパイス クミンシード 5.7g 

10×10 180円 

スティックスパイス チリーペッパー 4.8g 

スティックスパイス ヒハツ 4.2g 

スティックスパイス 花椒 3.6g 

スティックスパイス ローズマリー 2.4g 

スティックスパイス 五香粉 3.9g 

2025 年1月30日 
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■商品の特徴 

・計量いらずの便利なスティックタイプ 
スティック 1本につき、使い切りやすい小さじ 1杯分で計量不要。 

個包装なのでいつでも開封したての香りが楽しめる、スティックタイプの 

スパイスです。収納しやすいスリムなパッケージは、外装資材にリサイクル 

可能な紙単一素材を採用しています。 

 

「スティックスパイス」ブランドサイト（3月 3日更新予定）：https://www.sbfoods.co.jp/stickspice/ 

現在 12品が発売中です。 

・トレンドメニューが作れるスパイスとハーブ 

近年人気が高まっている「スパイスカレー」や「台湾・中華料理」「アウトドア料理」などに使われる

ことが多いスパイスとハーブを新たに追加しました。スティック 1 本使い切りはもちろん、複数種類

のスティックスパイスを組み合わせるなど、多様なメニューにお使いいただけます。 

＜レシピイメージ＞ 

   

 

    

 

 

■商品化背景 

・スパイスを使いたいメニュー 

スパイスを使って味付けをしたいメニュー

の調査では、肉やカレーへの使用意向が高

く、アウトドアメニューや中華料理に使用

したいという方も一定数存在します。 

こうしたメニューと相性の良いスパイスや

ハーブを、使い切りやすい容量で提案する

ことで、洋風スパイスの利用機会の広がり

が期待できます。 

 

▼ 

〇スパイスを使って味付けしたいメニュー 

0% 10% 20% 30% 40% 50%

肉がメインのメニュー

カレーなどのインド料理

カルパッチョなどのフランス料理

パスタなどのイタリア料理

野菜を中心としたヘルシーなメニュー

タコスなどのメキシコ料理

アウトドアで楽しむようなメニュー

いつものメニュー、素材にかけて味変

麻婆豆腐などの四川料理

パエリアなどのスペイン料理

お客さまの「使ってみたい」に応える、トレンドのスパイスとハーブを追加することで、 

トライアルユーザーの獲得および洋風スパイスの利用促進を図ります。 

【花椒】麻婆豆腐に 【チリーペッパー】タコライスに 【五香粉】ルーロー飯に 

＜スティックのイメージ＞ 

当社調べ 2024 年 9 月（n＝199 スティックスパイス購入者）上位 10 項目抜粋 

https://www.sbfoods.co.jp/stickspice/

