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News Release 
 

 

おでんの素のＮＯ.１ブランド※に袋タイプが登場 
拡大する少人数世帯やライフスタイルの変化に対応 

 

「袋入りおでんの素」 

８月１２日 新発売 

「おでんの素」 

８月１２日 リフレッシュ 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

エスビー食品株式会社は、1968 年の発売以来、長年にわたり多くの方に愛用いただいている「おでんの

素」をリフレッシュし、量の調整が可能な小容量タイプの「袋入りおでんの素」を新発売します。 

 

■商品の概要 

・販売エリア       ： 全国 

・店頭化予定日     ： 2024 年 8 月 12 日 

・商品仕様         ：  

品名 内容量 荷姿 
希望小売価格

（税別） 

袋入りおでんの素 30g（8～10皿分） 10×9 120円 

おでんの素 80g（6皿分×4袋） 10×6 200円 

2024 年7月24日 

NEW 

※インテージ SRI+おでんの素市場販売金額アイテムランキング 2019年 1月～2023年 12月累計 
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■商品の特徴 

・こだわりの味わい 

「枕崎産かつおだし」と「北海道産日高昆布」を使っただしが決め手の、顆粒タイプのおでんの素です。

味わい深いだしと醤油の絶妙なバランスが素材の味を引き立てます。また、万能調味料として、さまざ

まな料理に幅広く使用できます。 

▼おでんの素 ブランドサイト（8 月 12 日更新予定） 

https://www.sbfoods.co.jp/brand/oden/ 

 

 

 

 

 

 

≪袋入りおでんの素≫ 新発売 

拡大する少人数世帯に向けた小容量タイプです。ファスナー付きのため、必要な量を使用できます。

パッケージにはだし香るおすすめアレンジレシピを掲載しています。 

≪おでんの素≫ パッケージリフレッシュ 

パッケージには、だし香るアレンジレシピを掲載し、幅広い利用シーンを提案します。 

 

■商品化背景 

・社会環境の変化に着目 

世帯人数やライフスタイルの変化に伴い、おでんの素に対して「使いきれない」「必要な量が調整でき

ない」と感じている方もいます。量の調整や保存がしやすく、アレンジレシピに活用できるなどの、利

便性や汎用性が求められています。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

▼ 

社会環境の変化に対応した利便性の高い商品を投入することで、 

「おでんの素」の新たな利用シーンの創出を図ります。 

 

○おでんの素（粉末）に対する不満点 

0% 10% 20% 30%

使いかけの保存が不衛生

１箱で作れる量が多い

１人前から作れない

使いきれない

必要な量が調整できない

アレンジメニューがわからない

塩分量が多い

食べた後の汁がもったいない

当社調べ 2024年5月（n=300 おでん好きかつおでんの素購入者）

上位8項目抜粋

0% 20% 40%

瓶容器のもの

プラボトルのもの

出汁パック形態で煮だすもの

アレンジレシピがついたもの

1人前から調理可能

保管が便利な袋タイプ

減塩タイプのもの

量を調整できる、ファスナー付袋

当社調べ 2024年5月（n=300 おでん好きかつおでんの素購入者）

上位8項目抜粋

○購入したいおでんの素の特徴 

https://www.sbfoods.co.jp/brand/oden/

