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News Release 
 

 

「国産牛」を１００％※使用した贅沢なカレー 
肉の豊かな旨みと脂の甘みが楽しめる 

 

「国産牛ビーフカレー 中辛」「国産牛キーマカレー 中辛」 

８月１２日 新発売 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

エスビー食品株式会社は、国産牛のおいしさが楽しめる「国産牛ビーフカレー 中辛」「国産牛キーマカ

レー 中辛」を新発売します。 

 

 

■商品の概要 

・販売エリア       ： 全国 

・店頭化予定日     ： 2024 年 8 月 12 日 

・商品仕様         ：  

品名 内容量 荷姿 
希望小売価格

（税別） 

国産牛ビーフカレー 中辛 170g 
6×6 330円 

国産牛キーマカレー 中辛 150g 

 

2024 年7月23日 

※原材料の牛由来原料に占める割合 
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■商品の特徴 

・「国産牛」を 100％※使用 

具材だけでなく、ビーフブイヨンやデミグラスソース、グレービーソースなど、牛由来原料には全て国

産牛を使用しています。 

※原材料の牛由来原料に占める割合 

≪ビーフカレー≫ 

香味野菜で煮込むことで、やわらかくとろけるような食感に仕上げた角切り肉を使用しました。 

 フェンネルの甘い香りとデミグラスソースのコクを活かした重厚感のある味わいです。 

≪キーマカレー≫ 

肉のおいしさを噛みしめることができる粗挽き肉を使用し、じっくりと炒めて、旨みや脂の甘みを凝縮

しました。 

また、粗挽きのブラックペッパーとローストガーリックで旨みを底上げし、香ばしいグレービーソース

をきかせて深みのある味わいに仕上げました。 

 

■商品化背景 

・レトルトカレーに求められる付加価値 

レトルトカレーにおいては、味わいの質の向上や選択肢の拡充が購入機会の増加につながっています。 

そのため、価格に見合った明確な付加価値のある商品を提供することが重要となっており、特に高価格

帯の商品には具材へのこだわりが求められています。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

牛肉具材に特化した新ブランドの投入で、 

成長するレトルトカレー市場をさらに盛り上げます。 

〇レトルトカレーの直近２～３年の購入機会と 

 増加理由  

▼ 

 

 増加理由 

 使用する割合 

〇 高価格帯レトルトカレーに求める要素 

 使用する割合 

0% 20% 40% 60%

肉の量がたくさん入っていること

野菜の旨みが感じられること

野菜具材の大きさがよいこと

具材にこだわりが感じられること

肉の旨みが感じられること

スパイス感が感じられること

コクや濃厚さが感じられること

300円程度 レトルトカレー全体

当社調べ２０２４年４月(ｎ＝９６５直近１年以内レトルトカレー購入者、

ｎ＝１４８直近１年以内レトルトカレー購入者うち２５０～３４９円価格帯を最も購入する方）

上位７項目抜粋

0% 10% 20% 30% 40%

様々な味わいが選べる良さを

感じたから

調理にかける時間を減らした

かったから

保存に便利と感じるように

なったから

レトルトカレーが便利になったと

感じたから

レトルトカレーが美味しくなったと

感じたから

当社調べ ２０２４年５月( ｎ＝１,６０３ 直近１年以内レトルトカレー購入者）上位５項目抜粋

増えた・やや増えた：２１.３％ 減った・やや減った：１３.７％


