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News Release 
 

 

今年もガーデニングシーズンが到来！ 
東京駅でハーブ苗をもらって、おいしいハーブを育てよう！ 

 

４月２０日開催「駅からFARMing２０２４」で 

「Ｓ＆Ｂハーブ苗」配布 
 

 

    

 

エスビー食品株式会社は、東日本旅客鉄道株式会社による「東京感動線」の取組みの一環である「駅か

らFARMing」に2022年から賛同しており、今年も4月20日（土）13時より東京駅グランスタ八重洲地

下1階にて、「S&Bハーブ苗」を無料配布します。ハーブ苗の配布ならびにお客さまとのコミュニケー

ションを通じて、「育てて食べて楽しむハーブ」をご提案します。 

 

 

■「駅から FARMing 2024」概要 

【日時】2024年 4月 20日（土） 13：00～ ※雨天決行、配布数がなくなり次第終了 

【場所】東京駅グランスタ八重洲地下 1階 

2024 年4月9日 



 2 / 3  
●お問い合わせ先● ＜報道関係者様＞ エスビー食品（株）広報・IR室        TEL. 03-6810-9790 

＜一般のお客様＞ エスビー食品（株）お客様相談センター フリーダイヤル：0120-120-671 

  
 

【配布内容】 

・S&Bハーブ苗「トッピングバジル」1ポット 

・「土ブロック」4L（2L×2）（株式会社プロトリーフ提供） 

【配布数量】 

苗・土をセットにして 250セット 

【配布条件】 

 ・エスビー食品コミュニティサイト「SPICE&HERB COMMUNITY」の閲覧 

・東京感動線公式 X のフォロー 

・プロトリーフ公式 Xのフォロー 

 ・「駅から FARMing」に関するアンケートへの回答（当日） 

【配布時の注意事項】  

・混雑状況によっては、実施時間前より整理券を配布させていただく場合があります。 

・配布数がなくなり次第、終了となります。また、１世帯につき１セットの配布となります。 

・内容の変更または中止の場合がございます。最新の情報は、「東京感動線」公式 Xをご確認ください。 

▼「東京感動線」 公式ウェブサイト・Xアカウント  

公式ウェブサイト ： https://www.jreast.co.jp/tokyomovinground/ 

X       ： https://twitter.com/tokyo_moving_o/ 

 

なお、同時開催として、高輪ゲートウェイ駅改札外にて、カゴメ株式会社のミニトマト苗と株式会社プロ

トリーフの土の配布も行います。 

 

■エスビー食品コミュニティサイト「SPICE&HERB COMMUNITY」について 

「SPICE&HERB COMMUNITY」では、スパイスとハーブのレシピやアイデアの発見・発信ができる 

だけでなく、ここでしか読めないオリジナル記事や会員限定のイベント、モニターキャンペーンの実施な 

ど、「SPICE&HERB COMMUNITY」ならではのコンテンツをお楽しみいただけます。 

「駅から FARMing」でのハーブ苗配布についても、栽培やおいしい食べ方など、当サイトでお客さま同

士が交流することができます。 

 

▼エスビー食品コミュニティサイト「SPICE&HERB COMMUNITY」 

https://www.community.sbfoods.co.jp/ 

 

配布場所 

https://www.jreast.co.jp/tokyomovinground/
https://twitter.com/tokyo_moving_o/
https://www.community.sbfoods.co.jp/
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■S&Bハーブ苗「トッピングバジル」4月 1日新発売 

今年度の「S&Bハーブ苗」は、バジルの新商品「トッピングバジル」を追加した全 15品にて「育てて食

べて楽しむハーブ」をテーマに、ハーブのある暮らしをご提案します。 

「トッピングバジル」は、最大で全長 20～30cm とコンパクトで育てやすく、小さな鉢植えでも栽培可

能な品種です。自然にこんもりとしたドーム型に育つため、手入れがしやすいのも特徴です。株が大きく

なっても葉は大きくならず、常に小葉が収穫できます。小葉でもバジルの風味が強く、かわいらしい葉の

形を活かして料理のトッピングのほか、茎も比較的柔らかいため、上部から 5cm 程度を茎ごと刈り取っ

てそのままミキサーにかけてジェノベーゼソースにでき、バジルの定番メニューにも手軽にお使いいた

だけます。 

 

 

 
 

■YouTubeチャンネル「カーメン君 ガーデンチャンネル」コラボ動画公開 

園芸超人「カーメン君」のガーデンチャンネルにて、カーメン君と当社の第 2弾コラボ動画を 4月 18日

（木）に公開予定です。動画では、カーメン君が当社ハーブ苗のこだわり、バジル苗の種類の違い、バジ

ルとトマトのコンパニオンプランツなどについて紹介する予定です。 

 

【カーメン君 ガーデンチャンネル】※コラボ動画は、4月 18日（木）公開予定 

https://www.youtube.com/channel/UCN64oPXNfhEvPQJUaIHAEnA 

 

▼第 1弾コラボ動画 

「【目からウロコ】ハーブ栽培のコツをあなたにだけ教えます」はこちら 

https://www.youtube.com/watch?v=N31UJuSSWxo 

 

▼ 

 

NEW 

春のガーデニングシーズンに合わせた各種プロモーションにより、 

ハーブ苗の栽培から食べる楽しみまでを、お客さまにトータルにご提案します。 

https://www.youtube.com/channel/UCN64oPXNfhEvPQJUaIHAEnA
https://www.youtube.com/watch?v=N31UJuSSWxo

