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News Release 
 

火を使わず電子レンジで簡単調理 

身近な素材で手軽に作れる本格中華メニュー 

 

菜館シーズニング 

「ピーマンの豆豉ソース和え」 

「キャベツの四川風ピリ辛和え」「中華風ピリ辛ブロッコリー」 

２月６日 新発売 

既存９品 ２月６日 リフレッシュ 
 

 

   

 

         

 

エスビー食品株式会社は、身近な素材で手軽に中華メニューが楽しめる「菜館シーズニング」シリーズの

既存 9品をリフレッシュし、新たに「ピーマンの豆豉ソース和え」「キャベツの四川風ピリ辛和え」「中華

風ピリ辛ブロッコリー」を追加発売します。 

 

■商品の概要 

・販売エリア ： 全国 

・店頭化予定日 ： 2023年 2月 6日 

・商品仕様 ： 最終頁に記載 

 

 

 

 

 

2023 年1月25日 

NEW NEW NEW 



 2 / 3  
●お問い合わせ先● ＜報道関係者様＞ エスビー食品（株）広報・IR室        TEL. 03-6810-9790 

＜一般のお客様＞ エスビー食品（株）お客様相談センター フリーダイヤル：0120-120-671 

■商品の特徴 

≪ピーマンの豆豉ソース和え≫ 

醤油ベースのたれに豆豉の奥深いコクが広がる味わいに仕上げました。ピーマンを電子レンジで加熱

し、あえるだけで出来上がります。調理時間は 3分。 

≪キャベツの四川風ピリ辛和え≫ 

酸味の効いた味わいに、花椒の華やかな香りと唐辛子の辛みがアクセント。キャベツを電子レンジで加

熱し、あえるだけで出来上がります。調理時間は 2分。 

≪中華風ピリ辛ブロッコリー≫ 

 鶏がらの豊かなコクと、にんにくの旨みが特徴。ブロッコリーを電子レンジで加熱し、あえるだけで出

来上がります。調理時間は 3分。 

 

※既存 9品はパッケージリフレッシュのみ。 

 

■商品化背景 

・電子レンジ調理への需要拡大 

調理の負担を軽減する手段として、火を使わず簡単に料理が出来る、電子レンジ調理へのニーズが高

まっています。 

 

 

2022 年 当社調べ n=461 

 

▼ 

 

 

 

 

 

 

0% 50% 100%

電子レンジで食材を調理する

冷凍食品を使う

メニュー専用調味料を使う

レトルト食品を使う

火を使わないメニューを作る

献立の数を減らす

ミールキットを使う

その他

暑さが厳しい夏場の調理シーンに向けて、 

「電子レンジ調理」ができる新アイテムを投入することで、 

さらなるお客様満足度の向上を目指します。 

○実践している調理負担を軽減する工夫 
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・商品仕様 ：  

品名 
内容量 

（2人前×2回分） 
荷姿 

希望小売価格 

（税別） 

菜館シーズニング 塩だれちぎりキャベツ 8g 

10×6 110円 

菜館シーズニング えび塩きゅうり 10g 

菜館シーズニング もやしの甘酢冷菜 16g 

菜館シーズニング やみつき大根サラダ 6g 

菜館シーズニング 豚バラともやしのにんにく醤油炒め 18g 

菜館シーズニング 青菜の翡翠炒め 12.4g 

菜館シーズニング ごま香るトマトの冷菜 10.8g 

菜館シーズニング キャベツと玉子の香味醤油炒め 12g 

菜館シーズニング トマトと玉子のとろふわ炒め 13g 

菜館シーズニング ピーマンの豆豉ソース和え  12g 

菜館シーズニング キャベツの四川風ピリ辛和え 7g 

菜館シーズニング 中華風ピリ辛ブロッコリー 14g 

 




