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エスビー食品株式会社は、35 種のスパイスとハーブが香る「ゴールデンカレーレトルト 中辛」

「ゴールデンカレーレトルト 辛口」をリフレッシュします。また、毎年夏季限定販売にてご好評いた

だいている「ゴールデンカレーレトルト バリ辛」をリフレッシュし、本年も夏季限定で発売します。 

 

■商品の概要 

・販売エリア ： 全国 

・店頭化予定日 ： 2022 年 5 月 23 日 

・商品仕様 ：  

品名 内容量 荷姿 
希望小売価格 

（税別） 

ゴールデンカレーレトルト 中辛 

200g 5×6 240円 ゴールデンカレーレトルト 辛口 

ゴールデンカレーレトルト バリ辛（※） 

※2022 年 8 月末出荷終了予定 

■商品の特徴 

≪ゴールデンカレーレトルト 中辛≫ ≪ゴールデンカレーレトルト 辛口≫ 

・「黄金の香り」を強化 

焙煎香辛料を現行品比 1.5 倍に増量し、香辛料の香り立ちを強化しました。香辛料と煮込んだ牛肉を

筋切り処理することでやわらかく仕上げ、手作りしたような味わいに仕上げました。 

 

磨き抜かれた黄金の香り 
スパイス＆ハーブできわだつ味わい 

 

「ゴールデンカレーレトルト 中辛」 

「ゴールデンカレーレトルト 辛口」 

「ゴールデンカレーレトルト バリ辛」 

５月２３日 リフレッシュ 



 

●本件、お問い合わせ先● 

＜報道関係者様＞ 

エスビー食品（株）広報・IR室 TEL. 03-6810-9790 

 

＜一般のお客様＞ 

エスビー食品（株）お客様相談センター フリーダイヤル：0120-120-671 

 

 

〇激辛カレーに求めること 

≪ゴールデンカレーレトルト バリ辛≫ 

・「辛いが旨い」を強化 

7 種の厳選した唐辛子に、燻製ハラペーニョ（※）を追加して、辛さだけではなく旨みも強化しまし

た。さらに、粗く砕いたブラックペッパーで辛さ、香り、食感のアクセントをつけました。 

※燻製ハラペーニョ（チポートレイ） 

完熟の実を燻すことで、豊かな薫香と旨みが凝縮されたハラペーニョのこと。 

 

■商品化背景 

・多様化が進む嗜好ニーズに対応 

レトルトカレー市場においては、特に個人の嗜好に応えるべく、多様化が進む中で「ゴールデン」ブ

ランドはロングセラーブランドとして認知されており、購入意向でもブランドへの信頼感や安心感が

高い傾向があります。また、激辛カレーにおいては、辛さはもちろんのこと、さらに旨みとの両立が

求められています。 

 

 

 

 

 

 

 

 

■「ゴールデンカレー」ブランドサイト 

「黄金の香り」のおいしさのヒミツや、オリジナルレシピなどをご紹介しています。 

https://www.sbfoods.co.jp/golden/ 

▼ 

〇ゴールデンカレーレトルト購入意向理由 

2022 年 2 月 当社調べ（n=588） 

0% 5% 10% 15% 20% 25% 30% 35% 40% 45% 50%

商品名・キャッチコピーが魅力的
商品自体が特売になっていたから
パッケージのデザインが魅力的

売り場で目に付いたから
袋のまま、レンジで調理できるから

「ゴールデン」ブランドが好きだから
「ゴールデン」ブランドに安心感があった

0% 20% 40% 60% 80%

「辛さ○○倍」という表記の数字が大きいこと
見た目から辛さが感じられること
具材にこだわりが感じられること

辛み以外のスパイスも効いていること
香りがよいこと

しっかりとした辛さが感じられること
辛さの中にも旨みが感じられること

2022 年 2 月 当社調べ（n=323） 

お客様に愛され続ける「ゴールデン」ブランドとして、品質への期待に応えられるような 

香りや味わい、具材のブラッシュアップにより、更なる満足度向上を図ります。 

https://www.sbfoods.co.jp/golden/

