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エスビー食品株式会社は、話題の食材「オートミール」を普段の食事に手軽に取り入れられる「オー

トミールDELI 完熟トマトとひよこ豆のオートミールリゾット」「オートミールDELI まろやか豆乳と

濃厚チーズのオートミールリゾット」を新発売します。 

 

■商品の概要 

・販売エリア ： 全国 

・店頭化予定日 ： 2022 年 2 月 7 日 

・商品仕様 ：  

品名 内容量 荷姿 
希望小売価格

（税別） 

オートミール DELI 完熟トマトとひよこ豆のオートミールリゾット 

150g 6×6 240円 

オートミール DELI まろやか豆乳と濃厚チーズのオートミールリゾット 

 

１／２日分の食物繊維・カルシウム・鉄分を摂取 
温めるだけのオートミールリゾット 

 

オートミールＤＥＬＩ  

「完熟トマトとひよこ豆のオートミールリゾット」 

「まろやか豆乳と濃厚チーズのオートミールリゾット」 

２月７日 新発売 



●本件、お問い合わせ先● 

＜報道関係者様＞ 

エスビー食品（株）広報・IR 室 TEL. 03-6810-9790 

 

＜一般のお客様＞ 

エスビー食品（株）お客様相談センター フリーダイヤル：0120-120-671 

 

〇注目している健康価値の高い食材 〇オートミールに対する「不」 

■商品の特徴 

・１／２日分の食物繊維・鉄分・カルシウムが摂取可能 

袋がそのまま器になるパウチを採用し、電子レンジで温めるだけで１／２日分の食物繊維・鉄分・ 

カルシウムが摂取できるリゾットです。 

≪完熟トマトとひよこ豆のオートミールリゾット≫ 

チキンと野菜の旨みをきかせた爽やかなトマトソースと、食感の 

アクセントとして加えたひよこ豆が特徴の味わいです。 

 

 
≪まろやか豆乳と濃厚チーズのオートミールリゾット≫ 

豆乳とチーズの滑らかなコクに、ローレルやブラックペッパーなど 

のスパイスの香りと爽やかさを加えた濃厚ながらも食べやすい味わいで

す。 

 

・イシハラクリニック 石原新菜医師監修 

主に漢方医学、食事療法等により、様々な病気の治療にあたっているイシハラ

クリニック 副院長 石原新菜医師監修商品です。 

石原新菜医師は、オートミールについても豊富な知見を持ち、レシピ本の監修

や自身のクリニックでの患者への推奨を行っています。 

 

 

■商品化背景 

・オートミールの可能性や広がりを提案 

日々の食事から健康を意識したいというニーズは、継続して高まると推察されます。魅力的な栄養素

を持つことから、期待が高まる「オートミール」に着目しました。 

 

  

▼

 

オートミールの可能性の広がりを提案し、間口の拡大を図ることで、 

幅広いお客様へ健康で豊かな食生活を提供します。 
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