
 

 

2021年 7月 20日 

 

   

 

エスビー食品株式会社は、世界の食通を魅了し続けているフランスの美食ブランド「FAUCHON」のシェ

フこだわりのレシピを、身近な食材を使い手軽にご家庭に取り入れられる「FAUCHONシーズニング」

シリーズから、「FAUCHON シーズニング プロヴァンス風サーモンマリネ」「FAUCHON シーズニン

グ きのこのハーブソテー」を新発売します。 

 

 

■商品の概要 

・販売エリア ： 全国 

・店頭化予定日 ： 2021年 8月 9日 

・お客様からの問合せ先 ： 0120（120）671 

・商品仕様 ：  

品名 内容量 荷姿 希望小売価格（税別） 

FAUCHON シーズニング プロヴァンス風サーモンマリネ 10g 
10×6 110 円 

FAUCHON シーズニング きのこのハーブソテー 5g 

食卓を華やかに彩るメニューを新提案 

身近な食材がフランス風の一皿に 

 

FAUCHON シーズニング  

「プロヴァンス風サーモンマリネ」「きのこのハーブソテー」 

８月９日 新発売 



■商品の特徴 

≪プロヴァンス風サーモンマリネ≫ 

トマトの旨みと 4種のハーブ（バジル・タイム・ローズマリー・ 

オレガノ）の爽やかさが効いた南仏プロヴァンス風の味わいです。 

オリーブオイルと本品を混ぜて、刺身用の薄くそぎ切りしたサーモ

ンにかけるだけで完成です。 

 

 

 

≪きのこのハーブソテー≫ 

身近なきのこを使って作れる 3種のハーブ（タラゴン・パセリ・チャ

イブ）が香るおしゃれな一品です。 

バターで炒めたエリンギやマッシュルームに本品を加えて混ぜる

だけで完成です。 

 

 

 

■商品化背景 

・注目・人気の食材を FAUCHON 流にアレンジ 

 年間購入金額が年々拡大している人気の「さけ」や積極的に取り入れたい食材として上位の「きのこ」

に着目し、FAUCHON シェフ直伝のスパイスやハーブ使いにより、化学調味料に頼らない味づくり

を実現し、食卓を華やかに彩るメニューを提供します。 

 

▼ 

 

 

 

●お問い合わせは、エスビー食品（株）広報・ＩＲ室まで● 

〒104-0032 東京都中央区八丁堀 1－3－2 八丁堀ハーブテラス 

TEL. 03－6810－9790 

https://www.sbfoods.co.jp/ 

 

FAUCHONシーズニングの追加発売によって市場定着とさらなる拡大を図り、 

ブランド価値の向上およびシーズニング市場の活性化を目指します。 


