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エスビー食品株式会社は、スパイスやハーブを使用した本格的な味わいの麺用メニュー調味料「スパイ

スまぜ麺 スパイスカレー」「スパイスまぜ麺 四川式担担」を期間限定発売します。 
 

■商品の概要 

・販売エリア ： 全国 
・店頭化予定日 ： 2020 年 2 月 10 日 
・お客様からの問合せ先 ： 0120（120）671 
・商品仕様 ：  

品名 内容量 荷姿 
希望小売価格 

（税別） 

スパイスまぜ麺 スパイスカレー 47.6g 
10×6 240 円 

スパイスまぜ麺 四川式担担 55.6g 

※8 月末出荷終了予定 

 

 

 

 

スパイスとハーブの鮮烈な香りを堪能！ 
まぜるだけの麺用メニュー調味料！ 

 
「スパイスまぜ麺 スパイスカレー」 
「スパイスまぜ麺 四川式担担麺」 

２月１０日 期間限定新発売 



●お問い合わせは、エスビー食品（株）広報ユニット まで● 
〒104-0032 東京都中央区八丁堀 1－3－2 八丁堀ハーブテラス 

TEL. 03－6810－9790 
https://www.sbfoods.co.jp/ 

■商品の特徴 

≪スパイスカレー≫ 
 きわだつスパイスの香りにチキンブイヨン・かつおだしの旨みを合わせ、ホールクミン・マスター

ドシードで食感にアクセントをつけたインド風のカレーソースです。 

 スパイスを前面に感じられる辛めのソースの中に、かみしめるたびに香るホールスパイスが楽しめま

す。 

香りトッピング 彩りトッピング 食感・味わい 

カルダモンパウダー、バジル 赤唐辛子チップ、パセリ フライドオニオン 

 
≪四川式担担≫ 
 香辛料の辛さや香りをストレートに感じられるように唐辛子を効かせ、豆豉醤と豆板醤のコクが 

一体となったソースです。 

 鮮烈な香りとしびれを持つ四川産花椒と唐辛子の辛みがしっかりと効いた麻辣味のインパクトを 
楽しめます。 

香り・しびれトッピング 彩りトッピング 食感変化・コク 

四川産赤花椒 赤唐辛子チップ、ねぎ カシューナッツ 

 

■商品化背景 

・麺用メニュー調味料に求められる本格的な味わいへのニーズ 
これまでの麺用調味料のマンネリな味わいになりがちな食シーンの中で、本格的な味わいへの意向

が高まっています。また「大阪スパイスカレー」など昨今のスパイスへの興味関心の高まりから、

外食シーンにおけるスパイス感を味わえる麺メニューは拡大しています。 
 家庭で手軽に本格的な味わいを楽しめる商品をご提案することで、単調になりがちな家庭での麺メ

ニューを盛り上げます。 
                       
 
 
 
                       
 
 
 

▼ 

 

麺用メニュー調味料に求められる本格的な味わいと、麺メニューのトレンドの提案を行うことで 

お客様のニーズを満たし、麺関連市場の拡大を図ります。 

○麺用調味料に求めること 

   

0% 20% 40% 60% 80%

具材の食感がよいこと

具材の量が多いこと

味のバリエーション

家族みんなが好きな味わい

自分の好きな味わい

外食店のような味わい

当社調べ

ｎ＝３６５
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釜玉カルボナーラ

鶏柚子こしょう

魚介醤油まぜ麺

ゆず明太子

ジャージャー麺

汁なし担々麺

当社調べ

ｎ＝３６５

○麺用調味料メニュー意向 


