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エスビー食品株式会社は、大容量・お徳用タイプのチューブ入り香辛料「お徳用シリーズ」の 

「お徳用みじん切り生しょうが」を新発売します。また、「お徳用みじん切り生にんにく」に二重構造容

器“おいしさ長持ちチューブ”を採用し、リフレッシュします。 

 

■商品の概要 

・販売エリア ： 全国 

・店頭化予定日 ： 2019年 3月 4日 

・お客様からの問合せ先 ： 0120（120）671 

・商品仕様 ：  

品名 内容量 荷姿 希望小売価格（税別） 

お徳用みじん切り生しょうが 155g 
5×8 325円 

お徳用みじん切り生にんにく 175g 

 

 

市場拡大をけん引する「お徳用」シリーズから 

みじん切り生しょうが新登場！ 

 

 「お徳用みじん切り生しょうが」 ３月４日 新発売 

「お徳用みじん切り生にんにく」 ３月４日 リフレッシュ 



■商品の特徴 

・粒度にこだわり、風味を補強 

「お徳用みじん切り生しょうが」は、粗めにダイスカットしたしょうがを使用。噛んだ時にシャキッ

とした食感とみずみずしい風味が広がります。また、ダイスだけでなく粗おろししょうがも併用し、

絞り出しやすく、下味などでなじみやすい、豊かなしょうがの風味が楽しめます。 

 

・二重構造容器“おいしさ長持ちチューブ”を採用し、各素材に合わせたキャップを使用  

 品質を保つ機能と使いやすさを兼ね備えた“おいしさ長持ちチューブ”を採用。また、素材の物性、

粒度に応じた設計のキャップを使用し、おいしさを保ちながら、より使いやすい仕様にしました。 

※「みじん切り生にんにく」は容器・キャップの変更のみ 

 

＜おいしさ長持ちチューブ（二重構造容器）＞     ＜キャップ仕様＞ 

 

 

 

 

 

 

 

中身のしぼり出しに合わせて内袋がしぼむことで 

中身が空気に触れにくくなり、 

開封後も素材のおいしさが長持ちします。 

 

■商品化背景 

・粘体香辛料市場はしょうが、にんにくが牽引。中でも「みじん切りタイプ」は一層の市場拡大が期待 

しょうが、にんにくが粘体香辛料市場を牽引しており、中でも大容量タイプが拡大しています。調

理シーンの中で炒め物を中心に使用するみじん切りタイプの使用経験率は、しょうが・にんにく共

に低い状況ですが、今後の使用意向はおろしタイプと同等の水準であり、一層の市場拡大が期待さ

れます。 

〇粘体香辛料サブカテゴリー市場金額推移 
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●お問い合わせは、エスビー食品（株）広報ユニット まで● 

〒104-0032東京都中央区八丁堀 1－3－2 八丁堀ハーブテラス 

TEL. 03－6810－9790 

https://www.sbfoods.co.jp/ 

 

調理シーンの中でも炒め物に適したみじん切り生しょうが・生にんにくの 

展開によって「お徳用」シリーズの強化を図り、お客様の更なる満足向上を図ります。 

〇粘体香辛料みじん切りタイプの使用経験・今後の使用意向
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当社調べ n=2,482 


