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エスビー食品（株）では、和・洋・中華すべての料理の下ごしらえ、仕上げに幅広くご利用いただける 
「味付塩こしょう」「味付あらびき塩こしょう」「味付塩こしょう 減塩」「味付塩こしょう ガーリック」

をリフレッシュいたします。 
※インテージ SRI 香辛料市場味付塩こしょう 2013 年 10 月～2016 年 9 月 累計販売金額 

 
・販売エリア ： 全国 
・店頭化予定日 ： ２０１７年２月１３日(月) 
・商品仕様 ：  

品名 内容量 荷姿 
希望小売価格

（税別） 
味付塩こしょう 110g 110g 

5×8 
175 円 

味付塩こしょう 250g 250g 265 円 
袋入り味付塩こしょう 200g 10×6 180 円 
味付あらびき塩こしょう 90g 90g 

5×8 
190 円 

味付あらびき塩こしょう 180g 180g 295 円 
袋入り味付あらびき塩こしょう 140g 10×6 195 円 
味付塩こしょうガーリック 

100g 5×8 
190 円 

味付塩こしょう減塩 280 円 

 
 
 
 

商品の概要 

メーカーシェア No.1  
味わいの強化と、長く愛されるデザインへの刷新 

 
「味付塩こしょう」「味付あらびき塩こしょう」「味付塩こしょう 減塩」 

2 月 13 日からリフレッシュ 
「味付塩こしょう ガーリック」 

2 月 13 日から新発売 



 
＜味付塩こしょう＞ 
商品名を大きく太くし、力強い印象に。また、金色の帯で王道感と信頼を表現し、さらに三種類のシズ

ルを排除することでよりシンプルなデザインに変更いたしました。 

味わいについては、しいたけに含まれるグアニル酸や、鰹節に含まれるイノシン酸を新たに配合し、相

乗効果でさらに旨み UP！ 

＜味付あらびき塩こしょう＞ 
「味付塩こしょう」のデザインを踏襲しシンプルで力強いデザインに変更しました。 
味わいについては、ブラックペッパーの粒度を調整し、より豊かな風味になりました。 
＜味付塩こしょう減塩＞ 
しいたけに含まれるグアニル酸や、鰹節に含まれるイノシン酸を新たに配合し、旨み UP！ 

＜味付塩こしょうガーリック＞ 

調味料において「にんにく」と「ガーリック」では、「ガーリック」の方が美味しそうなイメージを連

想することから、商品名を「味付にんにく塩こしょう」から「味付塩こしょうガーリック」に変更しま

した。 
商品名の変更に合わせ、「ガーリック」という言葉から連想する色を調査し、最もイメージする色であ

る黄色をアイテムカラーとして採用しました。 
味わいについては、しいたけに含まれるグアニル酸や、鰹節に含まれるイノシン酸を新たに配合し、旨

み UP！ 

 

 

 
 

 
 

●お問い合わせは、エスビー食品株式会社（株）広報ユニット まで● 
〒104-0032 東京都中央区八丁堀１－３－２ 八丁堀ハーブテラス 

TEL. ０３－６８１０－９７９０ 

商品の特徴 

通常品に加え、拡大傾向にある「付加価値商品」をリフレッシュすることで 

更なる市場拡大を図ります。 


